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ditorial

Gel au printemps, gréle, déficit hydrique,
oidium, pourriture grise, coulure, et j'en passe...
sont les ingrédients des derniers cocktails de fléaux
a la mode qu‘a subi ces dernieres années le
vignoble frangais.

Le déficit de rendement de la récolte
2017, inférieure de 15% a 16% a la moyenne des
cinq derniéres années, n’a pratiquement épargné
aucun secteur.

De nombreux vignerons, qui ont da se
contenter de rentrer une demi-récolte, cumulent
les mauvaises années et se retrouvent chais et por-
tefeuille vides.

La champagne aura quelgue peu limité
les dégéts, le gel n‘étant pas aussi meurtrier
qu‘ailleurs. Le ballon d’oxygene que constituent ici
les vins de réserve semble toutefois progressive-
ment s‘essouffler.

A notre dossier Cognac (voir notre pré-
cédent numéro), région qui ne fut elle non plus
guére épargnée avec une perte de production de
raisin de 30%, succede aujourd’hui un dossier sur
Armagnac, la plus ancienne eau-de-vie de France,
bien connue pour sa palette innombrable de millé-
simes disponibles.

Cousin du Pineau des Charentes, le Floc
de Gascogne, apéritif convivial et gourmand est
également décliné en blanc et rouge. De texture
fine et digeste, il s'apprécie dans sa jeunesse sur
son fruité bien croquant.

Le Rhéne méridional, qui a eu trés chaud
cet été, éleve enfin Cairanne au rang de Cru. Une
reconnaissance que ces vins méritaient depuis

longtemps et qui inspirera trés probablement les
producteurs du Plan de Dieu.

Voisin de Pomerol, le vignoble fronsadais,
berceau historique des grands vins du libournais,
profite d’un terroir exceptionnel pour produire des
crus puissants et fruités a souhait aux tanins élé-
gants. Rarement dominés par le bois, ils s’appré-
cient des leur jeunesse, mais certaines cuvées de
haute tenue ambitionnent une décennie de garde.

P ,ff-p:l. 3 : o
!Chatgau de La Da(_JH.hlne‘
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Toute notre équipe vous souhaite une
délicieuse année et espére un millésime 2018 plus
généreux envers les vignerons de I’hexagone.

Michel Praet
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Lentevorst, hagel,watertekort, oidium,

grijze rotting en ik vergeet er nog... dit zijn de
ingredienten van de laatste ziektencocktails dat de
franse wijngaard de laatste jaren ondergaat.
De kleine oogst van 2017 heeft hoegenaamd geen
enkel gebied gespaard. Velen die zich moesten
tevreden stellen met een halve oogst en dit jaar na
Jaar , bevinden zich nu met een kelder met lege
vaten en een dito portefeuille.

In Champagne is de schade min of meer
beperkt gebleven om dat de vorst er minder erg
was maar de reddingsboei die men hier via de
reservewijnen heeft begint ook al lucht af te laten.

Na ons dossier Cognac (zie vorig num-
mer) waar er ook om en bij 30% verlies was, ver-
volgen we met een dossier Armagnac, de oudste
Eau de Vie van Frankrijk ,waar er nog ontelbare
millésimés verkrijgbaar zijn.

Neef van de Pineau des Charentes , treft
men hier, als gezellige gulzige aperitief, zowel in
wit als in rood, de Floc de Gascogne aan.

Cairanne

Met zijn fijne textuur en zijn krokant fruit

zal hij van in zijn jeugd , door velen, hoog in het
vaandel gedragen worden.

In de zuidelijke Rhéne, waar er een hete
zomer heerste , werd de Cairanne eindelijk als cru
verheven. Sinds geruime tijd een welverdiende
erkenning en waar de verbouwers van Plan de
Dieu zeker inspiratie zullen van op doen.

Fronsac ,met als buur Pomerol, en ook de
wieg van de grote wijnen uit de Libournais, heeft
het geluk zeer goede ondergronden te bezitten die
hen toelaat krachtige, fruitige wijnen met mooie
sierlijke tanines te produceren. Met hun lichte
houttoets zijn ze al jong drinkbaar maar mag men
ze 00k een tiental jaren in de kelder vergeten.

Ons team wenst jullie een uitstekend
nieuwjaar en een rijker 2018 aan de wijnbouwers
van de achthoek toe.

Michel Praet




hampagne de la Vallée de la Marne:
I‘inimitable caractére du pinot meunier

L’observation des terroirs des diffé-
rentes sous-régions champenoises permet d'ap-
précier les nuances de caractére et de spécificité
des cuvées qui en sont issues. La vallée de la
Marne marque sa particularité par la présence
dominante du pinot meunier, proche parent du
pinot noir et apparu en Champagne au 16éme
siecle. Souvent considéré comme mineur, voire
peu intéressant par les autres régions que sont la
Montagne de Reims, la Cote des Blancs et la Cote
des Bar, le pinot meunier trouve sur les coteaux
entourant la Marne son terroir de prédilection.

La plus qu’ailleurs, il peut imprimer aux
vins son inimitable vinosité. Le reproche qui lui est
classiquement adressé réside dans une certaine
“lourdeur” due au manque d’acidité et un vieillis-
sement plus rapide que celui de ses pairs, le pinot
noir et le chardonnay. Les cuvées 100% pinot
meunier, qui se raréfient, ne peuvent en général
espérer tenir plus de 10 ans. C'est probablement
ce qui explique la présence croissante du chardon-
nay dans la région, réputé pour son caractére
aérien et distingué, parfaitement adapté a la
conservation. La complémentarité de ces cépages
y trouve ainsi une tres belle expression. La présen-
ce et la proportion des différents cépages dans les
cuvées dépend également de la nature des sols
des parcelles cultivées. En terme géologique, rete-
nons qu’en descendant vers |'aval, le sous-sol
crayeux classique laisse peu a peu place a I'argile.

Le pinot meunier est un cépage parti-
culiérement résistant, capable de mdrir lorsque
les années froides induisent des soucis de matu-
rité aux autres cépages. Sa large implantation
dans la vallée de la Marne (77% de I'encépage-
ment), trés exposée aux gelées printaniéres, s'ex-
plique aussi par sa faible sensibilité a ce fléau, du
fait de son bourgeonnement tardif et sa maturi-
té précoce. De plus, son rendement 10 a 15%
supérieur au pinot noir facilite sa popularité
aupres des vignerons.

De Tours-sur-Marne a lI'est, jusqu’a
Chateau-Thierry et méme au-dela a ['Ouest,
sillonnant de ses méandres un splendide paysa-
ge de coteaux, la vallée de la Marne étend ses

© Michel Praet

8300 hectares, tout en incisant la Cote de I'lle-
de-France.

Les vignerons ont eux-mémes pris I'ha-
bitude de distinguer deux secteurs dans la
région, le “Grande vallée de la Marne”, qui va
de Tours-sur-Marne a Cumiéres, et la “Petite
Vallée de la Marne”, qui s'étend de Damery a
Chateau-Thierry. On retrouve dans les deux
zones et en alternance des expositions méridio-
nales et septentrionales, qui déterminent systé-
matiquement I'encépagement des parcelles. Les
deux rives de la riviere sont plantées des trois
cépages, la rive droite étant toutefois plus large-
ment exploitée. Partout, les grandes marques,
cohabitent avec les petits récoltants-manipu-
lants. C'est essentiellement de la maftrise tou-
jours délicate du pinot meunier que dépend la
qualité et l'aspect friand des cuvées. L'équilibre
de celles-ci réside également par un apport bien
proportionné des autres cépages, le chardonnay
pour la finesse et la complexité et le pinot noir
pour la densité et le caractére.
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Les vins de Champagne de la Vallée de
la Marne se démarquent des cuvées des autres
régions par leur caractere affirmé. Leur bouquet
rappelle souvent le pain grillé ou le pain frais, de
méme qu’un caractére caramélisé charmeur.
Certains développent des notes parfois rustiques
voire terreuses ou minérales, mais aussi d'insis-

tantes saveurs de fruits blancs compotés
(pomme, poire) ou de fruits secs (amande, noi-
sette) et de patisserie. A I'opposé du style aérien
des cuvées majoritairement composées de char-
donnay, ils séduiront tous les amateurs de cham-
pagnes soyeux et ronds, présentant une certaine
onctuosité en bouche. Plus que jamais, I'adage
selon lequel le champagne peut étre

défini comme “un vin habillé de bulles”
trouve ici son incontestable illustration.

La Champagne a subi en 2016 les condi-
tions climatiques désastreuses (gel de
printemps, gréle, maladies) qui avait signi-
ficativement réduit les rendements. Si
cette année le gel semble avoir été moins
destructeur dans le vignoble champenois,
la récolte 2017 n'a toutefois pas atteint
les quotas habituels chez la plupart de
vignerons, la qualité étant néanmoins au
rendez-vous.

hampagne uit de Marne:
het unieke karakter van de pinot meunier

Een observatie van het terroir van de
verschillende substreken van Champagne laat toe
de nuances in karakter en specificiteit van de
cuvées beter te beoordelen. De vallei van de
Marne benadrukt haar bijzonderheid door de
dominante aanwezigheid van de Pinot Meunier,
een nabije verwant van de Pinot Noir, die in de 16%
eeuw in de Champagne verschenen is. De Pinot
Meunier wordt vaak als minder belangrijk of wei-
nig interessant beschouwd door de andere stre-
ken, zoals in de Montagne de Reims, de Cote des
Blancs en de Cote des Bar, maar vindt op de hel-
lingen rond de Marne zijn favoriete terroir.

Daar meer dan elders kan hij de wijnen
zijn ongeévenaarde volheid geven. Het verwijt dat
hem traditioneel wordt gemaakt, is een zekere
“zwaarte” die te wijten is aan een te laag zuurge-
halte en een snellere veroudering dan die van zijn
soortgenoten, de Pinot Noir en de Chardonnay. De
cuvées met 100% Pinot Meunier, die schaars wor-
den, kunnen over het algemeen niet hopen meer
dan 10 jaar goed te blijven. Ze worden vrij zeld-
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zaam. Dit verklaart waarschijnlijk de toenemende
aanwezigheid van de Chardonnay in de streek, die
bekend is om zijn vederlichte en gedistingeerde
karakter en perfect geschikt is om te bewaren. De
complementariteit van deze druivensoorten komt
zo mooi tot uitdrukking. De aanwezigheid en de
verhouding van de verschillende druivensoorten in
de cuvées hangt eveneens af van de aard van de
gronden van de bebouwde percelen. Wat de geo-
logie betreft, onthouden we dat naarmate we
stroomafwaarts gaan de klassieke krijthoudende
ondergrond geleidelijk plaats maakt voor klei.

De Pinot Meunier is een bijzonder resis-
tente druivensoort, die kan rijpen wanneer koude
jaren rijpingsproblemen veroorzaken voor andere
druivensoorten. Zijn ruime aanwezigheid in de val-
lei van de Marne (77% van het assortiment aan
druivensoorten), die sterk blootgesteld is aan len-
tevorst, wordt ook verklaard door zijn lage gevoe-
ligheid voor deze plaag, het laattijdige uitbotten
en de vroegtijdige rijpheid. Bovendien vergroot
zijn rendement dat 10 a 15% hoger ligt dan dat
van de Pinot Noir zijn populariteit bij de wijnbou-
wers.



Van Tours-sur-Marne in
het oosten tot Chateau-Thierry
en zelfs verder in het westen
doorkruist de 8300 hectaren
lange vallei van de Marne met
zijn meanders een prachtig land-
schap van hellingen en doorklieft
de kust van het lle-de-France. De
wijnbouwers hebben zelfs de
gewoonte aangenomen twee
sectoren in de streek te onder-
scheiden: de “Grande vallée de la
Marne”, die van Tours-sur-Marne
tot Cumiéres gaat, en de “Petite
Vallée de la Marne”, die zich uit-
strekt van Damery tot Chateau-
Thierry. Men vindt in beide zones
afwisselend een zuidelijke en
noordelijke blootstelling, die sys-
tematisch het assortiment aan
druivensoorten van de percelen
bepalen. Beide rivieroevers zijn
beplant met de drie druivensoor-
ten, de rechteroever is echter het meest bebouwd.

Overal gaan de grote merken samen met
die van kleine oogsters/wijnbouwers. Het is voor-
al van de delicate beheersing van de Pinot
Meunier dat de kwaliteit en de smakelijke aanblik
van de cuvées af-hangt. Het evenwicht ervan
berust eveneens op een inbreng in de juiste ver-
houdingen van de andere druivensoorten, de
Chardonnay voor de finesse en de complexiteit en

Vous trouverez ci-apres une sélection des
meilleurs crus dégustés a I'aveugle qui, sauf évo-
lution récente, sont disponibles aujourd’hui a la
vente. (Ce qui peut expliquer I'absence de cer-
taines références de notre sélection).

de Pinot Noir voor de densi-
teit en het karakter.

© Michel Praet

De Champagnewijnen
van de vallei van de Marne
onderscheiden zich van de
cuvées van de andere streken
door het uitgesproken ka-
rakter. Hun boeket doet vaak
denken aan geroosterd of
vers brood en aan de bekoor-
lijke smaak van karamel.
Sommige ontwikkelen soms
robuuste oftewel gronderige
of mineraaltoetsen, maar ook
een indringende smaak van
witte vruchten in compote
(appel, peer) of gedroogde
vruchten (amandel, hazel-
noot) en gebak. In tegenstel-
ling tot de vederlichte stijl van
de cuvées die hoofdzakelijk
uit Chardonnay samenge-
steld zijn, zullen ze alle liefhebbers van zijdeachti-
ge en ronde champagnewijnen met een zekere
smeuigheid in de mond bekoren. Meer dan ooit
komt het adagium dat champagne een ‘wijn met
belletjes’ is hier tot uiting.

Hierna vindt u de crus die na blinddegustatie als
beste uit de bus kwamen. Deze crus zijn voorradig,
behoudens recente wijzigingen. (Dit verklaart ook
waarom sommige wijnen niet opgenomen zijn in
deze selectie).

Rapport “plaisir-prix” (de 1 a 3) % % % Verhouding “prijs/kwaliteit” (van 1 tot 3)

N

|

= Accueil de camping-car
= Onthaal camping-car

= Prix particulier TTC départ cave
= Prijs (BTW inb. vertrek kelder)

= Disponible en Belgique (voir page 37)
= Beschikbaar in Belgie (voir page 37)

= Chambre(s) d’'H6te ou/et Gite rural.
= Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.

D

= Culture Biologique.
= Biologische cultuur.

@ = Haute Valeur Environnementale

PG = Recommandé pour sa qualité et son prix.
PEAdisdll - Aanbevelen voor prijs-kwaliteitverhouding.

PM: Pinot Meunier - PN: Pinot Noir - CH: Chardonnay




@  HenriDavid-Heucq [

0 8.8 ¢
Jolie robe sable

a reflets paille, sou-
tenue et brillante.
Particulierement
enveloppé et dou-
cereux, ce bouquet
suave et complexe
associe les senteurs de violet-
te, guimauve, fruits blancs mdrs voire au sirop et de fruits
secs (amande). Les dégustateurs sont unanimes pour
louer la densité de matiere, la maturité fruitée (pomme,
poire) et le parfait équilibre entre vinosité et acidité de
cette cuvée pleine et opulente mais sans excés. Tres
longue finale savoureuse et large, associant tonicité et
enveloppement.

—Henri DAVID-HE

PM: 85 - PN: 5 - CH: 10

Cherche

www.davidheucq.fr

Distributeur(s) contact@davidheucq.com

Demay-Didier
AT “Séduction”

Robe bouton d’or, limpide et
éclatante. Des I'ouverture, les
arébmes de brioche et de pain
grillé envahissent un bouquet
enveloppé et charmeur, biscui-
té, qui séduit par ses effluves
de fruits (poires et pommes
mares). La bouche de cette
cuvée séveuse et étoffée a
emporté les suffrages pour sa
vinosité, la maturité de son fruit, sa densité et la tension
acidulée extrémement rafraichissante de son milieu de
bouche. De jolis amers enveloppent une finale persistan-
te sur les fruits secs et la pomme mare. Un vin complexe
et charnu, trés aromatique. CH: 60 - PM: 40

Cherche
Distrib

www.champagne-demay-didier.com
champagne-demay-didier@orange.fr

BRUT SANS ANNEE

Collet

ok (k) . N .
Robe jaune de Naples tres clair.

Le bouquet est assez discret voire sur la
retenue. Les agrumes mars s'expriment
au premier nez, relayés par de subtiles
notes de fruits secs. Il évolue vers le bis-
cuit aux amandes a |'aération. Des |'at-
taque, on est sous le charme de la densi-
té de matiere de cette cuvée vigoureuse,
qui ne céde pas a la facilité. Les registres
des fruits secs (amande, noisette) et des
agrumes s'associent harmonieusement,
dans un ensemble profond et complexe,
ponctué d'une longue finale séveuse.

PM: 50 - PN: 20 - CH: 30

www.champagne-collet.com
info@champagne-collet.com

Belin
*kx% “Bel Instant”

Splendide robe paille a
reflets ocrés, de grand éclat.
Le premier nez s'exprime sur
les fruits secs (amande, noi-
sette) puis I'ensemble gagne
en complexité et livre de
beaux arémes de péche,
gelée de coing et de fleurs
blanches parfumées. La
bouche se montre ample et structurée dés I'attaque. A la
fois mare et rafraichissante, elle livre de généreuses
saveurs de fruits blancs mars (pomme, poire), associées a
une délicate sensation minérale. La finale, plutét onc-
tueuse, révele une agréable et subtile touche saline.

Unvin gourmand!  ¢y: 19 - pN: 15 - PM: 75

I o Ch.Distrib

. Flandre

BEL INSTANT

En cours

www.champagne-belin.fr
info@champagne-belin.fr

© Michel Praet



Alliot-Vincent
"Cuvée de Réserve ”

D

ok

Robe jaune pale a
légers reflets verts, de
bel éclat. On apprécie
des I'ouverture la frai-
cheur de parfums de
ce bouquet printanier
dominé par les agru-
mes et les notes florales délicates. Un nez engageant et
de grande franchise. Cette cuvée précise, aromatique et
tonique offre une jolie tension en bouche. Les agrumes se
confirment (citron, pomelo) et la finale, longiligne, pré-
sente une persistance appréciable. Un vin complet, paré
pour la gastronomie.

CH - PM - PN

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-alliot-vincent.com
champagne@alliot-vincent.com

Hubert Billiard

%% Brut Premier Cru “Cuvée Privilege”

Jolie robe dorée assez intense,
éclatante. Premier nez herbacé,
marqué par la végétalité (rhubarbe,
groseille verte). Ensuite, I'ensemble
gagne en douceur et libere de déli-
cates senteurs de frangipane et
cake aux amandes. L'attaque
confirme d‘emblée la personnalité
aromatique de ce cru puissant et
structuré. D'insistantes saveurs de
fruits secs (amandes, noisettes) et
de patisserie envahissent le palais
et I'équilibre vivacité/douceur est parfaitement dosé.

La finale, longiligne et savoureuse, séduit par sa persis-
tance. Un vin habillé de bulles. CH: 20 - PN: 80

Cherche
Distrib.

www.champagne-billiard.fr
champagne.hubert.billiard@orange.fr

TN
Q(J a Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 37

BRUT SANS ANNEE

Lequeux-Mercier

>k ke “Tradition”

Trés jolie robe sable de
bel éclat. De fines no-
tes de brioche vanillée

- -

CHAMPAGN

Iy

—_E

et de pate d'amande =N
envahissent un bou- &%MAQRWM

quet enveloppé mais

, 2 ~ MARNE
non dénué de frai- SR
cheur. Lentrée de | Ml <_TRADITION -> prur®
bouche vive et incisive B e ]

offre d’emblée une

jolie tension qui apporte I'équilibre a une matiére mare et
concentrée (mirabelle, poire). Finale séveuse sur les petits
fruits secs, avec une bulle fine titillant agréablement le

palais. PM: 45 - PN: 45 - CH: 10

Cherche www.champagne-lequeux-mercier.fr
Distributeur(s) info@champagnelequeuxmercier.fr
@ Gratiot & Cie
*** "ND1"
Superbe robe pail- :
le a doré intense. _ oy ¢
Le bouquet asso- | - GRATIOTOCIE |l
cie de flatteuses CHAMPAGNE ;

notes de patisse-
rie (tarte aux fruits
blancs) a une déli-
cate minéralité, accompagnée d'une touche de petits
fruits secs (amande fraiche). Construit sur une colonne
vertébrale acidulée de grande fraicheur, ce cru livre une
texture épurée et incisive, oU s'expriment sans retenue les
agrumes (citron) et la pomme verte. L'ensemble se
montre vigoureux, ciselé et présente une longue finale,
digeste et de grande distinction. Un vin de gastronomie,

peu doseé. PM: 85 - CH: 15

BRUT

\ il Tl

www.champagne-gratiot.com

I Cherche
contact@champagne-gratiot.com

Distributeur(s)

© Domaine Bacchus



BRUT SANS ANNEE

@ Pascal Etienne

* ok ok “Sélection”

Superbe robe dorée
éclatante, a nuances
légerement  ocrées.
Particulierement char-
meur et engageant
par ses intenses efflu-
ves de patisserie et de
pomme compotée, ce
nez expressif et doucereux évolue vers |'amande fraiche a
I'aération. Cette cuvée offre une agréable concentration
de matiére, assortie d'un fruité mar et généreux (pomme,
poire). Sa bulle salivante nettoie le palais et la finale,
gourmande et finement acidulée, se montre légérement
saline. Un vin bien construit.

PM: 40 - PN: 40 - CH: 20

@ Fernand Lemaire

rurerd “Brut”

Robe Jaune péle a légers —9
reflets dorés. De fines [/

|
, > [ e 0 wr
senteurs florales s'expri- i
ment a I'ouverture dans SHGSEE
ce délicat bouquet, qui

Ty m;wq{-/ g)}(ﬂ{/k‘
se complete ensuite de ||| s s
quelques arémes de 2\ : al
petits fruits secs et de
biscuit. Un nez subtil et réservé mais élégant. La bouche
se montre d'emblée distinguée, resserrée par une jolie
acidité tonifiante et généreuse en saveurs d'agrumes et
de pomme verte. Plus en finesse qu’en opulence, elle pré-
sente une finale digeste et équilibrée, de persistance
appréciable. Un vin bien construit.

PM: 1/3 - PN: 1/3 - CH: 1/3

Vs

(/A aleant de l e‘%/f(yﬂ/ﬂm(/

HOTEL RESTAURANT
BAR A CHAMPAGNE

Ecommandé
par -

Restaurant traditionnel avec cuisine frangaise a base de produits frais et locaux.

Chambres et suites avec vue sur le parc, la Marne et les coteaux champenois. Piscine chauffée et couverte.

www.chateaumarjolaine.com

27 Hameau d'Aulnois - 02400 Essomes sur Marne - 03 23 69 77 80 - 06 60 39 98 79 - info@chateaumarjolaine.com
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BRUT SANS ANNEE

(15,5/20) André Goutorbe & Fils (15,5/20) Serveaux Fils
Jok Ak "Carte d'Or " ek (k) “Carte d'Or”
Robe jaune pale a reflets
|égerement verdatres. Une
subtile minéralité s'associe
a l'ouverture aux notes de
fleurs et d’agrumes (citron,
pamplemousse), dans un
bouquet délicat et rafrai-

Robe trés pale a reflets
légérement verdatres.
Le bouquet affiche un
caractere soutenu et
une forte personnalité.
S'y associent les saveurs
d’amande, noisette,

CARTE D'OR

subtile minéralité et chissant. L'attaque, nerveu-
patisserie aux fruits blancs. La bouche est a |'avenant. se et acidulée, donne le
Profonde, complexe, de texture serrée et particulierement ton d’une cuvée épurée et
vigoureuse, elle associe les saveurs de fruits secs et fine incisive, qui s'appuie sur
minéralité, dans un ensemble paré pour la gastronomie, une grande fraicheur et de jolis amers en finale.
qui ne cede pas a la facilité de I'enveloppement. Longue Les agrumes et les fruits secs s'y livrent sans retenue, dans
finale tendue presque charpentée pour un vin ambitieux. un ensemble paré pour la gastronomie.
PN: 50 - CH: 50 CH: 60 - PM: 20 - PN: 20
I e www.champagne-andre-goutorbe.fr @ Cherche www.champagne-serveaux.com
champ.goutorbe-andre@wanadoo.fr Distributeur(s) serveaux.p@wanadoo.fr

Charlier & Fils 17,90¢
) “Carte Noire "

Superbe robe bouton d'or
a reflets paille, soutenue et
brillante. Le registre floral
se livre sans retenue a |I'ou-
verture (lilas, violette),
associé a l'aération aux =
arémes de vanille, guimau- CHARLIE R4 F [L\
ve et confiserie aux fruits '
blancs. L'attaque se montre
rafraichissante et tonique
puis la bouche gagne en opulence et maturité, révélant
une belle complémentarité entre saveurs de fruits secs et
gourmandise des fruits blancs mars. La finale se resserre
sur une jolie acidité et séduit par sa persistance appré-

ciable. PM: 60 - PN: 20 - CH: 20

www.champagne-charlier.com
contact@champagne-charlier.com

Beaumont des Crayeéres

* "Grande Réserve”

Robe sable a nuances paille. Elégance et
profondeur caractérisent ce bouquet
rafraichissant, qui rassemble harmonieu-
sement les fruits secs (noisette, amande)
et les fruits blancs. Tout est équilibre et
suavité dans cette cuvée pleine et har-
monieuse, riche et vive a la fois, dont
I'acidité se place au service du fruit mar
(agrumes). La finale confirme I'impres-
sion de distinction du bouquet, s'expri-
mant davantage sur les fruits secs (lége-
re amertume rafraichissante).

PM: 60 - PN: 15 - CH: 25

* 1
'ww

HAMPARNT
e

I o www.champagne-beaumont.com
contact@champagne-beaumont.com

x a Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 37

© Michel Praet



© Michel Praet

Chantal Lallement
“Cuvée de Réserve "

D 13,40¢

* Kok

Robe jaune de Naples,
limpide et brillante. Les
senteurs florales et
minérales se livrent de
concert, rapidement
rejointes par les petits
fruits secs (amande,
noisette) et une
touche de pomme mare. Cette bouche vineuse et suave
affiche un bel équilibre vivacité/maturité. Les saveurs de
petits fruits secs s'y confirment et la finale, de texture
assez serrée, présente de jolis amers et une persistance
trés appréciable.

PM: 70 - PN: 5 - CH: 25

Ch. www.champagne-chantal-lallement.com

L Distrib. ch.lallement@wanadoo.fr

Hucqbourg-Bertrand

*%* Jolie robe
dorée assez intense, a
nuances paille. Un nez
charmeur et parfumé,
qui délivre de sédui-
santes senteurs de
pommes et poires
mdres, assorties d’'une
touche briochée et
presque vanillée. Un bouquet engageant et doucereux.
Cette bouche suave et salivante offre une belle tenue. La
maturité de son expression fruitée trouve son complé-
ment dans une jolie acidité bien dosée. Quelques saveurs
d’agrumes mUrs apparaissent dans une finale de persis-
tance appréciable. Bel équilibre d'ensemble pour une
cuvée conviviale et gourmande.

CHAMPAGNE

@%cfaarj Sertrand

I (ﬁjf’fﬁ'/

BRUT

PM: 70 - PN: 20 - CH: 10

www.champagne-hucbourg.com

champagne.hucbourg.b@wanadoo.fr

@ a Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 37/
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BRUT SANS ANNEE

Pierre Courtois

ok ok "Tradition”

Robe doré trés soute-
nu a reflets ocrés, lim-
pide et brillante.

;@1

FIERRE

On apprécie d’emblée COURTOIS
la personnalité aro- CHAMBASNE
matique de ce bou- E—“'l;[

quet qui méle avec
réussite les notes
d’amandes, cake aux fruits confits et fruits blancs frais
(pomme, poire). La bouche se montre salivante et assez
charnue. Les saveurs de fruits blancs et de fruits secs
(pomme aux amandes) s'y livrent avec générosité, asso-
ciées a une rafraichissante touche d'agrumes. La finale,
persistante, est relevée de jolis amers. Une cuvée de gran-
de franchise et bien construite. CH: 30 - PN: 5 - PM: 65

www.champagne-courtois.fr
champagnecourtois@orange.fr

Paul Leredde
>k %k (%) “Carte Rouge”

Robe jaune sable a |-
reflets paille, écla-

CHAMPAGNE

tante. Premier nez
délicatement floral PauL LE::REDDE
(fleur de tilleul, che- L Cante Rouge

vrefeuille) puis I'en- S
semble gagne en . et
maturité et rejoint les notes T
miellées et la patisserie aux fruits secs (amande, noisette).
On a ici privilégié la douceur de texture et I'onctuosité,
sans toutefois négliger la fraicheur. Les saveurs de fruits
blancs au sirop (péche, poire) et de vanille se mélent aux
notes de frangipane. Une cuvée gourmande et onctueu-
se, tout en volupté.

PM: 60 - CH: 30 - PN: 10

(Hve)

Cherche www.champagne-paul-leredde.com
Distrib. contact@champagne-paul-leredde.com

© Michel Praet



@ Caillez-Lemaire

B “Reflets”

Superbe robe sable a reflets |
délicatement rosés. Un bou-
quet de fleurs pour un nez
printanier. On y apprécie les
senteurs de lilas, chevrefeuille
et tilleul, associées aux notes
de vanille et poire au sirop. La
bouche se montre délicate et
féminine, jouant davantage
sur un profil plus longiligne |
gu’opulent. On y apprécie les
saveurs de patisserie aux
fruits blancs et la finale qui se resserre sur les fruits secs.
Bel équilibre d’ensemble.

PM: 55 - PN: 30 - CH: 15

www.champagne-caillez-lemaire.com
contact@champagne-caillez-lemaire.com

10

BRUT SANS ANNEE

@ Champagne du Rédempteur

“Brut Tradition”

BeIIe robe jaune de
Naples, brillante et
limpide. Une délica-
te minéralité s'asso-
cie a quelques ef-
fluves d’'herbe
fraiche dans ce nez
subtil et rafraichis-
sant. Une bouche
rectiligne et épu-
rée, qui confirme l'impression de vivacité du nez. Les
saveurs de fruits secs s’y montrent généreuses, dans un
ensemble sapide et charnu, tres franc, porté par une jolie
acidité qui se montre ascendante en finale.

CH: 1/3 - PN: 1/3 - PM: 1/3

=] Gve)

Cherche
Distributeur(s)

www.redempteur.com
contact@redempteur.com

Stéphane Fauvet “Tradition”

* % (k) Superbe robe doré soutenu a nuances ocrées, limpide et brillante.
Un bouquet retenu a I'ouverture, qui exhale ensuite quelques délicats ardmes de
confiserie, fleurs blanches et pomme verte. La bouche est a I'avenant. Délicate,
enveloppée, dotée d’'une douceur associée aux fruits blancs mars (pomme, poire),
elle séduit par son profil soyeux et aérien. Finale de belle tonicité s'apparentant a
une gourmandise.

StePHANE FAUVET

PM: 70 - PN: 10 - CH: 20

G Cherche Distributeur(s) www.champagne-fauvet.com contact@champagne-fauvet.com

OENOTOURISME EN CHAMPAGNE

SPARKLING
TOUR

VIVRE LA CHAMPAGNE ENTRE PRESTIGE ET AUTHENTICITE
kling-tol z
rih
tripadvisor* + 83 (0)6 4905475 - sparkling.tour@yah M ﬁ @
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BRUT SANS ANNEE

René Roger
ek (k) “Brut Tradition”

Robe bouton d'or écla-
tant. Le bouquet, fin et
parfumé, révele une belle
maturité (cake, brioche)
et des notes de fruits
mars voire compotés iv{{,-,, Bl
(pomme' pOire)' ® BRUT TRADITION
L'aération confirme cette | .. L Tm
impression de suavité par  ——
des notes vanillées et flo-

rales. L'attaque, gourmande et conviviale, séduit par son
profil enveloppé et donne le ton d'une cuvée suave et
mure, dont les saveurs de fruits blancs mars se révelent
généreuses. La finale, enrobée, s'exprime sur la patisserie

v S (Rpg B o ancs

CHAMPAGNE

RENE ROGER

aux pommes et poires.

PN: 65 - CH: 35

Christian Naudé

KA (k) “Tradition”

Robe sable a légers S T
reflets dorés. Fruits

blancs frais (poire, L . BRuT

pomme) et petits
fruits secs se livrent
généreusement dés
I'ouverture. Une déli-
cate touche de patis-
serie (cake aux noi-
settes) apparait ensuite. Dotée d'un bel équilibre vivaci-
té/douceur, cette cuvée privilégie le finesse de texture et
la fraicheur a I'opulence et la vinosité. On apprécie son
caractere aérien et en dentelles, confirmé par une finale
délicate qui s'apparente a une confiserie.

PM:70-PN: 30 En cours {@

Recomma"dé
par V.37

AUBERGE LE RELAIS

RESTAURANT GASTRONOMIQUE ET HOTEL % % %

Venez apprécier le confort de notre auberge, et le temps d'une nuit dans nos chambres
au décor raffiné, son restaurant gastronomique pour éveiller vos papilles a une cuisine inventive,
traditionnelle et modeme a la fois.

-

¥
| &

2, rue de Paris - 02850 Reuilly Sauvigny - Tél: 03.23.70.35.36 - auberge.relais.de.reuilly@wanadoo.fr
www.relaisreuilly.com
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CUVEE PRESTIGE

Une attention toute particuliére est accordée par les De wijnbouwers besteden een bijzondere aandacht aan
vignerons a I'élaboration de ces cuvées de “Prestige”. de elaboratie van deze “Prestige” cuvées. De beste per-
Les meilleures parcelles, les plus belles presses et des celen, de beste persen en wijnen van eerdere jaren wor-
vins d‘années plus anciennes, sont sélectionnés avec den met zorg uitgekozen. Deze ambitieuzere cuvées
soin. Ces cuvées plus ambitieuses sont souvent aptes a zijn vaak ook betere bewaarwijnen.
une meilleure garde.

Alain Mercier & Fils 18,00¢
%44 "Cuvée Lucien”

Superbe robe vieil or a nuances
légérement ocrées. D’emblée,
les saveurs de pomme aux
amandes, petits fruits secs et
épices douces envahissent un
nez enveloppant et charmeur
par sa suavité et sa douceur.
Les dégustateurs ont beaucoup
apprécié le contraste de cette
cuvée ambitieuse qui associe
une importante vinosité et d'intenses saveurs de fruits
blancs cuits (pomme, poire) et de fruits secs et un support
d'acidité omniprésent qui apporte la tension nécessaire.
Une cuvée suave et ample, ponctuée d'une finale de lon-

gueur impressionnante. PM: 20 - CH: 80

Cherche www.champagne-alain-mercier.fr

Distributeur(s) alain.mercier.champ@wanadoo.fr

@ René Roger 17,80¢
Kk "Cuvée Althéa”

De beaux reflets dorés inten-
ses a bouton d‘or scintillent
dans cette robe éclatante. De
la douceur, de I'enveloppe-
ment et beaucoup de charme
pour ce nez généreux en sen-
teurs de viennoiseries, fruits
blancs au sirop (poire,
pomme), trés éloguent. Une
cuvée aux épaules larges,
offrant une vinosité appréciable et d'intenses saveurs de
fruits blancs compotés (pomme, poire). Les fruits secs
dominent une finale opulente offrant de jolis amers.

Un vin complet a forte personnalité, idéal pour la gastro-

nomie. PN: 90 - CH: 10

Cherche www.champagne-roger.com
Distributeur(s) earl.rroger@wanadoo.fr

(16,5/20 Alliot-Vincent 17,90¢
* ok ok

“Prestige”

Jolie robe jaune de
Naples a reflets or ||
blanc. Les fruits secs || LALLIUTE =V 1INK f
presque grillés et la A
brioche se livrent d’em- SliGE S
blée, rejoints & |'aéra- TR R
tion par le biscuit aux || apur m

amandes et la pomme || nl® sessrss Gass o 750
cuite. L'attaque, vive et

suave, donne le ton d'une cuvée dont on apprécie a la
fois la densité et |'exubérance fruitée (agrumes bien
mars). L'équilibre est également au rendez-vous et la fina-
le, rectiligne, se montre digeste, distinguée et remarqua-
blement persistante. Un vin ambitieux et précis, de gran-

de purete. CH: 80 - PM: 10 - PN: 10

Cherche www.champagne-alliot-vincent.com

Distributeur(s) champagne@alliot-vincent.com

Hubert Billiard 21,50¢

sk 5k (%) Premier cru “Le Gaulois”

Jolie robe bouton d'or écla-
tant. Le bouquet est ouvert et
mature. Il associe les effluves
de fruits blancs mdrs aux notes
de fruits secs (noisette, aman-
de). Un pointe de minéralité
apporte de la complexité et du
caractere a l'ensemble. La
bouche est ample, vineuse et
tient les promesses du nez. Les
fruits secs restent au devant de
la scéne. La finale est séveuse
et d'une longueur trés appré-
ciable. Un beau champagne de

gastronomie. PN: 60 - CH: 40

Cherche www.champagne-billiard.fr
Distrib. champagne.hubert.billiard@orange.fr

© Michel Praet



Veuve Olivier & Fils
>k k(%) “Secret de cave”

Robe doré léger a reflets |
paille. Un bouquet char-
meur, presque volup-
tueux, sur les fleurs
sucrées, la confiserie
(cuberdon) et les viennoi-
series.  Une friandise
olfactive! La bouche, am-
ple et vineuse, trés aro-
matique séduit par sa plé-
nitude, son fruité exubé-
rant et son bel équilibre d’ensemble. Une finale longiligne
et d'une agréable vivacité ponctue cette belle cuvée de
gastronomie.

CHAMPAGNE

e

Secret de Cave

PM: 20 - PN: 45 - CH: 35

Cherche www.champagne-veuve-olivier.com

CUVEE PRESTIGE

Gabriel-Pagin Fils
K (k) 1er cru “Grande Réserve”
Robe dorée de belle

intensité. Un bouquet

mar et profond qui CHAMPAGNE

livre d’intenses sen- .
teurs de pomme mre Cﬂg& SP,@
et de biscuit, complé-

tées par des épices
douces (cannelle,
safran). Touche briochée a I'aération. La bouche est a
|'avenant. Profonde, suave et trés mdare, elle livre une
expression presque compotée de grande vinosité
(pomme, poire) et des saveurs de cake aux fruits secs.
Une délicate acidité apporte la vivacité nécessaire et la
finale, salivante et de texture serrée, impose une grande
persistance. Belle réussite. PN: 30 - CH: 70

PREMIER CRU

Cherche www.champagne-gabriel-pagin-fils.com

Distributeur(s) info@champagne-veuve-olivier.com

Alain David
>k (%) “Duo d’Effervescence”

Robe or éclatant a
nuances paille.

Quelgues notes de
citronnelle et d'a-
grumes dominent ce
nez tonique et rafrai-
chissant, qui libére de
fines senteurs de
bonbons acidulés (citron, pomme verte). Entrée de
bouche suave et ciselée, s'appuyant sur un élégant sup-
port d'acidité. Ensuite, cette cuvée trés aromatique accor-
de la priorité a I'expression d‘agrumes et des fruits blancs
frais. La finale, incisive et épurée, séduit également par sa
longueur et une forme d’enveloppement de grand char-

T PN: 60 - CH: 40
Cherche 03/26.58.41.76 - 07/87.25.14.71

Distrib.

gabriel.pagin@wanadoo.fr @

Jolie robe dorée lim-

@ Demay-Didier
pide et brillante.

T “Marcel-André”
Puis-samment domi-

lared - (oatié
né par les senteurs T

herbacées et miné- BieA ke
rales a I'ouverture, le
nez s'étoffe ensuite
de subtiles senteurs de rhubarbe et de groseille verte.
Ampleur, opulence et suavité sont au rendez-vous de
cette cuvée dont la vinosité n'a d'égal que I'élégance. En
milieu de bouche, on retrouve le brou de noix, la peau
d’amande et le cake. La finale se montre distinguée et
persistante, relevée par une jolie acidité qui apporte la
tension et de jolis amers.

CH: 50 - PN: 50

Cherche
Distrib.

www.champagne-demay-didier.com

Distributeur(s)  champagne.a.david@orange.fr |

Eric Desogne
Place Sainte Catherine, 3
1000 Bruxelles
Tél: 02/502 3573

champagne-demay-didier@orange.fr

Recommandé

www. kombijma.be



Collet
Fore “Brut Art Déco”

Belle présentation pour cette robe jaune
de Naples pale et de grand éclat. Le bou-
quet est élégant et complexe sur une
belle corbeille de fruit (agrumes et fruits
blancs) et une délicate minéralité (silex,
craie, herbe fraiche). L'aération fait
apparaitre des effluves de fruits secs. La
bouche est ample et vineuse, précise et
de grande pureté. Les dégustateurs
apprécient surtout la tension rafraichis-
sante omniprésente et la finale longi-
ligne et digeste d'une belle cuvée de
gastronomie, peu dosée.

PM: 20 - PN: 40 - CH: 40

www.champagne-collet.com

info@champagne-collet.com

JM Gobillard & Fils
e “Grande Réserve” - Premier cru

Robe claire, jaune de
Naples éclatant.
Finesse et fraicheur
sont au rendez-vous
de ce bouquet ouvert,
qui livre d’emblée de
séduisantes senteurs
de petits fruits secs,
patisserie aux amandes et délicate floralité. Portée par
une tension acidulée omniprésente, de I'attaque a la fina-
le, cette cuvée longiligne et digeste exprime d’intenses
saveurs d'agrumes frais et offre un bel équilibre d'en-
semble et une délicatesse de texture appréciable.

PM: 25 - PN: 25 - CH: 50

www.champagne-gobillard.com
contact@champagne-gobillard.com

® a Voir page - Zie pagina 37

CUVEE PRESTIGE

Champagne Rogge-Cereser
"Cuvée Excellence”

S (k)
Robe éclatante
jaune de Naples - I
pale. Le bouquet
est ouvert et
complexe.  Les
notes de fruits
blancs  s'asso-
cient a d'élégants
effluves de minéralité (silex, craie, herbe fraiche,...) dans
un ensemble engageant et de caractére. La bouche est a
I'avenant. Les dégustateurs soulignent sa pureté, sa frai-
cheur et son élégance. Charnue, au fruité croquant (fruits
blancs ,agrumes), elle est ponctuée d'une finale longi-

ligne et tendue subtilement minérale.
e
CH: 60 - PN: 40

Un beau vin de gastronomie.
Ch. Distrib. www.champagne-rogge-cereser.fr
Wallonie info@rogge-cereser.fr

CHAMPAGNE
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@ Yves Barbaray

pevs “Charm’euse”

Robe jaune doré éclatant.
Quelque peu sur la réserve a
I'ouverture, le bouquet se
livre ensuite davantage et
exprime de séduisantes sen-
teurs d'herbe fraiche, foin
coupé et agrumes (pample-
mousse). Délicate minéralité
a I'aération. La bouche est en
contraste avec le nez.

Enveloppée, généreusement dosée, elle propose une
trame gourmande, suave et de vinosité appréciable. Les
saveurs de patisserie aux fruits blancs (pomme, poire) s'y
livrent sans réserve, dans une finale associant rondeur et
fine tension acidulée. PM: 50 - CH: 50

EHARDONNAY-WEUNIER-HRIT

1T

Cherche
Distributeur(s)

www.yvesbarbaray.com
yves.barbaray@orange.fr

© i’hotothéque umc



© CIVC / John Hodder

9 90€

@ Méteyer Pére & Fils

* k “Cuvée Marine”

Jolie robe or blanc de grand éclat.

Ce bouquet a forte personnalité délivre
une minéralité iodée a I'ouverture.
Ensuite, les senteurs de rhubarbe, gro-
seille a maquereau et champignon
confirment le caractére de cette cuvée
atypique. Une belle acidité place d'em-
blée la bouche sous tension. L'élégance
est au rendez-vous et les saveurs
d’agrumes frais apportent beaucoup de
fraicheur, la finale équilibrant I'ensemble
par une agréable sensation d'enveloppe-
ment. Une cuvée pleine, harmonieuse et
parée pour la gastronomie.

PM: 25 - PN: 25 - CH: 50

www.champagne-meteyer.com
champagnemeteyer@wanadoo.fr

Pierre Leredde
K (k) “Harmonie”

Eclatante robe dorée. Le nez
impose d'emblée sa puissance HAMIPAG N E
et son caractere. Les notes de ?
fruits secs (cerneaux de noix, j“’f’“’m ;f"’/é
amande, noisette,...), de T
sous-bois et de minéralité s'y
expriment sans retenue.
Beaucoup de mache et de
vigueur dans cette cuvée
mature et vineuse, qui ne lais-
sera personne indifférent et
s'invitera volontiers a table.
Elle fait la part belle aux saveurs de fruits secs et la fina-
le, de persistance appréciable, jouit d'une belle tension

sur de jolis amers. PM: 22 - PN: 18 - CH: 60

03/23.82.06.38 - 06/25.02.65.33
pierre.leredde@orange.fr

Prrononiz

Cherche
Distributeur(s)

CUVEE PRESTIGE

Gatinois
%% "Brut Réserve” - Ay Grand Cru
Robe sable a légers

reflets dorés. Particuliere-
ment parfumé, ce pro-
fond bouquet exhale a
I'ouverture de délicates
senteurs de petits fruits
secs et de patisserie
(frangipane). Quelques L—————
épices douces et une touche biscuitée complétent I'en-
semble a |'aération. Attaque au grain serré, délicate et
racée, livrant de généreuses saveurs de pomme et poire
au sirop. Le milieu de bouche se resserre sur quelques
saveurs d'amandes et de noix de cajou, laissant ensuite
place a un registre patissier trés charmeur. Longue finale
salivante, relevée par une subtile salinité. pn. go - cH: 20

u@‘
GATINOIS |

Cherche

www.champagne-gatinois.com
contact@champagne-gatinois.com

Distributeur(s)

@ Méteyer Pére & Fils

Fore “Cuvée Prestige”

Jaune trés pale a reflets
verdatres. Une fine
minéralité apparaft au
premier nez, rapide-
ment complétée par les
senteurs de rhubarbe,
herbe fraiche et
agrumes (citron, pam-
plemousse). L'entrée de
bouche, suave et fine-
ment acidulée, offre une
belle pureté et une texture incisive et rafraichissante.

Les saveurs citronnées s'y livrent sans retenue et la finale,
rectiligne, séduit par sa persistance et sa délicatesse.

PN: 40 - CH: 60

www.champagne-meteyer.com
champagnemeteyer@wanadoo.fr

18




GITES DE LA

CROIX-JOLY

Gites de luxe en Champagne Gite 5 Personnes

2 chambres avec salle de bain et WC privatifs

A un quart d’heure d’Epernay, 40 km de Reims,
ancienne ferme entiérement rénovée
située en plein coeur du vignoble champenois

dans un village tranquille de la Vallée de la Marne.

Vous pourrez apprécier tout le confort
et profiter pleinement de la piscine (5 m sur 9 m)
chauffée qui se situe dans la grange.

Gite |2 Personnes

5 chambres
avec salle de bain
et WC privatifs

6 Place de I'église * 51700 TROISSY (Marne)
Tél : 03 26 52 73 48 « Fax.: 03 26 52 97 93

Email : info@champagne-joly-champagne.com
www.champagne-joly-champagne.com/gite/
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Paul Berthelot

D

s “Blason d'Or”
Jolie robe brillante doré
léger. Le bouquet,

assez expressif, se réve-
le doucereux et gour-
mand. Fruits blancs au
sirop, notes biscuitées
presque vanillées dans
un ensemble charmeur
trés féminin. La bouche
est a la hauteur des
promesses du nez. Elégante, suave, de texture fine, elle
séduit par son fruité croquant, sa pureté et I'aspect tres
digeste et équilibré de sa finale longiligne et rafraichis-

sante sur de beaux amers.
PN: 50 - cH: 50 (D

Ch. www.champagne-berthelot-paul.com
Dist. champagneberthelotpaul@orange.fr

4.5/:9

%k (k)

Belle présentation pour cette
robe jaune de Naples. Le
bouquet séduit par sa
finesse et son registre
herbacé de grande frat
cheur (rhubarbe, gro-
seille blanche). L'aération
enveloppe davantage I'en-
semble par sa douceur (patis-
serie aux fruits blancs). Attaque

franche et délicate, s'appuyant sur un support d‘acidité
bien dosé apportant la fraicheur. Les agrumes s'expri-
ment pleinement en milieu de bouche et la finale, agréa-
blement persistante, livre quelques notes de fruits

secs (amande). PN: 20 - CH: 80 [l

Joly-Champagne
"Cuvée Spéciale”

Cherche www.champagne-joly-champagne.com

Distrib. info@champagne-joly-champagne.com

CUVEE PRESTIGE

Xavier Loriot
“Hypnotic Brut”

% (k)

Trés jolie robe étincelante, jaune de
Naples pale. Beaucoup de finesse et
d'élégance dans ce bouquet peu
démonstratif mais engageant. Les notes
florales et de confiserie s'y expriment
dans un ensemble flatteur et rafraichis-
sant. Pureté et précision au rendez-vous
d’une cuvée tout en dentelle et fruitée a
souhait (agrumes, fruits blancs). Cette
friandise, qui tient les promesses du nez,
est ponctuée d'une belle finale longiligne
rafraichissante et digeste.

PM: 30 - PN: 30 - CH: 40

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-xavier-loriot.fr
contact@champagne-xavier-loriot.fr

Gratiot Delugny

T “Histoire d’'Hommes"”

Jolie robe dorée trés intense a reflets
vieil or. Un bouquet ouvert et mature
souligné par les effluves de viennoise-
ries, les fruits blancs compotés et les
fruits secs. Beaucoup de vinosité et sua-
vité dans cette cuvée opulente et volup-
tueuse marquée par son élevage. Le
milieu de bouche est riche, presque
onctueux et la finale longiligne sur des
saveurs biscuitées. Bel exercice de style
a réserver aux amateurs du genre.

PN: 10 - CH: 90

Cherche www.gratiotdelugny.fr

contact@gratiotdelugny.fr

Distributeur(s)

Ao Pays du Champagne
4+ La Viowe &1 15 Vix

Le Travail de la Vigne = La Cueilleiie du Raksin

@ a Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 37
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© Michel Praet

Henri David-Heucq

ok ok

Trés jolie robe sau-
monée intense,
de grand éclat.

De jolis parfums

s'exhalent de ce
bouquet presque
envo(tant, qui associe
les senteurs florales (pivoi-
ne, violette) a la confiserie (cuberdon, framboise) et a la
patisserie. Douceur et fraicheur a la fois! La bouche est a
I'avenant, associant une tension acidulée de grande toni-
cité a une maturité de fruit appréciable et a une vinosité
importante, qui envahit une finale aux épaules larges et
au profil distingué. Tres belle réussite.

PM: 80 - CH: 10 - PN: 10

Cherche www.davidheucq.fr
Distributeur(s) contact@davidheucg.com
J.M. Gobillard
4 (%) Millésimé 2012 - Cuvée Prestige

Robe tendre,
ceil-de-perdrix a
saumon léger.
Beaucoup d'élé-
gance dans ce
bouquet fin et
racé, qui associe les notes de petits fruits secs et de sub-
tile minéralité. L'aération étend I'ensemble a un registre
patissier charmeur (frangipane, tarte aux fraises). Tout en
délicatesse et finesse de texture, cette cuvée aérienne
propose une bouche subtilement parfumée, ol cohabi-
tent les saveurs d'agrumes et d’amande fraiche, soute-
nues par une tension acidulée tonifiante. Un vin friand et
rectiligne, qui s'étire en finale par une grande distinction.

PN: 40 - CH: 60

www.champagne-gobillard.com

contact@champagne-gobillard.com

ROSES

@ Paul Berthelot

**k jolie robe pétale ——

g H
de rose, a nuances sau- oot S5 o |
mon léger. Flatteur et A =
parfumé, ce bouquet = - =
intense livre dés I'ouver- [~ PAUL BERTHELOT-

"

ture de belles tonalités
de fruits rouges (fram- —
boises, cerises), asso- g -
ciées a une touche flo-
rale charmeuse. Tout
est équilibre et suavité dans cette cuvée dont la concen-
tration n'a d'égal que |'élégance. On croque le fruit mar
(griotte) en milieu de bouche et I'ensemble se voit porté
par une superbe tension acidulée parfaitement dosée.
Un vin extrémement gourmand et savoureux.

PN: 60 - CH: 30 - Vin rouge: 10 (@12

www.champagne-berthelot-paul.com
champagneberthelotpaul@orange.fr
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Ch.
I o Dist.

Geoffroy
e "Rosé de saignée” Brut 1er cru
Robe cerise particulierement
intense. Splendide nez, CHAMPAGNE

enveloppant et distingué,
qui s'apparente a un panier
gourmand de petits fruits
rouges (framboise, cerise) et
de fleurs parfumées (violette,
pivoine). Trés engageant!

La bouche est a I'avenant.
Sapide, vineuse, de grande
maturité de fruit et tres

GEOFFROY

ROSE DE SAIGNLE

HALT - PREMIER €3

i [l

rafraichissante par son acidité bien dosée, elle présente
de nombreux atouts. La finale nettoie le palais par une
bulle salivante; elle s'exprime par une belle persistance
sur la griotte.

PN: 100

www.champagne-geoffroy.com
info@champagne-geoffroy.com

1O~

84 La Viow= 5T 1z Vi

Le Presturage

an Vendangeoir Sainte-Héléne
(Champagne Moét et Chand

Az Peye du Champegne

© Photothéque UMC



Pierre Leredde
S "L'Esprit Damien”

Robe intense, a reflets saumon
soutenus. Une belle intensité
aromatique envahit ce bouquet
complexe, ou s'associent avec
harmonie les senteurs de fruits
secs (amandes), cerises confitu-
rées et patisserie (millefeuille
aux fruits). Un ensemble enga-
geant! Les dégustateurs s'ac-
cordent pour apprécier la vino-
sité, le profil charnu et la
concentration de fruit (poire, péche, petits fruits secs) de
cette cuvée pleine et harmonieuse, ponctuée d’'une
longue finale au grain serré, rafraichissante par son acidi-
té tonique. Un vin bien construit. cn. 50 - pM: 28 - PN: 22

03/23.82.06.38 - 06/25.02.65.33
pierre.leredde@orange.fr

CHAMPAGNE

Dove ,am{é

o baatina~sass-s Hsires

Cherche
Distributeur(s)

Prévoteau-Perrier

% (k)
Jolie robe pétale de rose
tendre. Dés I'ouverture,
le bouquet libére de
suaves senteurs de
petites baies rouges
fraiches (cerise, framboi-
se), associées a une
touche d'épices douces
trés flatteuse. En bouche, I'impression de suavité est
confirmée par I'exubérance fruitée de cette cuvée a la fois
élégante et vineuse, dont la tonicité n'a d'égal que la
densité de matiére et la profondeur. Vivacité et envelop-
pement conjuguent leurs efforts pour notre plus grand
plaisir! Tres belle réussite pour cette cuvée épurée et
généreuse!

[ 10

PREVOTEAU - PERRIER

PM: 50 - PN: 30 - CH: 20 - 7% de vin

www.champagne-prevoteau-perrier.fr
champagneprevoteau-perrier@orange.fr

ROSES

D

%k (k)

Jolie robe de belle
intensité, a nuan-
ces  légérement
saumonées.

Délicieusement
parfumé, le bou-
guet associe de
flatteuses notes florales (pivoine) a une touche de cerise
mUre et de pate d’amandes. Un nez qui invite a la dégus-
tation. Les dégustateurs ont beaucoup apprécié le profil
charnu et concentré de ce vin dense et charmeur a la fois,
dont les saveurs fruitées (pomme, agrumes) se montrent
vives. La maturité reprend le dessus en finale, équilibrée
par une tonicité trés appréciable. Un vin complet, paré
pour la gastronomie.

Stéphane Fauvet

PM/PN - CH

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-fauvet.com
contact@champagne-fauvet.com

Alain Navarre
*x(k) “Rosé Saignée”

Robe cerise clair, intense et
de grand éclat. Franc et frais
des I'ouverture, I’ensemble
offre de flatteuses senteurs
de patisserie (tarte aux
fraises) et de petits fruits secs
(amande). Une touche brio-
chée apparait a I'aération
dans ce bouquet mar et par-
fumé. Une friandise! Portée par une belle acidité, la
bouche ne décoit pas, tant sa maturité de fruit se voit
équilibrée par une jolie tension. Les saveurs de baies aci-
dulées (cerises, groseilles) se montrent exubérantes et la
finale présente une belle personnalité, oscillant entre
enveloppement et tonicité. Belle réussite. PM: 100

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-navarre.fr
contact@champagne-navarre.fr

©avc
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Fernand Lemaire

* k(%) Jolie robe
rose saumon léger
de belle brillance. |
Le bouquet est a
|'avenant, délicat
et parfumé, asso-
ciant dans une
belle harmonie les
senteurs de fleurs
blanches, poire et ’
petits fruits secs (amande). Engageant! Les dégustateurs
s'accordent pour louer la franchise, la concentration et
|'étoffe de cette cuvée savoureuse et trés rafraichissante,
dont la maturité de fruit (baies rouges) trouve son équi-
libre dans une acidité bien dosée et omniprésente.
Longue finale sur les agrumes mdars.

CH:95-PN: 5

Gatinois
* ok Ay Grand cru

Robe rose intense a
reflets  framboise,
|égérement saumo-
née. Parfumé et
engageant, exhalant
de séduisantes notes
de fleurs (violette,
pivoine), confiserie et
petits fruits rouges
(cerise, gelée de framboises). Une friandise olfactive!
L'attaque, incisive et précise, s'impose par sa pureté. Les
saveurs de bonbons acidulés et d’agrumes s'y livrent sans
retenue, dans un ensemble tonique et treés rafraichissant,
qui ne céde pas a la facilité de la douceur suave. Longue
finale s’appuyant sur une jolie tension. PN: 90 - CH: 10

\X\‘ a Voir page - Zie pagina 37

Recorﬂma"dé
par V.T.A-

L éatre

restaurant

Une étape Gastronomique
au cceur de la Capitale
du Champagne...

Cuisine de saison

Salons particuliers
jusqu’a 100 personnes

8 Place Mendes France - 51200 Epernay

Tél: 03 26 58 88 19

www.epernay-rest-letheatre.com
[ )

e-mail: |.vercouteren@laposte.net
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Louis Casters

*k0k) Jolie robe
rose saumoné léger.
Profond, complexe et
de grande maturité, le
nez s'ouvre sur le
registre des petits
fruits secs, avant de
rejoindre les arémes
de frangipane, fruits
blancs au sirop (poire) et fine minéralité. De |'attaque a
la finale, on se trouve sous le charme de cette cuvée
généreuse en saveurs fruitées (petites baies rouges acidu-
lées) et portée par une superbe acidité tonifiante, sans
aucun exces. La finale n'est pas en reste, persistante et
apportant une jolie tension. Un vin complet, doté d'un

tres bel equilibre. PM: 30 - PN: 30 - CH: 30 - Vin: 10

www.champagne-casters.com
champagne.louis.casters@wanadoo.fr

Faniel & Fils
rove “Perlane” \ =z

Belle robe pétale de rose, “

tendre et délicate. Tout |

en subtilité, ce bouquet |
aérien  délivre  sans [y
attendre de jolies notes |
florales et de petits fruits |
rouges frais (framboise, i
cerise). On apprécie son |
profil rafraichissant eten
dentelles. La bouche est

a l'avenant. Incisive, distinguée et rectiligne, elle séduit
par ses saveurs d'agrumes frais et de baies acidulées (gro-
seilles, cerise du nord), dans un ensemble racé et séveux,
ponctué d'une finale persistante maintenant le palais

sous tension. PN: 60 - PM: 20 - CH: 20

gosIT pEssance

Cherche

www.champagne-faniel.fr
Distributeur(s)

mathieu@champagne-faniel.fr

ROSES

Veuve Maitre Geoffroy

* X0 pobe trés inten-
se, a reflets cerise clair. @
Les dégustateurs souli-

CHAMPAGNE
gnent de concert ['élé- V"’Maitre-Gceﬂi'oy
gance aromatique de ce e bR 87
bouquet intense, qui K Comtnes
p s PREMIER CRU
s'ouvre sur les petits | BT
fruits secs (noisette,

amande fraiche), pour évoluer vers les effluves de tarte
aux fraises et aux framboises, avec une touche vanillée
charmeuse. Trés engageant! Souple et fondue, la bouche
se montre enjoleuse et de grande maturité fruitée. Une
délicate acidité soutient I'ensemble et apporte une fine
tension bienvenue et la finale, plutot enveloppée, révéle
une agréable longueur. Un vin consensuel donnant une
belle impression d'enveloppement. PN: 60 - CH: 40

Cherche www.champagne-maitre-geoffroy.com

th.maitre@wanadoo.fr

Distributeur(s)

Lallement 14,90¢
>k %k (%) “Cuvée de Réserve”
Robe assez soutenue, p——
i . e o=
ceil-de-perdrix a 2 RAMPAG =N

o,
2 e LT

légers reflets saumo-
nés. On apprécie la
fraicheur et la profon-
deur de ce nez ex-
pressif, qui méle avec
harmonie les senteurs
de brioche, biscuit
vanillé, petits fruits secs et cerise mare. Un rosé qui ne
cede pas a la facilité de la douceur charmeuse. La bouche
se montre droite, épurée, presque incisive et elle révele de
belles saveurs d'agrumes. En finale toutefois, I'ensemble
présente davantage de gras et d'opulence. Vinosité et
fraicheur sont au rendez-vous! PM: 70 - CH: 30 lﬁ

Cherche www.champagne-chantal-lallement.com
Distrib. ch.lallement@wanadoo.fr

LALLEMENT

Gl e Feeere




© Photothéque UMC

Joly-Champagne 15,50¢|
%k (k)

Rose soute-
nu a nuances légere-
ment saumonées. Le \
nez, trés élégant,
méle les notes de
petits fruits rouges a
quelgues  arémes
plus enveloppants
de patisserie (mille-
feuille et frangipane). A la fois vif et rond, ce champagne
présente un profil de séducteur. Son dosage apporte de
la douceur, toutefois équilibrée par |'expression
d’agrumes mars qui domine le milieu de bouche. La ten-
sion finement acidulée se confirme dans une finale longi-

ligne presque aérienne. =
gne presq PM: 80 - PN: 20

JOLY - CHAMPAGNE

Cherche www.champagne-joly-champagne.com

Distrib.

D

okl Jolie robe rose
soutenu a reflets ceri-
se. Le premier nez
révéle une belle
maturité et exprime
de flatteuses notes
de patisserie aux
fruits rouges (fraise,
cerise). Quelques
arébmes de fruits secs apparaissent au fil de I'aération.
Relevée par une fine et agréable tension acidulée, cette
bouche évoque un panier de fruits gourmands et frais
(bigarreaux, groseille). La texture se montre délicate et
soyeuse, surtout dans une finale enveloppée et gour-
mande, trés enjoleuse.

info@champagne-joly-champagne.com

Fallet Dart

18,50¢]

PM: 60 - PN: 40

Cherche
Distrib.

www.champagne-fallet-dart.fr
contact@champagne-fallet-dart.fr

ROSES

g Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 37

@ Daniel Etienne
T Premier Cru

Robe saumonée intense. Une friandise
olfactive. Le bouquet aérien et flatteur
livre un fruité gourmand (poire, péche,
reine-Claude, ...) et des notes de confi-
serie. L'ensemble se révéle presque cré-
meux a l'aération. Un joli nez enga-
geant! La bouche est suave, jouissant
d'un  bel équilibre d‘ensemble.
Beaucoup de finesse et de pureté dans
cette cuvée tout en dentelles, ponctuée
d’une finale longiligne et rafraichissan-
te sur de beaux amers (fruits secs).

www.champagneetienne.com
champagne.etiennedaniel@wanadoo.fr

Cherche

Distrib.

Baudin Fils

145/22

* ok

Rose pelure d'oi-
gnon a reflets sau-
mon. Assez dégagé
voire retenu a l'ou-
verture, le bouquet
s'exprime  ensuite
davantage et libére
de flatteuses notes
de confiserie aux
fruits, discréte minéralité et petits fruits secs. Cette cuvée
friande et facile d'accés jouit d'un bel équilibre vivaci-
té/moelleux. Les agrumes et petites baies rouges acidu-
lées s'y expriment sans retenue, dans un ensemble qui
privilégie la délicatesse de texture.

| BAUDIN FILS

& Gorm oo

PM: 70 - PN: 30

Cherche
Distributeur(s)

www.champagnebaudinfils.fr
patrice.baudin0086@orange.fr

© CIVC / John Hodder
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Demiére
ek (k) “Soléra 23"

Eclatante robe doré :
léger. Le bouquet est GHAMBSGHE @
ouvert et mature. Il il 's
associe dans une sub- - —
tile harmonie, les £
fruits blancs mars et \“)(‘//?/? OJ
une délicate minérali- il
té qui gagne en ’
intensité a |'aération. Un nez qui affirme progressivement
son caractere. La bouche trés aromatique, ample et
vineuse, séduit par sa volume et sa vigueur. Cette cuvée
de haute gastronomie, qu'il conviendrait sans doute de
décanter, livre une trame tres serrée, un équilibre remar-
quable et une finale interminable et tendue sur les fruits
secs. Remarquable. PM: 100

www.champagnedemiere.com
a-j-demiere@wanadoo.fr

Cherche
Distributeur(s)

William Saintot

* XK Robe ocrée intense.
Un puissant bouquet com-
plexe et charmeur. Il associe
les fruits blancs mars aux
fruits secs (noisettes, aman-
des) et viennoiseries qui s'ex-
priment davantage a |'aéra-
tion. Un ensemble promet- e
teur. La bouche est a la hau- s
teur de nos attentes. Séveu- =
se, pleine, particulierement
savoureuse, elle séduit par sa
concentration, son fruité intact et sa finale, longue et
rafraichissante, subtilement minérale. Un vin de gastro-
nomie, d'une belle pureté.

CHAMPAG N,
William SAINTOT

PROPRIETAIRERECHL TANT

BRUT
BLANC DE NOIRS

A KVENAY VAL B'OK

PN: 100

Cherche
Distrib.

www.champagne-william-saintot.com
champagne-william-saintot@wanadoo.fr

BLANCS DE NOIRS

Xavier Loriot
“Fragment Brut”

* ok

Robe sable, pale et de grand éclat.
Superbe bouquet, ouvert, complexe et
d’'une grande élégance. Les notes flo-
rales et d'agrumes frais s'y exhalent de
concert, rejointes a l'aération par une
délicate note réglissée. Les dégustateurs
sont sous le charme d’'une cuvée ample
et richement dotée, croquante de fruit
et dont la vivacité présente des le milieu
de bouche est garante d'équilibre et de
fraicheur. Peu dosée, elle magnifie ses
cépages et nous promet un beau poten-
tiel de garde.

PM: 65 - PN: 35

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-xavier-loriot.fr
contact@champagne-xavier-loriot.fr

Alain Mercier & Fils
e (%) “Cuvée Emile”

Robe dorée intense a paille.

Un bouquet profond et élégant.
Il exhale progressivement a I'aération
des effluves de fleurs sucrées et un frui-
té bien gourmand (poire, péche, abri-
cot). Beaucoup de franchise et de pré-
cision dans cette cuvée trés
aromatique et d'une belle
concentration de matiére.
Croquante de fruits bien
mars, équilibrée par
une délicate tension acidulée en
millieu de bouche, elle est ponctuée

d’'une longue finale qui ponctue cette belle cuvée de gas-
tronomie. PM: 100

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-alain-mercier.fr
alain.mercier.champ@wanadoo.fr

26
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BLANCS DE NOIRS

@ Lequeux-Mercier

ok (%) “Cuvée Hortense"”

Robe Jaune doré éclatant. Le bou-
quet, assez expressif, fait la part
belle aux effluves doucereux de
patisserie et de fruits secs (cake,

pate d’amandes). L'aération W -
apporte une touche miné- \“\“f
rale qui affirme son carac- ¥ ‘o o =
tére. La bouche, franche et &% ‘i“f‘;‘;”’“ hg‘f“‘“

nette, impose d‘emblée sa
vinosité et sa tension.
Concentrée et vigoureuse, cette
cuvée de gastronomie séduit par sa plé-

nitude, son caractere trés aromatique (fruits secs et miné-
ralité) et sa finale longiligne d'une grande pureté rafrai-
chissante. Une réussite. PN: 100

&)

Wl srer m i 3

@ Paul Hazard
* ok k “Cuvée d'Urbain”
Superbe robe ensoleillée, & }

dorée intense. Le bouquet |
gourmand est délicatement |
parfumé presque crémeux. Il
s'exprime dans le registre [ ¢ |
des fruits secs et des biscuits | f y
et libere a I'aération une [ ) o
subtile note minérale. Une | % %' |
cuvée franche et précise | @
qui jouit d’ une belle vino- | AR

sit¢ et d'emblée une A CHATLLON SURMARNE
agréable tension acidulée.

De grande pureté, peu dosée, elle offre une finale longi-
ligne sur de beaux amers.

Un vin qui s'invite volontiers a table.

M)

PM: 40 - PN: 60

Delouvin Nowack
“Carte d'Or”

ok

Jolie robe paille
légérement rosé. Le
bouquet est ouvert
et gourmand. Cette
friandise olfactive
offre un fruité bien
mar (panier de fruits
blancs et rouges)
dans un ensemble
féminin trés engageant. Une bouche pleine et suave, tres
onctueuse et croquante de fruits. Elle se révele charnue
et emprunte de beaucoup de volupté. On apprécie tou-
tefois la délicate tension apportée par une finale longi-
ligne et rafraichissante garante d'équilibre. Une cuvée qui
s'invite volontiers a table. PM: 100

Il

Belin “Clair Obscur”

%k (k) Robe dorée
intense a paille. Une frian- §
dise olfactive. Un registre
floral tres parfumé et un |
joli panier de fruits (blancs §
et rouges) s'exhalent sans
retenue dans ce bouquet
engageant. Quelques efflu-
ves biscuitées complétent
la palette. La bouche, plei-
ne et vigoureuse, révele d’emblée le caractere de son
encépagement. On apprécie la vinosité, le fruité bien mar
mais surtout |'équilibre de I'ensemble, la finale se révélant
tendue et longiligne sur de beaux amers (cerneaux de
noix). Un vin qui s'invite volontiers a table.

PM: 60 - PN: 40 1) cours

CHAMPAGNE

i B¢
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© Photothéque UMC

BLANCS DE NOIRS

@ Veuve Maitre Geoffroy

“Premier Cru”

Jolle robe ceil-de-perdrix
éclatante. Le bouquet
est ouvert et étoffé.

Les notes florales EHAMEAGINE
(jacinthe, violette), V' Maitre-Geoffroy
de confiserie Maion Fondta an 1878
(cuberdon) et de

Mdros. promier

fruits rouges (cerise,
framboise) s’y livrent de
concert. Un ensemble prometteur. Une

friandise ! Les dégustateurs soulignent unanimement la
finesse de texture et la suavité de cette cuvée tout en
dentelles qui fait la part belle a un fruité gourmand. La
finale de ce vin féminin est longiligne et suave, tout en
rondeur. PN: 100

J.M. Gobillard et Fils

D

* ok

Robe paille de bel éclat.
Elégant bouquet empreint de
finesse et de séduisantes
effluves floraux et biscuités.
Une belle corbeille de fruits
s'exprime ensuite sans lour-
deur. Beaucoup de fraicheur
et de pureté dans cette cuvée
de texture fine, précise et
délicieusement acidulée. Les
dégustateurs apprécient son élégance et la tension de sa
colonne vertébrale acide. La finale sur les agrumes et
pomme grany, est vigoureuse et élancée, d'une longueur
appréciable. Un vin trés digeste.

CHAMI \(:’\‘l.

Q)QM %ﬁ_‘ LARD & (s
a Haurvillers - France

e _(Zé/léﬁ.}—

BRUT

Tl

PM/PN: 100

Gabriel Pagin Fils
%)  “Premier Cru — Carte d'Or”

Robe profonde, vieil or

intense a ocré. Le bouquet
CHAMPAGNE

est intense et mar. Il livre
sans retenue des notes de GABRIEL-PAGIN
\‘-—ﬁ"\ FILS f‘%——/

fruits blancs mars et des
effluves de patisserie
(gosette aux pommes,
tarte tatin, cake aux
amandes). L'aération fait évoluer I'ensemble vers les fruits
secs voire les sous-bois. La maturité se retrouve dans cette
bouche ample et vineuse, a la hauteur des promesses du
nez. De la mache, des saveurs de fruits secs intenses
(noix, amandes) mais surtout une finale séveuse et ten-
due, peu dosée et garante d'un bel équilibre d’ensemble.

Belle cuvée de gastronomie. PN: 100 @

PREMIER CRU

Yves Barbaray
“Brut Tradition”
Jolie robe vieil or a ocré.

Une friandise olfactive sur gg
une belle corbeille de fruits CHAMPAGNE

blancs bien mar associés a

des effluves de viennoise-
EBmf—Gﬁm’fﬁm

* %k (k)

ries. Tres engageant! La
bouche est a l'avenant.
Particulierement aroma-
tique et gourmande, elle
révele une belle vinosité,
un fruité (blancs mars voire
compotés) exhubérant et une finale suave de longueur
trés appréciable. Une cuvée charmeuse et de plaisir
immédiat.

A 50ILLY-DORMANS

PM: 100

28
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Henri David-Heucq
ek (k) 2012

Robe bouton d'or
éclatante. Tres élé-
gant, le bouquet

exhale de fines

senteurs  brio-

chées et de cake,
associées au registre
des fruits secs (amande,
noisette). Les dégustateurs s'accordent pour souligner
|'importante vinosité de cette cuvé salivante, dont la per-
sonnalité aromatique confirme le registre des fruits secs
et dont la finale, persistante, se montre trés étoffée. Une
belle cuvée de gastronomie.

Hexg DAVIDHEUCQ

PM: 40 - CH: 60

www.davidheucq.fr
contact@davidheucq.com

Cherche

Distributeur(s)

Delouvin Nowack
%k (%) “Extra Sélection” 2011

Jolie robe ensoleillée
de bel éclat. Assez
complexe, ce nez
généreux et ouvert
s'exprime dans la
fraicheur, associant
une subtile pointe
minérale aux arébmes
de petits fruits secs et de biscuit. Particulierement flatteu-
se, cette cuvée concentrée associe fraicheur et opulence,
vinosité et délicatesse. Les fruits mdrs (pomme, poire) s'y
livrent généreusement et I'équilibre vivacité/douceur est
atteint.

Un vin complet et racé, habillé de fines bulles.

PM: 20 - CH: 80

CHAMPAGNE

I @ Ch. www.champagne-delouvin-nowack.com
Distrib. info@champagne-delouvin-nowack.com

MILLESIMES 2012 - 2011

William Saintot

? 2012

Jolie robe jaune de Naples.
Quelque peu réservé a
|'ouverture, le bouquet
gagne rapidement en
expression et livre de flat-
teuses senteurs florales
(fleurs blanches), mélées
aux notes de tarte aux
pommes, vanille et mille-
feuille aux poires. Cette
bouche suave et charnue, trés savoureuse, propose une
texture tendue par une jolie acidité, de généreuses
saveurs de fruits secs en milieu de bouche et une finale
épurée et persistante, relevée par de jolis amers.

PN: 60 - CH: 40
Cherche www.champagne-william-saintot.com
Distrib. champagne-william-saintot@wanadoo.fr
Geoffroy
e “Empreinte” 2011- Premier Cru

Robe jaune paille a doré
et vanile, ce bovacet joue PRGOS
la carte de I'élégance et du GEO F FROY
charme presque juvénile. EMPREINTE 2011

Quelques effluves de fruits RLT -

blancs apparaissent ensui-
te. Cette cuvée précise et
rectiligne offre une géné-
reuse expression de fruits
secs (noisette, amande),
relevée par une tension acidulée flatteuse et tonifiante.
Un champagne longiligne, ponctué d'une longue finale
séveuse relevée par de jolis amers.

PM: 7 - PN: 55 - CH: 38

www.champagne-geoffroy.com
info@champagne-geoffroy.com

1O~

Une cuisine Iégére
de spécialités champenoises
dans un cadre raffiné,

taillé dans la craie.

Jean-Claude Rambach ¢ 51480 Cumieres © Tél: 03/26.54.83.23 ¢ Fax: 03/26.54.24.56 * www.lecaveau-cumieres.com




MILLESIMES 2010-2009

A. & J. Demiere
S 5k (%) "Egrég’oOr” 2010

Jolie robe dorée - o
éclatante. D'expres- A L
sives senteurs de flan
aux poires et de cake
aux amandes s'asso-
cient harmonieuse-
ment dans ce nez
doucereux et enve-

loppé. La bouche
ample et riche, cro-
guante de fruit

(pomme fraiche, amande), a séduit les dégustateurs par
sa vinosité, son élégance et la grande fraicheur proposée
par une finale vigoureuse se resserrant sur son acidité.
Trés belle réussite. PM: 100

J. de Telmont
e “Blanc de Blancs” 2009

Robe jaune citron scin-
tillante. Ouvert et com-
plexe, ce séduisant bou-
guet évoque la frangipa-
ne, la tarte aux pommes
et les épices douces.

La bouche est a Il'ave-
nant, livrant dés |'ouver-
ture une texture suave et
dense pour se resserrer
ensuite sur une jolie aci-
dité et une intense
expression de fruits secs. La finale, rectiligne et agréable-
ment persistante, est soutenue par de jolis amers.

CH: 100

Ll BGE Bdy

o

g\ oA 1
. 3 J
Champagne J;e Telmopt
. v ° AT

A & J. Demiére
() Extra-Brut “Cuvée Lysandre” 2009

Robe sable brillante et soute-
nue. Particulierement fin et
tonique, ce bouquet suave
méle avec réussite les notes flo-
rales aux arébmes de pomme
fraiche et de tarte aux poires.
Un ensemble qui invite a la
dégustation. Une bouche pré-
cise et rectiligne, dont le sup-
port d'acidité magnifie I'ex- AR
pression du cépage. Les Demier
agrumes mdrs s'y livrent sans
réserve et la finale, ciselée exprime une délicate salinité.
Un beau vin de gastronomie.

PM: 100

Autréau-Lasnot
s "Prestige” 2009

Superbe robe jaune-vert mordoré, de
grand éclat. Le premier nez, délicat, asso-
cie de fines senteurs de petits fruits secs
a une délicate minéralité. L'aération com-
plete I'ensemble par davantage de dou-
ceur parfumée (notes patissieres).

On apprécie d'emblée la vinosité et le
croquant de fruit de cette cuvée savou-
reuse, dont |'équilibre vivacité/ampleur
est abouti. Le registre des fruits secs
monte en puissance dans une finale sapi-
de relevée par de jolis amers (peau
d’amande).

PN: 65 - CH: 35

© J. de Telmont



MILLESIMES 2008

Beaumont des Crayeéres @ Gratiot & Cie
ST “Fleur de Prestige” 4 () Extra-Brut “Désiré Gratiot”

Jaune pale a
nuances  légere-
ment dorées. Par- § r &

fumé et engageant, :

I'ensemble délivre =5 2008
d'intenses notes de =N : L
fruits blancs (poire,
coing) a l'ouvertu-
re, pour ensuite évoluer vers les petits fruits secs.

Une cuvée enveloppée et richement dotée, offrant une
certaine opulence en milieu de bouche. Les saveurs de
fruits mars (pomme reinette) trouvent leur équilibre dans
une délicate acidité apportant la touche de tension
nécessaire dans une finale charnue et longiligne.

PM: 10 - PN: 40 - CH: 50 PM: 66 - CH: 34

Couleur soutenue pour cette robe jaune
légerement ocrée, de bel éclat. Beaucoup
de caractére dans ce bouquet dominé par
les senteurs d’herbe et de foin fraiche-
ment coupé. Une délicate minéralité nais-
sante confirme la fraicheur de Ien-
semble, assortie d'une fine pointe de
fruits secs. Ce vin habillé de bulles séduit
par son étoffe, sa vinosité et la complé-
mentarité de ses saveurs de fruits secs
(amande, noisette) et de fine minéralité.
Finale vigoureuse et séveuse, pour une
cuvée ambitieuse, qui ne cede pas a la
facilité.

CHAMPAGNE

I o www.champagne-beaumont.com

I Cherche www.champagne-gratiot.com
contact@champagne-beaumont.com

Distributeur(s)  contact@champagne-gratiot.com

Fallet Dart 21,10¢

4 (k) Robe jaune pale de bel éclat, habillée d'un fin cordon de bulles.
Fin et délicat, le premier nez s'exprime ouvertement sur les agrumes, une subtile
minéralité et quelques notes de confiserie. Un bouquet de grande jeunesse enco-
re. Porté par une belle acidité tonifiante, cette cuvée en dentelles a conservé une
belle fraicheur et livre ses saveurs d'agrumes (citron, pamplemousse) en milieu de
bouche. Finale moyennement persistante et aérienne pour une cuvée aujourd’hui

épanouie. CH: 70 - PM: 15 - PN: 15

E  Cherche Distributeur(s) www.champagne-fallet-dart.fr contact@champagne-fallet-dart.fr

© Michel Praet
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Collet

*k0k)  Jolie robe bouton d'or, de
belle brillance. Particulierement char-
meur par ses arébmes doucereux de
patisserie vanillée et de fruits blancs
m(rs voire au sirop (poire), ce nez suave
et enveloppé invite a la dégustation.
Cette cuvée aux épaules larges oscille
entre fruits blancs et fruits secs, douceur
et fine amertume, enveloppement et
tension acidulée. Un vin qui posséde
beaucoup d’'atouts, dont I'essentiel est
I'équilibre. Acidité ascendante en finale
et saveurs insistantes de fruits secs.

Une cuvée a forte personnalité.

PN: 46 - CH: 54

www.champagne-collet.com
info@champagne-collet.com

110
D@

de I'ensemble.

MILLESIMES 2006

Guy Charbaut
* k “Brut Premier Cru”

Robe ensoleillée, limpide et brillante. Les dégustateurs relevent d’emblée la complexité et le
caractere de ce bouqguet charmeur qui associe les senteurs minérales, herbacées et de fruits
secs caramélisés. Cette cuvée épanouie jouit d'un bel équilibre acidité/douceur et privilégie
la délicatesse de texture a I'opulence. Quelques saveurs de petits fruits secs apparaissent en
milieu de bouche et la finale, de texture aérienne, confirme le profil délicat

Fleury-Gille

ok (%) Robe vieil or a
nuances légérement ocrées.
Puissamment expressif dés
I'ouverture, ce bouquet
suave méle les notes de
brioche, crolte de pain et
amande douce, avec une
touche de fruits confits a
|'aération. Dés l'entrée de
bouche, les saveurs de
pomme compotée et de
patisserie envahissent un
ensemble qui conserve une jolie fraicheur acidulée.

La finale, rectiligne, confirme I'ambition de I'ensemble
par une persistance trés appréciable.

PN: 50 - CH: 50

Cherche www.champagne-fleury-gille.fr

contact@champagne-fleury-gille.fr

Distributeur(s)

-

95

Guy CHARBAUT
CHAMPAGNE

cllelteseme 2006
BRUT - PREMIER CRU

PN: 60 - cH: 40 QD

I m J  Cherche Distributeur(s) www.champagne-guy-charbaut.com contact@champagne-guy-charbaut.com

D

Lequeux-Mercier
) 2004
Robe dorée trés intense,
habillée d'un fin cordon de
bulles. Extrémement charmeur

et parfumé par ses notes com-

plexes de fruits secs, /g‘""w”"‘v_q\

pomme mdre, épices ! @, )
douces et fruits con- | “efort QW( |
fits, ce profond bou- | %‘1‘*’“‘“‘ et

WECOLTAN

quet invite a la dé- | BBIE  smssvaunen

G e o D Famie i

gustation.
La bouche est a I'avenant. Proposant une belle mache,
elle séduit par son ampleur et sa vinosité, exprimant de
généreuses saveurs de fruits blancs mars voire compotés,
équilibrées par une acidité tonifiante qui resserre I'en-
semble en finale. PN: 50 - CH: 50

Cherche
Distrib.

www.champagne-lequeux-mercier.fr
info@champagnelequeuxmercier.fr

MILLESIMES 2004

Gratiot Delugny
x4 “Blanc de Blancs” 2004

Splendide robe bouton d’or, éclatante
et habillée d'un joli cordon de belle
finesse. Le premier nez se montre par-
fumé et floral, tout en délicatesse.
L'aération révele davantage d'expres-
sion fruitée, par ses senteurs de poires
et pommes mdares. La bouche confirme
la suavité d'un ensemble qui impose
un fondu et une texture de grande
douceur. Les saveurs presque patis-
sieres (millefeuille aux poires, frangipa-
ne) se voient rejointes par quelques
notes de cro(te de pain. Belle élégan-
ce d’'ensemble pour un vin qui a
conservé un profil aérien. CH: 100

Cherche
Distributeur(s)

www.gratiotdelugny.fr
contact@gratiotdelugny.fr



© John Hodder - Collection CIVC

Alain Navarre
5k (%) “L'Unik”

Robe dorée éclatante légérement paille.
Un bouquet complexe et mature sur
une jolie corbeille d'agrumes et de
fruits blancs. L'aération apporte des
notes de fruits secs et de minéralité [
(noix, amande ameére, craie, herbe
fraiche). Un remarquable exercice de
style qui magnifie son cépage! Une
grande pureté, de la vinosité et une
tension omniprésente dans cette
bouche qui ne céde pas a la facilité.
Peu dosée, vigoureuse, elle est ponc-
tuée d'une longue finale particuliére-
ment rafraichissante. Un grand vin de | § &
gastronomie.

35,00¢
@
R

Cherche www.champagne-navarre.fr
Distributeur(s) contact@champagne-navarre.fr
Veuve Olivier & Fils 26,00¢
4 () “Secret Boisé”
Superbe robe brillante,  CHAMP

intensément dorée. Le bou- @788 @%’m&% ‘
quet est complexe et pro- | bt
fond. Il associe les effluves |
de fruits blancs mars aux |
viennoiseries (cake, brio-
che). Les fruits secs s'y réve-
lent davantage a I'aération.
Un vin de gastronomie. Les
dégustateurs apprécient la
vinosité et la pureté de cette cuvée ambitieuse. Ils souli-
gnent sa mache et son équilibre d’ensemble. Tres suave,
elle est ponctuée d'une longue finale rafraichissante sur
de beaux amers (cerneaux de noix, amandes fraiches).
Bel exercice de vinification sur un boisé délicat.

Seciet Boisé

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-veuve-olivier.com
info@champagne-veuve-olivier.com

BLANCS DE BLANCS

6.5/22

ok

Robe brillante jaune
de Naples clair.
On est d’emblée [/
sous le charme
de ce bouquet
ouvert et élégant
ou les notes florales et ==

d'agrumes frais se livrent de

concert. Les dégustateurs soulignent unanimement
I'équilibre et la vinosité de cette cuvée ambitieuse qui
associe pureté et exubérance de saveurs fruitées acidu-
lées (bonbon Napoléon). La finale est ample, particuliére-
ment savoureuse et longiligne. Une grande réussite.

Henri David-Heucq

(2018 - 2020)

A Cherche www.davidheucq.fr
Distributeur(s) contact@davidheucg.com
@ Louis Casters 16,80¢

e “Grande Réserve”

Une trés jolie robe
de grand éclat.

Le bouquet ouvert
et complexe associe
les effluves floraux
et de confiserie a un
registre brioché,
presgue vanillé.

Un ensemble prometteur. Les dégustateurs apprécient la
franchise et la concentration de matiére d'une cuvée
charnue et trés aromatique. La finale est ample et conser-
ve, par sa fraicheur, une remarquable pureté et élégance.
Un joli vin de gastronomie.

www.champagne-casters.com
champagne.louis.casters@wanadoo.fr

© J.-C. Cools




155129

* ok
Robe pale a reflets ver-
datres. Le bouquet est
aérien et frais. Il associe

Guy Charbaut

“Premier Cru”

les notes d’herbes Loy

fraiche et florales (che- il
vrefeuille, citronnelle) Guy CHARBAUT
aux agrumes (citron, CHAMPAGNE
pamplemousse).  Une

délicate minéralité com-
plete la palette olfactive.
Beaucoup de pureté et
de tension dans cette cuvée élégante et fruitée a souhait.
On apprécie la trame serrée et la finale élancée de lon-
gueur trés appréciable. Une belle réussite.

D

www.champagne-guy-charbaut.com
contact@champagne-guy-charbaut.com

Ch.
@ T

Alain David

% () “Bulles Dorées”

Jlolle robe dorée intense et CHAMPAGNE

éclatante. Le bouquet est g

moyennement expressif mais

au fil de I'aération il se révele /,4/ ’ &) 07
i L

plus ouvert et de belle frai-
cheur olfactive sur un fruité
(agrumes, groseille blanche) et
floral (citronelle) engageant.
Texture fine et fruité juteux au
rendez-vous d’une cuvée élé- | Buler Doa
gante et tendue, trés rafrai- ey
chissante et digeste. La finale

offre de délicates saveurs minérales naissantes.
Un vin qui gagnera en profondeur et expression d‘ici un
ou deux ans.

A Borcant

Cherche

03/26.58.41.76 - 07/87.25.14.71

Distributeur(s) champagne.a.david@orange.fr

BLANC DE BLANCS

Faniel & Fils
"Appogia"

55/20

* &

Jolie robe pale a reflets
paille.  Elégance et
caractere  s’associent
dans ce bouquet élo-
quant. Les effluves
d'agrumes sont rapide-
ment relayés par une
registre minéral qui s'in-
tensifie a I'aération.
Toute en pureté et préci-
sion, cette cuvée livre sans retenue des saveurs fruitées
rafraichissantes dans un ensemble vigoureux, construit
autour d’'une colonne vertébrale acide qui maintient par-
faitement I’ensemble sous tension. La finale est longue et
épurée.

Cherche www.champagne-faniel.fr
Distributeur(s) mathieu@champagne-faniel.fr i
@ Pierre Courtois
* &
Scintillante  robe
jaune de Naples
intense. Un bou- PiERRE
quet assez ouvert et COURTO[S
flatteur, sur les CHAMPAGNE
fleurs blanches et ===
les agrumes. BLAKE DE BLANCS

L'ensemble est as-

sorti d'une pointe de fruits secs et de minéralité. Une frai-
cheur engageante. Beaucoup de pureté et de franchise
dans cette cuvée incisive et fruitée a souhait (agrumes
frais). On apprécie la finesse de texture d'une cuvée déli-
cieusement acidulée ponctuée d’'une finale longiligne et
digeste.

www.champagne-courtois.fr

champagnecourtois@orange.fr

Gite

Recoml‘f‘a"dé
par V.

L{[ 7//4( //

Blotti au fond de la petite vallée du Brunay, Cormoyeux et ses nombreux cours d’eau
qui ruissellent le long des coteaux, saura vous détendre par son calme.
Un véritable havre de paix ou vous pourrez vous ressourcer dans un cadre bucolique au gré du chant des oiseaux.

1, Place St-Clément ¢ 51480 Cormoyeux * Tél: 03 26 58 64 04

34

contact@champagne-faniel.fr « www.champagne-faniel.fr



Paul Hazard
arere “Brut Zéro"

27,00¢
)
L

Robe or intense scintillante, a

nuances ocrées. Des parfums |
suaves de patisserie et de |
fruits blancs (frangipane, |
millefeuille aux poires)

envahissent un bouquet |
d’une grande douceur, |
complété a l'aération par |
des notes florales enjo-
leuses (fleurs blanches).
Epurée en diable, cette cuvée incisive et extrémement
tonique laisse les agrumes (lime, pomelo) et la pomme
verte s’exprimer librement, dans un ensemble de grande
élégance.

CHAMPAGNE. . 3
PAUL HAZARD. |

A CHATILLON-SUR MARNE

PM

Cherche  www.champagnepaulhazard.com
Distrib. earllafontinette@orange.fr
J. De Telmont
%) "“L.D Blanc de Blancs” Brut Nature

Jaune doré éclatant pour une
robe scintillante avec un cor-
don léger. Extrémement par-
fumé, le nez exhale sans
attendre de séduisantes sen-
teurs de pate d’amandes, mil- § :
lefeuille et pomme cuite. Une e e
fine touche noisettée apparait i A

a |'aération. Prise de mousse J BETELMONT
importante pour cette cuvée
racée et suave, s'appuyant sur une acidité tonifiante.

Les agrumes s'expriment généreusement en milieu de
bouche, assortis d'une note de pomme verte. La finale
confirme I'élégance et la tension d'un ensemble concen-
tré et salivant. Tres belle cuvée. CH: 100

N3

www.champagne-de-telmont.com

export@champagne-de-telmont.com Bdy

EXTRA-BRUT & BRUT ZERO

Daniel Etienne
"Grande Réserve” Zéro Dosage
Premier Cru

ok

Robe dorée éclatante a nuances légére-
ment ocrées. D'intenses notes de patisse-
rie aux fruits blancs (poire, pommes com-
potées) se mélent avec réussite aux notes
d'épices douces, brioche et miel. Un bou-
quet a forte personnalité, trés enga-
geant. On apprécie dés |'attaque la pure-
té incisive de cette cuvée rectiligne, dont
les saveurs d'agrumes (pomelo, citron) et
de pomme verte se livrent sans réserve.
L'ensemble associe tonicité et ampleur,
dans un parfait équilibre qui se confirme
en finale. Tres belle réussite. @

2
=
=

Cherche
Distrib.

@ Fleury-Gille

SR “Absolu” Brut Nature

Robe sable a reflets |égérement ocrés, I
soutenue et brillante. Séduisant et pro- =
fond, le bouquet exhale d’emblée ses
effluves floraux délicats (fleurs blanches)
et finement herbacés, pour ensuite laisser
place aux fruits blancs frais (poire,
pomme). Les dégustateurs apprécient la
vinosité cette bouche pleine et suave, qui
conserve toutefois une grande fraicheur.
On y retrouve les petits fruits secs (aman-
des, noisettes) et la patisserie (cake), I'en-
semble se montrant soutenu par une
trame acidulée rafraichissante. Une cuvée
incisive mais sans exces, ponctuée d'une
longue finale sur la pomme verte. py. 60 - CH: 30 - PN: 10

www.champagneetienne.com
champagne.etiennedaniel@wanadoo.fr

Cherche

www.champagne-fleury-gille.fr
Distributeur(s)

contact@champagne-fleury-gille.fr

Le champagne peut ajouter une dimension brillante et pleine de légéreté a un repas de qua- .
lité. Il respecte les saveurs tout en les révélant par son acidité délicate et son effervescence persistan- ‘ ‘
te. La Champagne posséde évidemment sa propre cuisine. Les spécialités traditionnelles sont le bou-
din blanc, I'andouillette de Troyes ou le pied de cochon, mais aussi de multiples fromages comme le
Brie, le Langres, le Brillat-Savarin ou le Chaource si crémeux.

Le grand principe est qu'a chaque type de champagne corres-
pond idéalement un certain type de mets car c’est bien autour de la
typicité des ardbmes, exprimée par |'assemblage, le dosage et le vieillis-
sement, que viennent s’inscrirent les multiples saveurs.

On choisira le classicisme en mariant I'acidité d'une cuvée a
dominance de chardonnay avec un plateau de fruits de mer, un turbot
au beurre citronné ou des écrevisses au champagne. Pinot noir et meu-
nier, apportant plus de vinosité, trouveront un écho des plus favorables
aupres d'une cuisine affichant davantage de caractére comme une ter-
rine de foie gras, une truite lardée au jambon fumé d'Ardenne, une
brochette de coquilles Saint-Jacques ou méme un Pot-au-feu.
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Caillez-Lemaire
>k k(%) “Eclats” Brut Nature

Trés belle robe doré éclatant,
irisée de fines bulles. Premier
nez franc et épuré, révélant
sans attendre de séduisants
arébmes d’herbe fraiche, agru-

mes et pomme verte. L'entrée AILLEZ
de bouche se montre aérienne EMAIRE
et vive, confirmant I'impression EE S LT
de tonicité du bouquet. Les Collsva

saveurs citronnées (lime) et de
petits bonbons acidulés s'y
livrent sans réserve, dans un
ensemble aérien et digeste, ponctué d'une finale incisive,
longiligne et tres persistante. Un vin racé.

CH: 50 - PN: 25 - PM: 25

www.champagne-caillez-lemaire.com
contact@champagne-caillez-lemaire.com

110

Hubert Billiard
%) “Les Champs Féteux” Extra Brut

Superbe robe dorée, brillante et

lumineuse. La personnalité de ce ;’%
nez expressif des |'ouverture s'af- Champy
firme dans un registre de fruits @"m
secs (noisette, amande), assorti

d’une touche minérale et de cake -

aux pistaches. La bouche confirme

le registre aromatique du bouquet. M%’é
"CHAMPAGNE

Les saveurs de fruits secs caraméli-
sés et de toast envahissent une
bouche savoureuse et presque
toastée, dont |'élevage a accentué avec élégance I'ex-
pression. Trés longue finale presque beurrée sur le cake
aux noisettes pour une cuvée de grande vinosité.

CH: 100

Cherche

www.champagne-billiard.fr

Distrib. champagne.hubert.billiard@orange.fr

Champagne kan een sprankelende dimensie en volop lichtheid brengen bij een kwali-
teitsgerecht. Het respecteert de smaken en onthult ze met zijn zachte zuurgehalte en zijn aanhou-
dend bruisen. De Champagnestreek heeft uiteraard zijn eigen keuken. De traditionele specialiteiten

EXTRA-BRUT & BRUT ZERO

@ Gosset-Brabant

B “Nature” Grand Cru

Jolie robe pale a légers
reflets dorés. Les dégusta-
teurs soulignent la grande e Rk
élégance de ce bouquet GOSSET-BRABANT
suave, qui associe les notes &«

florales, de fruits frais ]
(poire, pomme) et de patis-
serie (millefeuille). La bou-
che est a l'avenant, souli-
gnant les accents de I'élé-
gance, de la fraicheur et de la vivacité sans aucun exces.
Elle se montre digeste, longiligne, salivante et la bulle
nettoie bien le palais. Longue finale s’exprimant davanta-
ge sur les agrumes. Un vin racé et tonifiant.

PN: 80 - CH: 20
Cherche www.gosset-brabant.fr
Distributeur(s) gosset-brabant@wanadoo.fr

Serveaux Fils
e “Raisins Noirs” Extra Brut

Splendide robe paille a
reflets bouton d’or.

L'expression des petits
fruits noirs (cerise, cassis)
est bien présente au pre-
mier nez. L'ensemble se
compléte a |'aération par
une belle fraicheur végé-
tale et quelques effluves de petits fruits secs. Racée et
séveuse, cette bouche pleine et étoffée séduit par son
superbe équilibre vivacité/maturité. Les saveurs fruitées
s'y montrent généreuses et la finesse de texture impor-
tante, malgré I'opulence d'une finale aux épaules larges.
Un vin paré pour la gastronomie, affichant une remar-
guable persistance. PM: 80 - PN: 20

www.champagne-serveaux.com
serveaux.p@wanadoo.fr

Cherche
Distributeur(s)

0
X

zijn witte worst, de andouillettes van Troyes (speciale worstjes) of varkenspoten, maar ook tal van

Chaource.

kazen zoals de Brie, de Langres, de Brillat-Savarin of de smeuige

Het belangrijkste principe is dat elk soort champagne samen-
gaat met een bepaald soort gerecht, want het is aan de eigenheid van
de aroma’s die door de assemblage worden uitgedrukt, aan de dose-
ring en aan de veroudering dat de gevarieerde smaken te danken zijn.

Je kiest voor klassiek door de zuurheid van een cuvée waarin
de Chardonnay overheerst, te combineren met een schotel zeevruch-
ten, tarbot met citroenboter of garnalen in champagnesaus. De Pinot
Noir en Meunier, die meer volheid verschaffen, zullen een goede
weerklank vinden bij gerechten met iets meer karakter, zoals een ter-
rine van ganzenlever, een forel gelardeerd met gerookte Ardense ham,
een brochette van jakobsschelpen of zelfs een stoofpot.
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Autréau-Lasnot
x4 “LInattendue” Blanc de Blancs
Brut Nature

Robe jaune paille a doré, éclatante. Fruits
secs (amande fraiche), agrumes (citron,
pomelo) et subtile minéralité s'associent
dans ce nez complexe et profond, de belle
tonicité olfactive. Les dégustateurs ont
beaucoup apprécié la personnalité de cette
cuvée qui ne céde pas a la facilité, affirmant
d'intenses saveurs de fruits secs et
d'agrumes, relayées par une note presque
crayeuse salivante. L'ensemble est épuré et
se montre rectiligne, cette sensation se
trouvant confirmée par une finale ciselée
persistante.

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-autreau-lasnot.com
info@champagne-autreau-lasnot.com

| CAVIST

1 Albert't Kint: Waregem

2 Bernard Delaye: La Buissiére
Proef de Patie: Ninove

3 BL Vins: Dinant 5 Bacchus Wine & Spirit: Knokke
Global Wineries: Kapellen € Weber: De Panne
Ball Invest: Waregem 7 La Cave a Vins: Bruxelles

4 De Clerck: Kortrijk 8 Belgium Taste
Despert & Co: Antwerpen 10 Dranken Centraal: Machelen

Van Den Bussche: Gent

o Bredene - Oostende
Nieuwport - Borgloon

O sedin ()

o Soumagne - Jupille Strasbourg (F)

o Vignerons indépendants Lille 0 Lille (Roncq) (F)

Mussy la Ville (F)

e Salon du Champagne,
des vins et des saveurs

o Ranst (Anvers):
Kempens Wijnbeurs

EXTRA-BRUT & BRUT ZERO

La Bonne bouteille: Orp le Grand
J. Thienpont: Etikhove
Vins Vuylsteke: Hornu

Sentemart: Lendelede

SALONS

o Wormhout (Bergues)
Gognies Chaussée

e Lions Club Orangerie:

Paul Leredde
e (%) “Carte Rouge” Extra Brut

De beaux reflets dorés
éclatants  scintillent
dans cette robe enga-
geante. De grande
franchise des I'ouver-
ture, le nez démontre
aussi une belle com-
plexité d'arémes. On'y
apprécie |'association des senteurs de fleurs blanches,
pomme fraiche et pate d’amandes, dans un ensemble qui
évolue vers les fruits secs. Cette cuvée a séduit les dégus-
tateurs par son équilibre vivacité/maturité et la franchise
de son fruité (agrumes et fruits blancs). La texture est
soyeuse et la finale persistante, sur une bulle qui nettoie
bien le palais. Belle réussite. PM: 60 - CH: 30 - PN: 10

www.champagne-paul-leredde.com @
contact@champagne-paul-leredde.com

MPAGNE

CHA

PAUL LEREDDE

EXTRABRUT

Cherche

Distrib.

NHANDELAREN

Wijn en Zo: Brugge
Wine Top: Braine I'Alleud
Vinyo: Alost
Vejavino: Duinbergen

1 Pperles Brut: Ranst

12 Hasselt Millesime

13 Magnus: Kontich
La Cave des Sommeliers:
Habay la Neuve

o Oostende (novembre)

0 Seclin (F) - Ostende - Nieuwpoort

o Champagne@Leuven: Leuven

@ Court-Saint-Etienne - Stavelot - Verviers
0 Vignerons Indépendants de Lille




e terroir fronsadais, berceau historique N
des grands bordeaux du Libournais

La région de Fronsac, sur la rive droi-
te de la Garonne, est localisée a 40 km au
nord-est de Bordeaux, a 5 Km au Nord-Ouest
de Libourne.

Le vignoble est plus précisément situé
a I'Ouest de Pomerol, entre les méandres de
I'lsle et de la Dordogne. Il est composé de deux
appellations qui produisent exclusivement des
vins rouges: L'AOC Fronsac (766 ha) et I'AOC
Canon-Fronsac (237 ha).

Ces deux grands terroirs viticoles épousent de
superbes paysages de plateaux et de coteaux.
Ces sols complexes sont en majorité calcaires sur
le plateau et argilo-calcaires en cotes.

C'est la qualité de ces sols, alimentés en eau de
facon réguliére et sans stress qui confére aux vins
de Fronsac et Canon-Fronsac leur richesse et leur
complexité.

Le climat océanique tempéré de la région, son
caractére continental par rapport au reste du
Bordelais et sa situation au confluent de deux
rivieres lui permettent de bénéficier d'un micro-
climat qui favorise une maturation lente des rai-
sins.

Les trois principaux cépages de la région
de Fronsac sont le merlot (78% de I'encépage-
ment), le cabernet franc et le cabernet sauvi-
gnon.

L'histoire de Fronsac s'est inscrite depuis
longtemps dans la terre de ce petit territoire
puisque la présence de carrieres d'argile a servi a
la fabrication d’amphores et que le “Duché de
Fronsac” a eu, de par sa position, une importan-
ce géographique et politique stratégique, des
I'époque de Charlemagne.

En 769, il y batissait une puissante forte-

resse, qui fut le premier chateau de Fronsac.
Plus tard, pendant les trois siécles d'occupation
anglaise, les vins de Fronsac furent largement
exportés vers I’Angleterre et la notoriété des vins
ne cessera de s'étendre. Au XVllléme siécle, la
révolution qualitative des vins du Libournais
prend ses racines ici et I'essor du commerce mari-
time mondial contribuera largement a établir le
vignoble de Fronsac parmi les plus nobles du
Bordelais.

Au 18éme siecle, les vins de Fronsac et
Canon-Fronsac jouissent d'une forte réputation.
C'est avec eux qu’'apparait pour la premiére fois
dans le Libournais, la notion de “Cru”.

Aujourd’hui, la région de Fronsac est
déterminée a faire revivre ce passé prestigieux en
unissant les efforts de ses deux appellations,
Fronsac et Canon-Fronsac, notamment les efforts
qualitatifs apportés tant au suivi du vignoble que
des vinifications. Les viticulteurs de Fronsac sont
en effet conscients que c’est ainsi que les terroirs
exceptionnels dont la nature a doté Fronsac se
verront reconnus par le marché national et inter-
national.

Chéteau de la Dauphine



et terroir van Fronsac, historische wieg
van de grote bordeaux van de Libournais

Fronsac situeert zich, op de rechteroe-
ver van de Garonne , op 40km van Bordeau en
amper vijf km van Libourne en ten westen van
Pomerol, tussen de meanders van het eiland en
van de Dordogne.

In deze twee appelaties treft men enkel
rode wijn aan. de AOP Fronsac (766 ha) en de
AOP Canon Fronsac (237 ha).De complexiteit van
de ondergrond, meestal kalkhoudend op het
plateau en leemachtig op de cotes, zorgen voor
grote wijnen. Dank zij de kwaliteit van de grond,
met regelmatige waterbevoorrading die stress
tegengaat, bekomt men hier rijke en complexe
wijnen.

De drie druivenrassen zijn merlot (78%)
aangevuld met cabernet franc en cabernet sauvi-
gnon.

De aanwezigheid van de leemachtige
ondergrond in deze kleine appelatie wordt ges-
taafd door de teruggevonden amforen dat in het
Hertogdom van Fronsac een belangrijke rol speel-
de door haar geografische en geschiedkundige
positie sinds Karel de Grote. In 769 liet hij een
grote vesting bouwen dat trouwens het eerste
kasteel van Fronsac was .

Tijdens de daaropvolgende drie eeuwen
van engelse overheersing, werden de wijnen van

Fronsac in grote getale naar Engeland verscheept
waardoor ze wonnen aan bekendheid zodanig ze
in de 18 eeuw van een grote reputatie genieten.
Hierdoor verschijnt in de Libournais voor het eerst
de term “Cru”.

Vandaag de dag stellen ze alles in het
werk om dit prestigieus verleden op te flakkeren
door de inspanningen zowel in de wijngaard als
door het vinifieren te laten herleven.

De wijnbouwers van Fronsac zijn er zich
van bewust dat hun uitzonderlijke goede wijn-
gaarden die de natuur hen heeft geschonken,
zich goed zullen positioneren zowel op de natio-
nale als de internationale markten.

Vous trouverez ci-apres une sélection des
meilleurs crus dégustés a I’aveugle qui, sauf évo-
lution récente, sont disponibles aujourd’hui a la
vente. (Ce qui peut expliquer I'absence de cer-
taines références de notre sélection).

Hierna vindt u de crus die na blinddegustatie als
beste uit de bus kwamen. Deze crus zijn voorradig,
behoudens recente wijzigingen. (Dit verklaart ook
waarom sommige wijnen niet opgenomen zijn in
deze selectie).

Rapport “plaisir-prix” (de 1 a 3) % % % Verhouding “prijs/kwaliteit” (van 1 tot 3)

e

=

= Accueil de camping-car
= Onthaal camping-car

= Prix particulier TTC départ cave
= Prijs (BTW inb. vertrek kelder)

= Disponible en Belgique (voir page 49)
= Beschikbaar in Belgie (voir page 49)

= Chambre(s) d’'Hote ou/et Gite rural.
= Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.

D

= Culture Biologique.
= Biologische cultuur.

@ = Haute Valeur Environnementale

Pl = Recommandé pour sa qualité et son prix.
par AZB - Aanbevelen voor prijs-kwaliteitverhouding.

ME- Merlot - CF: Cabernet Franc - CS: Cabernet Sauvignon - MA: Malbec
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Chateau Haut-Carles

* %k (k) Beaucoup d'éclat pour
cette robe profonde et concen-
trée, au disque fermé. Le maitre-
mot de ce bouquet est I'élégan-
ce, teintée de profondeur. Les
marques aromatiques liées a
I'élevage sont bien présentes
(fumé, moka) mais sans aucune-
ment dominer un fruit mar et
expressif (cerise, myrtille).
D’agréables épices douces com-
pletent I'ensemble. Un cru vraiment impressionnant par
sa densité de matiére, la distinction de ses tanins, son
gras en milieu de bouche et la noblesse de sa charpente
qui se place au service d'un fruit éclatant. Superbe.

(2018 - 2024)

Cherche
Distributeur(s)

Haut-Carres

201

ME: 100

www.hautcarles.com
direction@hautcarles.com

Chateau La Grave

* % Splendide robe gre-
nat pourpre violacé, presque B o
d’encre. Quelle élégance b
dans ce bouquet complexe,
charmeur et généreux, qui
associe dans une parfaite
harmonie les senteurs frui- |
tées bien mdares (myrtilles, |
bigarreaux) aux notes d'épi-
ces douces et de santal. Presqu’envoltant! Cette cuvée
de haute tenue fait honneur a son appellation. Elle est
dotée d'un parfait équilibre acidité/gras, moelleux et soli-
dité de charpente. L'expression fruitée (cassis, mare) et
minérale (graphite), révéle son grand potentiel.
Quelle dimension !

(2018 - 2024)

2

it VIGHOBLE
= PAUL BARRE

ME: 68 - CF: 30 - MA: 2

LY (Bio)

www.vignoblespaulbarre.com
domaine@paulbarre.com

FRONSAC 2015

Chateau Arnauton

*** Rubis carminé profond et
jeune pour une robe dense au
disque fermé. Senteurs fruitées
exubérantes et parfums subtile-
ment boisés se livrent de concert
dans ce bouquet qui respire la
mdre, la griotte et un toasté déli-
cat. Une texture particulierement ‘%8 W R B
serrée imprime un caractére char-
nu et ambitieux a ce cru solide- i
ment bati qui conserve néanmoins une grande élégance.
Les registres fruité (cassis, sureau) et épicé (poivre) rivali-
sent d’expression, I'ensemble étant ponctué d'une lon-
gue finale au grain serré, qui ne demande que du temps
pour assagir son exubérance et livrer tout son potentiel.

(2018 - 2025) ME: 90 - CF: 8 - MA: 2

Aitewi
RNALFFON

www.chateau-arnauton.fr
info@chateau-arnauton.fr

Chateau La Brande

*%*  Superbe robe grenat
profond de grande jeunesse.
Un nez a forte personnalité qui
ne laissera personne indifférent, | —£=o = -:‘s
évoquant le goudron, le graphite =22 NS
et I'encre. Les arbmes de baies | Chateau La Brande
noires sauvages complétent I'en- P s
semble. La bouche est a l'ave-
nant. Charnue, étoffée et solide- |
ment construite, elle se montre ||&
extrémement vigoureuse et doit
encore calmer ses ardeurs. Le potentiel est incontestable-
ment présent, le fruit, mdr et concentré s'affirmant avec
exubérance. Longue finale fraiche et salivante, sur les
épices et les baies noires sauvages. Un vin d'avenir.

(2019 - 2024) ME: 70 - CF: 30

Cherch
rib, (Bio)

Distrib.

CHAND VIN DE ADEDEAUN

www.chateau-labrande.fr
contact@chateau-labrande.fr

<X> Q Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 49
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FRONSAC 2015

G Vik b BORIEAUX

Chateau Franc Capet
* % (k) Rubis carminé éclatant,

Chateau Les Roches de Ferrand
** (k) Un beau rouge carmin

DT FOREALTG

CHATEAU

assez profond, pour une robe | | oo D

dense, sans aucun signe d'évo-
lution. Premier nez délicatement
poivré et réglissé puis I'en-
semble évolue vers la patisserie
(tarte aux muyrtilles, mares,
cerises), dans un bouquet franc
et engageant. Les dégustateurs
apprécient le profil gourmand et
charnu de vin bien construit, qui voit son élevage se pla-
cer au service d'un fruité éclatant. L'ensemble, encore
jeune, séduit par sa densité, la noblesse de ses tanins par-
tiellement lissés et le gras de son milieu de bouche plein
et harmonieux. Un cru ambitieux et de belle évolution.

ME: 85 - CF: 15

(2018 - 2022)

I www.vignoblesrousselot.com
vignobles.rousselot@outlook.fr

Chateau La Valade

* Robe cerise a légeres
nuances évoluées sur le
disque. Dés I'ouverture, le nez
trahit un élevage ambitieux
par ses arémes insistants de
moka, grillé-toasté et cara-
mel. Touche de graphite et
d’encre a |'aération. »
Solidement construite, cette ﬁ""
cuvée se voit actuellement lar- Fastoicd Mo
gement dominée par des
tanins fermes qui ne laisse que peu de place au fruit. Les
dégustateurs sont partagés, certains relevant le caractére
austere de la charpente, d'autres louant le potentiel d'un
vin dégusté trop jeune. A revoir d'ici 1 a 2 ans.

ME: 80 - CS: 20

06/98.25.27.08 - 06/98.89.30.08
chateaulavalade@orange.fr

(2019 - 2021)

Cherche
Distrib.

de belle intensité. Premier nez sur
les épices, I'encre et un boisé déli-
cat (boite a cigares). Le fruit s'ex-
prime ensuite davantage a |'aéra-
tion. Cette bouche charnue,
dense et dotée d'une belle
concentration de matiére se
montre sérieuse et étoffée. On y
apprécie les saveurs réglissées, de
baies noires sauvages et une

i Chitean
(Srane Q‘af ot

%’ 24 LR

Fronsac
Apeirton o Uriging Conirifive

touche de cacao sur une légere

R

.

amertume rafraichissante en fina-

le. Un vin bien construit, sans exces, qui peut encore

fondre quelque peu ses éléments.
(2018 - 2020)

ME: 80 - CF: 20

Cherche http://franccapet.free.fr
Distributeur(s) franccapet@free.fr
Chateau Lambert
T “Fats de chéne”

Jolie robe carminée assez intense et
de bel éclat. Profond et engageant,
ce nez de belle franchise associe les
senteurs de fraises et cerises bien
mares a de fines épices douces et
une touche vanillée et finement
toastée. Un bouquet tout en
nuances. S'appuyant sur de délicats
tanins partiellement fondus qui
enveloppent une matiére expressi-
ve, ce vin bien construit a bénéfici

=
(HATEAL [AMBERT

2015

é d'un élevage dosé,

respectant le fruit (baies rouges et noires confiturées).
Il peut étre apprécié dés maintenant mais aussi étre

attendu 1 a 2 ans.
(2018 - 2021)

Cherche
Distrib.)

ME: 90 - CF: 10

www.chateaulambert.com
chateau_lambert@hotmail.com




FRONSAC 2014

Chateau de La Dauphine

*x* Robe carminée intense.
Splendide bouquet, complexe et
profond, mélant dans une grande
harmonie les notes de fruits confi-
turés voire au sirop (mare, griotte)
aux arémes lactiques et de boisé
noble. Un bouquet qui invite a la | LA DAUPHINE
dégustation. Dés |'attaque, cette
bouche puissante, structurée et
harmonieuse a la fois offre une
expression fruitée et épicée intense
(cassis, bigarreaux, poivre) soutenue par une charpente
ferme et ambitieuse mais de grand charme. Un vin cro-
guant, profond et de grand avenir, ponctué d‘une finale
en queue de paon.

(2018 - 2022)

CHATEAU

FRONSAC

1 RE

Clos du Roy

kK Robe d’encre,
presque noire, au disque
pourpre violacé. Premier
nez profond et complexe,
associant les fruits noirs aux
notes lactiques.
Ensuite, I'ensemble se com-
pléte par un boisé délicat et
guelgues épices. Grande
ambition pour ce cru pro-
fond, complexe, aux tanins
suaves et partiellement lissés, respectant une matiére frui-
tée intensément concentrée et de belle maturité (griotte,
myrtille). Cette cuvée de belle évolution présente de
nombreux atouts et peut affronter sereinement I'avenir.

(2019 - 2022)

ME: 90 - CF: 5-CS: 5
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ME: 90 - CF: 10 Conversion

@ Chateau Arnauton

***  Splendide robe grenat
pourpre profond a nuances viola-
cées. Le bouquet, presque envol-
tant, associe un registre fruité confi-
turé (framboise, cerise, myrtille) aux
notes de boisé noble et délicat. Tres
engageant! Les dégustateurs s'ac-
cordent pour louer la suavité et la
gourmandise de cette cuvée dont la
charpente tannique, encore jeune
mais distinguée, se place résolu-
ment au service du fruit. L'acidité
apporte I'équilibre a un ensemble dont la maturité de
fruit (baies noires au sirop) donne une impression de su-
crosité en finale. Bel exercice de vinification.

(2017 - 2021) ME: 80 - CF: 8 - CS:2

i

Chateau
(k) Richelieu

Robe sombre, violacée au
disque fermé. Extrémement
charmeur par ses notes de
fruits rouges et noirs confitu-
rés et effluves lactiques
(creme, yaourt), ce nez enve-
loppé invite a la dégustation.
L'attaque se montre savoureu-
se et structurée mais sans
excés. Ce vin au grain serré
présente une matiere concen-
trée, généreuse en saveurs de baies noires bien mares,
I'ensemble étant enveloppé de tanins partiellement lissés
et nobles. Un cru bien construit et de belle évolution.

(2018 - 2021) ME: 74 - CF: 14 - CS: 8 - MA: 4

Tolaiils

) D i
”(:lli‘».h’».\u cNicheliew |

FRONSAL

Chéteau de La Dauphine



FRONSAC 2014

Chateau Fontaine-Saint-Cric @ Chateau Les Roches de Ferrand
*%*  Robe carminée pro- *%* Robe cerise assez e
fonde et intense, de belle jeu- intense sans signe de jeu- CHATEAU
nesse. Les marques de I'éleva- nesse. Les marques de LES ROCHES DE FERRAND

ge sont tres présentes au pre- I'élevage sont présentes au

mier nez (boisé noble, santal, Gl premier nez (notes de
tabac blond), associées aux CHATEAU grillé/toasté et de moka). 2 2
notes doucereuses de myrtilles | FONTAINESAINHRIC Ensuite apparaissent quel- P RONSAC
et mares confiturées. Ce vin - "4 ques épices et une fine 0L
ambitieux et concentré doit e | EpansaC . touche minérale. Le fruit
encore se fondre quelque peu. ot feitollepicte fo 36 07508 est davantage présent en B B Rt TN
La matiére fruitée est présente bouche qu'au nez (cassis, e
(cassis, mQre, griotte) mais elle se place actuellement cerise noire), soutenu par
encore quelque peu en retrait vis-a-vis d'un élevage une charpente ferme mais non asséchante, qui ne
appuyé. Ce vin presque corsé dévoilera ses atouts et son demande qu'a se fondre davantage. Finale agréablement
potentiel d'ici 1 a 2 ans. persistante, sur un joli croquant de fruit et du gras.
(2018 - 2021) ME: 100 (2018 - 2021) ME: 80 - CF: 15-CS: 5
Cherche www.fontaine-saint-cric.com I www.vignoblesrousselot.com
Distributeur(s) xavier.grassier@laposte.net vignobles.rousselot@outlook.fr
Chateau Castagnac B

* k(%) Robe cerise limpide et brillante au disque ouvert. Un bouquet flatteur, parfumé et origi- Ll
nal, associant la réglisse et I'eucalyptus aux notes d'épices douces et de pruneau. Une cuvée frian- _ CHATEAU
de et facile d’acces, de texture délicate, dont on apprécie le fondu et une fine acidité. Quelques | CASTAGNAC
saveurs de fruits rouges dominent le milieu de bouche et la finale, digeste, se montre lissée. 2014
Un vin épanoui. FRansns
(2017 -2019) ME: 100 | </ on S -

I o www.chateau-castagnac.com contact@chateau-castagnac.com @" !

Recoﬂ"""*”‘"“’é
par V. .

(SO UR

DY Y]2U, PO
HOTEL - RESTAURANT

23, Quai Souchet - 33500 Libourne - Tél: 05 57 25 75 56
Email: latourduvieuxport@free.fr - www.latourduvieuxport.com




Chateau de La Dauphine

*** Robe cardinal de jolie
intensité, sans signe d’évolution.
Splendide registre aromatique
pour ce nez complexe et de gran-
de élégance, qui méle dans une
parfaite harmonie les senteurs de
fruits rouges et noirs, tabac blond,
épices douces et toasté délicat. Ce
cru de haute tenue livre une bou-
che croguante et charnue, ou le
fruit (cassis, cerise noire) et les no-
tes cacaotées rivalisent d'élégance et se voient envelop-
pées de tanins encore fermes mais de grande noblesse.
La finale, de longueur appréciable, s'exprime sur le tabac
et le cuir frais. Un vin superbement construit.

(2017 - 2022)

110

LA DAUPHINE

2012

FRONSAC

ME: 90 - CF: 10

Conversion

www.chateau-dauphine.com Bio)
contact@chateau-dauphine.com

Chateau Arnauton
S “La Vierge”

Rubis profond et intense, au disque
fermé de belle jeunesse encore. Le pre-
mier nez affirme la personnalité de ce
bouquet profond, qui oscille entre
minéralité, boisé bien intégré et notes
de baies noires sauvages (cassis, myr-
tille, sureau). Ce vin ambitieux et étoffé
se trouve a l'aube se son expression.
Puissamment construit, mais dans le
respect du fruit, il séduit par son volume
en bouche, la générosité de ses saveurs
fruitées, ses beaux tanins gourmands en
voie d'assagissement et la superbe lon-
gueur de sa finale charnue. Bel exercice de vinification.

(2018 - 2020) ME: 100

Cherche
Distributeur(s)

LA VIERGE

FRONSAC

2012

www.chateau-arnauton.fr
info@chateau-arnauton.fr

Chateau dela Riviére

G 0 Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 49
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FRONSAC 2012

Chateau de la Riviere
5k (%) “Grand Vin”

Jolie robe rubis grenat, soute-
nue et brillante, encore jeune.
Dés |'ouverture, les notes liées a
I'élevage dominent un bouquet {5
marqué par les aromes de -
moka et torréfaction. Quelques
effluves épicés apparaissent a
I'aération. La bouche, puissam-
ment tramée, laisse s'exprimer
davantage de fruit et une pointe de réglisse. L'aération
apporte de la nuance a un ensemble dont I'élevage s’est
montré trés ambitieux. Ce cru au grain serré doit encore
fondre ses éléments pour exprimer tout son potentiel; il
est bati pour affronter sereinement les ans.

(2018 - 2022) ME: 84 - CF: 8 - CS: 6 - MA: 2 @

(CHATEAU LA RIVIERE

www.chateau-de-la-riviere.com
info@chateau-de-la-riviere.com

Cherche

Distrib.

Chateau La Croix Beaulieu
* ok k “Cuvée Prestige ”

Rubis carminé éclatant, de belle
intensité. Un fruité exubérant et de
belle maturité envahit ce bouquet
assez complexe, qui étend son
registre a |'aération vers les notes
d'épices et de tabac blond. Porté
par une charpente tannigue noble
qui peut encore gagner en fondu,
ce vin structuré exprime une
matiere fruitée dense (baies rouges
et noires), associée a quelques
notes cacaotées et finement réglissées. La finale, char-
nue, ample et longiligne, s'exprime sur le noyau de ceri-
se.

(2017 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

CHATEAU
LA CROIX BEAULIEU

ME: 100

06/80.01.86.39
bergeonthierrydavid@wanadoo.fr




Chateau Haut-Carles

** (k) Splendide robe profon-
de presque d’encre. Finesse et
élégance au rendez-vous d'un
bouquet trés parfumé et fruité a
souhait. Un boisé extrémement
fin apporte complexité et dou-
ceur a I'ensemble. Une friandise
olfactive qui s'affirme a I'aéra-
tion (cerise confite, gelée de
myrtilles). La bouche tient les
promesses du nez. On apprécie a la fois sa concentration
de matiére et sa finesse de texture. Particulierement
juteuse au fruité exubérant elle est magnifiée par des
tanins nobles et un boisé parfaitement dosé qui appor-
tent une jolie patine. Finale interminable. Superbe.

(2018 - 2021)

Havut-Carces

ME: 100

Cherche www.hautcarles.com
Distributeur(s) direction@hautcarles.com
Chateau Barrabaque
>k (%) Belle présentation

pour cette robe rubis profond
de grande jeunesse encore.

Un bouguet ouvert et chaleu-
reux sur un joli panier de fruits
rouges et noirs au sirop.
Quelques effluves minéraux et
de sous-bois completent la
palette olfactive. Les dégusta- ‘
teurs apprécient l'entrée de
bouche qui donne le ton d'une
cuvée structurée aux tanins
nobles et partiellement fondus qui soutiennent un
ensemble ambitieux. La dégustation est ponctuée d'une
longue finale sur de beaux amers.

(2017 - 2021)

11O o

LIANT |
wance (4l
- CHATEAU

ME: 70 - CF: 20 - MA: 10

www.chateaubarrabaque.com

chateaubarrabaque@yahoo.fr

FrRONSAC 2011

Chateau de La Riviére “Grand Vin"

**(k) Robe concentrée, cerise
intense au disque fermé. Un bou-
quet charmeur et parfumé ou les
effluves de boisé noble (santal,
brioche, flanc caramel, pain grillé)
sont assortis d'une expression
fruitée gourmande (confiture 4
fruits, confiserie) qui gagne en
finesse et intensité a |'aération.
Un nez prometteur. Les dégustateurs sont sous le char-
me de cette cuvée charnue et croquante de fruits. La
bouche est précise, riche et d'un remarquable équilibre
acidité/gras. Les tanins de fruits presque lissés et une déli-
cate acidité ascendante apportent en finale une vigueur
bienvenue a cette cuvée voluptueuse et suave.

(2018 - 2022) ME: 84 - CF: 8 - CS: 6 - MA: 2

CHATEAUxLARIVIERE

I o www.chateau-de-la-riviere.com E @
info@chateau-de-la-riviere.com

Chateau La Valade

*% Jolie robe cerise écla-
tante et limpide. Le bouquet
est empreint de volupté et .
d'élégance. Son fruité gour- | “
mand est resté intact et par- e
fumé. Les fruits rouges confi- t
turés (cerise, framboise) sont o
embaumés d'effluves biscui- 2
tés et crémeux doucereux et 'ﬁun
engageants. Un vin épanoui Fasiie Rous
qui se présente aujourd’hui
sous ses plus beaux atours. Le fruité est croquant, les
tanins lissés et une délicate acidité équilibrante apporte
en finale une agréable vibration a cette cuvée aboutie, de

texture fine et digeste.
]
ME: 80 - CS: 20

(2017 - 2019)
06/98.25.27.08 - 06/98.89.30.08

Cherche
Distrib. chateaulavalade@orange.fr

GUANTIVIN (3 BORBLALE

.\“‘\.\ AU L I

1z
LAH,
]'14‘

C’est en groupe, en famille ou entre amis que les vins de Fronsac se dégustent et se par- .
tagent. Les vins jeunes peuvent étre recommandés sur des plats puissants, en sauce et épicés. Les ‘ ‘
vins plus vieux peuvent se consommer avec des grillades: viandes, poissons, volailles, ou des fro-

mages pas trop forts.

Au dela des idées recues, les vins de Fronsac permettent une combinaison de mariages de

golt avec le poisson: poissons au four (turbot, dorade...) en
sauce (lotte, raie), I'idéal étant de cuisiner le poisson avec le vin
que vous servirez. Les volailles a la chair onctueuse et grasse s'ac-
compagnent de vins de Fronsac plus souples présentant des
tanins fermes et mars. Sur des viandes rouges grillées ou roties et
le gibier a plumes (faisan, perdrix...), on préférera des vins jeunes
alors qu’on choisira des vins plus matures pour les viandes rouges
en sauce et les gibiers a poils (sanglier, chevreuil...). Au fromage,
le mariage idéal se fait avec les pates pressées: brebis, Comté, ....
Certains autres fromages se marient aussi bien a condition qu'ils
ne soient pas trop faits: les fromages a crodte fleurie type cou-
lommiers ou brie de Meaux.

Accords go
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CANON-FRONSAC 2015

Chateau Junayme

Chateau Mazeris

*%*x Une robe extréme- e %k (%) Robe sombre, p N
ment dense et sombre, au JUNAYME bleutée au disque fermé. P——
disque fermé. Exubérant de Premier nez en douceur, MAZERIS
fruit, ce nez enj6leur exhale de livrant de fines senteurs de 2015
puissantes senteurs de gelée de moka et de vanille. Le fruit SrT——
cassis, griottes et muyrtilles s'exprime ensuite, illustré %...“..,g
confiturées. Une friandise olfac- par les arémes de baies I o O A
tive qui invite a la dégustation. CANGN FRONSAC noires sauvages (mdre, CANON FRONSAG

Cette splendide bouche a cassis). Touche épicée a \_ y

2075

I omeieeh

I'aération. Tres belle réussi-

te pour cette cuvée ambitieuse et bien construite, dont la
charpente tannique encore jeune se place au service d'un
fruité croquant et gourmand (mdre sauvage, bigarreaux).
Les épices rejoignent I'ensemble dans une finale de gran-
de rémanence évoquant la réglisse et de jolis amers.

(2018 - 2024) ME: 80 - CF: 20

110

emporté les suffrages par sa
maturité, son profil presque
sudiste, l'intensité fruitée de
son milieu de bouche et la com-
plexité apportée par un élevage parfaitement maitrisé.
Superbe réussite pour un vin charnu et de belle évolution.

(2018 - 2020) ME: 80 - CF: 15-CS: 5

Cherche
Distributeur(s)

www.chateau-mazeris.com
mazeris@wanadoo.fr

www.vignoblesdeconinck.com
fdeconinck@wanadoo.fr

Chateau Lafond '

* % * Superbe robe grenat pourpre violacé. La maturité fruitée s’exprime dés I'ouvertu- CHATEAU
re par de généreuses notes confiturées (myrtilles, framboises, bigarreaux). Une douceur LAFOND
lactique compléte cet ensemble particulierement charmeur et floral (violette). L'entrée de 2015
bouche, ferme et structurée, donne le ton d'une cuvée dotée de beaux atouts et qui livre-
ra son potentiel d'ici 1 a 2 ans. Les épices rivalisent avec I'expression du fruit (mare, griot-
te) et la finale, épicée, se montre persistante et partiellement lissée.

(2018 - 2022)

HANERETN

CANON FRONSAC
Wb B DOUTEILLE WY EHATIAL

ME: 90 - CF: 10

Cherche Distributeur( azeris@wanadoo.fr

N

%)
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CANON-FRONSAC 2014

Chateau Junayme @ Chateau Coustolle
%k (k) Robt(:éecercisoemirlwetf:s; prrern *.*(*) Eclatante rgbe rubis e —
erotona o er sioce aons une | JUNAYME | etse osszconeentée, |
élégante hqrrponie et suavité les gant, sUF les friifs rolges ‘#ﬁ%ﬂ‘t
effluves fruités (confiture quatre confiturés (quatre fruits) et une Jnrain

fruits rouges) et le boisé noble. douceur lactique engageante

Un ensemble trés charmeur, i h - e @ “
presque féminin. Beaucoup de CANON FRONSAC icgn?se)rlﬁ, c§r|sehconf:tg, It30|se oustolle
volupté et de croquant de fruit 2024 res i), La bouche est a Fave: S A

dans cette cuvée juteuse qui Vi Gneieck nant et tient les promessis du 014

séduit par sa finesse et son équi- nez. On appreécie son fruité -

libre gras/acidité. La finale est CREEN, 52 finesse de trame

longue et vigoureuse, relevée par une agréable note de 9t | elegange ‘fie =S tanins par- ..

fraicheur. Une cuvée bien construite qui pourra encore tiellement lissés. Finale longiligne et rafraichissante.
bénéficier de quelques années de cave. Un vin épanoui et gourmand, bel exercice de vinification.
(2018-2021) ME: 80 - CF: 15-CS: 5 (2018 - 2020) ME: 70 - CF: 27 - MA: 3
Cherche www.vignoblesdeconinck.com Cherche www.chateau-coustolle.eu
Distributeur(s) fdeconinck@wanadoo.fr Distributeur(s) coustolle.fronsac@wanadoo.fr

@ Chéateau Franc Capet 13,00¢] _ Clhiitean

( Srane O(IfJe‘(

* &
Robe limpide et éclatante rubis cerise. Le bouquet est délicatement parfumé et doucereux.
Il gagne en caractere a |'aération et libére des notes de petites baies rouges et noires, associées
a une délicate minéralité naissante. On apprécie la densité de matiére et le fruité intact et cro-
quant d'une cuvée épanouie qui jouit d'un bel équilibre gras/acidité. Elle est soutenue par de jolis
tanins de fruits qui apportent en finale fraicheur et promesse d'une belle évolution. S

(2018 - 2020) ME: 100

Cherche Distributeur(s) http://franccapet.free.fr franccapet@free.fr

Recommandé
par

Rue de I'Etoile 2
Sterstraat, 2
1620 Drogenbos
Tel: 02 377 65 86
Fax: 02 377 66 16
info@kzegamoda.be

www.kzegamoda.be

Restaurante




Chateau Gaby

** (k) Belle robe carminée au
disque fermé. D’insistantes notes
de boisé noble et de cerise confi- .
turée voire macérée (amarena) | = u.\;.“ 3, &
s’assoae.nta.vec harmo_nle dans_ ce | [ GABY %\-ﬁ
nez qui laisse une impression :
tenace de sucrosité. Les dégusta-
teurs s'accordent pour louer la
texture séveuse et serrée de cette
cuvée parée d'une charpente tan-
nique solide et distinguée a la
fois, partiellement fondue. Les
saveurs de fruits macérés (kirsch, prune) se livrent de
concert. Finale gourmande et persistante pour un cru
ambitieux.

(2018 - 2019)

Cherche
Distributeur(s)

155722

ME: 80 - CF: 10 - CS: 10  £En conversion

www.chateaugaby.com
contact@chateaugaby.com i

Chateau Barrabaque

e “Prestige”

Tres jolie robe carminée SRAR DV B RO DA

intense, de bel éclat. Le bou- 012

quet, complexe et de grande CHATEN

douceur, associe avec char- | BARRA BAQUE

me les senteurs de fruits

rouges confiturés (fraise, .J/%.-(-.m{‘yr' :

cerise, framboise), de boisé CARON-ENSAC )
ol Vot

délicat (tabac blond, cara-
mel) et de vanille. Solidement construit, s'appuyant sur
des tanins fermes mais gourmands, ce cru joliment tramé
offre une bouche vigoureuse partiellement lissée, dont les
tanins enveloppent une expression fruitée généreuse.

La finale, persistante et rectiligne, s'exprime sur le noyau
de cerise et va encore fondre ses éléments.

(2018 - 2021) ME: 80 - CF: 18 - MA: 2

CANON-FRONSAC 2012

Chateau Canon La Valade

* % (k)
Une robe de trés grande Srsrid Fiaie Bt
jeunesse, rubis  grenat
concentré au disque encore
bleuté. Le bouquet, com-
plexe, profond et a forte
personnalité, méle les notes @NON LAVALADE
boisées, minérales (truffe), 20172
les épices et de baies noires CANON-FRONSAC
sauvages. La bouche confir- Tt Flous
me dés I'attaque le caracte-
re solide et ferme d'un
ensemble relevé par les épices et de beaux amers. Finale
réglissée agréablement persistante, sur une jolie acidité.

ME: 100

06/98.25.27.08 - 06/98.89.30.08
chateaulavalade@orange.fr

CHATEAU

(2018 - 2020)
Cherche

A

Distrib.

Chateau Capet Bégaud
Kk ()

Superbe rubis

grenat de belle jeunesse ONL TRONs
encore, trés brillante. S
Particulierement  char- Wit

meur par ses notes confi- ierere
turées intactes (griotte, S e

myrtille), ce bouquet lac- ‘%E#
tique et charmeur est une
friandise olfactive qui invite a la dégustation. Gourmand
et convivial par son caractére fondu et lissé, ce cru déli-
cieusement fruité (cerise, fraise, mlre) se présente
aujourd’hui sous un profil croquant et doté d'un beau
gras. A déguster aujourd’hui, sur le charme de son fruit
généreux.

(2018 - 2022)

ME: 80 - CS: 20

I o S www.chateaubarrabaque.com Cherche www.chateau-coustolle.eu
chateaubarrabaque@yahoo.fr Distributeur(s) coustolle.fronsac@wanadoo.fr
De wijnen van Fronsac worden gedeeld en geproefd met vrienden of in familie. .

De jonge wijnen passen bij saus of gekruide gerechten. Oudere beter bij vlees , gevogelte of bij
sterke kazen. In tegenstelling tot hetgeen we den-
ken begeleiden deze wijnen ook visgerechten zowel
bereid in de oven (talbot, zeebrasem,...) of met lek-
kere saus (roggevleugel, zeeduivel,...) de wijn die u
aan tafel schenkt gebruikt u best in de keuken eve-

neens.

X

Gevogelte met een vetter vel vraagt meer naar
soepele wijn met rijpe tanines. Bij rood vlees en klein
wild ( fazant , parelhoen,...) kiezen we voor jeugdi-
ge wijn terwijl de oudere wijnen rood vlees, harig
wild (everzwijn, ree,..) zullen plezieren.

Wat kaas betreft gaat men op zoek naar gepers-
te kazen zoals schapenkaas of comté of anders niet
te rijpe kaas zoals coulommiers of Brie de Meaux.

Accords ga




Chateau Mazeris Bellevue

**(k) Robe cerise en — —
début d'évolution. Le pre-
mier nez évoque le moka et T
la boite a cigares. A I'aéra- Mazeris BELLEVUE
tion, quelques notes de $912
pruneau et de cerise cuite
complétent I'ensemble. Ce
cru aujourd’hui épanoui a
séduit les dégustateurs par
son profil harmonieux et
plein, son boisé bien fondu s
et l'expression généreuse | -wiiy i |
de ses saveurs fruitées
(bigarreaux, mare). La fina-
le, finement acidulée, gage encore d’'un beau potentiel.

(2017 - 2020) ME: 70 - CF: 15 - CS: 15

Ch. www.chateau-mazeris-bellevue.com

Distrib. xavier.collartdutilleul@chateau-mazeris-bellevue.com

BORDEAUX SUPERIEURS

Chateau Bellevue
(%) 2015

Jolie robe limpide et
éclatante rubis grenat.
Le bouquet, expressif, ; S T é
libere d’emblée ses . 7
effluves floraux (violet-
te) et fruitées (framboi-
se, cerise, cuberdon,...)
dans un ensemble v
friand et engageant. R
La bouche tient les pro-
messes du nez.
Croquante de fruit, d'une texture fine et rafraichissante,
elle se révele gouleyante et digeste. Un vin bien équilibré,
convivial et enjoleur a déguster sur son fruité juvénile.

2015

CHATEAU

BELLEVUE

MI5 EN BOUTEILLE AU CHATEAL

(2018 -2019) ME: 100
Cherche 06/79.63.45.84
Distributeur(s) vinbellevue@orange.fr

CANON-FRONSAC 2012

@ Chateau Cassagne Haut-Canon
e “La Truffiere”

Robe cerise assez intense,
sans signe concret d’'évo-
lution. Tout en douceur et
volupté, ce nez suave livre
un fruité intact (fraise,
cerise) agrémenté de
notes lactiques douce-
reuses. Relevé par une
acidité bien présente et [ oSN
assurant la tension néces-

saire, ce vin de caractere livre une bouche sérieuse, dont
les tanins de fruit enveloppent une matiére vigoureuse et
charmeuse a la fois. En finale, les saveurs de cassis et
mire sauvage s'expriment pleinement.

(2017 - 2020) ME: 60 - CF: 20 - CS: 20

Cherche
Distributeur(s)

CHATEAU
( IICGIE %f//— ((fl/fiﬂ
2642

S {7”//‘/:(')/

CANDN-FRONSAC

www.chateau-cassagne.fr
chateau-cassagne@wanadoo.fr

@ Chateau Castagnac

By “Tradition” 2014

Jolie robe carminée, in- SHAND YIN 01 K0T OERN
tense et profonde. Un
bouquet parfumé sur un
boisé fin et délicat (Boite
a cigares, caramel). Des
effluves de fruits rouges )
(cerise, framboise) s'ex- @)
priment volontiers a |'aé-
ration. La bouche tient les promesses du nez. De concen-
tration correcte, elle livre un fruité déja bien présent, et
un boisé qui ne demande qu’a se fondre davantage. Les
tanins, partiellement lissés, apportent vigueur et potentiel
de garde a I'ensemble. La finale, de persistance appré-
ciable, gagnera en finesse et harmonie d‘ici 1 an.

(2018 - 2020) ME: 90 - CF: 10

BORDEALIX ‘LEI‘H{IHJ_R

www.chateau-castagnac.com
contact@chateau-castagnac.com

CAVISTES - WIJNHANDELAREN - WINE MERCHANTS

1 Delhaize
2 |e Grenier a vin: Frameries
Aux Millésimes: Chimay

3 Millesima
Lesage: Oostvleteren

4 | ambrecht: Sint-Martens-Latem
Laurent Richard: Bruxelles
Albo: Anvers

6 Colruyt

7 Vinéa: Gooik

5 Wijnen Moniez: Rumst

SALONS

Q Vignerons Indépendants: Lille

e Espace Magnum: Colfontaine
Collége Cardinal Mercier: Braine I'Alleud

G Grand Duché du Luxembourg

0 Seclin - Dunkerke - Le Touquet
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asteau, Vinsobres et désormais Cairanne,
un trio de Crus qui ne font pas dans la dentelle...

Réputée pour abriter les meilleurs cotes
du Rhéne villages, la zone méridionale du vignoble
rhodanien a récemment vu naftre un troisieme cru:
A |'appellation Vinsobres qui date de 2006 et a
L'AOC Rasteau consacrée en novembre 2010, suc-
céde enfin aujourd’hui I’'AOC Cairanne.

En 1966, Vinsobres, nom qu’aucun publi-
citaire n'aurait jamais osé inventer, fait partie des
tout premiers cotes du Rhone villages et voit son
décret publié le 17 Février 2006. L'AOC Vinsobres
CRU des Cotes du Rhone est créée pour le vin
rouge exclusivement (@ compter de la récolte
2004), les rosés et les blancs restant en AOC Cdtes
du Rhéne. Le vignoble s'étend en coteaux unique-
ment sur la commune de Vinsobres. Les 583 ha de
vignes en AOC Vinsobres alternent avec les cul-
tures ancestrales (oliviers et truffiers) ainsi qu’avec
la lavande et les arbres fruitiers, donnant un attrait
visuel que des centaines de photographes immor-
talisent chaque année.

Ce paysage et ce terroir font que le cépa-
ge Syrah, apte a produire de grands vins de garde,
trouve ici sa quintessence. Les vins de Vinsobres
sont des vins d'assemblage ou le Grenache et la
Syrah sont les deux cépages majeurs. Chacun
amenant ses qualités pour parvenir a I'harmonie.
Puissants et structurés, ils s'accordent a merveille

¢
avec une cuisine provencale pas trop épicée. Bien
qu’offrant un bon équilibre acidité, alcool, tanins,
il conviendra de déguster ces vins de soleil a une
température n'excédant pas les 18°C.

Situé a quelques 20 km au sud-ouest de
Vinsobres, le vignoble de Rasteau, qui s'étend sur
949 ha, occupe également une place privilégiée.
Ses coteaux exposés au sud, ses sols pauvres et
son micro-climat méditérranéen lui permettent de
produire des raisins concentrés nécessaires a la
production de vins de forte typicité.

Ne s'élevant pas au-dessus de 350
metres, le terroir de Rasteau est trés accidenté. En
effet, 65% du territoire a une pente supérieure a
5% et 30% une pente supérieure a 20%.

Le vignoble Rastellain, dont les sols sont
majoritairement argilo-calcaires, s'étend sur la plu-
part des terres du village.

L'encépagement est composé de trois cépages
rouges principaux: le grenache noir, la syrah et le
mourvedre.

Le grenache est largement dominant et

50% de ces vignes ont plus de 40 ans d'age. En
effet, les vins de |'appellation Rasteau doivent
comporter au minimum 50% de grenache.
Des cépages dits secondaires peuvent aussi agré-
menter les vins. C'est le cas du cinsault ou du cari-
gnan. A I'heure actuelle, leur part diminue au pro-
fit de la syrah et du mourvédre reconnus comme
cépages “améliorateurs”.

© Christophe Grilhé



Au XVllléme siécle, le
vignoble de Rasteau était un
des plus importants du
Vaucluse, connu essentielle-
ment pour ses vins doux natu-
rels. Nécessité économique
oblige, les cotes du Rhoéne vil-
lages se sont peu a peu impo-
sés dans la confirmation de
I'appellation et furent consa-
crés Cotes du Rhone Villages
Rasteau en 1967. Depuis 2009,
grace a la pugnacité des vigne-
rons, les vins de Rasteau ont,
comme pour Vinsobres, accédé au rang d’appella-
tion locale.

Le vignoble de I'appellation Cairanne
jouxte celui de Rasteau. Du haut du vieux village,
dominé par son donjon et ses remparts, le regard
se pose, au levant, sur le relief des “Dentelles de
Montmirail” et sur celui du Mont Ventoux, tandis
gu’'émergent, au couchant, les collines d'Orange
et de Chateauneuf du Pape.

Avec 1088 hectares, Cairanne dont 36%
des bouteilles commercialisées a I'export sont ven-
dues en Belgique, constitue de loin pour la jeune
AQC leur meilleur marché a I'étranger devant les
américains (13%,).

Le vignoble de Cairanne est installé sur
un relief contrasté, a I'origine de terroirs différen-
ciés. Trois types de sols en déterminent les spéci-
ficités:

- L'argile blanche calcaire, terre froide, donne des
vins aux tanins serrés, charpentés et puissants.

- Les argiles rouges offrent des vins plus généreux
qui apportent bouquet et richesse des arémes.

- Les terrasses de |'Aygues, fluvio-glaciaires, sont
intéressantes pour la rondeur et la souplesse
gu’elles donnent aux vins.

Le grenache est ici le cépage dominant. Il
donne des vins généreux, gras, aux ardmes de
fruits, avec des expressions de gibiers et de truffes.
La syrah, précoce en maturité, apporte de la cou-
leur et des tanins fondus. Le mourvédre, exigeant
en eau et soleil, donne une ossature permettant
aux vins de bien évoluer dans le temps.

Les vins blancs, trés confidentiels, sont élaborés a
partir de grenache, clairette, roussanne, marsan-
ne, bourboulenc et viognier.

La qualité d’ensemble des vins de
Cairanne est assez remarquable et de superbes

cuvées réalisées avec les plus grands soins peuvent
volontiers rivaliser avec les meilleurs gigondas et
chateauneuf-du-pape voisins.

L'originalité des vins produits sur la com-
mune de Cairanne fut reconnue depuis 1953
comme dénomination géographique complémen-
taire de I'appellation d’origine contrélée “Cotes
du Rhéne”. C'est la premiére fois que le nom de
Cairanne apparaft sur les bouteilles de Cétes du
Rhone. Puis en 1967, la commune de Cairanne a
été reconnue comme dénomination géographique
complémentaire de I'appellation d'origine contro-
lée “"Cotes du Rhone Villages”. En 2008, les vigne-
rons ont décidé de déposer un dossier d'accession
en appellation locale Cairanne aupres de I'Institut
national de I'origine et de la qualité (INAO).

C'est seulement le mercredi 10 février
2016 que l'ancien Cbétes du Rhoéne Villages
Cairanne a obtenu, la reconnaissance de I'Institut
national de I'origine et de la qualité en tant qu’ap-
pellation communale. La nouvelle délimitation des
surfaces de |'aire de I'appellation a été revue a la
baisse de 19% en passant de 1350 hectares a
1088 hectares; soit 1088 hectares revendiquables
en AOC Cairanne.

Avec la rétroactivité du passage en Cru
des Cotes du Rhoéne, la récolte 2015 pourra étre
revendiquée soit en AOC Cairanne soit en AOC
Cotes du Rhone Villages Cairanne (les échantillons
furent évidemment dégustés en méme temps par
notre jury).

Quant a la récolte 2016, ne subsisteront
plus que les appellations AOC Cairanne et Cotes
du Rhoéne Villages sans nom de commune.
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asteau, Vinsobres en voortaan Cairanne,

een trio van stevige cru's

Door haar goede ligging heeft de zui-
delijke Rhéne een derde Cru tot leven geroepen.
Na de Vinsobres (2006) en AOC Rasteau verwel-
komen we nu AOC Cairanne.

In 1966 heeft Vinsobres ( what's in a
name) haar AOC verworven ( vanaf de oogst
2004). De witte en roses blijven in AOC Cbtes du
Rhone. 583 ha groot en afwisselend met andere
gewassen zoals olijfoomen en ook fruitbomen en
lavendel bevindt men zich hier in een haast foto-
grafisch landschap.

Ideaal terroir voor de syrah, waarmee
men grote bewaarwijnen maakt, vindt men hier
samen met de grenache het hoogtepunt van har-
monieuze en krachtige , goed gestructureerde wij-
nen die zeker met de lokale keuken zullen passen.
Ongeacht de zuurtegraad, het alcoholgehalte en
lekkere tanines zal men deze wijnen nooit drinken
boven de 18*C.

Zo'n 20 km verderop ligt Rasteau op 949
ha. Met haar zuidwaarts gelegen hellingen, arme-
re gronden en een middellands microklimaat,

¢

maken ze zo sterke, typische en geconcentreerde
wijnen.Hier vindt men steile hellingen tot 350 m
hoogte. In Rastellain, met leemkalk gronden,treft
men vooral grenache, Syrah en mourvedre aan.
Grenache dat lichtjes de bovenhand neemt en
waarvan meer dan de helft aanplantingen ouder is
dan 40 jaar. Men kan er ook cinsault of Carignan
aan toevoegen om het volume wat op te drijven

maar momenteel zijn het de syrah en de mour-
vedre die hun intrede doen als “wijnverbeteraars”.

Rasteau was in de 18 eeuw bekend
omwille van jaar zoete wijnen (vdn) maar omwille
van economische redenen zijn ze er toch in ges-
laagd zich te onderscheiden in de co6te du Rhéne
Village Rasteau.

De buur Cairanne kijkt uit op de
Dentelles de Montmirrail en op de Mont Ventoux
waar men bij zonsondergang de heuvels van
Orange en van Chateau neuf du pape kan bewon-
deren.

Cairanne met 1088 ha en 36% van hun
export is voor Belgie. We bevinden ons hier in een
gecontrasteerd relief met drie eigenschappen:
witte leem en kalkgrond dat voor krachtige wijnen




met samengetrokken
tanines zal zorgen.

Rode leemgrond
die expressieve en toeganke-
lijke wijnen zal leveren. De
terrassen van Aygues waar
de soepele en ronde wijnen
zullen van
komen. Heer en meester is
hier de grenache.

De Syrah is een
vroeg rijpe druif en brengt
kleur en zacht tanines

teweeg. De mourvedre, eist
veel licht en water,zorgt voor
een stevige ruggegraat die
ervoor zal zorgen dat de wij-
nen bewaarkwaliteiten hebben.

De weinige witte wijnen worden
gemaakt van grenache, clairette, roussane,mar-
sanne, bourbelenc en viognier.

Goede Cairannes worden vergeleken met hun
buren van Gigondas of Chateau neuf du pape.

Sinds 1953 krijgen de wijnen van
Cairanne de toelating om de naam van de
gemeente na ast de Cotes du Rhone op de fles te
vermelden.

In 1967 wordt Cairanne erkend als bij-
voegsel bij de Cd Rhone.

In 2008 dienen de wijnboeren een aan-
vraag in bij de INAO om als AOC erkend te wor-
den en tis pas op 10/2/2016 dat de vorige Cotes

du Rhéne Villages Cairanne de benoeming heeft
verkregen.

De wel afgebakende zones worden met
19% verminderd in oppervlakte en zodoende
worden de 1350 ha naar 1080 ha teruggebracht.
Nu blijven er nog 1088 ha over in AOC Cairanne.
De oogst in 2015 zal mogen opgeeist worden
zowel in AOC Cote du Rhéne Villages Cairanne als
in AOC Cairanne ( de wijnen worden natuurlijk
gelijktijdig geproefd door onze jury)

Wat 2016 betreft zullen we AOC
Cairanne en CdR Villages zonder naam van de
gemeente hebben.

Rapport “plaisir-prix” (de 1 a 3) % % % Verhouding “prijs/kwaliteit” (van 1 tot 3)

N

|

= Accueil de camping-car
= Onthaal camping-car

= Prix particulier (TTC départ cave)
= Prijs (BTW inb. vertrek kelder)

= Disponible en Belgique (voir page 77)
= Beschikbaar in Belgie (voir page 77)

= Chambre(s) d’'H6te ou/et Gite rural.
= Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.

dé
Recomman
par V.T.A.

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.

D

= Culture Biologique.
= Biologische cultuur.

@ = Haute Valeur Environnementale

= Recommandé pour sa qualité et son prix.
= Aanbevelen voor prijs-kwaliteitverhouding.

GR: Grenache - SY: Syrah - CA: Carignan - MOU: Mourvédre - COU: Counoise
CIN: Cinsault - BOU: Bourboulenc - CLA: CLairette - ROU: Roussanne - VIO: Viognier
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@ Domaine Combe Juliére

Farere “Cuvée Aimé”

Superbe robe pourpre au
disque violacé, de grande
intensité. Le bouquet trés - |
complexe, est a I'avenant de C}UVEE
la robe; il privilégie un panier
de fruits mars, tout en y asso-
ciant des épices douces, une
touche de tabac blond et un boisé discret et de grande
noblesse. Un nez qui invite a la dégustation. Tout est ici
suavité, équilibre et élégance. Des tanins fermes et tres
distingués enveloppent une matiére remarquablement
concentrée et la finale, interminable, associe épices de
garrigue, boisé noble et délicats amers, sur une touche
réglissée. Un vin complet.

(2018 - 2023)

10 A

GR: 70 - MOU: 20 - CA: 10

06/83.22.66.15
laurent.robert0226@orange.fr

Domaine Bressy-Masson
ek (k) “Cuvée Paul-Emile”

Rouge grenat a reflets bleutés
sur un disque ouvert et brillant.
Complexe et profond, ce nez
exubérant s'ouvre sur les baies
noires sauvages au sirop, pour
évoluer a l'aération vers les
épices et une fine touche de
tabac blond et de boite a
cigares. La densité de matiere
s'associe a un superbe gras en texture. L'expression frui-
tée, concentrée et mare, se voit parée de tanins de gran-
de élégance, dont le grain serré se montre tres gour-
mand. Les dégustateurs apprécient également la finale
suave et longiligne de ce cru parfaitement construit.

(2018 - 2022) GR: 60 - SY: 30 - MOU: 10

11O c

www.domaine-bressy-masson.com
bressy-masson@rasteau.fr

RASTEAU 2015

@ Domaine de I'Espigouette

S “Pas du Meunier ”

Robe carminée de grand
éclat. Des |'ouverture, ce
nez a forte personnalité

Llemaine de | ‘ 71,;?1(‘9(:{1(«'!(-

impose un registre minéral : ‘..a‘é Z.e e
insistant (graphite, encre, v
terre). Le fruit s'exprime Bt {2

ensuite (sureau, mdre sau-
vage), assorti d'une tou-
che d'épices douces. Su-
perbe vin, complet et structuré, dont la densité de matie-
re n'a d'égal que I'exubérance de fruit (griotte, myrtille).
L'impression de douceur est donnée par le gras de textu-
re et la finale, longiligne et épurée, se resserre sur une
superbe acidité. Un vin de haut rang.

(2018 - 2023)

Ch.
K20

GR: 80 - MOU: 20

www.espigouette.com

espigouette@aol.com

Domaine Elodie Balme

*k (k) Robe rubis carmin,
profond et de bel éclat. Une
décoction de fruits rouges et
noirs se dégage de ce bou-
guet doucereux (créme de
mare, griotte, myrtille), assor-
ti d'une touche lactique
(créeme, yaourt). Un ensemble
engageant. Cette bouche
charnue et délicate a la fois a
séduit les dégustateurs par son intensité fruitée (bigar-
reaux), I'élégance de ses tanins et son remarquable équi-
libre vivacité/moelleux. La finale n’est pas en reste; persis-
tante et sapide, elle affiche un profil gourmand et struc-
turé a la fois. Tres belle réussite.

(2018 - 2022) GR: 50 - SY: 20 — CA: 20 - MOU: 10

110

=

DOMAINE

RASTEAU

Seoulinen Tasten Craion

www.domaineelodiebalme.com
elodiebalmerasteau@gmail.com

@ a Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 77/
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© Christophe Grilhé

Domaine Les Grands Bois
) “Marc”

Splendide robe d'encre, au
disque violacé fermé. Des
I'ouverture, d'agréables sen-
teurs d'épices douces parfu-
mées (réglisse, clou de
girofle) s'associent aux notes
suaves de fruits noirs au
sirop (myrtille, creme de ceri-
se). Un vin en devenir. Puissamment construit, il affiche
une densité de matiere proportionnelle a la solidité de sa
charpente tannique. Bati pour affronter sereinement
I'avenir, il impose une ossature large et une expression
fruitée sauvage (mUre, cassis). Ce cru presque corsé
actuellement livrera tout son potentiel d'ici 1 a 2 ans.

(2019 - 2023) GR:50-SY :25 - MOU : 25

www.grands-bois.com
mbesnardeau@grands-bois.com

10

@ Domaine de Galuval

ST “Inspiration”

Robe cerise étincelante. ——
Un bouquet ouvert et en- <3
voltant. Les fruits noirs au
sirop s'y exhalent sans rete-
nue accompagnés d’'une
délicate note  d'épices
douces et de boisé fin. Cette
cuvée, parfaitement cons-
truite, possede de nombreux
atouts: concentration de
matiere, fruité croquant,
équilibre gras/acidité/alcool, de jolis tanins nobles et une
longue finale ample et gourmande laissant une agréable
impression de sucrosité. Une réussite.

(2018 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

DOMAINE DE

ATLTT VAL

e01s

GR - SY - MOU

www.galuval.com
a.dufour@galuval.com

RASTEAU 2015

Domaine La Luminaille
ok (%) “1er Né(z2)"

Splendide robe presque d'en-
cre, pourpre profond au
disque violacé. Ce nez enve-
loppé et sudiste livre une ex-
pression fruitée bien mare
(myrtilles, cerise noire) voire
macérée. L'ensemble se com-
plete a I'aération d'une tou-
che de réglisse. Attaque nerveuse et vigoureuse, suivie
d’'un milieu de bouche au grain serré, ou la matiere frui-
tée (baies rouges et noires sauvages) trouve son équilibre
dans une superbe acidité qui apporte I'élégance, malgré
|'accroche tannique, noble et partiellement lissée. La fina-
le, tonigue et persistance, annonce un vin d’avenir.

(2018 - 2022) GR: 60 - SY: 30 — MOU: 10  £n conversion
Cherche

www.domainelaluminaille.com @
contact@domainelaluminaille.com Leml

Distrib.

Domaine Martin

ok (%) Robe cerise e
assez concentrée. De
fines épices s'associent
a quelques notes de
boisé délicat (bofte a
cigares), placant le fruit
actuellement quelque
peu en retrait. La bou-
che révele de la concen-
tration et de I'ambition
des I'attaque. En milieu
de bouche, le fruit s'exprime davantage qu’au bouquet
(baies noires), accompagné d'épices et de sensations cho-
colatées. Longue finale pouvant encore fondre quelque
peu ses éléments.

(2019 - 2021)

DOMAINE

MARTIN

GR: 60 - SY: 25 - MOU: 15

Cherche
Distrib.

www.domaine-martin.com
martin@domaine-martin.com




Domaine Bressy-Masson

% Jolie robe rubis car-
B
55

min a nuances violacées sur le
Rcm{euu

disque. Le nez enveloppé s'ex-
prime tout en douceur dans
un registre lactique (creme) et
confiturés (fraise, cerise, fram-
boises, grenade). Une friandi-
se olfactive! Cette bouche
fondue et gourmande se
montre irrésistble dés I'at-
taque. Juteuse de fruit, elle séduit par son croquant, sa
belle acidité tonifiante et I'élégance de sa charpente tan-
nigue bien dosée et presque assagie. Equilibre est le
maftre-mot pour désigner ce vin gourmand et plein en
finale, a déguster sur son fruité juvénile.

(2018 - 2022)

11O c

DORAINE

GR: 80 - SY: 20

www.domaine-bressy-masson.com
bressy-masson@rasteau.fr

Domaine Combe Juliere

%% Robe grenat pro-
fond trés intense. Un bou-
quet sudiste et enveloppé,
assez dégagé, qui associe
de voluptueuses notes de
créme de fruits rouges et
noirs  (fraise, myrtille,
mare) au registre de la
patisserie et des sensations
lactiques. Une cuvée ju-
teuse, qui s'ouvre sur une impression de rondeur pour se
resserrer ensuite sur une plus grande vigueur. On y appré-
cie d'intenses saveurs de mQre sauvage, cerise et cassis.
Finale précise et épurée, sans artifices mais de persistan-
ce appréciable.

(2018 - 2020)

170
@ Domaine La Luminaille

rare “2éme Né(z2)"”

Rubis grenat a nuances
violacées, de belle intensi-
té. Beaucoup de caractére
dans ce nez puissant et
complexe, qui méle les
notes épicées (garrigue)
aux arébmes de baies sau-
vages (sureau) et de men-
thol. Une bouche équilibrée et suave, presque enjoleuse
par la maturité de son fruit. Les tanins se montrent gour-
mands et soyeux; ils peuvent encore gagner quelque peu
en fondu d'ici 1 an et enveloppent une matiére dense et
étoffée (mQre, cerise). Finale structurée mais sans exces,
de persistance appréciable.

(2018 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

COMBE JuLIERE

GR: 80 - MOU: 10 - CA: 10

06/83.22.66.15
laurent.robert0226@orange.fr

En conversion
GR: 1/3-SY: 1/3 - CA: 1/3

www.domainelaluminaille.com
contact@domainelaluminaille.com Leml

RASTEAU 2015

@ Domaine Chamfort

**  Robe profonde
carminée intense. Un bou- Q
quet intense et de caracte- C?

re qui associe les effluves T
fruités (baies noires sau- CHAMEORT
vages) et d'épices aux RASTEAU
notes minérales et ter-
reuses (encre). Complexe
et engageant. La bouche
est riche et suave. Les
fruits mars y sont généreux, dans un ensemble concentré
et chaleureux. Une cuvée trés onctueuse soutenue toute-
fois par de jolis tanins de fruits partiellement fondus sou-
lignant son potentiel de garde et apportant en finale, une
délicate amertume rafraichissante.

(2018 - 2022)

110
D

sca rEapicra

SY: 30 - GR: 70

www.domaine-chamfort.com
domaine-chamfort@orange.fr

Domaine M. Boutin

pure «M.B.»
Magnifique robe "." [DOMAINE

grenat pourpre
violacé. Superbe
bouquet intensé-
ment parfumé,

’ M-Bourm
associant les sen- ___|: RASTEAL
teurs de fruits

confiturés (fraise, cerise noire) aux accents chocolatés et
vanillés. Cette cuvée longiligne donne une impression de
sucrosité deés I'attaque. Assimilée a une gourmandise, elle
voit ses tanins déja presque fondus et impose un gras et
une chaleur importante dés le milieu de bouche. Finale
enveloppée et exubérante, pour un cru épanoui.

GR: 60 - SY: 10 - MOU: 10 - CA: 10 - CIN: 10

(2018 - 2020)

www.domainemikaelboutinrasteau.over-blog.com
mikael.boutin@orange.fr

@ a Voir page - Zie pagina 77

© Christophe Grilhé




© Christophe Grilhé

Chateau La Diffre

** (k) Splendide robe
impressionnante de den-
sité et de jeunesse, par
ses reflets grenat pour-
pre foncés. On apprécie
dés I'ouverture la com-
plexité d'arébmes de ce
profond bouquet, riche
en notes de créme de fruits noirs, épices de garrigue et
fine minéralité. La bouche n’est pas en reste. Portée par
des tanins gourmands et soyeux presque lissés, elle laisse
s'exprimer un fruit éclatant (cerise, gelée de mdares),
assorti d'une touche lactique enveloppante et d'une
pointe de réglisse en finale. L'ensemble se montre trés
ambitieux, tout en conservant une grande élégance.

(2018 - 2021) GR: 70 - SY: 30

14,00¢
Lj‘lf”m Jer :/)u

Cherche www.chateauladiffre.com
Distributeur(s) contact@chateauladiffre.com
Domaine Saint Gayan
ke (k) “llex”
. oe s DOMAINE
Robe cerise de belle densité au SAINT GAYAN
disque en début d'évolution. Un e g

nez puissant et presque compoté
(prune, cerise, figue) qui se com-
plete a I'aération d'une touche
de réglisse et de minéralité. Une
douceur lactique apparait ensui-
te, associée a une subtile touche
de tabac blond. Complexe!
Cette bouche sérieuse et concentrée présente une belle
personnalité, illustrée par I'association réussie des saveurs
d’épices et de fruits noirs, dans un ensemble structuré, au
grain fin, paré de tanins partiellement fondus. Longue
finale délicieusement épicée et de belle tonicité.

(2018 - 2022) GR: 65 - MOU: 25 - SY: 10

RasTEAU

Hex

www.saintgayan.fr
contact@saintgayan.fr

RASTEAU 2014

Domaine Combe Juliere

*** Superbe robe rubis
grenat a reflets encore jeu-
nes sur le disque, de belle
concentration. Quelque peu
sur la réserve a |'ouverture, le
bouquet gagne ensuite en
profondeur. On y apprécie la
fraicheur des aromes de
fruits rouges et noirs, asso-
ciés aux épices douces et a une touche de cardamome.
Engageant et de grand charme. La bouche confirme
d’emblée cette belle impression. De concentration appré-
ciable, elle offre un superbe équilibre entre fraicheur et
moelleux, générosité fruitée (griotte, mare) et délicats ta-
nins, tout en livrant une remarquable finesse de texture.

(2018 - 2020) GR: 80 - MOU: 10 - CA: 10

I o A 06/83.22.66.15
laurent.robert0226@orange.fr

COMEE JyLIERE

@Domalne de la Vieille Ferme [ 1111}

de I'Eoune

Jolle robe rubis profond de
belle densité. Les senteurs
de fraises et cerises cuites
dominent le premier nez
puis I'ensemble évolue vers
une note de menthol et les
épices douces. Ce cru bien
construit offre dés I'attaque
une densité de grain appré-
ciable. Les saveurs de fruits mars (bigarreaux, myrtilles)
s'y expriment librement, enveloppées de tanins presque
lissés. La sensation de gras s'accentue dans une finale
chaleureuse de grande douceur, équilibrée toutefois par
les épices et une délicate acidité bienvenue.

(2018 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

DOMAINE e fa

VIEILLE FERME DE L'EOUNE
RASTEAU

SY - GR

06/16.72.53.91
laurent.durand84@orange.fr




RASTEAU 2014-2013

@) DomainedesGirasols [ @D  Domaine La Colliére

* Kk “Vieilles Vignes " 2013 (k) “La Fontaine " 2014

Robe carminée au disque Rubis cerise peu in- Eicspiini
ouvert a légers reflets tuilés. G"ﬂww DES tense, en début d'é- LT
Le registre des fruits confitu- | RA S O L S volution.

ré (fraise, cerise, prune,...)
domine I'ouverture. Ensuite,
le bouquet s'étend aux aro-
mes d’'épices douces et de

dans ce nez mature et
enveloppé, qui méle

) e p—
D)
Profpr)deur et com- ’ij :
plexité  s'associent Crilererie
i

tabac blond. Gourmand et RAST les senteurs de gar-

charnu, ce vin aujourd’hui APELATON AT tc rigue (thym, laurier) aux notes de baies noires sauvages
épanoui, offre une belle (mare, sureau) et de réglisse. Cette bouche aux contours
structure et un équilibre aci- lissés présente une texture douce et fondue, révélant
dité/gras abouti. Le fruit (baies rouges et noires) s'y d’agréables saveurs de fruits cuits (prune, cerise). La fina-
montre prégnant et la finale tenue par un grain serré et le, relevée par de fins amers, confirme le profil gras et
d'agréables amers réglissés. Un vin bien construit. lissé d'une cuvée épanouie et chaleureuse.

(2017 - 2020) GR: 60 - SY: 20 - MOU: 20 (2017 - 2018) GR: 95-SY:5

Cherche www.girasols.com I @ E Cherche 04/90.46.10.19 - 06/76.48.26.77
Distributeur(s) domaine@girasols.com Distrib.  gperrot@domainelacolliere.com

Entre amis
ou collegues
de bureau
Pour débutants
et cenophiles
avertis

(X ‘
VINS TERROIRS
AUTHENTIQUES

Scéances d’initiation
a la dégustation
¢ Techniques de dégustation
e Dégustations thématiques,
de prestige, a la carte, etc.

Contactez

"Vins et Terroirs Authentiques”
Michel Praet - Rédacteur en Chef
Tél: 010 618 400
contact@vinsetterroirs.be




Lors de notre passage, les crus du superbe millésime 2016 étaient
encore en cours d'élevage chez de nombreux producteurs. Voici une
sélection de quelques excellentes références déja disponibles.

Maison Plantevin

* %k (%) Etincelante

robe rubis grenat. Un
St o

bouquet ouvert, parfu-
mé et complexe qui fait
d'emblée la part belle
aux notes épicées (poivre
rose, baie de genévrier,
cardamome,...) rapide-
ment rejointes par une
fruité bien mar et une
délicate touche lactique. Engageant! Une bouche
franche et droite qui oscille harmonieusement entre
saveurs fruitées et épicées dans un ensemble bien équili-
bré (alcool/acidité) et de belle évolution. La finale est
large et séveuse sur de beaux amers. Un vin prometteur.

(2018 - 2022) GR: 70 - SY: 30 Bio)
www.laurent-plantevin.appspot.com

f,;,.,..,.. pr 46 A

laurentplantevin@hotmail.fr

Domaine Armand

Kk (k) “"Hommage” ;

8 R i,
Belle robe'carmlnee intense et pro- __3-.__-:;_
fond au disque grenat. Le bouquet BEMAINE
flatteur, qui se livre au fil de I'aéra- ARMAND
tion, offre des effluves floraux parfu- ' =
més (violette, jacinthe) et un fruité O‘(”‘M(S
gourmand (framboise, cerise) . Une AN
friandise olfactive. La bouche est L .
précise, pleine et structurée. Suave | CAIRANNE
et trés aromatique, elle offre un fes-
tival de saveurs fruitées (rouges et

noirs) dans un ensemble ambitieux
soutenu par une charpente tannique noble qui ne
demande qu'a se fondre. La finale, presque corsée sur ses
saveurs plus épicées, gagnera en fondu d‘ici un an.

(2018 - 2021) GR - SY - MOU

Cherche
Distributeur(s)

www.domaine-armand.com
contact@domaine-armand.com

RASTEAU 2016

CAIRANNE 2016

Bij verscheidene producenten ligt de 2015 nog te
lageren. Hierbij een selectie van enkele reeds bes-
chikbare referenties.

Domaine Grange Blanche [FI[11]
4 () “Héritage”
Superbe robe pourpre de
4 DOMAINE
grand éclat. Le bomquuet', GRANGE BLANCHE
quelque peu réservé iy

actuellement, se révéle it

charmeur et soyeux sur RAM]

des effluves de fruits noirs
confiturés (cassis, mare)

assorties de notes délica- W
tement épicées. Cette
cuvée exhale d’'emblée la fougue et le fruité croquant de
sa jeunesse. Charnue et suave, soutenue par de jolis
tanins de fruits structurants et rafraichissants, elle est pro-

mise a un bel avenir. La finale, longue et vigoureuse
gagnera en fondu d‘ici un ou deux ans.

(2019 - 2022) GR: 70 - SY: 20 - MOU: 10

04/90.46.41.30 - 06/33.63.53.81
grangeblanche@orange.fr

Cherche

Distributeur(s)

Domaine Clos Romane

% %k (k) Jolie robe rubis, con- [
centrée et éclatante. Un bouquet ? C]: S
gﬁja bien ouyert qui !lvre .d em- | = R(_')m'a]}e
ée un registre épicé insistant.
L'aération laisse progressivement
apparaitre des notes de fruits
noirs (baies sauvages) dans un
ensemble qui gagne en caractére [+ -
et complexité. La bouche est [Ziilfs”
ample, riche et grasse. Le fruité
juvénile est particulierement croquant dans un ensemble
vigoureux et précis soutenu par une remarquable acidité
garante de fraicheur et donc d’équilibre. Une cuvée de
gastronomie qui mérite encore quelques années de
patience pour gagner en profondeur et harmonie.

(2019 - 2022)

1D

Cairanne

GR - MOU - SY - CA

www.closromane.fr
contact@closromane.fr

59
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@ Domaine Clos Romane
* ok k “Les Galets Jade ”

Superbe robe grenat profond au
disque violacé fermé. Le premier
nez, puissant et doucereux a la
fois, se voit dominé par les notes
lies a I'élevage (boisé noble,
tabac blond). Ensuite, le registre
du cacao et des fruits noirs bien
mars compléte un ensemble qui
invite a la dégustation. Les dégustateurs s'accordent pour
louer la densité de fruit exemplaire, la noblesse de I'éle-
vage et le remarquable équilibre acidité/gras d'une cuvée
riche et opulente, soutenue par des tanins gourmands et
fins a la fois. La finale n'est pas en reste, associant baies
noires confiturées, cacao et de jolis amers réglissés.

(2019 - 2023) MOU - SY - GR

11

www.closromane.fr
contact@closromane.fr

Domaine Les Hautes Gances
SR “Cuvée Tradition ”

Robe assez intense au dis- Wﬁv// L T 5
que violacé de belle jeunes- | ~/r#t (i it Leagier
se. Une décoction de fruits
gourmands s'impose des [ *
I'ouverture (myrtille, griotte, |
cassis), assortie d'un registre
lactique presque crémeux et |
d'une touche d'épices
douces et de fine minéralité. Trés engageant! Du nerf, du
relief, une structure épicée et fruitée intense. Ce cru
ambitieux livre une bouche au grain serré, longiligne,
marquée par les épices (poivre, genévrier) et les baies sau-
vages. Un cru vigoureux, qui mérite un peu de patience
pour livrer tout son potentiel. Belle réussite.

(2018 - 2022) GR: 55 - SY: 25 - MOU: 10 - CA: 8 - COU: 2

12

www.hautescances.com
contact@hautescances.com

CAIRANNE 2015

@ Domaine de Galuval

Kk k “L'Olivier Rouge "

Robe carminée, profonde et
éclatante. Plutot réservé a I'ou-

verture, l'ensemble gagne | Y .o
ensuite en expression, laissant gALUVAT;
librement s’exprimer les sen- S2BE
teurs de fruits au sirop (bigar-
reaux, mare, framboise) et de
notes lactiques (creme, yaourt).
Ample et charnue, riche en
extrait sec, cette cuvée dotée d'une belle ambition asso-
cie avec bonheur les saveurs épicées de garrigue et un
fruité croquant et sauvage (cassis, sureau, mare). La fina-
le, persistante et étoffée, se voit relevée par une superbe
acidité équilibrante. Trés beau vin de belle évolution.

(2017 - 2023) GR-SY-CA

Cherche
Distributeur(s)

www.galuval.com
a.dufour@galuval.com

Domaine Les Grands Bois
4 (%) “Eloise”

Robe opaque au disque -

fermé, presque noire, a m
reflets bleutés. Une grande i D”"‘W’f‘:' e
franchise fruitée (griotte, 5 GRANDS Bols
coulis de mare) envahit ce
nez doucereux et lacté, qui
se compléte a |'aération
d’une touche de vanille et
d'épices douces. Une cu-
vée pleine et harmonieuse, a forte densité, proposant un
beau gras en milieu de bouche. Les saveurs confiturées,
savoureuses, s'y expriment pleinement (mUre, cassis, ceri-
se) et la finale se voit relevée par de jolis amers et une
pointe de réglisse. Un vin complet.

(2018 - 2022) SY: 15 - MOU: 35 - GR: 50

CAIRANNE

www.grands-bois.com Bio)
mbesnardeau@grands-bois.com

® e Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina /7
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© Christophe Grilhé

@ Domaine Boisson

ST “Les trois Terroirs”

Jolie robe carminé pro- i
fond, limpide et de belle
jeunesse. Le registre con-
fituré s'impose a I'ouver-
ture (gelée de mare, myr-
tille), assorti & I'aération CAIRANNE
d'une touche d'épices 2015

douces et de cacao. Cette
cuvée assez digeste et
aérienne voit son fruité bien mar (bigarreaux, baies
noires) équilibré par une belle acidité tonifiante, confir-
mée en finale par un style vigoureux. Les tanins, gour-
mands et dosés, peuvent encore se fondre quelque peu.
Longue finale confiturée et finement épicée.

(2018 - 2021) GR - SY - MOU - CA

Domaine

Boisson

Les Trois Terroirs

www.domaine-boisson.fr
domaineboisson@hotmail.com

131G

Domaine Roche

** Un beau gre-
nat intense a reflets
bleutés. Des notes
presque crémeuses
envahissent un bou-
quet puissamment lac-
tique, qui accorde la
priorité aux parfums de
baies rouges et noires confiturées (griotte, mdre, fram-
boise). Cette cuvée ample et riche offre une densité de
grain appréciable. La chair de fruit s'illustre presque en
sucrosité par des saveurs confiturées de griotte et myr-
tilles. En finale, une acidité bienvenue apporte I'équilibre,
rejointe par une fine touche épicée. Un cru harmonieux,
étoffé et bien construit.

(2017 - 2020)

DomAINE RoCHE

(L zirta# it

GR: 70 - SY: 30

www.domaineroche.fr
romain@domaineroche.fr

i 25

CAIRANNE 2015

Domaine Les Grands Bois
“Maximilien”

%k (k)

Splendide robe d'encre =

au disque violacé de R
grand éclat. Les fruits DOMAINE
confiturés s’expriment QGRANDS Bois
sans réserve, dans un
ensemble  pommadé, /1 o

relevé d’'une touche cré- (/(/ dainediere

meuse enjbleuse et CAIRANNE

d'une pointe de cacao.

Ce cru gourmand et

étoffé est paré de tanins bien présents et partiellement
fondus. Les dégustateurs y apprécient la densité de
matiére et la vigueur tannique d’'une finale qui doit enco-
re fondre ses éléments pour livrer son potentiel.

(2018 - 2022)

10

GR: 50 - MOU: 35 - SY: 15

www.grands-bois.com
mbesnardeau@grands-bois.com

(Bio)

Domaine Rabasse Charavin

** Robe cerise de belle
profondeur, ne présentant
plus de signe de jeunesse.
Quelque peu sur la réserve a
I'ouverture, I'ensemble gagne
ensuite en expression et
délivre quelques arémes flat-
teurs de fruits rouges et noirs
confiturés (mdare, griotte) et
de fines épices de garrigue.
Franc et épuré, ce cru particulierement digeste présente
un trés bel équilibre moelleux/fraicheur. La vivacité du
fruit y est préservée (fraise des bois, groseille, cerise du
nord) et la finale, aérienne dans le sens noble du terme,
confirme le profil délicatement épicé du bouquet.

(2018 - 2020)

D

LraAre

SY: 20 - GR: 60 - MOU: 20

04/90.30.70.05
rabasse-charavin@orange.fr




CAIRANNE 2015

@ Domaine Saint Andéol 511  @EB) Domaine Lucien Tramier

“Prestige” *%* Robe cerise assez
Tres belle présentation profonde. De belle fraf- J'T
pour cette robe grenat cheur olfactive, le bouquet s o=
intense au disque bleuté | DOMAINE associe dans une grande LUCIEN TRAMIER
fermé. Complexe et de t/ANDEOL" harmonie les senteurs
belle profondeur, le nez CAIRANNE finement épicées a une
exhale d'intenses sen- V' Prestige 2015 subtile touche minérale, e
teurs de réglisse, cacao I'ensemble se complétant C
et baies noires sauvages, de notes de petites baies AIRAN NE
assorties d'une touche grillée sans excés. Un cru bien noires sauvages (mdre,
construit, équilibré entre la richesse de son extrait sec et cassis, cerise). Ce vin bien
I’élégance de ses tanins encore bien présents mais déli- construit et de texture délicate montre un bel équilibre
cats. Le registre du fruit confituré (griotte, cassis) se acidité/gras. On y apprécie le soyeux de texture, les
montre expressif mais sans excés. Un vin déja agréable saveurs de fruits rouges et noirs frais et I'harmonie d'une
mais qui peut encore fondre ses éléments. finale longiligne sans aucune lourdeur.
(2017 - 2020) GR: 60 - SY: 30 - CA: 10 (2017 - 2019) SY - GR

Cherche www.lucientramier.fr

Cherche 04/90.30.81.53 - 06/14.19.19.20 E
Distributeur(s) cave.beaumet@orange.fr

Distributeur(s) max.thomas3@wanadoo.fr

Chantecétes

* k%) Robe carminée éclatante, au disque de belle jeunesse. Délicatement parfumé, mélant
les senteurs florales (violette, pivoine) aux arémes de framboise, grenade et confiserie. w
Une friandise. La bouche est a |'avenant. Relevée par une jolie acidité tonifiante, elle privilégie
un caractere gourmand et friand, laissant s’exprimer les saveurs de petites baies acidulées (ceri- -*J
se, myrtille, cassis). L'ensemble, digeste, se montre lissé et déja épanoui. ( AIRANNE

(2018 - 2020) SY - GR

G Cherche Distributeur(s) www.chantecotes.com contact@chantecotes.com

Gite

5 chambres - 3 salles d’eau Piscine - Terrasse
s 3o S i e Oy ol .

Cuisine super équipée - Wifi Pétanque - Terrain de jeu

CAIRANNE

S —

Grand mas rénové au mlheu des vignes sur les hauteurs de Cairanne

Domaine Saint-Andéol * 84290 CAIRANNE - Tél. 04 90 30 81 53 * 06.86.99.27.03 ¢ cave.beaumet@orange.fr




© Christophe Grilhé

CDRV CAIRANNE 2014

Les Chemins de Séve
A (k) “Apanage”

Superbe robe rubis grenat
intense, presque d’encre et
au disque fermé. Un bou-
quet ouvert et élégant qui
associe les effluves de
fruits rouges et noirs confi-
turés a un boisé noble et
enveloppant (flanc cara-
mel, boite a cigare, brioche grillée). La bouche est pleine
et onctueuse, particulierement juteuse. Beaucoup de gras
et une délicieuse sensation de sucrosité. Quelques jolis
tanins partiellement fondus apportent en fin de bouche
une tension équilibrante a cette cuvée trés réussie et pro-
mise a un bel avenir.

(2018 - 2022)

1@
D

Loy Ghemios e Seie

CAIRANNE

Apanage

GR: 50 - SY: 50

** jolie robe carminée intense. Le bouquet se livre progressivement a |'aération et
exhale des notes de fruits rouges confiturés et de délicieux effluves d'épices douces et
de boisé fin. Un ensemble doucereux et engageant. La bouche est plus vigoureuse. Les
dégustateurs soulignent sa concentration de matiére, son fruité intact et ses extraits secs.
Quelques jolis tanins structurant et rafraichissant apportent de la nervosité et une pro-
messe d'un bel avenir encore a un ensemble bien construit.

(2017 - 2020 )

i)

)

Domaine les Hautes Cances

\)_(/ a Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 77

@ Domaine Delubac

Fore "L'Authentique”

Jolie présentation pour cet-
te robe carminée éclatante
et concentrée.

Un bouquet ouvert et com-
plexe. Une trés belle cor-
beille de fruits mars (cassis,
myrtille, bigarreaux,...)
assortie d'effluves épicés
(baies de genévrier, poivre rose) et minéraux promet-
teuses. L'entrée de bouche donne le ton d'une cuvée
concentrée et ambitieuse. D'un fruité croguant (cassis,
mUre sauvage) et quelque peu chaleureuse, elle se voit
toutefois rapidement soutenue par une belle acidité équi-
librante, garante de vigueur et d’un bel avenir encore.

(2018 - 2021) GR: 50 - SY: 50

|

S ovnane /-)‘_////////‘) Laneed Y

| COTES DU RHONE VI
i O st 4

GR: 70 - MOU: 10 - Serine: 20




CDRV CAIRANNE 2013-2012

Domaine de Crémone

D

* Kk “Premier Violon ” 2013
Robe cerise concentrée, en ¥
début d'évolution. Un bou- \
quet ouvert et mature sur Poom Vieks

les pruneaux cuits, le cuir
frais et des notes épicées
(cannelle, baie de gené- Gmmu
vrier). Un ensemble chaleu- el
reux. L'entrée de bouche CAIRANNE
révele d’emblée une cuvée —
épanouie et voluptueuse. Beaucoup de gras et des
saveurs de fruits au sirop pommadées, presque caraméli-
sées. La finale, longue et patinée par un élevage mesuré,
est relevée par une délicate acidité bienvenue et équili-
brante.

(2017 - 2018)

Il 10

GR: 57 - SY: 21 - CA: 17 - CIN: 5

Le Touwrne aw Verre

“L'Aparant” - 5, route de Carpentras
84290 CAIRANNE - Tél: 04 90 30 72 18

www.letourneauverre.com
letourneauverre@wanadoo.fr

® 0 Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina /7
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Domaine Moun Pantai

> () 2012

Robe peu concentrée,
limpide et en début
d’'évolution. Le bou-
guet est profond,
mature et chaleureux

"
P ' _
A7

CUVEE JEREMIE

DOMAINE MOUN PANTAI

CAIRANNE

sur une belle corbeille
de fruits noirs. Quel-
gues notes d’épices
douces apportent fraicheur et complexité a I'ensemble.
La bouche est a I'avenant; précise et savoureuse, rafrai-
chissante par ses tanins de fruits et sa délicate acidité
omniprésente. Plus en finesse qu’en opulence cette cuvée
conviviale et digeste est ponctuée d’une finale longiligne
sur la cerise du Nord.

(2017 - 2019)

| (D

GR: 75 -SY: 25

Restouuwrant - Bawr av Ving




@ Domaine Galuval

rare “L'Olivier Rouge " 2016

Tres jolie robe pale a reflets P
verdatres. Une friandise olfac-
tive! Les senteurs suaves de
violette et chevrefeuille s'as-
socient dans une parfaite har-
monie aux arémes de poire
mare et de biscuit vanillé. Un
nez qui invite a la dégusta-
tion. Les dégustateurs s'ac-
cordent pour louer la vinosité,
la concentration de matiére, la générosité fruitée (fruits
blancs et fruits secs) de ce vin plein et harmonieux, par-
faitement équilibré, dont la finale persistante révéle une
subtile pointe anisée. Belle réussite.

CAIRANNE BLANC 2016-2015

Domaine Delubac

*ktk) 2015
Robe jaune-vert mordo-
ré, limpide et scintillan-
te. Les notes minérales
et herbacées dominent
|'ouverture puis I'en-
semble s'oriente vers
les fruits secs, la rhubar-
be et la groseille verte.
Un bouquet a forte personnalité. La fraicheur est au ren-
dez-vous de ce vin franc et digeste, relevé par une belle
acidité. Il est marqué par les saveurs de fruits blancs avec
une touche presque crayeuse en finale qui lui confére un
profil sapide et trés frais. Belle réussite pour ce cru a par-
tager sur sa fraicheur juvénile.

\De_ Lueal |

(2018 - 2020) GR bl - ROU - VIO

(2017 - 2020)

GR bl - CI - MAR - BOU

Cherche www.galuval.com I @ Cherche 04/90.30.82.40
Distributeur(s) a.dufour@galuval.com Distributeur(s) domaine.delubac@orange.fr
Domaine Boisson !
ok (k) “Silice” 2016

Magnifique robe jaune doré soutenu, de grand éclat. Le premier nez se montre par-
fumé et enjoleur par ses senteurs florales (jasmin, chevrefeuille). L'aération apporte
une touche plus mare de péche au sirop et d'abricot. Doté d'un beau gras de texture,
équilibré par un support d'acidité discret mais présent tout au long de la bouche, ce
vin ample et riche propose de généreuses saveurs de fruits blancs mars. De délicieux
amers relévent une finale persistante et enveloppée, marquée par ue subtile touche
anisée. Un vin doté d'une belle opulence.

(2018 - 2020 )

Domaine

Boisson
CAIRANNE
2016

Silice

CLA: 40 - GR bl: 30 - ROU: 30

domaineboisson@hotmail.com

www.domaine-boisson.fr

© Christophe Grilhé




© Christophe Grilhé

Chateau de Vérone

*** Jolie robe rubis foncé
a reflets pourpres, trés intense.
Extrémement charmeur par ses ‘
arébmes suaves de créme de
fruits (framboise, cerise, mQre,
grenade) et de notes lactiques
(yaourt, créme). Grande élé-
gance olfactive. Cette bouche
vigoureuse et concentrée s'ap-
puie sur une belle acidité tonifiante qui équilibre ses puis-
santes saveurs de mdre et cassis. Sa densité de matiere
est exemplaire et I'ensemble se voit paré de tanins fermes
et élégants a la fois, qui ne demandent qu’a se fondre
pour que cette cuvée de haute tenue et de belle évolu-
tion livre tout son potentiel. Un cru trés ambitieux.

GR: 45 - SY: 45 - MOU: 10

CHATEAU.DE

VERONE

(2018 - 2020)

Cherche www.chateaudeverone.com
Distributeur(s) contact@chateaudeverone.com
Domaine St Vincent
Sk () “Cuvée St Pierre”

Robe d’encre, presque noi-
re, grenat pourpre violacé.
L'exubérance fruitée s'illus-
tre par une puissante ex-
pression de baies noires
confiturées (myrtille, griot-
te, mare). Une douceur lac-
tique apparait a I'aération,
assortie de notes florales parfumées (violette). Une
bouche pleine et doté d'une structure solide et distinguée
a la fois. La matiere fruitée, intensément parfumée (baies
noires sauvages) se voit soutenue par une belle acidité et
la finale, plus enveloppée, offre une agréable sensation
de sucrosité. Un vin complet.

(2018 - 2023)

Cherche
Distributeur(s)

Bnmame 5’ Wincent

Jﬂ o T
VJ(IJ L \\ “w‘r-$=~

Ymsobres.
¢ &' Pieree

SY - GR

www.domaine-saint-vincent.com
gcoin@dsv-vinsobres.com

VINSOBRES 2015

Domaine Vallot-Le Coriancon
%44 "Le Haut des Cotes”

De superbes nuances grenat
pourpre foncé irisent cette robe de
grande jeunesse. Profond et distin-
gué, ce bouquet suave livre d'insis-
tantes notes lactiques et de creme
de fruits noirs (griotte, mdare),
associées a |'aération au registre
des épices douces et du tabac blond parfumé. Une
bouche énorme, solidement construite mais conservant
une remarquable élégance. Les saveurs de baies sauvages
(mare, cassis, sureau) s'y expriment sans retenue, asso-
ciées aux épices (poivre, geniévre). Longue finale au grain
serré, relevée par une acidité tonifiante et équilibrante.
Un cru sérieux et de belle évolution.

(2018 - 2023) Gr-sy-mou & Bio

www.domainevallot.com
anais@domainevallot.com

u] H{aut
SCotes

DOMAINE VALLOT

I Cherche Dist.
en Flandre

Domaine I’Ancienne Ecole
4 (%) “L'Essentiel ”

Robe intense, pourpre vio-
lacé éclatant, au disque
fermé.  Particulierement
complexe et puissant, le
bouquet méle avec réussi-
te les senteurs épicées
(poivre, garrigue), miné- 2015
rales (encre, graphite) et .
de fruits sauvages (sureau, cassis). Une bouche trés ambi-
tieuse, dense et presque corsée, devant encore fondre ses
éléments pour livrer tout son potentiel. Les épices (genié-
vre, poivre), les notes de tabac et de minéralité s'asso-
cient harmonieusement. Trés longue finale, parée de
tanins encore fermes mais distingués. Un vin d'avenir.

(2019 - 2024) GR: 50 - SY: 50

Cherche www.domaine-lancienne-ecole.com
Distrib. info@domaine-lancienne-ecole.com

N
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Domaine du Tave
*%(k) “Cuvée Paradis ”

Robe cerise soutenue et brillan-
te, au disque ouvert. Ce nez
parfumé évoque le menthol,
I'eucalyptus et les épices dou-
ces, avant de laisser place aux )
ardbmes de fruits confiturés
(griotte, gelée de mdre). Pres- '
que crémeux des l'attaque, ce
vin gourmand et fondu impose une matiéere dense, mare
et parfumée qui confirme I'exubérance du bouquet. Les
tanins se montrent délicats et I'acidité équilibrante. Finale
longiligne et trés épurée sur les petites baies noires pour
un vin qui a bénéficié d'une vinification sans excés d'ex-
traction. Beaucoup de charme des aujourd’hui.

(2018 - 2021) GR: 60 - SY: 40

Cherche 06/78.46.04.91
Distributeur(s) audrey.latard@hotmail.fr

Vinsobres

VINSOBRES 2015

Domaine Autrand “vs”

*k (k) Somptueuse
robe opaque, violacée
et éclatante. Les baies
sauvages (sureau, cas-
sis) et le registre épicé
(poivre, garrigue) s'ex-
priment dans ce nez
réservé a |'ouverture
mais qui gagne rapi-
dement en intensité. Une bouche précise et sans artifices,
qui livre une texture rectiligne et un fruit généreux et mar,
soutenu par une acidité bien présente. Ce cru sérieux et
charpenté associe en finale les saveurs de mdre sauvage
et de poivre, avec une touche de cacao. Il évoluera favo-
rablement sur 2 a 4 ans.

(2018 - 2022)

I @ Ch. Distrib.

VinsobreS

a base de SY

www.domaineautrand.fr
contact@domaineautrand.fr

© Christophe Grilhé

Domaine Autrand

ok (k) “Empreinte”

Robe rubis grenat inten-
se a nuances bleutées DOMAINE AUTRAND

sur le disque. De grande Conpreante

élégance, ce nez char- 'l .

meur associe les senteurs
VINSOBRES

de fruits rouges et noirs
bien mars (fraise, cerise,
myrtille) et un boisé sub-
til et noble. Cette cuvée LN BOUTCLCKIAD) O WAV
affiche d’emblée suavité

et élégance. Les dégustateurs y apprécient la distinction
des tanins, I'enveloppement fruité mar du milieu de
bouche et la suavité d'une finale agréablement persistan-
ce s'exprimant sur le noyau de cerise.

(2018 - 2020)

I @ Ch.Distrib.
Bxl - Wallonie

GR: 2/3 - MOU: 1/3

www.domaineautrand.fr
contact@domaineautrand.fr

Bxl -Wallonie
@ Domaine Peysson
e “Bio & Intense ”

Robe opaque, au disque
violacé fermé, de grande
jeunesse. Un nez puissant et
exigeant a I'ouverture,
livrant des notes de brdlis,
d’encre et de terre humide
pour gagner ensuite en
expression fruitée (baies sauvages, cerise). La bouche est
a l'avenant. Sa personnalité affirmée livre une texture
sérieuse et rafraichissante a la fois, associant épices et
fruits noirs (sureau, cassis), I'ensemble s’appuyant sur des
tanins fermes devant encore se fondre. Finale large et
corsée pour un cru solide et encore tres jeune. Un cru
nécessitant de la patience.

(2019 - 2022)

Cherche
Distrib

GR: 70 - SY: 30

(Bio)

www.domaine-peysson.com
jl.peysson@orange.fr




R

VINSOBRES 2015

Chateau Mont Plaisir
“Expressions”

D

*k

Robe pourpre a nuances
violacées, de bel éclat. |
Séduisant mais quelque
peu réservé a l'ouverture,
le nez se livre ensuite
davantage et libere ses |
senteurs de fruits rouges [
confiturés et d'épices
douces. Cette bouche
gourmande et presque fondue livre une texture délicate
et suave, soulignant un fruité généreux (cerise, fraise).
Les tanins se montrent presque lissés et la finale, cro-
guante de fruit révele une agréable persistance.

sv-Gr @0

(2017 - 2020 )

120

Domaine Vallot le Coriancon

* % (%) Rubis carmin
brillant et limpide, a nuan-
ces bleutées. Les notes flo-

DOMAINE VALLOT

rales (pivoine, violette) s'as- LE CORIANCON
socient aux arémes de fruits m———

rouges et noirs au sirop |||

(mQre, cerise), dans un | V]NSOBRES

ensemble qui s'apparente a
une confiserie. Les dégusta-
teurs ont apprécié la fran-
chise de cette bouche gourmande et juteuse, de plaisir
immédiat par I'exubérance de son fruité juvénile (baies
rouges et noires). Une fine acidité soutient un ensemble
de belle maturité et la finale, friande, révele une agréable
persistance. Un vin trés convivial.

(2017 -2019) GR-sY - mou (TP Bio
Il 20

- Aromes & Senteurs du vin
...et de la Biere

20 aromes

par

60 aromes

Bohey, 23 ¢« 9647 Doncols

Tél: 0494/42.53.82 (B)

Fax: 00/352/26.95.00.94 (L)

www.arsan-wine.com




© Christophe Grilhé

Domaine I’Ancienne Ecole
ok (k) “La Dame Anglaise "

Jolie robe rubis carmin pro-
fond. Elégant bouquet, flat- Wil

2 3 ml';\nuumw Ecole
T La Dame Anglaise

teur sur ses effluves de violet-
te et son panier de fruits
rouges bien garni (framboise,
cerise, groseille,...). Quel-
ques notes lactiques presque
crémeuses confirme |'impression de douceur. L'entrée de
bouche donne le ton d'une cuvée ample et vigoureuse.
Le fruité est intact et croquant et I'ensemble, richement
doté, est rapidement rejoint par des saveurs épicées qui
maintiennent la bouche sous tension en garantissant un
bel équilibre gras/acidité. La finale est longue et relevée
par de jolis tanins de fruits garants d'une belle évolution.

(2018-2022) GR: 65 - SY: 35

Cherche www.domaine-lancienne-ecole.com
Distrib. info@domaine-lancienne-ecole.com

(Bio)

Domaine I’Ancienne Ecole 2012

*** Superbe présenta-
tion pour cette robe trés pro- €W ncican
fonde d'un rubis chatoyant.
Les dégustateurs sont sous le
charme de ce bouquet tres
parfumé et flatteur qui offre
un fruité rouge et noir au
sirop particulierement géné-
reux. Quelques notes épicées (poivre, musc) apportent a
cet ensemble chaleureux une jolie touche de mystere.
Une cuvée de haut rang qui a fait I'unanimité. La concen-
tration de matiere n'a d’égal que le fruité intense et cro-
quant d'un ensemble soutenu par une charpente tan-
nique vigoureuse et noble, garante de son potentiel de
garde. Un vin qui fait honneur a son appellation.

(2018 - 2020) GR: 60-SY: 40 [jamy

Cherche www.domaine-lancienne-ecole.com Bio)
Distrib. info@domaine-lancienne-ecole.com

AOF VINSOBRES

VINSOBRES 2014

Domaine Jaume
“Référence”

= .

= 3»9!4

WM

%k (k)
Robe rubis carmin profond
et éclatant. Le bouquet est
mature et profond. Il livre
un fruité bien mar (baies
noires sauvages), un boisé VINSOBRES
fin et quelques notes épi-
cées et minérales qui appor- _
tent vigueur et caractére a I'ensemble. Cette cuvée ambi-
tieuse se présente aujourd’hui sous ses plus beaux atours.
Charnue et suave, croquante de fruits, elle se voit soute-
nue par une charpente tannique presque fondue et une
finale ample et voluptueuse, relevée par une délicate aci-
dité bienvenue. Une cuvée précise qui témoigne d'un éle-
vage sous bois bien dosé.

(2018 - 2021)

GR - SY - MOU

www.pascalrichard-jaume.com
marie@domainejaume.com

Cherche
I @ Distrib.

VINSOBRES 2013-2012

Domaine St Vincent 2013

*k(k) Belle robe rubis
llamame 5‘ llfmrent

cerise de grand éclat. Un

puissant  bouquet de

caractére qui fait la part =B G

belle aux épices (baie de )
ol

genévrier, clou de girofle)
et aux notes minérales
(encre, tourbe,...).

Les fruits noirs se révélent davantage a |'aération. Cette
cuvée, aujourd’hui épanouie, jouit d'un fruité gourmand
dans un ensemble délicatement texturé et digeste, assor-
ti de tanins élégants presque lissés. Plus en finesse qu‘en
concentration, elle bénéficie d'une finale longiligne rele-
vée par une agréable acidité rafraichissante et équilibran-
te. Une belle maitrise de vinification.

(2018 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

GR - SY

www.domaine-saint-vincent.com
gcoin@dsv-vinsobres.com




© Christophe Grilhé

Chateau La Diffre

*k(k) Robe carmi- =

A N 1 A B - & s
gie Intezf)iizf?{:’!igﬁ Ghuh{rﬁ' ?” ?’/)f%//‘u
moyenne. Une jolie Rt

corbeille de fruits s'ex-
hale sans retenue dans
ce nez extrémement
flatteur et engageant.
L'aération apporte de
fines notes vanillées doucereuses. Une bouche presque
envo(tante, pleine et charnue, onctueuse. Le fruité est
exubérant et intact, particuliérement croquant. Une déli-
cate acidité bienvenue en finale tempére et équilibre le
caractére chaleureux de cette cuvée sudiste. Un grand vin
de gastronomie.

(2018 - 2021)

GR: 75 - SY: 25

Cherche www.chateauladiffre.com
Distributeur(s) contact@chateauladiffre.com
Domaine Lucien Traminer | il
* % (k) Jolie robe limpi-

de, rubis éclatant. Bouquet
assez dégagé qui libere S
progressivement un fruité LUCIEN TRAMIER
doucereux (fruits confits), Vigneris
enveloppé d’effluves

presque vanillés (brioche,

L

Raspmsianls

g,. 342

PLAN DE DIEU 2015

caramel, boite a cigare).
Les dégustateurs souli-

5 LAN DE DIEU

COTES DU RHONE
VILLAGES

Domaine les Ondines

** (k) Belle robe con-
centrée, carminée inten-
se et brillante. Un bou-
guet ouvert et de carac-
tére. Les fruits noirs
confits s'y livrent sans
retenue dans un en-
semble chaleureux (ceri-
se au kirsch) et promet-
teur. La bouche tient les promesses du nez. Ample, riche
et savoureuse, elle offre un fruité croquant bien mar.
Beaucoup de gras en milieu de bouche et de jolis tanins
de fruits qui maintiennent la bouche sous tension et lui
conservent un bon équilibre. Finale large et gourmande
sur une délicate impression de sucrosité.

(2018 - 2022)

i 23

@ Domaine Rabasse Charavin
T “Cuvée Les Cailloux ”

Robe cerise limpide, assez
concentrée. Un bouquet
ouvert et élégant qui associe

ONDINES
l=ifmu

PLAMN DE DIEU

2015

GR: 80 - SY: 20

Gio) [

www.domainelesondines.fr
jeremy.ondines@wanadoo.fr

les effluves floraux (violette) Cuvée

et les fruits frais (cassis, I-ESCAILLOUX

bigarreaux, myrtille,...). Un " ;

ensemble éloquent. Cette | PLANDEDIEU  Goiidt
CHARAVIN

cuvée possede bien des

gnent d’emblée la concen-
tration de matiere et le frui-
té croguant de cette cuvée précise et ambitieuse. lls
apprécient |'équilibre d’ensemble et surtout la belle acidi-
té ascendante en finale qui ponctue une cuvée bien vini-
fiée et trés digeste. Une réussite.

(2017 - 2021)

Cherche
Distributeur(s)

GR: 75 - SY: 25

www.lucientramier.fr
max.thomas3@wanadoo.fr

atouts; un fruité croquant et

IS E34 BOUTHLLE AU DOMAINE:

intact, une concentration de
matiere mesurée, et surtout un remarquable équilibre
gras/acidité. La finale, longiligne sur des saveurs davan-
tages épicées, est relevée par une belle acidité rafraichis-
sante, garante d'un bel avenir.

(2018 - 2021)

GR: 70 - MOU: 30
04/90.30.70.05

rabasse-charavin@orange.fr

® g Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina /7
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Domaine de I’'Espigouette
e () Y ~

Robe cerise

assez soutenue. Le :
bouquet est profond | ﬁ,.mé-#tf\

et mar sur les fruits . DOMAINE de ESTIGOUETTE
rouges et noirs confi-

turés et de délicates
notes épicées voire
de sous-bois. La !
bouche est vigoureu-
se et solidement tra-
mée. Des tanins bien présents, des saveurs épicées et une
longue finale incisive et rafraichissante conférent a cette
cuvée une belle fraicheur et un potentiel de garde appré-
ciable. Elle gagnera en harmonie d’ici un ou deux ans.

Plan ¢Dieu

(2019 - 2021)

119 =

GR: 80 - SY: 15 - MOU: 5

Cherche
Distrib.

www.espigouette.com
espigouette@aol.com

PLAN DE DIEU 2015

Chateau Le Grand Retour

**(k) Trés jolie robe
rubis grenat de grand
éclat. Un bouquet pro-
fond sur les fruits rouges
et noirs au sirop, presque
confits et une délicate
note musquée. Une
cuvée précise qui offre
une belle matiére fruitée
et une concentration ap-
préciable et mesurée. |
Aucune lourdeur dans
cette cuvée bien construite assortie d'une délicate acidité
omniprésente qui maintient la bouche sous tension.

Un vin gourmand, convivial et digeste.

(2017 - 2019)

Cherche
Distributeur(s)

CHATEAU
e e
GRAND RETOUR

2015
PLAN DE DIEU

COTES DU RHONE VILLAGES

GR: 70 - SY: 20 - MOU:10

www.chateaulegrandretour.com
magasin-grandretour@orange.fr

PLAN DE DIEU 2016

Domaine Plantevin “Le Vieux Couillon ”

**0k)  Splendide robe concentrée grenat pourpre éclatant. Un bouquet quelque peu
sur la réserve aujourd’hui, qui gagne en expression a |'aération et offre un fruité bien mar
et de délicate notes minérales (terre, encre). Une bouche pleine et tres aromatique sur un
fruité intact (baies noires acidulées) et chatoyant. Les dégustateurs apprécient la concen- [
tration de matiére, et la charpente tannique noble de cette cuvée batie pour affronter les §

© Christophe Grilhé

ans. La finale, tendue et rafraichissante est garante d'une belle évolution. Un peu de

patience...
(2019 - 2022)

LD

www.laurent-plantevin.appspot.com

Yo Viewe Conitlon

PLAN DE Dieu
Cotes s e Villges
At s ot Vilges it

GR - SY - MOU




andé
R;;T-m\Z]T.A-
Chambres d’hotes

PATIOS 1\ - Cambres
petites maisons-patios

DES VIGNES au pied du village de Séguret,
face aux Dentelles de Montmirail.

Piscine chauffée avec balnéo.

S E G U R E T

Mary et Christian Gérard - Route de Sablet - 84110 SEGURET
Tel : 04.90.65.47.96 - Port : 06.78.33.37.98 - E-mail : contact@patiosdesvignes.fr
www.patiosdesvignes.com




© Christophe Grilhé

COTES DU RHONE VILLAGES 2016-15

@ Domaine Boisson Massif d'Uchaux 2015
e “Clos de la Brussiere”

Jolie robe rubis cerise con- '
centré, éclatante et limpide.
Quelle explosion d'épices et
de garrigue dans ce puis-
sant bouquet! A I'aération,
menthol, eucalyptus, baies
noires et genievre. Ce vin
de haute tenue allie puis-
sance minérale, fruitée et
épicée a un grain extrémement serré et une charpente
tannique ferme mais noble, qui ne demande qu’a se
fondre davantage. Limpression de fraicheur et de
concentration que dégage la finale est formidable. Tres
belle réussite!

(2017 - 2021)

131G

2015
CL0S DE Lo BRUSSIERE

Massif d'Uchaux

GR: 60 - MOU: 40

www.domaine-boisson.fr

domaineboisson@hotmail.com

Domaine Saint-Andéol
* % (k) Visan 2015

Superbe robe de grande
densité, grenat violacé
au disque fermé. Le bou-
quet est a la hauteur de
la robe. Profond, com-
plexe et envoGtant, il
associe le cacao, la griot-
te confiturée, une subtile
minéralité et une touche fumée a I'aération. Une bouche
pleine, harmonieuse, dotée d'un trés bel équilibre acidi-
té/moelleux, dont on apprécie les saveurs épicées et
réglissées du milieu de bouche. Le fruit est généreux
(bigarreaux, mare) et la finale, persistante et savoureuse,
séduit par son élégance.

(2017 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

GR: 60 - SY: 30 - CA: 10

04/90.30.81.53 - 06/14.19.19.20
cave.beaumet@orange.fr L

@ a Voir page - Zie pagina 77

Chateau La Diffre

> () Séguret 2015
Belle robe cardinal, brillan- s B
te et limpide, au disque (hate” "z

fermé. Une douceur lac-
tique presque crémeuse se
dégage d’emblée de ce nez
au fruité expressif (cerises,
fraises confiturées), rapide-
ment complété par les épices douces et une fine touche
grillée. L'attaque donne le ton d’une cuvée ambitieuse,
dont la texture serrée se voit enveloppée de tanins jeunes
et élégants. L'expression du fruit (baies rouges et noires
mares) y est respectée par une vinification parfaitement
dosée. Ce cru prometteur est déja trés croquant mais il ne
craindra pas une conservation de 3 a 4 ans.

(2018 -2021) GR:55-SY: 30 - MOU: 10 - CA: 3 - Counoise: 2

Cherche
Distributeur(s)

www.chateauladiffre.com
contact@chateauladiffre.com

Domaine Elodie Balme
T Roaix 2016 “Champs Libres

Tres jolie robe grenat pourpre a
reflets violacés. Un bouquet de
garrigue (thym, laurier, ciste,
geniévre), assorti d'une jolie
expression de fruits noirs (mare,
cassis) et d’une touche de réglis-
se. Trés engageant! Ce cru
vigoureux et de grande franchi-
se s'appuie sur une structure a la
fois serrée et délicate. D'intenses saveurs de baies noires
sauvages (sureau, cassis) s'y expriment sans retenue,
assorties d'un registre délicatement épicé, dans un
ensemble doté d'un bel équilibre et ponctué d’une finale
tonique et persistante.

(2018 - 2020)

110

GR - SY

www.domaineelodiebalme.com
elodiebalmerasteau@gmail.com

Chateau Le Grand Retour
> %k (%) Sainte-Cécile 2016

Robe carminée trés profonde a
nuances violacées sur le disque.
Un bouquet délicat, qui accorde
la priorité aux arémes de petits
fruits rouges et noirs (griotte,
fraise, gelée de framboises).
Subtile touche d'épices douces a
I'aération. On a ici privilégié I'ex-
pression d'un fruité juvénile et
généreux. Les saveurs de fruits rouges confiturés se
confirment dés I'attaque, relevées par une jolie acidité
rafraichissante. Ce vin croquant voit sa texture délicate
enveloppée de tanins soyeux presque lissés. Franchise et
gourmandise au rendez-vous!

(2017 - 2019)

Cherche
Distributeur(s)

CHATEAU
el
GRAND RETOUR

GR: 70 - SY: 25 - MOU: 5

www.chateaulegrandretour.com
magasin-grandretour@orange.fr
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© Christophe Grilhé

Domaine Clos Romane

* Ak Robe rubis grenat [
sombre, éclatante. Superbe nez
complexe. Une balade dans la gar-
rigue, tant les effluves de thym,
laurier et de petites baies noires
sauvages (mare, myrtille) rivalisent
de puissance. Une touche minéra-
le (graphite, encre) complete I'en-
semble. Un cru de haut rang, qui
hisse haut les couleurs de I'appel-
lation générique. Les dégustateurs louent sa profondeur,
sa complexité aromatique (épices, fruits noirs, réglisse,
cacao) et le remarquable équilibre gras/acidité d'une bou-
che charnue et enveloppée de tanins fermes mais nobles
qui vont se fondre d'ici 1 an. Irrésistible!

(2018 - 2020) GR - SY - MOU - CA

11

www.closromane.fr
contact@closromane.fr

Domaine Jaume

**g*{ Tre_s jolie robe ‘,_;\;‘
carminée intense, de

grand éclat. Superbe nez,

profond et complexe, 7 ha
associant les senteurs de (foms Le \)\hone

fruits mars (griotte, myr-

tille) aux notes délicate-
ment épicées et & une |
touche de minéralité qui s'accentue a I'aération.

Cette cuvée confirme en bouche I'ambition du bouquet.
On y apprécie la densité de matiére fruitée (baies noires
sauvages), la noble fermeté de tanins partiellement fon-
dus et I"équilibre acidité/gras d’une finale a forte person-
nalité, qui rejoint le registre épicé. Un vin assez corsé, qui
mérite encore un peu de patience.

(2018 - 2021)

I @ Cherche
Distributeur(s)

poMaE Fiunr  —

GR - SY - MOU

marie@domainejaume.com

® e Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina /7
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COTES bU RHONE 2016

www.pascalrichard-jaume.com

Domaine Pique-Basse
“Le Chasse-Cceur "

Superbe robe rubis grenat

trés intense au disque fermé. Un
bouquet presqu’envodtant, qui
invite a la dégustation.
S'y cotoient dans une grande har-
monie les notes de confiture de
mares et de myrtilles, les senteurs
d'épices douces et une touche de cerise confite trés char-
meuse. Fine minéralité a I'aération. La bouche est a |'ave-
nant. Ambitieuse, elle délivre une matiere concentrée
(m0re, cassis, bigarreaux), dont la maturité se voit équili-
brée par une acidité bien dosée. L'ensemble est paré
d'élégants tanins ne demandant qu’a se fondre davanta-
ge. Un vin qui fait honneur a son appellation.

%k (k)

(2018 - 2020)

110

GR: 60 - SY: 30 - CA: 10

(Bio)

www.pique-basse.com
earl.desplans@wanadoo.fr

Elodie Balme

*k(k) Robe cerise de belle
intensité, au disque ouvert,
légérement bleuté. Exubérant
de fruit (cerise, framboise, gre-
nade) et de senteurs florales
(violette), ce nez évoque une
macération carbonique tant
son charme suave domine I'im-
pression olfactive. Dés I'entrée
de bouche, cette cuvée gour-
mande confirme son profil ouvertement orienté vers un
fruité bien mar (baies rouges), tout en s'équilibrant grace
a une acidité bien présente et rafraichissante. Ce vin
friand et convivial se voit ponctué d'une finale digeste et
aérienne, tout en fraicheur.

(2018 - 2020)

110

e—
lodie

GR - SY - MOU

www.domaineelodiebalme.com
elodiebalmerasteau@gmail.com

Séguret et le Mont Ventoux




Domaine Peysson
e "Bio &
Elégant”

Magnifique robe grenat
pourpre violacé, tres
concentré et de grande
jeunesse. Un nez a forte
personnalité, dont la
complexité met en pré-
sence les notes d'épices, de garrigue, de baies noires et
de minéralité (truffe, terre). Ce vin digeste et concentré
fait honneur & son appellation. L'exubérance fruitée
(baies noires sauvages) est au rendez-vous et la texture de
I'ensemble se montre soyeuse et dense a la fois. De déli-
cats tanins de fruit enveloppent I'ensemble et la finale,
gourmande et chaleureuse, séduit par sa persistance.

(2018 - 2020) SY: 70 - GR: 30

Cherche
Distributeur(s)

OU RHONE

www.domaine-peysson.com @
jl.peysson@orange.fr

Domaine des Favards
% () "Les Grandes Terres ”

Splendide robe rubis grenat pro-
fond au disque de belle jeunes-
se encore. Premier nez douce-
reux et flatteur par ses senteurs
parfumées de fleurs (violette,
pivoine) et de petits fruits confi-
turés (myrtille, cerise). Subtile
touche de minéralité a I'aéra-
tion. Cette cuvée ambitieuse
propose un superbe équilibre entre vivacité et sensation
moelleuse, souplesse de texture et structure. Le registre
des fruits rouges et noirs s’y montre exubérant (griotte,
mare) et la finale, chaleureuse, révele une persistance
appréciable. Un cru bien construit, de belle densité.

(2018 - 2020) GR - SY - MOU

Cherche
Distributeur(s)

www.domainedesfavards.com
domaine.des.favards@orange.fr

COTES bU RHONE 2015

Domaine Roche
>k (%) “Marcel Roche”

Robe carminée a reflets T
encore légerement bleutés Domare Roce
sur le disque. Les senteurs de

fruits rouges et noirs au sirop
(cassis, mare, griotte) rivali-
sent d’'élégance dans ce
bouquet enveloppé et char-

meur, assorti d'une touche

lactique et d'épices douces. La bouche se montre vigou-
reuse et charnue. On y apprécie la complémentarité des
saveurs fruitées bien mares (baies sauvages) et épicées,
soutenues par une acidité bien dosée et tonifiante. Un vin
doté de tanins encore jeunes mais trés élégants, qui peut
évoluer favorablement sur 2 a 3 ans.

(2018 - 2021)

s

2y
Clprier! A
L

GR: 100

www.domaineroche.fr
romain@domaineroche.fr

Chantecotes
4 (%) “Grande Réserve”

Robe cerise assez concentrée, de belle
facture. Profond et velouté, ce nez asso-
cie les senteurs de fruits confiturés (frai-
se, cerise, myrtille) aux notes lactiques
doucereuses. Ce cru franc et doté d'un
bel équilibre acidité/gras offre une
bouche savoureuse correctement con-
centrée, qui privilégie la douceur de tex-
ture a l'opulence. Les saveurs de fruits
rouges mdrs (fraise, bigarreaux) s'expri-
ment généreusement, dans un ensem-
ble fondu, convivial et déja trés agréa-
ble aujourd’hui.
(2018 -2019)

Cherche
Distributeur(s)

GR - CA - MOU

www.chantecotes.com
contact@chantecotes.com

Les vins blancs sont dans la région trés minoritaires. Riches et onctueux, nous apprécie- .
rons d’emblée toutes leurs saveurs dés I'apéritif, mais ils seront également les partenaires privilégiés
de poissons et crustacés grillés ou en sauce. Leur présence sera remarquée sur une brandade de ‘

morue ou des coquilles Saint-Jacques a la provencale.

Les rouges imposent une forte personnalité, une densité de matiere importante et des
saveurs fruitées et épicées qui se livrent sans retenue. Affichant un degré alcoolique dépassant sou-

vent les 13 a 13,5°, il convient de les déguster a une tem-
pérature n'excédant pas les 18°C. Onctueux, sur de savou-
reux tanins, ils seront magnifiés par des plats puissants en
goUt comme le confit de canard, le boeuf bourguignon, la
cote a l'os grillée ou le gibier a poils (marcassin, liévre,
biche,...). Leurs notes épicées, poivrées et boisées, assorties
avec I'age d'effluves de venaison en font de bons compa-
gnons pour la truffe, avec laquelle ils forment un accord
incomparable. Ces vins forts et vigoureux font bon ménage
en fin de repas avec les fromages bourguignons affinés tels
que I'Epoisses, le Citeaux ou I’Amour-de-Nuits.
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COTES DU RHONE & VILLAGES BLANC

Domaine Pique-Basse
ek (k) “L'Atout du Pique”
CDR Villages Roaix 2016

Robe Jaune de Naples pale a
reflets verdatres. Le bouquet
printanier est particuliérement ¢
ouvert et flatteur (chévrefeuille,

tilleul, acacia,...). Un joli panier P| U@-BOSS@

de fruits (péche, poire, raisin <

g

frais) I'accompagne dans un
ensemble trés engageant. Les '
dégustateurs soulignent unani-
mement la fraicheur et le croquant de fruit, la texture ser-
rée et surtout le parfait équilibre gras/acidité de cette
cuvée harmonieuse et digeste. La finale de cette cuvée de
gastronomie est précise, longue et tendue.

GR bl: 100

www.pique-basse.com Cherche
I o earl.desplans@wanadoo.fr @ I o B Distrib.

Domaine La Colliere
>k 5k (%) Cotes du Rhéne 2015

Robe pale a reflets
légérement sable. Le
bouquet flatteur et
complexe livre des

DOMAINE

effluves florales par- G

b

fumées, des notes de
viennoiseries (cake
au pomme, brioche)
et une élégante mi-
néralité qui se dévoile a I'aération. Engageant! Un vin
croquant de fruits gourmands. La texture est suave, enve-
loppée et chaleureuse. L'ensemble voit son équilibre pré-
servé en finale par une délicate amertume sur les fruits
secs et la réglisse.

GR bl: 70 - CL: 30
04/90.46.10.19 - 06/76.48.26.77

Domaine de I'Espigouette
ok (k) Cotes du Rhéne 2016

Jolie robe dorée et brillante.
Une friandise olfactive!
Flatteur et doucereux le nez
offre des notes florales su-
crées et des effluves de confi-
serie (guimauve, bonbons
aux fruits). Un ensemble
féminin trés engageant. Les
dégustateurs soulignent la
finesse de texture et la frai-
cheur fruitée d'un cuvée
juteuse et bien construite. L'équilibre gras/acidité est au
rendez-vous d’un vin équilibré et digeste. Agréable finale
tendue et longiligne légérement saline.

COTES DU RHONE

VIO: 60 - GR bl: 40

www.espigouette.com
espigouette@aol.com

Domaine de Crémone
>k %k (%) “Le Violon Blanc ”
CDR Villages 2014 I

Robe sable de bel éclat. Carac- %
tére et profondeur au rendez- [ -=
vous d'un nez complexe et mdr, 8
trés prometteur (fleurs sucrées, Norihade
fruits blancs au sirop, brioche).
Une subtile touche minérale
compléte la palette olfactive.
Cette cuvée, tres aromatique,
allie concentration et élégance.
Distinguée et suave, elle séduit
par son fruité encore intact et sa finale longiligne et lége-
rement saline relevée par une délicate acidité bienvenue
et équilibrante. Une cuvée bien construite, aujourd’hui
épanouie. CLA - UGNI

Le Violon Blanc

COTES DU AHONE VILLAGES

www.domainedecremone.fr

Cherche
I @ Distrib.

I @ E Cherche
Distrib.  gperrot@domainelacolliere.com

domainedecremone@gmail.com

De witte wijnen zijn in de minderheid in deze streek. Ze zijn rijk en smeuig en ze kun- .
nen rustig van bij het aperitief gedronken worden, maar ze passen ook perfect bij vis en schaal-
dieren, gegrild of met een sausje. Hun aanwezigheid zal zeker opvallen bij een brandade met kabel- ‘

jauw of sint-jakobsschelpen op Provencaalse wijze.

De rode wijnen hebben een sterke persoonlijkheid, een grote densiteit en fruitige, kruidi-

ge smaken die voluit tot uiting komen. Het alcoholge-
halte overschrijdt vaak de 13 tot 13,5°, ze worden dus
best gedronken op maximum 18°C. Ze zijn smeuig en
bevatten smakelijke tannines. Ze komen optimaal tot
hun recht bij sterk doorsmakende gerechten zoals con-
fit de canard, boeuf bourguignon, gegrilde cote a I'os
of wild (everzwijn, haas, hert, ...).

De kruidige, gepeperde en bosachtige toetsen
gaan perfect bij truffel, in een unieke wisselwerking.
Deze sterke en krachtige wijnen zijn lekker op het
einde van de maaltijd met gerijpte kazen zoals
Epoisses, Citeaux of I’Amour-de-nuits.

Accords ga




VACQUEYRAS

Domaine les Ondines

% (k)
Eclatante robe rubis carmin inten-
se et brillante. Un bouquet pro-
fond, complexe et mar. Les notes
de fruits noirs confiturés et
d’épices rivalisent d’expression.
Un caractére minéral (terre, encre)
affirme le caractére de I'ensemble.
L'entrée de bouche donne le ton
d’'une cuvée ambitieuse au grain
serré. Les fruits noirs et les épices
s'y exhalent, soutenus par des

tanins de fruits biens présents et garants d’'une belle évo-
lution. La finale, longue et vigoureuse témoigne de son

potentiel de garde. Tres prometteur!
(2018 - 2023)

2

"Clo(s) des Frer(es)” Rouge 2015

www.domainelesondines.fr
jeremy.ondines@wanadoo.fr

* Kk

Unx\

ERJ:-\ ES]
de patisserie

Domaine les Ondines
“Passion” Blanc 2016

Robe dorée a reflets ocrés. e
Un bouquet flatteur et -
gourmand oU s'associent
les effluves floraux (che-
vrefeuille, tilleul), les fruits
blancs (poire, péche, mira-
belle) et de délicates notes ‘
(brioche,

oo ti

~Edaan
VACQUEYRAS
2016

JEREMY ORDE

créeme vanille). Engageant. La bouche tient les promesses
du nez. Particulierement savoureuse, croquante de fruits,
elle se révéle ample et d'un parfait équilibre gras/acidité

Une réussite.
(2018 - 2020)

i 2

GR - SY - CIN

[=] Gio

www.domainelesondines.fr
jeremy.ondines@wanadoo.fr

et se voit ponctuée d'une longue finale sur une délicate
amertume rafraichissante (fruits secs, réglisse, salinité).

GR - BOU - CLA - ROU

[#] Gio

CAVISTES - WIJNHANDELAREN - WINE MERCHANTS

Comptoirs des Vins
Jacques Delire: Mons
Vins Michel: Dilbeek
Vinathtitude: Ath

P & A Gelin: Bruxelles
Vejavino: Zoersel

Dewit: Bruxelles

Le Cellier: Nivelles

Frank Lootens: Oostende
Melovijna: Kemzeke

Le Coin du Vin: La Hulpe

La Cave des Oblats: Liege
Autrement Dit Vins: Namur
Le repaire du Sommelier: BxI
Van Hende: Gavere
Languedoc Vins: Feluy

Haroma: Dolhain Limbourg

La Maison des Vins Fins: Mons
MaagVin: Visé

Lambrecht: Sint-Martins-Latem
Oenoconcept: Arlon

Couvreur: Neerlinter

La Vinothéque: Wanze

8 Autrement Dit Vin: Namur

10 Remavins: Warsage

La Cave du Gone: Tilff

1 La Barrique: Nalinnes

Wijnhuis 75: Drongen
Allied Vintners: Antwerpen
Betterwines: Sint Pieters Leeuw

12 Wijnhuis: Turnhout

La Cave d'Aglae: Dottignies
Piels Gustin: Xhoris

13 Bernard Poulet: Bruxelles
Daniel Vins: Montigny s/Sambre
Van Schepdael: Arbre
Entrepot du Vin: Puurs

14 | e comptoir des Vins:
Welkentaedt
15 Couleur Vin: Bruxelles
Pacaly: Liege
16 Biobelvin: Spa
Le Cellier de Jocunditas: Mignaut
Vion Wijn: Ypres
Les caves de I'abbaye d'aulne: Gozée

17
18
19

La Maison des Vins Fins: Mons
Grebotin: Bruxelles
Fromagerie des Vennes: Liege

Vynilla: Gent
Pinarmaniac: Saive

Vinilux: Oudenaerde
Wine 4 You: Bonheiden

De Witt: vin du Bacher

Les Compagnons du bien Boire
Van Hende: Gavere
Rob: Bruxelles

Harrie: Waregem
Vinathitude: Arbre
Aux Sens Larges: Avin (Hannut)

De Kok: Lier
Portovino: Maldegem

Ambrosius: Koksijde

Feys & Van Acker: Brugge

Krija: Sint Denijs - Magnus: Deurne
Thorrout Vins: Flémalle

SALONS

o Ferme de Hulsonniaux
Vielsam - Musson

© secainp)

o Ferme de Hulsonniaux
Romponcelle (Florenville)

o Chaineux (Verviers)

G Ferme de Hulsonniaux
Clermont Thimister - Ans

o Saint-Gilles: Bruxelles

e Clermont Thimister

Q Namur

o Braine I'Alleud

o Floreffe - Aiseau-Presles

Court-Saint-Etienne

0 Oostende
o Lille - Le Tour des Chais: Gembloux
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© Michel Carossio - BNIA

‘Armagnac, une expérience unique
et sacrée... le temps d'un parfum

La naissance de
I’Armagnac vient de la ren-
contre de trois cultures au fil
de I'Histoire. Dans I'antiqui-
té, les Romains introduisent
la vigne dans le Sud-Ouest
de la France. Quelques
siecles plus tard, les Arabes
apportent I'alambic, puis ce
sont les Celtes a leur tour
qui développent I'utilisation
du fat.

L'Armagnac est la
plus vieille eau-de-vie fran-
caise. Le premier témoigna-
ge de I'existence de I'”aqua
ardens” produite en
Gascogne date de 1310.
Maitre Vital Dufour, prieur d’Eauze et de Saint
Mont, homme d’Eglise érudit et féru de médeci-
ne, rédigea un ouvrage énoncant les quarante
vertus thérapeutiques d'un alcool appelé Aygue
Ardente, ancétre de I’Armagnac.

Sept siecles d’histoire au coeur de son
terroir ont transmis a I’Armagnac les valeurs et
I'identité forte de la région dont il est embléma-
tique.

Depuis le 6 aott 1936, I'AOC Armagnac
est définie par un décret pour les trois régions: le
Bas-Armagnac (67% de la production), I’Arma-
gnac-Ténaréze (32%) et le Haut-Armagnac.

En Armagnac, la diversité est
de régle et si dix cépages sont ins-
crits dans le décret, il est obtenu
par la distillation de vins blancs
produits essentiellement a partir

d’ugni-blanc, de folle blanche, de
baco ou encore de colombard.

Pour I'"Armagnac, |'alambic
fonctionne en continu grace a une
petite colonne a plateaux et au
préchauffage du vin par les
vapeurs.

Des sa distillation, le breuvage
est mis en vieillissement dans des
fGts de chéne de 400 litres. Ces
pieces sont entreposées dans des
chais ou les variations de tempéra-
ture entre I'hiver et I'été et I'humi-
dité naturelle jouent un réle positif
sur |'élevage.

Les ardbmes de I'’Armagnac se déclinent
naturellement selon I'age des eaux-de-vie. Du
plus jeune au plus ancien, leur évolution est pro-
gressive et continue.

Les dénominations selon I'age sont les
suivantes: VS (1 an de vieillissement), VSOP (4
ans), Napoléon et XO (6 ans) et Hors d'age (10
ans). Par rapport au Cognac, la grande spécialité
est ici la palette des millésimés, agés de 10 ans au
minimum.

Le millésimé est le domaine du cousu
main, du trés haut de gamme. C’est un produit

© Michel Carossio - BNIA

de fins connaisseurs, une expé-
rience chaque fois unique et
sacrée.

Le Floc de Gascogne

est un apéritif doux et sensuel
issu d'un mariage subtil entre
2/3 de jus de raisins frais et 1/3
de jeune Armagnac.
Les blancs, frais et fruités sont
issus du colombard, de l'ugni
blanc et du gros manseng.
Cabernet franc, cabernet sauvi-
gnon, merlot et tannat consti-
tuent I'encépagement des
rouges, amples et onctueux.




e Armagnac, een enige zelfs heilge
ervaring... tijd voor een parfum.

Geboren uit drie culturen: de
Romeinen plantten de wijngaarden aan in de
Sud-Ouest en enkele eeuwen later introduceer-
den de Arabieren de Alambiek en tenslotte
brachten de Kelten de houten vaten aan.

Als oudste franse Eau de Vie vindt men de getui-
genis terug in 1310 waar er al sprake was van
"aqua ardents"

In 1936 weer een decreet vervaardigd
die drie regio's en 10 druivenrassen toelaat:
Bas-Armagnac (67 %), Armagnac-Tenareze (32 %)
en de Haut -Armagnac .

De Armagnac mag enkel worden bekomen door
het distilleren van witte wijn gemaakt van ugni
blanc, Folle blanche en Colombard.

De Alambiek werkt continu dank zij een
kleine kolom in verschillende verdiepingen en
door het voorverwarmen van de wijn door mid-
del van stoom. Daarna gaat hij in houten vaten
om te verouderen. Temperatuursschommelingen
tijdens de verschillende seizoen hebben een posi-
tieve invloed op de lagering .Tijdens het veroude-
ren verschijnen er steeds nieuwe aroma’s.
Naargelang de leeftijd spreekt men van V.S (1
jaar), VSOP (4 jaar), XO en Napoleon (6 j) en Hors

Vous trouverez ci-aprés une sélection des
meilleurs crus dégustés a I’'aveugle qui, sauf évo-
lution récente, sont disponibles aujourd’hui a la
vente. (Ce qui peut expliquer I'absence de cer-
taines références de notre sélection).

d”age (10 ) in tegenstelling tot Cognac is hier de
specialiteit van het oogstjaar van minstens 10 jaar
cruciaal. De millésimé is het werk van handge-
maakt hoge kwaliteit.

Dit product zal kenners en fijnproevers
bekoren, telkens opnieuw een enige en heilige
ervaring.

De Floc de Gascogne is een zacht en sensuel ape-
ritief dat voortsproeit uit een huwelijk van 2/3
vers druivensap aangevuld met jonge Armagnac.
De witte zijn fruitig en fris dank zij de Ugni Blanc,
Colombard en de gros Manseng.

De volle rode worden gemaakt met merlot, tan-
nat, cabernet franc en cabernet sauvignon.

Hierna vindt u de crus die na blinddegustatie als
beste uit de bus kwamen. Deze crus zijn voorradig,
behoudens recente wijzigingen. (Dit verklaart ook
waarom sommige wijnen niet opgenomen zijn in
deze selectie).

Rapport “plaisir-prix” (de 1 a 3) % % % Verhouding “prijs/kwaliteit” (van 1 tot 3)

e

-
&

= Accueil de camping-car
= Onthaal camping-car

= Disponible en Belgique (voir page 94)
= Beschikbaar in Belgie (voir page 94)

= Chambre(s) d’"Héte ou/et Gite rural.
= Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.

= Prix particulier TTC départ cave (70-75 cl)
= Prijs (BTW inb. vertrek kelder) (70-75 cl)

dé
Recomman
par V.TA.

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.

D

= Culture Biologique.
= Biologische cultuur.

@ = Haute Valeur Environnementale

= Recommandé pour sa qualité et son prix.
= Aanbevelen voor prijs-kwaliteitverhouding.

TA: Tannat- CF: Cabernet Franc - ME: Merlot - MA: Malbec - GM: Gros Manseng
COL: Colombard - SAUV: Sauvignon - UB: Ugni Blanc
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Clé des Ducs
ek (k) “V.S.0.P Vieil Armagnac ”

Jolie robe délicatement dorée a
reflets orangés, de bel éclat. Dés
I'ouverture, le nez exprime d'in-
tenses senteurs de cuir, pin et seve
de chéne. Ensuite, les notes de
fruits macérés (poire, mirabelle) et
d'épices se livrent sans retenue.
Beaucoup de douceur et un fruit
déja prégnant a l'attaque pour
cette cuvée onctueuse et richement
dotée mais sans excés de chaleur.
La sensation de sucrosité s'installe,
soutenue par d'intenses saveurs de fruits confits (coing,
abricot, écorce d'orange) et d'épices douces (cannelle,
safran). Bel équilibre d'ensemble.

110

www.armagnac-cdm.fr
contact@armagnac-cdm.fr

Domaine de la Haille
rare “Jean-Luc Lapeyre 1982"

ARMAGNAC VSOP - Hors d’Age

ARMAGNAC Millésimé

Trés jolie robe jaune ambre de grand
éclat. Presque envodtant, le nez expri-
me sans attendre de fines senteurs de
tilleul et de miel d'acacia, avant de
laisser s’exprimer un fruit exubérant et
rafraichissant (zestes d’'orange et de
mandarine). Touche patissiere et de
fruits secs tres flatteuse a I'aération. La
bouche se montre raffinée et incisive
par son acidité bien présente. Elle
confirme le registre des fruits secs par
ses saveurs de nougat et se compléte
par le pain d'épices, le pruneau et la

figue confite. La finale, longiligne et
puissante a la fois, n'est pas en reste. Belle réussite!

Cherche
B Distributeur(s)

www.lahaille.fr
lahaille@orange.fr

De Loyac

*k0k)  “Hors d'age”

Robe jaune ambré a reflets déli-
catement cuivrés. Le fruit confit
est omniprésent dans ce puis-
sant bouquet qui délivre ses
arébmes insistants de raisin sec,
cuir frais, épices (poivre, can-
nelle) et créeme bralée a I'oran-
ge. A la sensation de sucrosité
et de chaleur laissée par I'en-
trée de bouche succéde une
explosion de saveurs fruitées
confites (prune, mirabelle) et
d’'épices douces, dans un
ensemble charmeur, onctueux et tout en enveloppement
vanillé en finale.

Cherche
Distributeur(s)

www.valdegascogne.coop
c.garzuel@valdegascogne.coop

Sourdois
*%k) “Domaine de Jean-Bon 1993"

Robe cuivrée de grand éclat a légeéres
nuances acajou. De grande délicatesse,
ce bouquet profond et séduisant méle
harmonieusement les senteurs florales
(jacinthe, aubépine, acacia) aux arémes
de fruits confits (abricot, mirabelle).
L'ensemble se compléte a |'aération par
le tabac blond presque caramélisé et la
vanille. Porté par une superbe acidité
équilibrant la sensation de chaleur, ce
cru livre une bouche a la fois riche, onc-
tueuse et tonigque. On y apprécie les
zestes d’'agrumes confits, le pain
d'épices et les notes de poire cuite
d’une finale interminable.

Cherche
Distrib.

www.armagnac-sourdois.fr
armagnac.sourdois@wanadoo.fr
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—_ ARMAGNAC TENAREZE VSOP -Hors d’'Age

@ lafermedeGagnet [ZNI @) Domaine de Meillan  EEIT

rarerd V.S.0.P ok (k) “Hors d'age”
Splendide robe cuivrée a Robe ambrée intense et profon-
nuances acajou, de grand éclat. de. De la douceur, de la profon-
Un bouquet envodtant, profond deur et beaucoup de volupté
et complexe, qui livre de superbes | pour ce bouquet trés flatteur et
arbmes de caramel, noisette, suave (mirabelle, pruneau au

tabac bond, pruneau cuit et boisé
délicat. Un festival! Oscillant
entre onctuosité, richesse de
matiére et profondeur de texture,

sirop, flanc caramel,...).

Un boisé fin compléte la palette
olfactive (boite a cigares, cuir
frais, cire) a l'aération. Un nez

A,

oot

Py P ot . .
cette cuvée offre une bouche de = f% ' complexe, & méditer. L'entrée de
grande classe, dominée par les R bouche donne le ton d'une
. : A b

Zab\/r?ctl(l)'i)deetfrtélz’;cc)fe\?ts r(:j;ai:?:é ‘ cuvée trés aromatique, ample et

. D— | d'une belle maturité. Riche,
dans une finale interminable par large elle magnifie sa palette
le nougat et le pain d'épices. Magnifique réussite. olfactive par un éclatant festival de saveurs. Une réussite.

Cherche www.domainedemeillan.fr
I o Distrib. aubrysylvain1556@neuf.fr

Cherche www.gagnet.net ]
Distrib. ~ fermedegagnet@gmail.com

Chateau de Gensac “Hors d'Age” lg

**  Robe étincelante acajou au disque doré intense. Un bouquet élégant, délicatement parfumé sur
les fruits blancs au sirop, les viennoiseries (flanc caramel, creme brdlée,...) et des notes épicées et réglis- T 2
sées apportant complexité et vivacité a I'ensemble. L'entrée de bouche, tout en finesse, donne le ton r B
d’une cuvée épanouie et gourmande. Elle monte progressivement en caractére, en puissance et en volu- | |
me. La finale, relevée par de beaux amers (notes épicées et de fruits secs), est d'une longueur appré-
ciable sur une belle tension équilibrante.

Cherche Distributeur(s) www.gensac.com chateau.gensac@free.fr

La Ferme de Gagnet

Une ferme au féminin

Gite a la ferme ¢ 5 personnes

“Gagnet” - 47170 Mézin - Tél: 05 53 65 73 76 - 06 82 36 19 82 - fermedegagnet@gmail.com




ARMAGNAC TENAREZE Millésimé

@ Domaine du Couloumé
rore “1966"

Robe terre de Sienne intense. Un bou-
quet trés étoffé et de caractere, com-
plexe et vigoureux. Les notes épicées,
de fruits secs (abricot, pruneaux, raisin
de Corinthe, noisette et amandes
grillée,...), de résine, de cire, de made-
re et de sous-bois (...et la liste est
encore longue...) s'y expriment de
concert. L'entrée de bouche est puis-
sante, presque corsée. Tres aroma-
tique, magnifiant son patient élevage,
elle révele en finale une tension ascen-
dante sur les fruits secs (cerneaux de

Chateau le Courréjot

*k (k) “1993"

Robe acajou au disque vieil or éclatant.

Le bouquet est profond, voluptueux et
complexe. Les dégustateurs apprécient
son enveloppement, ses effluves caraméli-
sés et vanillés et son boisé noble (cedre,
tabac brun). Une praline! Fondue et suave,
presqu’envolitante, la bouche tient les
promesses du nez. Les dégustateurs sont
sous le charme de cette cuvée ambitieuse
qui se présente aujourd’hui sous ses plus
beaux atours. Une finale interminable

Chitean

Le Courrdjot

i
GIACTISA

ved

noix) et de beaux amers. Impressionnant de profondeur. ponctue ce superbe flacon.

=

@ Domaine du Peto “1988" Claudine Labenne

© Michel Carossio - BNIA

** De jolies nuances sub-
tilement ambrées soutiennent
cette robe jaune or brillant.
Les épices douces (muscade,
cannelle) s’associent aux
ardbmes de poire cuite, de
pomme au four et de cake a
I'orange. L'attaque se montre
crémeuse et chaleureuse puis
I'expression du fruit confit
s'empare de la bouche (pru-
neau, figue, datte), associée a

une touche de petits fruits

secs caramélisés (noisette, amande). Finale opulente sur

I'abricot confit pour un ensemble de belle
complexité.

* %k “Jean de Montréjeau” 1990

Robe assez légere, jaune or a
reflets délicatement orangés.

A l'ouverture, les senteurs de
raisin de Corinthe et de fruits
sec (amande, noix) se livrent
sans réserve. Ensuite, le registre
aromatique s'étend au tabac et
a la figue. Un nez engageant.
Cette bouche ample et onc-
tueuse associe enveloppement
et finesse, chaleur et vivacité.
On vy retrouve les agrumes
confits (écorce d'orange), les

épices et de boisé subtil.




@ Castarede
* &

Robe profonde ambrée. Un bouquet
intense et mQr sur les notes de pruneau
cuit, caramel, et cuir frais. Quelques
effluves végétaux (herbe, thym, tourbe)
et épicés apportent complexité et viva-
cité a I'ensemble. Ample et riche, tres
aromatique, cette cuvée impose ses
saveurs caramélisées et grillées.
Puissance et volupté au rendez-vous
d'une cuvée ambitieuse ponctuée
d’une longue finale épicée. Une réussi-

te.
En cours @

BAas ARMAGNAC VSOP

CASTAREDE
AS ARMAGNAC
vsor

o

J. Goudoulin

%k (k)
Eclatante robe vieil or a acajou.
Délicatement parfumé et doucereux,
sur les fruits blancs mars (poire au sirop,
mirabelle, pomme caramélisée), la
patisserie (brioche, biscuit a la vanille).
Un ensemble aérien et engageant.
La bouche tient les promesses du nez.
Gourmande et suave, de texture fine,
elle séduit par son équilibre d’ensemble
et son aspect fondu. La finale est longi-
ligne et friande, sans lourdeur ni excés
d'alcool.

i ( Ty | 1 A
s g
| Sl B ol
t:-u-lu’un‘qll!‘

i

Cherche
Distrib.

www.armagnac-castarede.fr
florence.castarede@wanadoo.fr

I www.armagnac-goudoulin.com
armagnac.goudoulin@wanadoo.fr

11O c

BAs ARMAGNAC XO

Chateau de Laubade

**  Robe vieil or intense.
Un bouquet profond qui invite au
recueillement. Les effluves de fruits
blancs au sirop, pomme cannelle, et de
caramel sont rapidement rejoints par
un boisé trés fin et de délicate notes
épicées (cedre, pin, poivre blanc,...). Un
ensemble trés complexe.
Les saveurs boisées se révélent plus pré-
sentes. Ample et vigoureuse, la bouche
est maintenue sous tension par des
notes épicées et sa longue finale rele-
vée par de beaux amers rafraichissants.
Un armagnac trés prometteur.

Cherche
Distrib.

110
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www.chateaudelaubade.com
d.lesgourgues@maisonleda.fr

Domaine de Joy

s %k (k) .
Robe dense, acajou a reflets

ambrés. Assez expressif, le bouquet
enveloppé et flatteur offre de déli-
cieuses notes briochées, biscuitées, de
flanc caramel, de vanille et de tabac
blond. La bouche est large, suave et
fondue, offrant une agréable sensation
de volupté voire une impression de
sucrosité (saveurs caramélisées, masse-
pain, pain d'épices,...). Une cuvée par-
faitement équilibrée ponctuée d‘une
finale interminable en queue de paon.

www.domaine-joy.com
info@domaine-joy.com

10
D

* ok

Robe ambrée de belle brillance. Elégant
bouquet, enveloppé et gourmand. Viennoi-
series, fruits secs (figue, raisin de Corinthe,
pruneau, noisette,...) et effluves finement
boisés et cacaotés s’y exhalent de concert.
L'entrée de bouche donne le ton d’une
cuvée finement ciselée. Plus en élégance
qu’en puissance, elle séduit par son enve-
loppement et son aspect convivial et diges-
te. Une cuvée suave tout en dentelle.

J. Goudoulin

I www.armagnac-goudoulin.com
armagnac.goudoulin@wanadoo.fr

Goniiedt: T
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Castarede
S5 ”20 ans d'Age”

Robe ambrée éclatante. Le bouquet est
flatteur, doucereux, presque sucré. Cette
friandise olfactive, livre des notes de fruits
confits (écorce d'orange), de caramel et
de nougat, qui invitent a la dégustation.
Les effluves boisés s'expriment ensuite
(boite a cigares, noix, pin,...). Un
ensemble complexe de belle évolution. La
bouche est d'une grande finesse. Les
dégustateurs soulignent sa suavité, sa
profondeur et son enveloppement.
Marquée par une patiente maturation
sous bois, elle livre une palette aroma-
tique chatoyante et une longue finale en

BAs ARMAGNAC Hors d’Age

CASTAREDE

Bas Armacuas
HORS D'AGE
20 ANS D'AGE

T

I e C Cherche  www.armagnac-castarede.fr
Distrib.  florence.castarede@wanadoo.fr

Domaine Lassaubatju
e (%) “Single Cask”

Robe ambrée de grand éclat.

Le bouquet profond et velouté invi-
te a la méditation. Particuliérement
doucereux et envo(tant, il exhale
une palette olfactive tres étoffée liée
a sa longue maturation sous bois
(flanc caramel, créme br(lée, café,
tabac blond, cuir, noisette gril-
|ées...). Tout en charme et onctuosi-
té, la bouche tient les promesses du
nez et en exhale les aromes boisés.
L'alcool est parfaitement fondu et

les dégustateurs soulignent I'enve-

loppement et la délicieuse impression de sucrosité

d’une finale salivante.

Cherche  www.armagnac-lassaubatju.com

Distrib. armagnac.blondeau@orange.fr

Chateau de Laubade
ek (%) “L'intemporel N°5”

Robe ambrée profonde. Un bouquet
ouvert et complexe ou s'associent
harmonieusement les effluves fruités
(pruneau, sirop de Liége, raisin de
Corinthe) et caramélisés aux notes
finement boisée (Chéne, pin, sous-
bois). Les fruits secs (noisette grillée,
amandes) complétent cette palette
étoffée. Beaucoup d'élégance et de
finesse de trame dans cette bouche
suave et voluptueuse, magnifiée par
son élevage et qui se présente
aujourd’hui sous ses plus beaux
atours. La finale est interminable,

presqu’envo(tante.

I e Cherche www.chateaudelaubade.com
Distrib. d.lesgourgues@maisonleda.fr

Maison Gelas
) “18 ans”

Robe étincelante vieil or a ambré.

Un bouquet généreux et mature sur ses
notes caramélisées, de boisé intense
(chéne, résine, sous-bois,...) et de grillé.
Beaucoup de profondeur et de volupté
dans cette cuvée fondue et trés aroma-
tique. Les dégustateurs soulignent son
enveloppement, ses saveurs de fruits
secs et d'épices dans un ensemble au
boisé trés présent. La finale est large et
séveuse, relevée par une délicieuse
amertume.

Cherche www.gelas.fr
Distrib. contact@gelas.fr ) Bio)
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Chateau de Briat

Robe éclatante vieil or a ambré.
Délicatement parfumé et gourmand, le
bouquet engageant livre des effluves de
fruits confits et écorce d’orange associés a
des notes de patisserie (pain d'épices, cra-
migue, massepain) et des notes cré-
meuses. Un sentiment de plénitude, de
volupté, presque de sucrosité envahit les
dégustateurs des I'entrée de bouche. Le
mariage avec le bois est ici parfaitement
consommé. L'ensemble gagne en puis-
sance et relief en finale. Un Armagnac
épanoui ponctué d'une finale longiligne.

5,512

*k

BAs ARMAGNAC Hors d’Age

Cherche
Distrib.

Delord Freres
ek (k) “15 ans”

Robe Ambrée a terre de Sienne.

Le bouquet est profond et de caractére.
Les notes de fruits secs (abricot, pruneau,
raisins de Corinthe) et de miel sont rapide-
ment rejointes par des effluves épicés
(poivre, canelle, muscade) et grillés (cuir,
encens, torréfaction). L'entrée de bouche
est de texture fine et doucereuse.

Elle monte ensuite en puissance et en
caractére, révélant toute I'étoffe de sa
palette aromatique et son aspect chaleu-
reux. La finale, plus vigoureuse presque cor-
sée, est large et relevée par de beaux amers
(épices, noix, grillé) équilibrants.

I o Cf.rershe

Distrib.

-

.l'bh?nca_,. de um.‘g

il

www.armagnacs-pichon-longueville.com
stephanedeluze@gmail.com

www.armagnacdelord.com
chai@armagnacdelord.com

@ pomaine Laguille
*k

Robe éclatante acajou ambrée.

Un nez engageant sur un fruité gourmand
(prune et poire au sirop, abricot confit, écor-
ce d'orange) et de délicats effluves de patis-
serie (brioche, pain d'épice, massepain) et
de caramel. Engageant. La bouche est
franche et d’une texture fine a la fois. Elle se
révele croguante et tres aromatique, d’une
grande élégance. La finale, vigoureuse et
longiligne, apporte I'équilibre et une certai-
ne fraicheur a I'ensemble.

Cherche
Distributeur(s)

www.laguille.com
contact@laguille.com

Maison Gelas
*%x 18 ans” 100% Ugni Blanc

Robe brillante ambrée. Bouquet est ouvert
et vif. Les fruits confits (écorce d'orange,
abricot) s'y révélent flatteurs. L'aération fait
évoluer la palette olfactive vers les épices, le
pin et I'encens. Un ensemble élégant et
prometteur. Un festival de saveurs (fruitées
et caramélisées en entrée de bouche)
s'offre aux dégustateurs qui soulignent
également le caractére incisif et épicé de
I'ensemble. La fin de bouche est longue et
chaleureuse davantage sur les fruits secs et
les saveurs boisées.

Cherche

I www.gelas.fr
Distrib.

contact@gelas.fr

Chateau de Salles

145029

ruve “15 ans”

s
L )

LAGULLE

Bdy, @

Robe acajou a ambrée. Un bouquet
élégant et voluptueux sur les fruits
confits (prune, raisin de Corinthe) et
les viennoiseries (cake, frangipane,
pain d'épice). Les effluves boisés
s'expriment a |'aération (cédre,
tabac blond, cuir frais). Doucereux
et engageant. Beaucoup de finesse
et d'élégance dans cette cuvée
gourmande qui offre une belle sym-
biose entre saveurs fruitées et boi-
sées. La finale est longiligne et de
belle pureté.

www.chateaudesalles.com
benoit.hebert128@orange.fr

Cherche
Distrib.
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Chateau de I’Aubade

ok () 1980 .
Robe cuivre léger a nuances jaunatres "

sur le disque. Les arobmes de noix et
amandes s'expriment d'emblée, rapide-
ment rejoints par les épices douces (can-
nelle, safran), dans un bouquet fondu et
engageant. Velouté et formidablement
aromatique, ce cru de haute tenue ins-
pire au recueillement et livre une puis-
sante expression de nougat aux fruits
confits, poire macérée, sirop de Liége et
pate d'amande. Finale envo(tante et W
crémeuse, d'une longueur impression-

nante.

I e Cherche www.chateaudelaubade.com
Distrib. d.lesgourgues@maisonleda.fr

Chateau de Ravignan
e () 1985

Robe ambrée intense, lumineuse.

Ce superbe bouquet, complexe, profond et
généreusement parfumé associe dans une
belle harmonie les senteurs d'épices, boisé
noble (cédre, santal), résine et abricot sec.
La bouche confirme la générosité d’arémes
du bouquet. Vigoureuse, épicée et mar-
guée par les fruits secs, elle livre une textu-
re longiligne et digeste et propose une
finale séduisante et de grande longueur,
marguée par de jolis amers.

Cherche www.armagnac-ravignan.com
Distrib. joss.deravignan@yahoo.fr
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BAas ARMAGNAC Millésimés

@ Domaine de Charron

ok k 1990

Splendide robe ambrée a nuances
acajou. Charmeur par sa douceur
parfumée, ce bouquet intense et
complexe exprime de flatteuses
notes de cedre, bolte a cigares, pate
d'amande et abricot sec. Cette
splendide bouche laisse une grande
impression de sucrosité. On y appré-
cie I'exubérance des saveurs d'abri-
cot et d'orange confite, enveloppées
de saveurs boisées prégnantes et
doucereuses. L'onctuosité domine
une finale puissante et chaleureuse.
Envoltant.

Cherche www.domaine-charron.com
Distributeur(s) armagnac.charron@orange.fr

Domaine de Charron

) 1995

Superbe robe ambrée profonde.

Le bouquet est complexe, extréme-
ment charmeur et doucereux. Les
notes de biscuit, nougat et pain
d'épices sont assorties d'effluves de
fruits secs et de cuir frais. L'entrée de
bouche tient les promesses du nez.
Ample et voluptueuse, elle se révéle
suave et gourmande. Elle monte
rapidement en puissance et révéle
une chatoyante palette aromatique.
La finale est séveuse et longiligne.
Une cuvée aboutie, parfaitement
construite.

Baco: 100

Cherche www.domaine-charron.com

Distributeur(s) armagnac.charron@orange.fr
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BAas ARMAGNAC Millésimés

Domaine de Baraillon @ Domaine de Poutéou
KK () 1994 ok Tarbe Fréres 1996
Robe ambrée & reflets Terre de Sienne. Les Jolie robe jaune orangé de grand éclat.
épices douces s'imposent a l'ouverture i Ce nez délicat et enveloppé livre une
|

(cannelle, safran), rejointes a |'aération par jolie expression fruitée (zestes d'agru-
les notes de boisé noble et de quinquina. mes confits), assortie d'une touche de
Un bouquet doucereux et charmeur. Doté noix et de noisette caramélisée. Touche
d'une pointe d'acidité bien présente qui de pruneau cuit a I'aération. Le fruité
nuance I'impression d’alcool de I'ensemble, exubérant de cette cuvée s'impose
ce cru suave et expressif s'exprime dans le d'emblée. Les saveurs de poire cuite,
registre des fruits secs, du pruneau et du m caramel, tabac et petits fruits secs se Al

livrent de concert, dans un ensemble Chicine o
(ks

i

raisin de Corinthe. La finale, chaleureuse,
séduit par sa persistance aromatique et la =4 certes chaleureux mais doté d'une
|égére tension qu’elle apporte a une expression aromatique généreuse et
bouche opulente. d’une trés longue finale.

Cherche www.armagnac-claverie.com Cherche www.pouteou.com
Distributeur(s) contact@armagnac-claverie.com Distributeur(s) domaine.depouteou@orange.fr

@ Chateau de Ravignan 1111 @ Chateau

*ok 1997 * () de Salles
Jolie robe ambrée de belle brillance. 1993 .
Le bouquet est profond et marqué par Jolie robe cuivrée au disque bouton d’or. Les

dégustateurs s’enthousiasment pour ce
bouquet puissant et ouvertement dominé
par les ardbmes de sirop de Liége, massepain,

I'élevage. Les fruits blancs au sirop (poire
caramélisée) et les fruits secs (abricot, rai-

sin de Corinte, noisette) sy exhalent de o écorce d’orange et sherry. L'alcool reste en
concert, rejoints a |'aération par quelques retrait face a cette exubérance aromatique <
notes épicées apportant de la vigueur a [ trés plaisante. Porté par une acidité bien {-‘-@(

présente, cette cuvée délicate privilégie une e
texture fine et une expression de fruits
confits assez généreuse (pruneau, écorce
de fruits secs et sa minéralité. La finale est d'orange). Une bouche davantage longi-
longiligne et racée. Une réussite. - ligne qu’opulente.

I'ensemble. La bouche, puissante et séveu-
se, offre une belle tension sur ses saveurs

Cherche www.armagnac-ravignan.com Cherche www.chateaudesalles.com
Distrib. joss.deravignan@yahoo.fr Distributeur(s) benoit.hebert128@orange.fr
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FLoc DE GASCOGNE Blanc

Domaine de Lagajan

*AX jolie robe vieil or & nuances

ocrées, de grand éclat. Le premier nez
évogue la gelée de coing et les fruits exo-
tiques. Au fil de I'aération apparaissent
de délicates senteurs de fruits secs
(amande, noisette) et de cire d'abeille.
De |'attaque a la finale, cette cuvée main-
tient la bouche sous tension acidulée, ce
qui rend I’'ensemble trés digeste.

L'expression aromatique rejoint |'abricot
sec, la prune, le zeste d’agrumes confits
et le finale se révele tres élégante et de

grande longueur.

Domaine des Persenades

* X0 Rope jaune sable de
belle brillance. Ce nez rafrai-
chissant et expressif évoque la
gelée de coing, les épices
douces et les fruits blancs
macérés. Attaque franche et
incisive, de grande fraicheur,
associant les saveurs d’agrumes
mars (lime, mandarine) et de
fruits blancs frais. Le milieu de
bouche apporte la douceur et
la finale, ample et persistante
mais conservant une réelle viva-
cité, se montre extrémement
digeste. Belle réussite.

il

@ Domaine d’Embidoure

*ok ok e e oY
Superbe robe ensoleillée, % @
or éclatant. Un bouquet charmeur ' i
et parfumé, affichant d'insistantes | L -F':"ﬁ ‘
notes de fruits exotiques (mangue, | ‘
ananas, litchi) a I'ouverture, pour OC
évoluer vers la patisserie (tarte aux ‘
abricots, péches). Un festival fruité!
Une cuvée ambitieuse, qui confir-
me les promesses du nez.
D’intenses saveurs de fruits jaunes
(péche, nectarine) et d’ananas ik T
envahissent un milieu de bouche |

dont la vivacité légérement acidu- ————————
|ée apporte I'équilibre a un ensemble opulent et de lon-
gueur impressionnante.

| . ;
Domaine d'Embidoure

EARL Méne B

il

Laguille

* k(%) Belle robe jaune
pale de grand éclat.
Un bouquet délicatement
parfumé, associant les sen-
teurs florales (chévrefeuille,
lilas) aux nuances de fruits
blancs et de confiserie.
Attaque franche et juteu-
se, laissant ouvertement E==
I'expression du fruit frais se
libérer (agrumes mdrs,
poire, péche). L'ensemble
associe dans une parfaite harmonie I'impression de matu-
rité et de chaleur et une tension acidulée qui rend la fina-
le longiligne et salivante.

@ a Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 94
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FLoc DE GASCOGNE Blanc

Claudine Labenne

*k

Brillante robe jaune de Naples.
Premier nez floral (fleurs
blanches suaves, tilleul). Les
fruits blancs au sirop voire
macérés (poire, pomme) s'exha-
lent a I'aération. Une friandise!
Ce vin gourmand propose des
I'attaque un fruité croquant
(péche, nectarine) dont la dou-
ceur de texture se voit équilibrée
en finale par une acidité toni-
fiante. Finale juteuse et rafrai-
chissante, de persistance appré-
ciable.

% % (k)

Jean de Montréjeau

L)

]

4GS

APPELL

SHTROLEE
Al

i
Claudine LABENNE

52850 Monteéad dis Gort |
29,4104

Les Hauts de Montrouge

Robe jaune pale de bel éclat. Un bouquet aérien et doucereux, sur les fleurs sucrées,
la confiserie et la vanille. Un ensemble engageant qui exhale davantage de fruits a I'aération
(mandarine, péche, abricot). La bouche est juteuse, trés aromatique et maintenue sous tension
par de délicieuses saveurs d'agrume confits. Aucune lourdeur dans cette cuvée relevée en fina-

le par une agréable acidité ascendante. Une réussite!

(2018 - 2020 )

i

Domaine de Jean-Bon

*HOR j5lie robe jaune doré a

reflets sable. Un bouquet pro-
fond et mature, de grande dou-
ceur, évoquant I'abricot, la
péche, la cire d'abeille et le miel
d'acacia. Cette bouche ample et
riche, trés aromatique, livre une
texture moelleuse et onctueuse,
illustrée par de généreuses
saveurs de fruits au sirop (poire,
prune) et épicées en finale. Un
vin qui offre en finale de I'opu-
lence et une assise aromatique
qui évolue vers la cire et le raisin
de Corinthe.

Floc
wGascogne

J APPELLATION 0'ORIGINE CONTROLEE

/ DOMAINE DE JEAN-BON

VITICULTELRS - R

de
CASTELFORT




D

ok Robe tres pale, jaune clair |
a reflets or blanc. Parfumé, ce
bouquet séduisant, original et
rafraichissant évoque le menthol,
I'eucalyptus et les épices. A I'aé-
ration, touche d’eau-de-vie de
poire. Cette bouche plus en
finesse qu’en opulence associe

Ferme de Gagnet

FLocC DE GASCOGNE Blanc

Domaine de Poutéou

* O Robe or blanc & nuances
verdatres. Un bouquet printa-
nier, qui méle avec réussite les
ardbmes de fruits frais (péche,
poire), de fleurs blanches parfu-
mées et de confiserie (bonbons
aux fruits, violette). Puissante et

de GGsc

GG
SERVIN TRE
| EARL Ferme de Gaenet \
47 1o MEZIN
Vignaran REcoltant

large, cette bouche tout en ron-
deur livre une texture envelop-
pée qui s'apparente a une confi-
serie. Les saveurs de péche et
d’abricot s’y expriment sans

de fines saveurs florales et épi-
cées (thym, tilleul) a une expres-
sion fruitée croquante et aérien-
ne. La finale se montre a la fois 1

can ﬂmrs

Domaine de Pouteou

Thel {iha i

© Michel Carossio - BNIA

acidulée, digeste et agréable-
ment persistante.
Un floc convivial et digeste.

Cherche
Distrib.

A www.gagnet.net

Domaine de Lagajan

* % Robe cerise peu concentrée et de
belle brillance. Un bouquet orignal et
charmeur. Les notes florales et épicées
(cardamome, baie de genévrier) s'expri-
ment de concert dans un ensemble aérien
et frais. Des effluves de boisé fin (biscuit,
caramel, boite a cigares) se livrent a I'aé-
ration. Beaucoup de charme, de com-
plexité et d'élégance dans cette cuvée
parfaitement construite et savoureuse a
souhait. Fondue, sans lourdeur toutefois,
elle offre une belle trame fruitée et un
aspect chaleureux trés modéré. La finale
est trés longue presqu’envoltante sur les
fruits confits et le caramel.

Magnifique.

Cherche www.lagajan.com
Distributeur(s) contact@lagajan.com

fermedegagnet@gmail.com

FLOC DE GASCOGNE Rouge-Rosé

® 0 Cavistes / Wijnhandelaren & Salons: Voir page - Zie pagina 94

90

retenue et la finale est appréciée
pour son profil longiligne et
suave. Belle réussite.

Cherche
Distributeur(s)

Wwww.pouteou.com
domaine.depouteou@orange.fr

Domaine de Jean-Bon

Aok ok Robe profonde, acajou au

disque en début d'évolution. Un
bouquet mature et complexe qui
impose un caractére tranché. Les
effluves de fruits a I'eau de vie, de
torréfaction, de caramel s'asso-
cient dans un ensemble qui évolue
vers les fruits secs (noisette, noix).
La bouche tient les promesses du
nez. La palette aromatique s'expri-
me autour des pruneaux cuits, rai-
sin de Corinthe et notes boisées.
Beaucoup de mache et une finale

Floc

APRELLATION D DBIGINE CONTROLEE

DOMAINE DE JEAN-BON |

’ e ooy

vigoureuse délicieusement acidulée sur les fruits secs et

garante d'une agréable vivacité.

Cherche
Distrib.

www.armagnac-sourd
armagnac.sourdois@wa




© Michel Carossio - BNIA

@ Comte de Valzac
*kk

Jolie robe rubis cerise de grand éclat. Le
bouquet est ouvert, profond et chaleu-
reux sur une superbe corbeille de fruits
rouges mars (bigarreau, framboise, gre-
nade,...). Le fruité se révéle croquant et
les dégustateurs apprécient la concen-
tration de matiére d'une cuvée trés aro-
matique et suave. La sucrosité assez
importante est équilibrée par une déli-
cate acidité bienvenue en fin de
bouche. La finale est ample et gour-
mande.

www.armagnac-cdm.fr
contact@armagnac-cdm.fr

110

Les Hauts de Montrouge
ek (%) “Floc de Castelfort ”

Robe cerise éclatante. Le bouquet
est assez expressif, associant .
effluves floraux (violette,
jacinthe) et confiserie. Une
belle corbeille de fruits
rouges se livre a |'aération.
La bouche est gourmande |
de fruit et trés harmonieuse.
Beaucoup de charme et
aucune lourdeur dans cette
cuvée friande, équilibrée par
une subtile acidité omniprésente. s
A croquer entre amis sur son fruité
exubérant et juvénile.

>
d’e ;Cj}qsr'ogne

de
CASTELFORT

www.hautsdemontrouge.com
info@hdmontrouge.com

1

FLOC DE GASCOGNE Rouge-Rosé

Cave de Condom

***  Beaucoup d'éclat dans - Y
cette robe rubis intense. Enga- ¥ ‘=
geant. Une friandise olfactive au '+
nez ou les effluves floraux et de
confiserie s’expriment sans rete- |
nue complétés a I'aération par des |
notes vanillées et réglissées. Les |

fruits rouges s’exhalent ensuite
plus volontiers. Aucune lourdeur | e ‘
pour cette cuvée de texture fine et

rafraichissante qui jouit d'un fruité \/m": ‘
croquant. Trés digeste, presque | " }
vigoureuse, elle bénéficie d'une
finale longiligne et acidulée sur la
cerise du nord. Une réussite, plus élégante qu’opulente.

| \.
| T Ml |

Cherche www.valdegascogne.coop

Distributeur(s) c.garzuel@valdegascogne.coop
@ Domaine d’Embidoure
* k

Jolie robe rubis grenat
étincelante. Un bouquet puis-
sant et de caractére sur les fruits
confiturés, les épices et une
touche de cuir frais. La bouche

i \
‘ &
| 9
i i
souligne toute la complexité aro- “ I i 10 C
do }Gscogng \

matique de cette cuvée épa-
nouie et vigoureuse. Riche et
chaleureuse, elle est toutefois
maintenue sous tension par une
juste acidité et de beaux amers.
Longiligne, elle est relevée en
finale par des saveurs de fruits
secs. :

APPELLATION D'DRIGINE CONTROLEE

SERVIR TRES FRAIS

Domaine d Embidoure

EARL Ménéganzzc

Progmiétaires - Ricol

T D AN

www.domaine-embidoure.com
menegazzo.embidoure@wanadoo.fr
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Domaine de Meillan
x4 “Les Graves de Broc ” 2015

Robe cerise intense et
brillante. Un bouquet
profond et mar sur les
fruits rouges et noirs
confiturés et une délica-
te note de sous-bois et
de cuir frais.

Un ensemble qui gagne
encore en douceur a |'aération. La bouche, richement
dotée, exhale d’emblée un fruité chatoyant et suave. Des
tanins partiellement lissés soutiennent un ensemble de
caractere qui pourra encore gagner en harmonie d'ici un
ou deux ans. Une réussite.

“Graves

deBroc

(2018 - 2020)

Cherche
I o Distrib.

ME: 30 - TAN: 30 - CF: 20 - MA: 20
www.domainedemeillan.fr
G

aubrysylvain1556@neuf.fr

Domaine de Gensac

COTES DE GASCOGNE ROUGE

VIN DE FRANCE 2010

*kx "Terre a Terre " 2008

Robe opaque, trés concentrée et de I
grande jeunesse encore. Le disque est
totalement fermé!

Le nez est a |'avenant. Puissant et cha-
leureux, I"énorme bouquet associe les
fruits noirs, les notes grillées et cacao-
tées (boite a cigares, cuir) a une
agréable minéralité (encre, sous-bois,
truffe). Quelle vigueur pour cette cuvée
qui n'a pas pris une ride. La concentra-
tion est impressionnante, le fruité est ’ﬂ'ﬁ

intact et les tanins partiellement fon-
GENSAC

dus. Une cuvée de haut rang qui fait
honneur a sa région et au tannat.
(2017 - 2020) TA-MA - CS

Cherche
Distributeur(s)

www.gensac.com
chateau.gensac@free.fr

De Armagnac wordt vaak in de keuken gebruikt om sauzen te versterken, of om te
flamberen of te deglaceren of zelfs tot in de patisserie.
Liefst een jonge Armagnac. Deze kan ook de basis vormen van een cocktail alhoewel hij

Domaine de la Haille

ok “Hugo” 2016

Jolie robe rubis carmin
de bel éclat. Une friandi-
se olfactive. Les notes
florales (violette) et frui-
tées (cerise, framboise)
rivalisent d'expression et
de charme dans ce bou-
quet gourmand et enga-
geant. Une cuvée cro-
quante de fruit tout en finesse et équilibre. Les dégusta-
terus soulignent sa précision et surtout |'aspect tres
digeste d'une finale longiligne relevée par une agréable
acidité rafraichissante. Du plaisir a croquer dans sa vivaci-
té juvénile.

(2018 - 2019) ME

Cherche

Distrib.

www.lahaille.fr
lahaille@orange.fr

Domaine de Gensac
&k k “Pas de Deux “2015

Superbe robe profonde, presque
d’encre, au disque fermé. Un bouquet
ouvert et complexe, qui livre un fruité
gourmand (fruits noirs au sirop) et
quelques notes épicées qui apportent
complexité et caractére a I'ensemble.
Structurée et charnue, croquante de
fruit, cette impressionnante cuvée a fait
I'unanimité. La structure tannique, puis-
sante mais noble, soutient un ensemble (
trés ambitieux, bati pour affronter les m

PAS
DE DEUX

GENSAC

ans avec sérénité. La finale est large et

relevée par de beaux amers rafraichis-

sant. Impressionnant!

(2017 - 2022) ME - MA

Cherche
Distributeur(s)

www.gensac.com
chateau.gensac@free.fr

X

ook verschillende gerechten zal begeleiden, vooral de zout/zoute gerechten zoals eendeborst met

honing, half gebakken foie gras of meer klassiek
een tarte Tatin of een chocolademoelleux. Als diges-
tief zal een minstens 10 jaar oude Armagnac
mignardise met gekonfijte appelsien met kaneel, of
met chocolade/koffie begeleiden en zullen de aro-

ma’s die gekoppeld waren aan de houtlagering
meer tot uiting doen komen. Zelf bij een sigaar .
De Floc de Gascogne is een natuurlijke aperitief,
cocktail of doorzakker zowel wit als rood.hij bege-
leidt ten volle de foie gras, kaas en fruitdesserten.
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Domaine de Joy
%k (k) “Envie"”

Robe trés pale a reflets verdatres.

Un nez assez expressif sur de délicats
effluves floraux, d'agrumes et de fruits
blancs. Belle vinosité pour cette cuvée
qui jouit d'une concentration de matié-
re appréciable et d'un fruité chatoyant
et rafraichissant. L'équilibre gras/acidité
est au rendez-vous d’un joli vin de gas-
tronomie, étoffé et digeste. La finale est
longiligne et précise sur les agrumes
(citron, pamplemousse).

Un vin bien construit qui maintient la
bouche en tension constante.

I

COL: 60 - GM: 30 - UB: 10

www.domaine-joy.com
info@domaine-joy.com

110

Domaine Laguille

KX Robe Jaune de Naples
brillante. Un bouquet aérien et
flatteur sur de subtiles effluves
floraux (jasmin, tilleul), de
confiserie et d'agrumes.
L'entrée de bouche donne le

ton d‘une cuvée finement tra- DOMAINE
mée, précise et incisive. Les LAGUILLE
notes citronnées se montrent =

Mis an Boutelle

généreuse dans un ensemble
friand et digeste ponctuée
d’une finale légerement réglis-
sée de longueur appréciable.
Un vin bien construit et franc,
sans artifices.

UGNI BLANC - COLOMBARD |

UB - COL

Cherche
Distributeur(s)

www.laguille.com
contact@laguille.com

® G Voir page - Zie pagina 94

COTES DE GASCOGNE BLANC

Domaine de Malartic
“Vintus Les Pastorales "

VINTUS

%k (k)

Robe Jaune de Naples brillante.
Une friandise olfactive.
Les effluves floraux (chevrefeuille,
citronnelle) s’associent avec har-
monie a un fruité intense (péche
blanche, poire, pamplemousse, ...)
et a des notes de confiserie bon-
bon Napoléon). Engageant. On
apprécie la finesse et I'équilibre
acidité/gras de cette cuvée fruitée
a souhait. Les agrumes s'y impo-
sent d'avantage dans un ensemble
ciselé d'une remarquable fraicheur. Une belle réussite a
partager sur son fruité juvénile et croquant.

LES PASTORALES

COL - SAU

Cherche
Distributeur(s)

D

B Jolie robe doré léger a ocré.
Le bouquet est élégant et com-
plexe. Il associe les effluves floraux
parfumés (chévrefeuille, acacia,...)
a une belle corbeille de fruits mars
(reine-claude, poire, péche
blanche,...). L'ensemble est assorti
d’une touche vanillée doucereuse.
La bouche est riche et gourmande
sur un fruité juteux trés aroma-
tique. Une délicate acidité omni-
présente apporte fraicheur et équi-
libre a cette cuvée savoureuse
ponctuée d’'une finale gourmande qui dévoile un léger
sucre résiduel. Une friandise!

www.domainedemalartic.com
contact@domainedemalartic.com

Domaine des Persenades

GM - SAU

www.domainedespersenades.com
dom.persenades@gmail.com

10
>

*k

Domaine de Ouardere

Robe pale, jaune
de Naples.

Le bouquet est
assez ouvert et
frais sur la citron-
nelle, les agrumes
et une touche de
brioche et de
fruits secs. La bouche est franche et incisive. On apprécie
sa finesse de texture, sa facilité d'acces et ses saveurs
d’'agrumes frais qui la maintiennent sous tension. Une
cuvée conviviale et digeste, ponctuée d’'une finale longi-
ligne a I'acidité ascendante. A apprécier sur son fruité
juvénile.

coL

06/75.87.36.74
lossmuriel@hotmail.com

Cherche Distrib
Flandre
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DIVERS

Domaine de Ouardére @ La Belle Sandrine
*x(k) Cotes de Gascogne Moelleux 2016 *%x(k) Liqueur a I’Armagnac
“Cuvée des Filles” & aux fruits de la passion

Robe jaune de Naple, pale. Le
bouquet, aérien et frais associe les
notes florales (chevrefeuille, citro-
nelle), d’agrumes (pamplemous-
se) et de fruits blancs (péche,
poire). Une friandise olfactive! La
bouche est a I'avenant. De textu-
re fine, digeste et croquante
(agrumes), elle séduit par sa préci-
sion, sa franchise et surtout le
remarquable équilibre sucrosité/acidité.

Robe orangée éclatante. Un bouquet
ouvert et frais sur un panier de fruits
jaunes et exotiques (péche, mangue,
mandarine, fruits de la passion...) qui
invite a la dégustation. Beaucoup de
finesse et un fruité chatoyant et croquant
pour cette gourmandise qui séduit par
son aspect digeste et convivial. Une déli-
cate pointe d'alcool tres mesurée appor-
te a la fois vigueur et onctuosité a I'en-

La finale est longiligne et relevée par une agréable vivaci- semble. Un festival de fruiFs haut en gettE
té rafraichissante (bonbon Napoléon). Une réussite. Ieur§ qui se partagera trés volontiers a
(2017 -2019) GM: 100 Vep.
I @ Cherche Distrib 06/75.87.36.74 I o www.armagnac-cdm.fr
Flandre lossmuriel@hotmail.com contact@armagnac-cdm;fr

| CAVISTES BELGES
1 vVinéa: Gooik 5 De Coninck: Waterloo 8 |es Vins Nicolas: Bruxelles
Planete Vin: Houdeng-Goegnies . Cave a Vins: Frameries
6 Velu Vins: Bruxelles °
2 CORA Christiaen’s: Tongeren Aux Sens Large: Hannut
De Brabandere: Wielsbeke
10 ier): Ni
3 Amarela: Walhain 1457 Maison Manigart: Arlon De Groot ( Le Cellier): Nivelles
4 Alpha Sales (ADS) 7 Vinilux: Oudenaarde
SALONS

0 Marcq en Bardeal (F) O Prowein - Vinexpo

G Caves Particuliéres Lille - Strasbourg - Paris, etc...

L’Armagnac est freqguemment utilisé en cuisine pour réveiller une sauce, flamber une
volaille ou des crustacés, déglacer une préparation, ou de mille autres facons en patisserie. On ‘ ‘
choisit alors un Armagnac jeune. L'Armagnac peut étre a la base de cocktails originaux mais il s'ac-
corde avec de nombreux plats, particuliérement les associations sucrées/salées comme le magret
de canard au miel, le foie gras mi-cuit ou poélé, ou plus classiquement les desserts comme la tarte
tatin ou un moelleux au chocolat. En digestif, un
Armagnac de 10 ans d'age et au-dela jouera sur
les accords avec des mignardises a I'orange confi-
te, a la cannelle, au chocolat ou en association
avec le café pour mettre I'accent sur les ardbmes liés
a I'élevage (boisé, grillé, fumé, cacao,...). Il accom-
pagnera en toute quiétude un excellent cigare,
plaisir unique pour une association parfaite.

Blancs ou rouges, les Floc de Gascogne
se dégustent natures a I'apéritif, en cocktail, en
digestif ou tout au long du repas. lls accompa-
gnent a merveille foies gras, fromages et desserts
fruités.

=
o
o
(%2)

©
S
o
O
15
<




AUTHENTIQUES COUPS DE CEUR

IMPORTANT - BELANGRUK

Dans ce dossier de dégustation se trouvent des vins de
toutes origines. lls font partie des meilleurs crus de leur
appellation, et constituent de véritables coups de coeur.

15/20 est la cotation minimale a obtenir auprés de
notre comité de dégustation pour étre sélectionné!

Noaillac “Prestige” 2012

** Belle robe cardinal, éclatan-
te et limpide. Le premier nez privilé-
gie ouvertement les senteurs liées a

[ |\
un élevage ambitieux (moka, cara- @'
mel, café). A |'aération apparaissent —
quelques épices (clou de girofle) et | NOAILLAC
une touche d’eau-de-vie de figue. La S

g PRESTIGE -

bouche offre davantage de fruit et e
séduit par sa puissance structurée, 12
assortie d’'une belle élégance. Les B
saveurs de prune et de cerise s'y
expriment sans retenue, enveloppées par le registre de
I'élevage, dans un ensemble profond, charnu et ponctué
d’'une longue finale savoureuse associant les notes de
cuir, tabac et fruits cuits.

(2017 - 2018)

Dit degustatiedossier bevat wijnen van velerlei oors-

prong. Het zijn allen wijnen die behoren tot de beste
crus uit hun appellatie.
De vermelde behoordeling bedraagt minimum 15/20!

This tasting file contains wines of every origin.
They belong to best crus of their appellation, and
constitute heartfelt favourites.

15/20 is the minimum score to be obtained from

our tasting committee in order to be selected!
ME: 55 - CS: 40 - PV: 5

www.noaillac.com

noaillac@noaillac.com

Chateau La Croix Dompierre

* (k) Splendide robe
grenat profond au dis-
que fermé, de belle bril-

Chateau Doyac - Haut-Médoc 2014
*% “Cru Bourgeois”

lance. Puissant et pro-

Jolie robe de belle jeunes-

apuitire.
i

fond, de grande com- LA CROIX se, rubis profond de bel

plexite, ce nez méle har- | DOMPIERRE éclat. Le premier nez est

monielsement lesk sen- e dominé par les senteurs CHATEAU DOYAC
"6pi ifl& MEDOC toastées et grillées. A I'aé- L

teurs d'épices, de grillé ey 9

et de fruits rouges et

ration apparaissent quel-

ques notes d'encre et de
fruits noirs (prune, cerise). ‘ J
Trés charmeur par sa
matiere mdre et crémeuse
(fruits rouges et noirs au sirop), enveloppée de tanins
encore jeunes mais distingués, ce cru s'appuie sur un tres
bel équilibre d'ensemble, qui peut encore se parfaire d'ici
1 an. Un vin bien construit et de belle évolution.

(2018 - 2020) ME: 75 - CS: 25

11O

noirs cuits. Un bouquet prometteur. Ce vin concentré et
suave a emporté tous les suffrages. Sa densité de matie-
re et son volume en bouche s'imposent naturellement,
dans un superbe équilibre acidité/gras/moelleux. Bati
pour affronter sereinement I'avenir, il livre une puissante
finale encore un peu ferme, sur le noyau de cerise et les
épices. Beau potentiel.

(2019 - 2022)

CS: 85 - ME: 15 ,
En conversion

LY Bio)

www.chateaudompierre.fr
info@chateaudompierre.fr

CAVISTES BELGES

1 Passion des Terroirs: Comines

www.chateaudoyac.fr

chateau.doyac@wanadoo.fr

Chateau Escot

ek () Médoc 2012
Jolie robe rouge profond & nuan-

Prima Vinum: Lommel

Russo Matéo: Comines

De Vinotheek: Roeselare
Werco: Oostende

Wijnnen 't Kasteelke: Beveren

2 Caves de France: Dendermonde

3 Delhaize

SALONS

o Salon des Caves Particulieres Lille (F)

ces carminées. Le nez offre un
trés beau mariage entre senteurs
finement boisées, fruits mars
(cerise, prune) et épices douces.
Un léger cuir frais apparait a |'aé-
ration. Cette cuvée profonde et
puissamment construite s'appuie
sur une charpente encore ferme
mais distinguée, qui ne masque
pas le fruit (cassis, mlre sauvage, cerise du nord), mais
doit encore s'assagir quelque peu. On apprécie sa densi-
té et la profondeur d'une finale sérieuse et persistante, ne
demandant qu‘a arrondir quelque peu ses angles.

(2018 - 2021)

Cherche
Distributeur(s)

www.chateau-escot.com
info@chateau-escot.com
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Anciens NUmMeéros (version “Papier”)

o Vsl Tervolrs

AuthentieiGsm

Coites du Rhéne
Villages

Vin:

1)
Saint-Emilion
Jurangon,

E=r

N°66 (2011) N°67 (2011) N°68 (2011-12) N°69 (2012

Chablis « Maranges Cotes de Provence Champagne Cotes du Rhone Villages
Cote Chalonnaise Santenay ( Cote des Bar) Vinsobres ¢ Rasteau
Fronsac « Canon-Fronsac Chassagne-Montrachet Saint-Emilion Gevrey-Chambertin
Vouvray Jurancon Moulin-a-Vent ¢ Chénas

N°70 o012 N°71 (2012-13) N°72 (o013) N°73 (2013)

Corbieres Champagne Minervois Saumur
Fitou ( Cote des Blancs ) Madiran Cotes de Bourg

Sancerre Languedoc Pacherenc du Vic-Bilh Brouilly
Montagne de Corton Gewurztraminer Cote de Brouilly

+Champagne
Vallé e Ia Waree
- Anjou
- Satellites de Saint-Emilion

. €hampagne =
. hontagpe ce feims )
X uray
“Ehateauneut-di-Pape
A ;

4

- G e .
N°74 (2013-14) N°75 (2014) N°76 2014) N°77 (2014-2015)
Champagne ( Marne) Saint-Chinian Cahors - Pouilly-Fumé Champagne
Anjou Faugeéres Coteaux du Gienois ( Montagne de Reims )
Satellites Muscadet Cabardes Jura
de Saint-Emilion Gigondas - Vacqueyras  Moselle luxembourgeoise ~ Chéteauneuf-du-Pape
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Oude nummers

PE '?’x

N°78 (2015) N°79 (015) N°80 (2015-2016) N°81 (2016)
Juliénas - Saint Amour Chinon Champagne (Céte des Bar) Coteaux d'Aix
Régnié Grignan-les-Adhémar Bourgueil Les Baux de Provence
Blaye Cotes de Bordeaux Beaumes-de-Venise Saint-Nicolas-de-Bourgueil Entre-deux-Mers
Costiéres de Nimes Savoie - Cote Roannaise Lirac - Tavel - Gaillac Pinot Blanc, Gris et Noir

N°82 (2016) N°83 (2016-2017) N°84 (2017) N°85 (2017)

Chablis Champagne Castillon Cotes de Bordeaux Cognac
Saint-Joseph ( Cote des Blancs) Saint-Romain, Monthélie, Pineau des Charentes
Crozes-Hermitage Lalande-de-Pomerol Auxey-Duresses, etc. Cotes de Porovence
Ventoux Bandol - Roussillon Limoux - Malepere Médoc
Loupiac - Cadillac,... Haut-Médoc

1N:6,00€ 3 N: 12,00 € 6 N: 20,00 € (Port Gratuit - Portokosten gratis)

Abonnement
1 an - 3 N> (a partir du N°........ ) au prix"de 19,50 € Version “Informatique”
1 jear - 3 Nr (vanaf N" ........ ) voor de prijs van 19,50 € “Computer” versie
2 ans - 6 N* (a partir du N°:........ ) au prix de 35,50 € Voir site internet
2 jaar - 6 Nr (vanaf N' ........ ) voor de prijs van 35,50 € Zie website
N° de Compte / Rekeningnummer Nr: BE70 210-0985687-25 | WWW:vinsetterroirs.be
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Le salon de V.T.A. ¢ Salon van VTA

De nombreux vins des dossiers de dégustation
de "Vins & Terroirs Authentiques” sont offerts par les vignerons a nos abonnés,
et présentés par notre équipe de spécialistes.

De wijnbouwers bieden onze abonnees
veelvuldige wijnen
uit de degustatiedossiers aan,
voorgesteld door ons gespecialiseerd team.

- . Restaurant ‘K zeg a moda
Entree gratmte Rue de |'Etoile, 2 - 1620 Drogenbos

Gratis ingang Tél: 02/377.66.16
www.kzegamoda.be

v Ia© N°87 Printemps - Lente - Spring 2018

VINS TERROIRS
AUTHENTIQUES

Bergerac

Bergerac ¢ Cétes de Bergerac ® Pécharmant e Montbazillac
Montravel » Graves ¢ Corbiéres * Fitou



CORPORATE Since 1970
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;ar V.T.A.
VIP SERVICE 2 -

MODERN CAR
OFFICIAL VISITS PR T .

SHOW BUSINESS
WEDDING
SHUTTLE

EVENT

»
¥
|

Firmin Lecharlier Ave 85 i (0)2 420 10 00 W : www.moderncar.com
1090 Brussels - BELGIUM : (0)2 420 12 00 : info@moderncar.com
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La Brouette

Herman Dedapper

1 Maitre-Sommelier de Belgique 82-83
3¢ mondial 83

Initiation a I'art de la table et a I'cenologie

CEGO

Initiatie in de tafelkunst en de wijnproeverij
Centrum voor Gastronomische Ontplooiing

Prins Van Luiklaan 61 Bld Prince de Liege ® 1070 Anderlecht e Tel/Fax: 02/522 51 69




OENOTOURISME EN CHAMPAGNE

A

SPARKLING

VIVRE LA CHAMPAGNE ENTRE PRESTIGE ET AUTHENTICITE

tripadvisor” +33(0)6 490547 ¢ - sparkiing.touriayar

Pour débutants
et cenophiles
avertis
Pour groupes
de 8 2 30
personnes

X :
VINS TERROIRS
AUTHENTIQUES

Scéances dégustation
¢ Techniques de dégustation
e Dégustations thématiques,
de prestige, a la carte,
pour un anniversaire, etc.

Contactez
"Vins et Terroirs
Authentiques":
Tél: 071/87.57.73

contact@vinsetterroirs.be




