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ditorial

Entre coupe d’Europe de football, Tour de
France et Jeux de Rio, I'été 2016 sera trés sportif.

Faire du vin reléve également d’un exploit
mais les médailles obtenues par les vignerons cou-
ronnent une compétition qui s'étale sur une année
entiére.

Si I'important est de participer, les mar-
quoirs, les chronos et notre comité de dégustation ne
retiendront que les meilleurs.

Le vignoble francais n'est
hélas pas un terrain couvert et les
gelées de printemps, la gréle et les
maladies qui se sont abattues cette
année laisseront a de nombreux
vignerons un sinistre souvenir.

Dans le Chablisien, les
intempéries ont joué les prolongations
et les amateurs prévoyants de ces
grands vins de gastronomie devront
profiter des superbes flacons de 2015
et 2014 actuellement disponibles. Ils
auront également |'occasion de res-
sortir quelques vieux millésimes, ten-
dus et minéraux a souhait, qui les
attendent sur le banc des réserves.

Des vendanges a maturité optimale, des
vinifications maitrisées et des élevages sous bois bien
dosés, ont su dompter le caractére impétueux des
Saint-Joseph et Crozes-Hermitage. La syrah et le vio-
gnier affichent dans le Rhéne septentrional leurs plus
belles expressions et les grands vins de garde,
empreints d’une concentration exemplaire, sont
aujourd’hui magnifiés de tanins d’une grande élé-
gance.

'

A quelques coups de pédales vers le sud, les
vins du Ventoux, étape incontournable pour les
cyclistes, affichent une santé olympique. Ici, le soleil
ne manque pas et les vins chaleureux et croquant de
fruit s’apprécient avec gourmandise. Aux cOtés des
ces vins conviviaux sont proposés des cuvées trés haut

de gamme qui rivalisent sans difficulté avec les plus
prestigieux vins rhodaniens.

Si depuis 2015, la France a perdu sa place
de premier producteur mondial au profit de I'ltalie, et
bien que les conditions climatiques aient lourdement
entaché le millésime actuel, gageons que les vins de
I'hexagone conserveront la ferveur intacte de leurs
supporters passionnés.

Michel Praet
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dito

Met het Europees Voetbalkampioenschap,
de Ronde van Frankrijk en de Olympische Spelen in Rio
zal de zomer van 2016 zeer sportief zijn.

Wijn maken is ook een krachttoer, maar de
medailles die de wijnmakers behalen, bekronen een
wedstrijd die een heel jaar duurt.

Hoewel deelnemen belangrijker is dan winnen, zul-
len de scoreborden, de stopwatches en ons degusta-
tiecomité alleen de beste prestaties onthouden.

De Franse wijnstreken bevinden zich helaas niet op
overdekt terrein en de lentevorst, de hagel en de
Ziektes die dit jaar hebben toegeslagen, zullen heel
wat wijnmakers buiten spel zetten voor de jaargang
2016.

In het Chablis-wijngebied heeft het slechte
weer voor verlengingen gezorgd. Vooruitziende lief-
hebbers van deze grote gastronomische wijnen zullen
moeten profiteren van de uitstekende flessen van
2015 en 2014 die momenteel verkrijgbaar zijn. Zjj zul-
len ook de gelegenheid krijgen om een aantal oude
Jaargangen uit te halen, gespannen en mineraal naar
wens, die op hen wachten op de reservebank.

Oogsten op optimale rijpheid, beheerste vinificaties
en goed gedoseerde rijpingen op hout hebben het

ditorial

With the European Football Cup, the Tour de
France and the Rio Olympic Games, the 2016 summer
will be a very sporting one.

Making wine is also a feat but the medals
obtained by the vine growers crown a competition
that is spread out over a whole year.

While taking part is important, the samplers,
the stopwatches and our tasting committee will retain
only the best performances.

The French vineyard unfortunately is not
covered and the frosts of spring, the hail and the
diseases that have hit this year will put a fair number
of vine growers offside for the 2016 vintage.

In the Chablis region, the bad weather has
gone into extra time and the providential lovers of its
fine gastronomic wines will have to benefit from the
superb bottles of 2015 and 2014 that are currently
available. They will also have the opportunity of taking
out a few old vintages, taut and mineral as one could
wish, that are awaiting them on the reserves bench.

Grape harvests at optimal maturity, control-
led vinification and well-dosed fermentation in barrels
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onstuimige karakter van Saint-Joseph en Crozes-
Hermitage getemd. De Syrah en de Viognier tonen in
het noordelijke Rhénegebied hun mooiste expressies
en de grote bewaarwijnen met een voorbeeldige
concentratie worden nu verfraaid door zeer elegante
tannines.

Enkele pedaalslagen naar het zuiden vertonen de
wijnen van de Ventoux, een vaste etappe voor de wiel-
renners, een olympische gezondheid. Hier ontbreekt
de zon niet en de warme en knapperig fruitige wijnen
worden qulzig gesmaakt. Naast deze gemakkelijk
wegdrinkende wijnen worden wijnen van zeer hoge
kwaliteit aangeboden die zich met de meest presti-
gieuze Rhénewijnen kunnen meten.

Hoewel Frankrijk sinds 2015 niet langer de grootste
producent ter wereld is, in het voordeel van Italig, en
hoewel de weersomstandigheden sommige wijnen
aantasten, verwachten wij echter dat de Franse wijnen
de vurigheid van hun gepassioneerde supporters zul-
len behouden.

Michel Praet

have been able to tame the impetuous nature of the
Saint-Joseph and Crozes-Hermitage wines. In the nor-
thern region of the Rhone, the Syrah and the Viognier
display their most beautiful expressions and the fine
wines for laying-down, imbued with exemplary
concentration, are magnified today by some truly ele-
gant tannin.

At a short bike-ride towards the south, the
wines of Ventoux, a vital leg for the cyclists, display an
Olympian health. Here there is no lack of sunshine and
the warm and fruity wines are greedily appreciated.
Beside these convivial wines some very high-range vin-
tages are proposed, which easily compete with the
most prestigious Rhone wines.

If, since 2015, France is no longer the lea-
ding world producer, now second to Italy, and if the
weather has impaired certain vintages, we can howe-
ver guarantee that the wines of the hexagon will pre-
serve the unbroken enthusiasm of their impassioned
supporters.

Michel Praet
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aint-Joseph et Crozes-Hermitage
droits, vaillants et vigoureux

Le vignoble de Crozes-Hermitage est
le plus grand des appellations septentrionales.
Situé sur le 45e paralléle, il s'étend sur 11 com-
munes situées dans la Dréme sur la rive gauche
du Rhoéne, au nord, au sud et a l'est de la ville de
Tain-I"Hermitage. Il est situé a 20 km au nord de
Valence et a 3 km au nord du village de Tain-
I'Hermitage. Crozes-hermitage couvre des terrains
moins pentus et difficiles a exploiter que ceux de
I'Hermitage.

Le vignoble n’est pas trés ancien; il s'est
développé au cours du XXeme siecle vers le sud
au détriment des cultures fruitieres. Du haut de la
célébre colline de I'Hermitage, lorsqu’on tourne
dos au Rhéne et donc a Tain et Tournon, le regard
embrasse un paysage vallonné et verdoyant, ou
s'integre une partie de l'appellation, créée en
1937.

L'encépagement, comme dans toutes les
cobtes du rhone septentrionales, sont au nombre
de trois: la syrah pour les vins rouges, et pour les
vins blancs, la roussanne et surtout la marsanne.
La production de vins rouges atteint 92%. Le plus
souvent, seule l'illustre et aromatique syrah est
utilisée, bien que la législation permette I'utilisa-
tion de vin blanc dans les assemblages, toutefois
plafonnée a 15%. Depuis les années 90, les vins
pales et sans relief ont progressivement laissé
place a des cuvées auxquelles il devient difficile de
résister, tant le charme de leur expression fruitée
s'impose en bouche.

y
X

Le vignoble de Saint-Joseph est planté
sur des coteaux abrupts, faconnés en terrasses
depuis l'antiquité. Autrefois appelé «Vin de
Mauves», ce sont les Jésuites qui, au XVlle siécle,
lui donnerent son nom actuel.

Au XXe siecle, les vignerons se réunis-
sent en syndicat de protection de I|'appellation
Saint-Joseph. Le 15 juin 1956, I'A.0.C. voit le jour.
Restructurée en 1994, elle couvre actuellement
26 communes

L'appellation qui couvre aujourd’hui
1210 hectares, est connue pour ses vins rouges
issus de Syrah. Ce sont des vins a la fois puissants
et fins, qui expriment des arémes de poivre et
d'épices. Souvent vaillants, parfois rugueux, les
rouges font essentiellement appel a la syrah,
(ponctuellement complétée par maximum 10%
de Marsanne et/ou Roussane) qui leur donne ses
notes sombres et aromatiques.

La production est ici aussi largement dominée par
les vins rouges qui représentent plus de 91% des
cuveées.

Des crus tendres et légers, souples et
faciles d'acces des leur prime jeunesse, aux cuvées
ambitieuses et complexes, la gamme de vins de
Saint-Joseph se montre trés compléte. Selon le
style des cuvées, le potentiel de conservation se
situe entre 3 et 10 ans.

Au nord de I’Appellation Saint-Joseph se
situent les 276 hectares des Cote Rotie. Ce sont,
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avec Cornas et surtout Hermitage, les vins les plus
prestigieux et concentrés des vins du rhéne et de
France. Leurs notes de fruits noirs, d'épices et de
minéralité rivalisent d’exubérance. Ce sont de
grands vins de gastronomie, charpentés, presque
corsés, qui nécessitent et méritent quelques
années de patience. L'Hermitage est la seule AOC
des trois a offrir une micro-production de blancs
trés “sudsites”, riches et aromatiques.

Le Millésime 2015 est un millésime parti-

culierement concentré, avec notamment des vins
rouges exceptionnels. Le millésime 2015 en Vallée
du Rhdne se caractérise par un printemps pluvieux
et chaud et un été sec avec des températures
caniculaires début juillet.
Les pluies de la fin ao(t ont profité aux cépages
les plus tardifs, comme le mourvédre ou le cari-
gnan, dont la maturité a été, de fait, tout a fait
optimale.

aint-Joseph en Crozes-Hermitage
oprecht, dapper en ruw

Het wijngebied van Crozes-Hermitage
is het grootste wijngebied van de noordelijke
appellations. Ter hoogte van de 45e breedtegraad
strekt het zich uit over 11 gemeenten van het
departement Drébme, ten noorden, ten zuiden en
ten oosten van de stad Tain-I'Hermitage. Het ligt
op 20 km ten noorden van Valencia en op 3 km
ten noorden van Tain-I'Hermitage. Crozes-
Hermitage bestrijkt minder steile en moeilijk te
bebouwen terreinen dan Hermitage.

Het wijngebied is niet zo oud; het ontwikkelde
zich in de loop van de 20e eeuw in het zuiden ten
koste van de fruitteelt. Vanaf de top van de
beroemde heuvel van Hermitage, met de rug naar
de Rhone en dus naar Tain en Tournon gekeerd,
ziet u uit over een groen en heuvelachtig land-
schap, dat een deel van de appellation omvat dat
werd gecreéerd in 1937.

Zoals bij alle noordelijke Cotes du Rhone bestaat
het assortiment uit drie druivensoorten: de Syrah
voor de rode wijnen, en de Roussanne en vooral
de Marsanne voor de witte wijnen.
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Chacun des cépages ayant délivré le
meilleur de son potentiel qualitatif,
les possibilités d’assemblages sont
trés larges et couvriront tous les seg-
ments de gamme.

Les vins blancs et rosés expriment
une grande richesse aromatique et
au niveau de leur équilibre, la faible
acidité du millésime leur confére
richesse et opulence. 2015 est sans
aucun doute un grand millésime de
garde.

)

De productie van rode wijnen bereikt 92%.
Meestal wordt alleen de illustere en aromatische
Syrah gebruikt, hoewel de wetgeving het gebruik
van witte wijn in de assemblages toelaat, dat ech-
ter begrensd is tot 15%. Sinds de jaren '90 heb-
ben de bleke en karakterloze wijnen geleidelijk
plaats gemaakt voor wijnen die moeilijk te weers-

taan zijn, zozeer werkt de charme van hun fruitige
expressie in de mond.

Het wijngebied van Saint-Joseph is
geplant op steile hellingen waarop terrassen
gevormd zijn sinds de oudheid. Vroeger heette het
"Vin de Mauves". In de 17e eeuw gaven de
jezuieten het zijn huidige naam.

In de 20e eeuw verenigden de wijnmakers zich in
een vakvereniging ter bescherming van de appel-
lation Saint-Joseph. Op 15 juni 1956 kwam de
AOC tot stand. Na een herstructurering in 1994
strekt de appellation zich uit over 26 gemeenten.
De appellation, die vandaag 1210 hectare beslaat,
staat bekend om zijn rode wijnen van Syrah. Deze
wijnen zijn zowel krachtig als verfijnd, met aro-



ma's van peper en specerijen. De
vaak dappere en soms ruwe rode
wijnen zijn afkomstig van de enige
druivensoort Syrah, waaraan ze
hun donkere en aromatische toet-
sen te danken hebben.

De productie wordt ook hier ruim-
schoots gedomineerd door de
rode wijnen die meer dan 91%
van de wijnen vertegenwoordi-
gen.

Van zachte en lichte wijnen, die
soepel en gemakkelijk te drinken
zijn vanaf hun jeugd, tot ambitieuze en complexe
jaargangen is het wijnassortiment van Saint-
Joseph zeer uitgebreid. Al naargelang de stijl van
de wijnen hebben ze een bewaarpotentieel van 3
tot 10 jaar.

Ten noorden van de appellation Saint-
Joseph bevinden zich de 276 hectare van de Cote
Rétie. Dit zijn, met Cornas en vooral Hermitage,
de meest prestigieuze en geconcentreerde wijnen
van de Rhéne en van Frankrijk. Hun toetsen van
zwart fruit, kruiden en mineralen overtreffen
elkaar in uitbundigheid. Dit zijn grote gastrono-
mische, stevige, bijna robuuste wijnen, die een
paar jaar geduld vereisen en verdienen. De
Hermitage is de enige AOC van de drie die een
microproductie aanbiedt van witte wijnen, die zeer
“zuiders”, rijk en aromatisch zijn.

aint-Joseph and Crozes-Hermitage
straight, valiant and rough

The Crozes-Hermitage vineyard is the
largest of the northern Appellations. Located on
the 45th parallel, it extends over 11 communes in
the Drome on the left bank of the Rhone, to the
north, the south and the east of the town of Tain-
I'Hermitage. It lies 20 km to the north of Valency
and 3 km to the north of the village of Tain-
I'Hermitage. Crozes-Hermitage covers plots of land
that are less sloping and difficult to exploit than
those of I'Hermitage.

The vineyard is not very old; it has been
developed towards the south during the 20th cen-
tury, to the detriment of the fruit crops. From the
top of the famous hill of the Hermitage, when one
faces away from the Rhone and therefore from

De jaargang 2015 is een bijzonder
geconcentreerde jaargang, met meer bepaald uit-
zonderlijke rode wijnen. De jaargang 2015 in de
Rhonevallei wordt gekenmerkt door een warm en
regenachtig voorjaar en een droge zomer met sni-
khete temperaturen begin juli.

De regen van eind augustus is de latere

druivensoorten, zoals de Mourvédre en de
Carignan, ten goede gekomen, die hierdoor een
optimale rijpheid hadden.

Aangezien alle druivensoorten het beste van hun
kwaliteitspotentieel hebben gegeven, zijn de
assemblagemogelijkheden zeer uitgebreid en zul-
len ze alle segmenten van het assortiment dekken.
De witte en roséwijnen uiten een grote aroma-
tische rijkdom en wat het evenwicht betreft, zorgt
de lage zuurgraad van de jaargang voor rijke en
weelderige wijnen. 2015 is ongetwijfeld een uits-
tekend bewaarjaar.

)
Tain and Tournon, the eyes embrace an undulating
and green landscape, which includes a part of the
Appellation, created in 1937.

The vineyards’ vines, as on all of the nor-
thern banks of the Rhone, are three in number: the
Syrah for the red wines, and for the whites, the
Roussanne and above all the Marsanne.

The production of red wines amounts to
92%. Usually, only the famously aromatic Syrah is
used, although the legislation allows the use of
white wine in the blends, ceilinged however at
15%. Since the Nineties, the pale, flat wines have
gradually made way for vintages that have become

difficult to resist, because of the charm of their
fruity expression in the mouth.

7
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The vineyard of Saint-Joseph is planted
on steep slopes, fashioned into terraces since yes-
teryear. Formerly called “Wine of Mauves”,
it was the Jesuits who, in the 17th century,
gave it its current name.

In the 20th century, the vine gro-
wers got together as a trade union in order
to protect of Saint-Joseph Appellation. On
15 June 1956, the A.0.C came into exis-
tence. Restructured in 1994, the
Appellation currently covers 26 communes.

The Appellation, which covers
1,210 hectares today, is known for its
Syrah-produced red wines. These are wines
that are both powerful and fine, expressing
peppery and spicy flavours. Often valiant,
sometimes rough, the reds result from the
single Syrah grape variety, which gives it its
dark and aromatic notes.

The production, here also, is largely domi-
nated by the red wines, which represent more than
91% of the total.

From tender and light wines, flexible and
easy of access as of their earliest youth, to ambi-
tious and complex vintages, the range of the Saint-
Joseph wine is shown to be very complete.
According to the style of the wines, the laying-
down potential ranges from three to ten years.

To the north of the Saint-Joseph
Appellation lie the 276 hectares of the Cote Rotie.

These are, with Cornas and especially
I'Hermitage, the most prestigious and concentra-
ted of the Rhenish and French wines. Their notes
of black fruit, spices and minerality compete in
terms of exuberance. These are fine wines of gas-
tronomy, robust, almost vigorous, which need and
deserve a few years of patience. L'Hermitage is the

only AOC of the three to offer a mini-production of
very “southern”, rich and aromatic white wines.

The 2015 Vintage is a particularly concen-

trated vintage, with some exceptional red wines in
particular. The 2015 Rhone Valley vintage is cha-
racterised by a wet but hot spring and a dry sum-
mer with heat-wave temperatures at the beginning
of July.
The rains of the end of August benefited the latest-
lying grape varieties, like the Mourvedre or the
Carignan, which have, in fact, reached ideal matu-
rity.

As each of the grape varieties has delive-

red the best of its potential in terms of quality, the
blending possibilities are huge and will cover all the
segments of the range.
The white and rosé wines express great aromatic
wealth and, in terms of their balance, the vintage’s
low acidity confers richness and opulence on them.
2015 is without any doubt a great vintage for
laying-down.

Rapport “plaisir-prix” (de 1 a 3) % % % Verhouding “prijs/kwaliteit” (van 1 tot 3)

“Pleasure-price” ration (from 1 to 3)

= Rural Guest Room(s) and/or Gite.

= Accueil de/ Onthaal camping-car
= Motorhome Reception

= Prix particulier TTC départ cave
= Prijs (BTW inb. vertrek kelder)

= Disponible en Belgique (voir page 31)
I I = Beschikbaar in Belgie (voir page 31)
= Available in Belgium (voir page 31)

— = Chambre(s) d’Hote ou/et Gite rural.
P = Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.

= Retail price including tax-departure cellar

Recorr"‘ﬂa"dé
par V.TA.

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.
= Biodynamic cultivation.

D

= Culture Biologique.
= Biologische cultuur.
= Biological cultivation.

TERRA

ViTis

= Recommandé pour sa qualité et son prix.

= Aanbevelen voor prijs-kwaliteitverhouding.
= Recommended for its quality and price.

= Terra Vitis.

MAR: Marsanne - ROU: Roussane

© Inter Rhone



@ Domaine de Gouye

ravere “Vieilles Vignes”

Somptueuse robe d’encre,
grenat profond au disque
fermé. Premier nez sur —
d'intenses senteurs épi-
cées (poivre, baie de gené-
vrier). Ensuite, I'ensemble
se complete par les ar6-
mes de réglisse et de fruits | -
noirs. Un bouquet exubé-
rant! Ce cru rectiligne et de grande densité impressionne
par sa puissante charpente distinguée, sa richesse en
extrait sec et la générosité de ses saveurs de baies noires
sauvages et d'épices. La finale, énorme, s'appuie sur de
beaux amers. Grand potentiel d'évolution.

(2017 - 2022)

Cherche
Distributeur(s)

e - St /xuc/z/; 2014
Vi

DOMAINE DE GOUYE

www.desbos.com
sdesbos@wanadoo.fr

Emmanuel Darnaud

*k (k) Trés jolie
robe pourpre vio-
lacé, intense et de
grand éclat. Un
bouquet envou-
tant, qui associe
les senteurs de
creme de fruits (griotte, mare), épices douces et fine
minéralité. Un parfait équilibre caractérise ce cru de
haute tenue, dont la densité de matiére n'a d'égal que la
noblesse de charpente. La typicité variétale est tres pré-
sente (cassis, violette) et I'ensemble se montre suave et
trés ambitieux. Elégance et richesse en extrait sec sont au
rendez-vous d’une finale puissante, qui va assagir son
exubéranxce d'ici 1 an. Superbe.

(2017 - 2022)

1

/5000

Saint—-Joscpl‘l
) 2014 .

Emmanuel Darnaud

555

ne

www.domainedarnaud.com
emmanuel.darnaud26@orange.fr

SAINT-JOSEPH ROUGE 2014

Domaine Barou
S “Un Autre Monde”

Robe carminée profonde, au disque
fermé et bleuté. La gelée de
cassis apparait a |'ouverture,
ensuite relayée par les notes
de tabac blond et de vanille.
Ce cru extrémement charnu et
plaisant s'appuie sur un
remarquable équilibre acidi-
té/gras. D'exubérantes saveurs
de petites baies noires acidu-
lées envahissent le milieu de
bouche et |a finale, de beau volume, livre une texture a la
fois serrée et tres élégante. Quelques saveurs cacaotées
et d'épices douces y complétent la gamme aromatique.

(2017- 2021)

Saint-Joseph

www.domaine-barou.com
emmanuel.barou@terre-net.fr

(Bio)

Laurent Habrard
(%) “Sainte Epine”

Robe pourpre profond a
nuances violacées sur le
disque. Un nez enveloppé
et chaleureux, associant
les notes de fruits macérés
(prune, kirsch) et de cuir
frais. Attaque franche et

nette, légérement incisive

Jassoded f.ﬁ.w/. 2004
mais sans exces, suivie

d'un milieu de bouche qui révele une fraicheur de fruit
exubérante (cassis, myrtille, sureau). Ce cru longiligne
offre une finale savoureuse et tonique. Sa longueur riva-
lise d'élégance et de suavité. Une cuvée structurée mais
sans exces, issue d'un bel exercice de vinification.

(2016 - 2020)
www.domainehabrard.com

I e Ch. Dist. en
Flandre et Liege laurent@domainehabrard.com

&«/h{g rad}’/

Vin BIO

© Inter Rhone
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SAINT-JOSEPH ROUGE 2014

@ Domaine Courbis

rure “Les Royes”

Belle robe profonde, ceri-
se concentré au disque
fermé. Le bouquet affi-
che ouvertement son
ambition. Complexe et
profond, il méle un boisé
noble aux ardémes de
fruits au sirop (mdare,
griotte) et d'épices. Puissance et distinction sont au ren-
dez-vous de ce cru de haut rang, extrémement séveux,
dont la charpente tannique ferme mais noble n'a d'égal
que la concentration de matiére. Le fruit s'exprime en
finale (baie de sureau, cassis), mélé aux épices. Une belle
acidité assure la tonicité de ce cru prometteur.

(2018 - 2023)

ih -

.‘,Huu‘-‘fﬂw Ifu"ﬁ

Ferraton Pére & Fils
k() “La Source”

Robe cardinal profond et
intense, de belle brillan-
ce. Un bouquet dont le
caractére s'affirme des
I'ouverture. Les senteurs
minérales s'y expriment
généreusement (graphi-
te, cendre) et s'associent
aux arébmes de fruits noirs (cassis, sureau) et d'épices
(poivre noir). Une bouche rectiligne et bien construite, qui
témoigne d’une belle ambition. Le fruit s'y livre généreu-
sement (baies sauvages), complété par les épices. Une
jolie acidité maintient I'ensemble sous tension et les
tanins se révelent tres élégants.

(2017 - 2020)

11O A

o
FERRATON f PERE & FILS

SAINT-JOSEPH

. 4/// / %‘///Vr

FERRATON FERE & FILE

) a Voir page - Zie pagina 31
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Catherine et Pascal Jamet
* % (k) “Les Traverses”

Superbe robe tres teintu-
riere, presque d’encre, a
reflets pourpres. Particu-
lierement voluptueux, ce
bouquet charmeur livre de
beaux arémes de fruits
noirs au sirop, mélés a une
touche de minéralité et
d'épices a I'aération. Dans
un style velouté et de texture grasse, cette cuvée gour-
mande livre une expression fruitée chaleureuse (creme de
mare, griotte). La finale, opulente et riche, confirme le
caractére macéré de I'ensemble; elle trouve toutefois par-
faitement son équilibre dans de jolis amers.

(2017 - 2020 )

i

Vignobles Verzier

4 () “La Madone” SN
Rubis grenat intense, au disque
ouvert et brillant. Epices et
minéralité se livrent de concert
dans ce nez qui révele de beaux
arémes de thym et poivre, mQre
sauvage et réglisse. Ce cru ne
céde pas a la facilité. L'attaque
se montre corsée, séveuse, ten-
due et relevée par une puissance
de charpente imposante. Le
milieu de bouche est épuré et précis, sur d'exubérantes
saveurs de cassis et mUre sauvage, presque végétales.
Ce vin a forte personnalité est bati pour affronter I'avenir

en toute sérénité.

(2018 - 2023)

VIGNOBLES §

ES
VERZIER

CHANTE-PTRDRIX




© Inter Rhone

@ Domaine Blachon

v “Hommage”

Jolie robe grenat violacé, de [Gomain: sracuon
belle intensité. Complexe et —~

de belle profondeur, ce bou- f_V%

quet charmeur associe les e 5‘7&
notes de fruits noirs bien
mars, bois exotique et poivre
doux. Un ensemble particulie- SAINT-JOSEPH
rement engageant. Dotée 2014

d’un beau gras, I'attaque don-
ne le ton d'une cuvée ample
et opulente, qui accorde la priorité au registre des saveurs
fruitées mares voire au sirop (myrtille, cerise, mare).
L'ensemble se montre fondu et complété en finale par les
épices qui apportent une touche de vicacité bienvenue.

(2016 - 2019)

I o Cherche

Distributeurs

www.domaineblachon.fr
rblachon2@wanadoo.fr

Domaine Vallet

*x(H) “Méribets”
Méribets

Grenat pourpre profond

au disque violacé. Un

bouquet somptueux et A il
complexe, qui méle dans
un ensemble de grande
personnalité les ardomes
d'épices, minéralité,
fumé et de baies noires
sauvages. Un cru ambitieux et richement extrait, qui livre
une bouche pleine et suave, solide et rectiligne, soutenue
par une charpente tannique noble et encore jeune. Le
fruit est respecté par I'élevage et I'impression de plénitu-
de et de concentration se confirme dans une finale juteu-
se et de grande persistance. Un vin de grand potentiel.

(2017 - 2020)

110

Domaine Valler

SEARTENES

www.domainevallet.com
domaine.vallet@orange.fr

SAINT-JOSEPH ROUGE 2014

Domaine de La Faviére
*%() “La Faviere”

Jolie robe chatoyante, car-
minée intense a nuances
violacées. De grande dou-
ceur olfactive, ce bouquet
chaleureux exprime sans
retenue ses senteurs de
fruits au sirop (cerise noire,
myrtille), mélées a une
touche de tabac blond ca-
ramélisé. Une bouche tout en dentelles, offrant une
grande délicatesse et privilégiant I'expression du fruit mar
(cerise, fraise des bois) et du registre lactique. Les dégus-
tateurs soulignent la douceur et I'élégance d’'une finale
suave et doucereuse, aux tanins lissés, trés confiturée.

(2016 - 2019)

150

L& FAVIERE

SAINT-JOSEFPH

www.domainedelafaviere.fr
contact@domainedelafaviere.fr

Julien Cecillon

% “Babylone”

Jolie robe carminée de
grand éclat. Ouvert et
élégant, ce bouquet privi-
|égie I'expression d'un ;
fruité intense et de gran- o
de maturité. On y appré- Bas
cie d'exubérantes sen-
teurs de cerises, mares et myrtilles confiturées, complé-
tées par une touche de pivoine et de violette. Attaque
franche et séveuse, suivie d'un milieu de bouche concen-
tré et fruité a souhait (mQre, bigarreaux, cassis).
L'ensemble est enveloppé de tanins distingués et soutenu
par une superbe acidité tonifiante. Longue finale salivan-
te pour un cru de belle évolution.

(2017 - 2020)

Cherche
Distributeurs

www.juliencecillon.com
cecillonvins@gmail.com




© Inter Rhéne

Laurent Betton

*k(k)  Robe carmi-
née profonde, limpide
et brillante. Le profil
minéral de ce bouquet |i
apparait dés |'ouverture
(truffe, cendre). A I'aé-
ration, les épices com-
plétent I'ensemble,
assorties d'une touche ™
de fruits noirs. Attagque corsée et vigoureuse, pour un cru
dont la trame serrée n'a d'égal que la puissance de char-
pente. Le profil ferme et tendu du milieu de bouche
(baies noires acidulées) laisse augurer d'un grand poten-
tiel. Ce vin ambitieux et de belle évolution doit encore
assagir ses éléments.

(2018 - 2022)

[l 10

awzf ‘_7:»‘5%/

E Boa e
LaurentEETl"ON

04/74.87.08.23 - 06/08.07.88.98
|.betton@42.sideral.fr

Domaine Boissonnet
%) “Bélive”

Belle robe concentrée,
grenat violacé a nuan-
ces pourpres et au
disque fermé. Ce bou-
quet complexe et pro-
fond livre une expres-
sion fruitée intense
(fraise des bois, cassis)
soutenue par les arébmes de boisé noble et de tabac
blond. Une impression de grande douceur se dégage de
I'ensemble. Le vin se montre déja presque fondu. On y
apprécie I'association des saveurs de cerise noire, myrtille
et du registre légerement fumé. L'ensemble présente une
finale de persistance agréable.

(2016- 2019)

11

AFFELEATION SAINT JOSEPH CONTROILZE

www.domaineboissonnet.com
domaine.boissonnet@gmail.com

SAINT-JOSEPH ROUGE 2014

@ Benoit Roseau

rore “Cuvée Patagone”

Jolie robe rubis gre-
nat poupre au disque
violacé. Une belle
personnalité s'affir-
me dans ce bouquet
suave, qui associe les
arémes d’épices,
encre et cassis. On
apprécie d'emblée la
fraicheur et la tension acidulée de cette bouche recti-
ligne, construite sur un style digeste et croquant de fruit.
Les dégustateurs soulignent la franchise fruitée de I'en-
semble (myrtille, cerise) et le profil distingué d’une finale
séveuse et gourmande, agréablement persistante.

(2017 - 2020)

lSlaintﬁjosepﬁ

o

2014
BENOIT ROSEATU

www.closdupigeonnier.fr

benoitroseau@closdupigeonnier.fr

@ Sébastien Blachon

T “Alban”

Robe carminée assez intense et
de belle brillance. Un panier
gourmand de fruits se présente
au nez, illustré par les senteurs
de gelée de framboises, cerises
et myrtilles. Trés charmeur.

La bouche est a I'avenant.

Elle offre beaucoup de franchi-
se et un fruité exubérant (baies
rouges et noires) relevé par une
jolie acidité. L'ensemble séduit
par sa franchise et son profil gourmand. L'équilibre est au
rendez-vous dans une finale aérienne et de texture fine.

Alban

BLACHON

INT-JOSEPH

(2016 - 2019)

Cherche

www.caveblachon.fr
Distributeur(s) |

contact@caveblachon.fr




SAINT-JOSEPH ROUGE 2014

Domaine

(k)
“Vieilles Vignes"
Splendide robe presque

d’encre, pourpre violacé au
disque fermé. Un bouquet
profond et presque pomma-
dé, donnant une impression
de grande sucrosité (fruits
rouges et noirs au sirop).
Privilégiant la délicatesse de
texture a la concentration, ce

de la Cote Sainte-Epine

ey

)
;

COTE SAINTE-EPINE

vin bien construit offre un bel équilibre acidité/gras, une
expression fruitée bien présente (mdre sauvage, griotte)
et une finale enveloppée aux tanins presque lissés, de
persistance agréable. Un cru épanoui dés aujourd’hui.

(2016 - 2019)

* (k)

Robe cerise moyennement intense, de bel éclat. Le bouquet s'avere complexe et
profond. On y retrouve les notes de terre humide, cuir et tourbe, assorties d'une touche
fruitée (mare sauvage). On a ici privilégié un style gourmand et convivial. La bouche se
montre patinée et enveloppée de tanins délicats. Les saveurs de fruits rouges et noirs
(framboises, cerise, mare) s'y expriment généreusement. Bel équilibre acidité/gras dans

une finale rafraichissante et longiligne.

(2016 - 2018)

| ICE

Domaine de Pierre Blanche

* (k)

Robe cerise moyennement
intense, limpide et brillante.
Enveloppé et doucereux, ce
nez charmeur méle les notes
fruitées mares voire au sirop
(myrtille, griotte, prune) au
registre cacaoté. Des |'at-
taque, on apprécie la frai-
cheur et la suavité de cette
cuvée tendre et équilibrée,
assez puissante. On a ici

Xavier Mourier - “Cep d'Or”

Aavier Mourier

5

SAINT-JOSEPH

recherché la finesse de texture plutét que |'opulence.

L'ensemble se montre épanol

ui, aux tanins presque lissés.

Suave, la finale est agréablement persistante.

(2016 - 2019)

|| B

Domaine Christophe Pichon

/qaint-_joseph

PICHON

6¢ Salon du Vin
et de la gastronomie “.'
Namur

Vendredi: 16 a 22h.

Renseignements:

Tél: 0032(0)4/222.41.98

9 au 11 décembre

Samedi: 10 a 20h.

www.salonduvindenamur.be

VERS L’AVENIR

Dimanc?e
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Le Prieuré d'Arras
%4 E.Bécheras - “Cuvée Tour Joviac”

Robe presque opaque,
au disque violacé inten-
se. Le registre du fruit
noir confituré voire au
sirop s'exprime d’em-
blée, dans un style
olfactif enveloppé tres
charmeur. Suave et cro-
guante, cette bouche
intense présente une frmte sauvage et exubérant, qui
associe les épices et les baies noires. Riche en extrait sec,
ce vin au grain serré se voit soutenu par de puissants
tanins de grande distinction, qui ne demandent qu’‘a se
fondre. Longue finale pouvant encore s'assagir.

(2016 - 2021)

Cherche
Distributeur(s)

N
Cuvée Tour Joviac

Samt Joseph

APPELLATRIS ST B0 ) KT

]

www.becheras.fr
etienne@becheras.fr

Didier Morion
*Hk “Les Echets”

Splendide robe d’encre, grenat
pourpre violacé au disque fermé. Le
lien minéral est présent dés |'ouvertu-
re, complété par les ardbmes de cuir
frais, d'épices et mlre sauvage. On
apprécie le grain serré et le volume en
bouche de ce cru intense et généreux
en saveurs de fruits noirs acidulés et
de cacao. La trame se montre serrée
et I'ensemble se voit soutenu par des
tanins de grande jeunesse tres élé-
gants, partiellement lissés. Une cuvée
présentant beaucoup d'étoffe, ponctuée d'une longue
finale sur les épices.

(2016 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

DIDIER MORLON

SAINT-|OSEPH
Les Echets

04/74.87.26.33
contact@domainemorion.com

SAINT-JOSEPH

ROUGE 2013

@ Guy Farge

S “Passion de Terrasses”

Rubis carmin au disque ,‘,
bleuté. Complexité et Suaint fﬂ'«(ph‘

caractére sont au rendez- ¥V

vous de ce nez puissant
Passion de Terrasses iy

et enrobé, qui méle les
senteurs d'épices douces,
encre et petits fruits
noirs. Les dégustateurs
soulignent et louent le
caractere dense et presque corsé de cette cuvée solide-
ment construite et promise a un bel avenir. Fruits noirs et
épices y conjuguent leur expression et le registre minéral
compléte I'ensemble dans une tres longue finale que la
patine du temps assagira. Un cru ambitieux.

(2017 - 2021)

www.vigneron-guy-farge-rhone.com
guyfarge@orange.fr

Ch.
I @ B Dist.

Domaine des Pierres Séches

*k(x)  Robe d'encre, presque
noire, au disque violacé fermé. De
fines notes torréfiées apparaissent
des I'ouverture. Au fil de I'aération,
le registre du sous-bois et de la
minéralité (graphite, encre) comple-
te I'ensemble. Extrémement char-
nue tout en conservant une grande
élégance, cette cuvée au grain serré
impose une grande fraicheur de
fruit (cassis, sureau, myrtille), soute-
nue par un beau gras. La finale,
savoureuse et tendue, s'impose par
son impressionnante longueur et
son caractere salivant.

(2017- 2022)

Cherche www.domainedespierresseches.com
Dist. domainedespierresseches@orange.fr

S"\INF JOSEPH

C

LE SALON DU VIN D’'EGHEZEE

Lles 7,8 et 9
octobre 2016

Vendredi de 17h a 21h, samedi de 10 a 21h

et dimanche de 10 a 18h

www.vinobby.be
Contact: philippetassart@gmail.com

QnlyTwo - Juin 2013




© Inter Rhéne

Domaine Vallet
* %0k “Muletiers”

Robe carminée éclatan-
te. Des l'ouverture, le
nez s'affirme par d’exu-
bérantes senteurs de
graphite, épices, cuir et
baies noires sauvages.
Deés l'attaque, cette
cuvée ambitieuse et
concentrée témoigne de sa grande concentration.
Puissamment construite, elle associe harmonieusement
un registre épicé bien présent et un fruité exubérant (cas-
sis, sureau, myrtille). La finale, presque corsée, révele une
grande jeunesse dans sa persistance, relevée par une jolie
acidité qui met la bouche agréablement sous tension.

(2017 - 2022)

110

Muletiers

SAINT-JOSEPH

Domaine Vallet

SERRIERES

www.domainevallet.com
domaine.vallet@orange.fr

Pascal Marthouret

A Robe carminée intense,
éclatante, au disque de belle
jeunesse encore. Un bouquet
mature, qui associe avec réussite
les senteurs de tabac blond, cuir
frais, caramel et baies rouges et . | ‘
noires au sirop. S'appuyant sur R / |
une charpente tannique ferme, d !
respectueuse du fruit et ne ; SA]NT',JOSEPH
demandant qu’a se fondre, ce a 013 /
vin sérieux et solidement cons- [y . !
truit est bati pour affronter serei- -
nement |'avenir. On apprécie I'équilibre d‘ensemble du
milieu de bouche et la personnalité d’une finale acidulée
poivrée et réglissée.

(2017- 2021)

Cherche
Distributeur(s)

Wl FASCAL
F MARTHOURET

04/75.34.15.82 - 06/17.14.19.20
pascal.marthouret@laposte.net

® 0 Voir page - Zie pagina 3

SAINT-JOSEPH

ROUGE 2013

Martine Rouchier

o “Luc”

Rubis grenat intense, de
bel éclat. Extrémement
enjoleur, ce nez suave
évoque la cardamome, la
réglisse et les épices
douces. Les senteurs de
myrtille confiturée com-
pletent I'ensemble a I'aé- | *.. ' 7ae
ration. Porté par une aci-
dité omniprésente et tonifiante, ce vin trés mar voit sa
matiere fruitée trés concentrée relayée par un relief corsé
qui mérite de la patience. Ce vin solidement construit
peut affronter I'avenir avec sérénité. Les dégustateurs lui
prédisent une longue évolution.

(2017 - 2023)

SAINT-JOSEPH

Martine ROUCHIER

Ch.  http://domaine-rouchier.e-monsite.com
Dist. martine.rouchier@orange.fr

(Bio)

Gérard Boucher
He ok (k) “Cuvée Panoramique”

Tres jolie robe grenat ;
el Etn%

pourpre profond de
grande jeunesse en-
core. Un bouquet trés

T
elegant, ~ presque SAINT-JOSEPH
pOmmade, Cl GE ;¢ \unlz |».-‘-| « IA\ ER
évoque les fruits 2013 -

rouges et noirs au
sirop (griotte, mare, myrtille). Touche lactique a I'aéra-
tion. Extrémement charmeur et longiligne, ce cru bien
construit se voit doté d'un bel équilibre acidité/gras.

Les dégustateurs apprécient la générosité du fruit (fraise
des bois, griotte, mare). La finale offre du gras et une jolie
finesse de trame, longiligne et suave.

(2016 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

04/74.87.23.38
earl.boucher@42.sideral.fr




© Inter Rhéne

Domaine Rousset

SAINT-JOSEPH ROUGE 2013

** Robe rubis grenat
au disque bleuté. Un bou-
quet a forte personnalité,
mélant les arémes de grillé,
fumé, épices et encre.
L'entrée de bouche s'appa- SAINT-JOSEPH
rente & une décoction i
d'épices (poivre noir, baie
de genévrier) et de mare
sauvage. La charpente se

montre ferme et structu- |=:s ex soviiis

rée; elle ne demande qu‘a

s'assagir pour que ce vin de caractére livre tout son
potentiel. Longue finale sapide, cacaotée et rejoignant le
registre minéral. Un vin bati pour affronter les ans.

(2017 - 2021)

Ci_:erghe www.domainerousset.com

Distributeur(s) domainerousset@orange.fr
Laurent Betton

% %k (k) -

Robe profonde, rubis | ; h""*im.m..u..m.\a

grenat intense. Le bou-
quet affiche une forte
personnalité. Les notes
de poivre noir, de tour-
be et d'encre s'expri-
ment de concert.
Touche de cacao et de === ‘ e
myrtille a |'aération.

Attaque franche et nette, exprimant de jolies saveurs épi-
cées et fruitées. Une note de réglisse compléte I'en-
semble et la finale, structurée et portée par de beaux
tanins en voie d'assagissement, séduit par sa tonicité et
sa persistance appréciable. Trés bel équilibre d’ensemble.

(2013 -2019)

| D

Bl \:“
Jezméjosff

MU ERIBOITIILLE A LA il

\
ent BETTON

04/74.87.08.23 - 06/08.07.88.98
|.betton@42.sideral.fr

Domaine du Chateau Vieux

*%() “Les Rivoires”
DOMAINE DU

CHATEAU VIEUX

7T o)

Rouge cardinal assez inten-
se, brillant et limpide.
Premier nez élégant et
expressif, qui associe les
arémes de fraise des bois,
épices douce et tabac
blond. Le poivre apparait
de maniere plus insistante a
I'aération. Entrée de bou-
che vigoureuse, ferme et
structurée. La fraicheur et le volume sont au rendez-vous.
Les dégustateurs soulignent la générosité des saveurs
fruitées (baies noires) et I'élégance de charpente de cette
cuvée épurée, croquante et sapide. Belle réussite!

(2016 - 2021)

[ s
@ Philippe Michelas

T “Les Goutelles”

Rubis grenat
pourpre a reflets
bleutés sur un
disque éclatant.
Le registre du
fruit  confituré
(fraise des bois,
myrtilles, cassis) s'exprime généreusement dans ce bou-
quet mature. Attaque fine et tonique, prometteuse. De
texture délicate, ce cru privilégie le charme d'un fruité
juteux (baies rouges confiturées, mélé aux notes subtile-
ment minérales). Une jolie acidité tonifiante soutient I'en-
semble et |a finale se montre longiligne et salivante, enve-
loppée de tanins délicats. Un cru gourmand et convival.

(2016 - 2019)

Cherche
Distributeur(s)

mypt

( s
Npyan

SAINT-JOSEPH

Vigneron-Récoltant
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26750 Triors - Produit de France

=

“Les Rivoires™

T50ml

www.domainechateauvieux.fr
info@domainechateauvieux.fr

SAINT JOSEPH

www.entre-pierre-et-sens.com
philippe.michelas@orange.fr

® Q Voir page - Zie pagina 31



SAINT-JOSEPH ROUGE 2013

Cave Saint-Désirat [0 D Domaine Blachon

*(k) “Septentrio” - ~ %0k  "Prestige ”
Rubis profond & nuances Robe profonde, rubis gre- DOMAINE  §i%
carminées, pour une robe I nat intense. Presque capi- 5;:3“”” "“.
éclatante. Les notes frui- 31} teux, ce puissant bouquet . :,5 (;,

tées et de boisé fin appor- macérés (kirsch, eau-de-vie

tées (baies noires), chocola- ’ méle les senteurs de fruits b =
S(; ‘('e_n rig Samﬁl Jogeph

tent leur complexité a ce o de prune), de cacao et
bouquet mar et trés parfu- SAINTJOSEPH d'épices. Une décoction de C_{)(%@a
mé. Soutenu par une belle Z94d petites baies sauvages (cas-

acidité tonifiante, cette | Carver St Destrat ) sis, mare) s'impose d’em-

cuvée tout en équilibre blée dans cette bouche

associe les saveurs subtilement boisées et fruitées (baies précise et épurée, relevée par un beau support d‘acidité
rouges et noires). L'ensemble privilégie la finesse de tex- et portée par d'élégants tanins qui respectent la matiere.
ture et de charpente. En finale, le registre fruité (baies La finale, longiligne et élégante, séduit par son agréable
noires dominantes) marque la cuvée de son empreinte. persistance et sa fraicheur acidulée.

(2016 - 2019) (2016 - 2020)

Cherche www.cave-saint-desirat.com I o Cherche www.domaineblachon.fr
Distributeur(s) rblachon2@wanadoo.fr

Distributeur(s)  maisondesvins@cave-saint-desirat.fr

@ Domaine des Tilleuls “Vieilles Vignes” 12,00¢

* ok

Rubis cerise assez intense, de belle brillance. Ce bouquet privilégie le fruit et offre de char-
meuses notes de fraises, framboises et myrtilles confiturées. Un ensemble engageant et de grande
franchise! Porté par une jolie acidité tonifiante dés I'attaque, ce vin franc et longiligne offre de la
fraicheur et un fruité bien croquant (myrtille, cerise). On apprécie le caractére gourmand et épuré
d’une finale agréablement persistante, chaleureuse et soyeuse.

(2016 - 2018)

Cherche Distributeur(s) 04/74.87.06.96 - 06/30.21.94.33

Salon Vitis Wine

Invités d’Honneur : La Champagne & les Produits Wallons

-‘_‘. ' > ‘., - - .'
Le'28),29r-30 octobre 20(16'
" La FABRIK a Herstal e

Ll [

Gala Speciacle le samedi 29 a 20h «

De Jeremy Vrancken : Sou

Wine Man Show le dimanche 30 a 16h30 oo
Wallonia.be

I’Eriec Boschman

Au profit de VIVA FOR LIFE =
vitiswinevents@gmail.com  0471/74.42.61 lueaire.he]
PROXIMAG
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SAINT-JOSEPH ROUGE 2011

Domaine de Rochevine - “Coeur de Rochevine” 2011

%k (k) Formidable robe grenat intense, trés jeune (reflets bleutés) et concentrée.
Un panier gourmand de fruits rouges et noirs (myrtille, mare, cassis) s'impose des |'ou-
verture, associé a une touche lactique charmeuse (yaourt, créme). Envodtant et trés
jeune, a I'image de la robe. La bouche est a I'avenant, solide, compacte et élégante, por-
tée par des tanins serrés et suaves, qui soulignent le fruit. Une grande harmonie se déga-

ge de I'ensemble et la finale, interminable, s’exprime sur le velours. Splendide! Goesir do @Rpehsisine

(2016 - 2020)

maisondesvins@cave-saint-desirat.fr

K

DOMAINE ROCHEVINE

SAINT-]JOSEPH

Ch. Dist. www.cave-saint-desirat.com

Schaeger

Recoml‘ﬂa"dé
oar VLA,

RESTAURANT « HOTEL***

T

www.hotel-schaeffer.com

34 Quai Jules Roche ¢ 07340 Serriéres * Tél: 04 75 34 00 07 « mathe@hotel-schaeffer.com
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Domaine Vallet

Méribets

SAINT-JOSEPH

*44 "Méribets”

Robe bouton d’or étince-
lant. Beaucoup d’élégan-
ce et de fraicheur dans
ce bouquet qui méle
avec bonheur les aromes Y 2
de fruits blancs frais Domaine Valle
(poire, pomme), flan FERNIERES
vanillé et de fleurs parfu-
mées. Dés I'attaque, on apprécie le caractére incisif et
tonique de ce vin savoureux qui offre de belles saveurs
d'agrumes et de fruits blancs frais (coing, poire).
Ampleur, complexité et sapidité sont au rendez-vous de
ce cru concentré qui a emporté les suffrages pour |'asso-
ciation de sa puissance aromatique et de son élégance.

ROU: 80 - MAR: 20

www.domainevallet.com
domaine.vallet@orange.fr

110

Vignoble de la Tour d’Arras
KK (%) Catherine et Pascal Jamet

Robe doré soutenu.
On apprécie d’emblée
la profondeur, la frai-
cheur et la complexité
de ce bouquet suave
et parfumé, qui asso-
cie les notes florales et
de confiserie (bonbons
aux fruits jaunes), dans
un ensemble qui invite a la dégustation. Construit sur un
bel équilibre acidité/gras, ce cru digeste et savoureux
séduit par sa franchise fruitée (pommes, poires mares) et
la touche finement biscuitée et vanillée de sa finale per-
sistante.

ROU: 100

I e Ch. www.catherineetpascaljametvignerons.com
Dist

jametpascal07@gmail.com

SAINT-JOSEPH BLANC 2014

Domaine Morion
* % (%) “Cranilles”

Robe bouton d'or de grand éclat.
D’engageantes senteurs florales
(bergamote) et de fruits mars par-
fumés (pomme, poire) s'associent a
la vanille. Dés I'attaque, cette bou-
che ciselée est mise sous tension
par un support d‘acidité omnipré-
sent. Ensuite, la maturité du fruit
s'impose, illustrée par les saveurs de
poire mlre et de pomme, l'en-
semble étant complété par quel-
ques notes vanillées et briochées. |
Les dégustateurs soulignent I'équi-
libre vivacité/moelleux de ce vin
complet et épuré.

ROU: 15 - MAR: 85

04/74.87.26.33
ainemorion.com

Cherche
Distributeur(s)

Domaine Boissonnet

** Jolie robe or
SAINT—IOSEPIH

intense, limpide et de 1-JUS
grand éclat. Un bouquet
subtil et rafraichissant,
qui associe les notes flo-
rales aériennes (lilas, jas-
min) aux senteurs de gui-
mauve et de poire au
sirop. Une bouche tout
en équilibre et suavité,
qui évoque la patisserie (frangipane), la poire bien mure
voire au sirop et les notes finement biscuitées. Une déli-
cate acidité soutient une finale élégante et agréablement
persistante, s’exprimant sur les fruits secs. Un vin convi-
vial, plus en finesse de texture qu’en opulence.

2004

ROU: 20 - MAR: 80

www.domaineboissonnet.com
domaine.boissonnet@gmail.com

Yo

@ a Voir page - Zie pagina 31
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Fayolle Fils & Fille
"Clos Les Cornirets”

Une robe carminée intense, J — w
a nuances bleutées, de = z
bel éclat. Une syrah clos ) =
mare et trés parfumée lﬁ,?E!ICOT!T! rets <

s'exprime sans retenue
dans ce nez intense et
doucereux, qui livre de
beaux arémes de violette, confiserie a la réglisse et tabac
blond parfumé. Complexe et profond. Les dégustateurs
s'accordent pour louer le parfait équilibre de cette cuvée
ambitieuse. La noblesse de tanins n'a d'égal que la riches-
se de matiére et le fruité, exubérant et de grande matu-
rité (cerise, framboise, myrtille) se montre irrésistible.
Remarquable exercice de vinification.

(2016 - 2020 )

17

CROZE

AN O LE FILS & FILLE

www.fayolle-filsetfille.fr

contact@fayolle-filsetfille.fr

Domaine des Rémiziéres
SR "Cuvée Christophe”

Robe d’encre, presque
noire, violacée au
disque fermé. Marqué
a l'ouverture par les
senteurs liés a |I'éleva-
ge (bois noble, santal,
tabac blond), le bou- V———————— =4
guet libere ensuite un registre fruité plus présent (fraise,
cerise au marasquin). Un trés bel exercice de vinification
a permis a une matiére ambitieuse et de grande maturité
de digérer un élevage bien dosé. La texture est onctueu-
se, les tanins gourmands et élégants et la finale, opulen-
te et large, de grande persistance. Un cru de haut rang,
affichant de belles ambitions.

(2016 - 2020)

CROZES-HERMITAGE

www.domaineremizieres.com
contact@domaineremizieres.com

LD

a Voir page - Zie pagina 3
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CROZES-HERMITAGE ROUGE 2014

Philippe Michelas

*%* Grenat vio-
lacé intense au dis-
que ouvert. Extré- 2014
mement  parfumé, Crozes Rermitage
livrant dés |'ouvertu- LG
re un panier de fruits
rouges et noirs confi-
turés, associé aux
épices douces. Trés
engageant! Superbe
cuvée, pleine et riche, livrant une trame serrée et une
structure ambitieuse, mettant en relief la densité de fruit.
On apprécie la générosité des saveurs de cassis, myrtille
et bigarreaux et I'acidité tonifiante d'une finale de gran-
de persistance, opulente et savoureuse. Tres beau vin.

(2016 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

i EN TOUTEILLE Al DOMAINE

ODL;&;Hw QLT

www.entre-pierre-et-sens.com  szg=
philippe.michelas@orange.fr

Domaine Melody

> () “Etoile Noire”

Robe grenat de belle
densité, au disque
violacé fermé. La
marque d’un élevage
noble domine le pre-
mier nez, ne voilant
toutefois pas I'exu-
bérance de fruit (baies noires au sirop). A I'aération,
touche de réglisse et d'épices douces. L'ambition de cette
cuvée de haut rang s'affiche des I'attague. La texture se
montre serrée et vigoureuse et la générosité fruitée (cas-
sis, myrtille, griotte) se voit portée par une charpente de
grande noblesse, qui ne demande que la patine du
temps. Superbe vin de belle évolution.

(2017 - 2022)

Cherche
Distributeur(s)

www.domainemelody.fr
lariviere. nm@hotmail.fr

© Inter Rhéne



© Inter Rhéne

Julien Cécillon
ek (k) “Les Marguerites”

Robe cerise éclatante a
reflets bleutés. On est
d’emblée séduit par la ]
douceur de ce bouquet /”
charmeur, qui exhale de .
jolies notes florales (pivoi- ur

ne, violette), mélées aux insiauer
arémes de fruits rouges et
noirs confiturés. Un trés bel exercice de vinification a
donné naissance a cette cuvée charnue, sapide, rafrai-
chissante et concentrée, portée par un fruité expressif et
de grande maturité (mdre, griotte). La finale, croquante
et de longueur appréciable, ponctue ce tres beau vin
concentré par une texture serrée et longiligne.

(2017 - 2020)
Cherche

Jeiicn W® cceiiion

S
seh ’_/[/ *??)//N/,I.Z,//c’"

www.juliencecillon.com
cecillonvins@gmail.com

Distributeur(s)

Domaine Breyton

*** "Fl’:‘t"
Jolie robe grenat intense, jﬁ
brillante et limpide. Ce bou- B =
R L, omaine Breyion
quet au caractere affirmé co H v
exhale de généreux ardémes “e&“’wb

biscuités, et légerement mo-
katés, complétés par les fruits
cuits voire macérés a |'aération
(kirsch, prune). La bouche est
dense; elle a parfaitement
digéré son élevage et livre une
impression de grande suavité.
La charpente reste sage et respectueuse du fruit. On ap-
précie la maturité des saveurs de cerises et fraises confi-
turées, équilibrées par une acidité omniprésente.

(2016 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

www.domaine-breyton.com
jacques.breyton@wanadoo.fr

CROZES-HERMITAGE ROUGE 2014

Domaine Breyton 10,50¢|

*** Robe cardinal assez

intense, au disque ouvert. La _‘
puissance de la minéralité s'af-
firme des I'ouverture (cendre,
terre, goudron). Ensuite, les
notes fruitées (cerise, cassis)
s'associent a la réglisse. Ce cru 2014
présente une personnalité
affirmée dés la prise en bou-
che. Séveux, structuré et s'ap- | & 7
puyant sur une charpente tan-
nique ferme et élégante a la fois, partiellement lissée, il
livre une bouche dotée d'un fruité bien présent (biaes
noires sauvages) et se voit ponctué d'une finale persis-
tante et jeune, portée par de beaux amers.

(2016 - 2019)
Cherche

Domaing Breyton
Crozes Hermitage

www.domaine-breyton.com
jacques.breyton@wanadoo.fr

Distributeur(s)

Ferraton Pere & Fils

4 (%) “Calendes”

Superbe robe rubis
grenat profond au
disque violacé fermé.
On est d’emblée sous
le charme de la dou-
ceur de ce bouquet
enveloppé et parfumé,
qui exhale ses senteurs
de fruits confits voire macérés (cerise noire) et de tabac
blond. Une tres jolie expression de syrah, digeste, suave
et rafraichissante, d'une grande exubérance fruitée (myr-
tille, griotte). Les dégustateurs soulignent |'élégance de
tanins, la densité de matiére et la persistance d'une fina-
le pleine et structurée. Un trés beau vin.

(2016 - 2020)

110 ~

CROZES-HERMITACE

FERRATON PERE & FILS

www.ferraton.fr
ferraton@ferraton.fr




© Inter Rhone

Fayolle Fils & Fille

k(%) "Les Pontaix”

Robe grenat violacé
au disque fermé. Un
bouqguet voluptueux
et de grande douceur,
qui évoque le registre
lactique et confituré
(griotte, mare, fraise).
A l'aération, une
touche d'épices douces et de cacao compléte ce nez tres
engageant. Travaillé en finesse, ce cru épuré offre une
bouche franche et longiligne, portée par une belle acidi-
té, qui équilibre la maturité du fruit (griotte, myrtille). Les
tanins sont frais et gourmands et la finale séduit par son
élégance et son caractére tres persistant.

(2016 - 2019)

[I17)

2014

/—5{’,2"(’(; ot
‘A‘ \

- FAYOLLE FILS &

FI1LLE =3

(

www.fayolle-filsetfille.fr

contact@fayolle-filsetfille.fr

Paul Jaboulet Ainé

) “Les Jalets”

Jolie robe cerise écla-
tante, au disque ou-
vert et bleuté. De
grande maturité, le
bouquet offre une
belle typicité variétale
et exprime de géné-
reuses saveurs de
griotte et mares confiturées, mélées aux épices douces.
Un bouquet enveloppé. Porté par une belle acidité toni-
fiante, cette cuvée équilibrée et savoureuse séduit par la
générosité de ses saveurs de petits fruits noirs sauvages
(mare, myrtille, cassis). La finale, digeste et sapide, offre
une belle tenue et une persistance appréciable.

(2016-2019)

[l 20

CUROZES HERMITTAGE

Ly Yeleth

PauL JABOULET AINE

www.jaboulet.com
info@jaboulet.com

® e Voir page - Zie pagina 31
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CROZES-HERMITAGE ROUGE 2014

Etienne Pochon

** (k) Jolie robe con-
centrée, rubis grenat au
disque violacé et fermé.
A I'ouverture, ce nez
profond et expressif
méle les notes miné-
rales, de fruits noirs
(cassis, sureau) et
d'épices. Un bouquet
engageant. Dés |'attaque, ce cru au grain serré confirme
le caractere et la personnalité d’une cuvée dense et rafrai-
chissante, généreuse en saveurs de fruits rouges et noirs
acidulés (mare, muyrtille, bigarreaux). L'équilibre acidi-
té/gras est au rendez-vous et les tanins civilisés. Finale
gourmande et agréablement persistante.

(2016 - 2019) En conversion

I Ch. Dist. www.chateaucurson.fr
en Flandre  domainespochon@wanadoo.fr

ETIENNE POCHON

) o

# g e

¥ 4
i

CROZES-HERMITAGE

Robert et Stéphane Rousset

e (%) “Les Picaudiéres”
Un joli carminé éclatant et
assez intense. De fines épices
s'associent a un registre fruité
bien présent des |'ouverture

(cassis, myrtille), dans un CROZES-HERMITAGE
ensemble doucereux et fondu. 2014
Cette cuvée aux contours lissés ‘s Fiaradiires”

offre une richesse de matiere
appréciable et un beau gras en
milieu de bouche. Travaillée
plus en délicatesse et suavité qu’en opulence et densité,
elle offre un équilibre acidité/gras appréciable. La finale,
savoureuse et agréablement persistante, s'exprime sur la
cerise confiturée. Un vin élégant, soyeux et gourmand.

(2016 - 2018)

Cherche
Distributeur(s)

www.domainerousset.com
domainerousset@orange.fr

© Inter Rhéne
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R |

Jean-Claude et Nicolas
*%0k) Fayolle “La Cuvée Nicolas”

Carminé intense et concen- 0 o Carsé

tré, au disque fermé. 0

Premier nez légérement

terreux et tourbé, puis I'en- .

semble évolue vers les i

épices douces et les fruits Cfﬂzes-giﬁﬂmmgﬂ

macérés (mare, myrtille). o e

Porté par une trame acidu- |@ i

lée bien présente et toni-

fiante, cette cuvée croquante de fruit (mdre sauvage, cas-

sis) se voit soutenue de tanins gourmands et soyeux a la

fois. Les dégustateurs apprécient son équilibre acidité/gras

et la densité de matiere qui s'impose dans une finale lon-

giligne et de grande persistance.

(2016 - 2019)

Cherche

Distributeur(s)

04/75.03.38.33
nicolas.fayolle@wanadoo.fr

Le Prieuré d'Arras
pavs Etienne Bécheras
Robe cerise assez con-
centrée et de bel éclat.
Le registre des épices
(poivre noir) et de la

< ipesiet
(TR

CROZES - HERMITAGE é.

Vignran 4 Afs thndish)

minéralité domine ce e e 1
bouguet a forte person- | ! il g,
nalité, qui place néan- Ltisnine Bivheraz |

moins actuellement le
fruit quelque peu en
retrait. La bouche contraste avec le nez. Sphérique et de
grande douceur tactile, elle exprime un fruité exubérant
(cerise, myrtille, mare) et un registre lactique affirmé. La
finale confirme cette impression, par sa volupté et son
enveloppement. Un vin gourmand aux tanins fondus.

(2016 - 2018)

AeARE vl s

7

www.becheras.fr
etienne@becheras.fr

Cherche

Distributeur(s)

CROZES-HERMITAGE ROUGE 2014

@ Domaine Melody
rave "Friandise”

Robe cerise assez
intense, au disque
ouvert. Ce nez franc
et généreux associe
les notes de biscuit,
cro(ite de tarte, de
fraises et cerises
confiturées.  Fine
touche d'épices a I'aération. Ce cru est une gourmandise
au sens noble du terme. Crogquante, la cuvée s'annonce
franche et épurée, portée par de beaux tanins de fruit et
généreuse en saveurs de framboises et cerises fraiches.
L'équilibre acidité/gras/tanins est atteint et la finale offre
une sensation irrésistible de fraicheur et de confiserie.

(2016 - 2018)

Cherche
Distributeur(s)

Domaine Melody

FRIANDISE

www.domainemelody.fr
lariviere.mm@hotmail.fr

Domaine Chasselvin

** Splendide robe gre-
nat violacé profond, extré-
mement concentrée, au
disque fermé. D'emblée, ce
nez a forte personnalité
méle les senteurs d'épices,
fruits noirs confiturés et
épices douces. Un bouquet
qui invite a la dégustation. 2014
Cette cuvée jouit d'un sup-
port d'acidité tonifiant, qui
équilibre la maturité d'un
fruité bien présent (cerise, myrtille), mélé a une fine
touche épicée. La finale, au grain serré, séduit par sa
convivialité et sa longueur appréciable.

(2016 - 2019)

Cherche
Distributeur(s)

CROZES-HERMITAGE

. . ®
Th: Fo e ity T

06/88.03.01.37
sceachomarat@wanadoo.fr

Equis “Equinoxe”
* ok

Robe cerise au
disque en début
d’'évolution.  Les 2
notes de fruits cuits eu“iﬂ_&’ﬁﬁ
et de cuir envahis- T
sent le premier nez.
A |'aération, eau- |
de-vie de prune. [¢
Une bouche souple
et fondue, qui confirme le caractére épanoui du bouquet.
On y apprécie |'expression des fruits cuits (cerise, prune)
et la texture lissée et longiligne d'un ensemble friand et
convival, dont la charpente tannique se montre fondue et
intégrée dans I'ensemble.

(2016 - 2018)

www.vinequis.com
thomas@vinequis.com




© Inter Rhone

Domaine des Hauts Chassis
“Les Galets”

Nt
DES HAVTS CHASSIS
CROZES-HERMITACE

Les Geiets

175129

ok ok

Robe rubis carminé au
disque bleuté encore
de belle jeunesse.
Premier nez provencal,
sur la garrigue et les
épices. Ensuite, le fruit | ;¢
apparait  davantage,
illustré par les baies
noires. Touche de réglisse a |'aération. Une trame parti-
culierement serrée attend le dégustateur qui appréciera
des aujourd’hui un fruité intense (cassis, mlre sauvage),
respecté par un élevage ambitieux et maitrisé. En finale,
la fraicheur s'impose, I'acidité tonifiante soutenant les
saveurs fruitées gourmandes et confiturées.

(2017 - 2022)

i 22

£ ENJGIER

www.art-rhone.com
domaine.des.hauts.chassis@wanadoo.fr

Emmanuel Darnaud
> (%) "Les Trois Chénes”

Robe d’encre au disque fermé
violacé. Presque envo(tant, le
nez exhale des arémes gour-
mands et voluptueux de creme
de fruits noirs (cerise, myrtille),
notes lactiques, vanillées et
boisé noble. Engageant!
Somptueuse bouche, livrant
un grain serré et une texture
voluptueuse. Le fruit est exu-
bérant (mare, cerise, fraise) et les tanins encore jeunes
mais gourmands et civilisés. Les dégustateurs sont sous le
charme d’une finale interminable, croquante et ne
demandant qu’a achever son épanouissement.

(2016 - 2019)

C ro:cs-H:rmi tage

o1

Emmanuel Darnaud

www.domainedarnaud.com
emmanuel.darnaud26@orange.fr

2

Fio 35
® g Voir page - Zie pagina 31
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CROZES-HERMITAGE ROUGE 2013

Laurent Habrard

* 4k Robe grenat
intense au disque fermé,
encore tres jeune. On est
d’emblée séduit par I'har-
monie de ce bouquet
profond, qui associe les
senteurs de fruits confitu-
rés (fraise, myrtille, griot-
te), épices douces et
tabac blond. Un bouquet qui invite a la dégustation.
Superbe bouche, compléte et pleine, qui associe une
densité de matiere exemplaire a une grande élégance de
charpente. La maturité du fruit (baies rouges et noires)
trouve son équilibre dans une jolie acidité omniprésente.
Finale suave et longiligne, croquante de fruit.

(2016 - 2019)
www.domainehabrard.com

Ch. Dist. en
Flandre et Liége  |aurent@domainehabrard.com

&9&1 %wﬂd&/ﬂa

Vin BIO L‘"{'f‘fni_f 2003

110

Chateau Curson

sk ok (%) Etienne Pochon

Splendide robe grenat
violacé, intense et de
grand éclat. A |'ouvertu-

re, on décéle une subtile
minéralité. Ensuite, la
douceur s'impose, illus-
trée par les senteurs de

| %f/d{rx %ﬁw’
et

- HERMITAGE

P on

violette, cerise amarena
et sirop de muyrtille. Un
fruité exubérant (sirop de myrtille) attend le dégustateur
dans cette bouche ciselée et extrémement rafraichissan-
te. Les tanins sont extrémement distingués et la finale,
épurée, offre une jolie tension acidulée et de la persis-
tance. Un vin digeste et parfaitement équilibré.

(2016 - 2019) En conversion

I @ Ch. Dist. www.chateaucurson.fr
en Flandre  domainespochon@wanadoo.fr




CROZES-HERMITAGE ROUGE 2013
@ Domaine Belle @ Domaine des 7 Chemins |1/}

rare "Cuvée Louis Belle” **(k)  Robe rubis assez
Robe cerise limpide, assez = concentré, ne présentant plus
intense et éclatante. Un (:f} de signe de jeunesse. Une
ensemble confituré (myr- DoMAINE BELLE friandise olfactive, tout en
tille, mQre, cerise noire), volupté, qui souligne les
associé & une délicate mine- || ©ROZES HERMITACE accents de fruits confits (ceri-
ralité (encre, graphite). CUVEE LOUIS BELLE se, prune), moka et vanille. CROZES
Porté par une acidité toni- 2013 Une bouche fondue et enve- HERMITAGE
fiante, ce cru digeste et s s i - loppée, qui exprime de géné- e
élancé voit son expression ||- o reuses saveurs caramélisées et Jensue & Reéwy
fruitée mélée a une touche — biscuitées, placant le fruit UFFIR
de moka et d'épices. Vigoureux, presque corsé en milieu pourtant présent encore quel- 3
de bouche, il doit encore fondre ses éléments. La finale, que peu en retrait. L'ensemble
serrée et longiligne illustre un élevage ambitieux. offre un profil pommadé et la finale, onctueuse et fon-
Prometteur, a revoir d'ici 1 a 2 ans. due, jouit d'une agréable persistance.
(2017 - 2020) (2016- 2018)

I @ B Ch. Dist. en www.domainebelle.com I @ Ch. Dist. en 04/75.84.75.55
Flandre contact@domainebelle.com Flandre - BXL  domainebuffiere@hotmail.fr

CROZES-HERMITAGE ROUGE 2010

Philippe et Vincent Jaboulet Eores T %
26520~ eriritteegie
7
e &

S () “Nouvelére” 2010
Spendide robe intense et trés concentrée, rubis cerise au disque fermé. Puissant bou-
quet expressif et mature, livrant dés I'ouverture d‘insistantes senteurs de prune confi- Nouvelére
turée, cuir frais et épices douces. Il invite a la dégustation! WIS GAT

Doté d'un parfait équilibre acidité/gras, ce cru de haut rang associe densité de matie-
re, finesse de tanins et complexité aromatique. On y apprécie la mache et le fruité intact
(fraise, bigarreaux, cassis) d'un ensemble au grain serré, ponctué par une finale tendue i ‘[“';\fB‘OU VLEr i
et racée, de grande fraicheur encore.

(2016 - 2018)

B ' Cherche Distributeur(s) j jabouletphilippeetvincent@wanadoo.fr

v o by
/{.‘

© Inter Rhéne
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CROZES-HERMITAGE BLANC 2014-15

Domaine Les 4 Vents

>k (%) "Les Pitchounettes” 2015
Trés jolie robe 7{ )
dorée intense a it e

grand éclat. Ce
nez particuliére-
ment engageant
se révele franc, |
rafraichissant et
généreux en aromes fruités (pomme, poire fraiches).

Un panier gourmand de fruits! Les dégustateurs appré-
cient la franchise et la fraicheur de cette cuvée juteuse,
qui accorde la priorité a I'équilibre acidité/gras.
Extrémement digeste, la finale confirme la dominance du
fruit frais; elle prolonge I'impression de suavité grace a sa

persistance appréciable.

I @ 04/75.06.39.15
domaineles4vents@outlook.fr

nuances vieil or de .
N\
\
\

CROZES-HERMITAGE

/ w
i 3
I ®

Cherche dist.
en Flandre

Jean-Claude et Nicolas
* ok (k) Fayolle
“La Rochette” 2014

Trés jolie robe jaune éclatant
a reflets bouton d’or.
Quelques notes végétales et
anisées apparaissent a I'ou-
verture puis le registre fruité
s'impose davantage (pom-
me cuite), assorti d‘une
touche de pate d’amandes.
Cette cuvée bien construite témoigne d'un équilibre aci-
dité/gras intéressant. La maturité du fruit (poire, péche)
trouve sa nuance dans un support d‘acidité bien présent
et rafraichissant. En finale, une fine touche noisettée et
caramélisée enveloppe le tout. Un vin complet.

Cherche
Distributeur(s)

04/75.03.38.33

nicolas.fayolle@wanadoo.fr

@ Domaine Belle

rave “Roche Blanche” 2014

Robe jaune pale a nuan-
ces sable, de bel éclat.

La marque de ['élevage
est bien présente des
I'ouverture, illustrée par
ses notes de noisettes et
d’amandes. L'entrée de
bouche rassure sur son et |
empreinte. Le fruit est | :
respecté et les saveurs de
péches et poires bien
mQres cohabitent dans une belle harmonie avec celles
des noisettes légerement grillées. Longue finale ample et
riche, tout en enveloppement mais sans aucune lourdeur.

MAR

CROZES-HERMITAGE
ROCHE BLANCHE

2014 T

BELLE"

www.domainebelle.com
contact@domainebelle.com

Cherche dist.
en Flandre

119G

Domaine des 7 Chemins [F15110
ek () 2014

Robe sable, limpide et brillan-
te. Plutét discret a I'ouverture
mais fin et élégant. L'aération
ouvre le nez et libére de flat-
teuses senteurs florales, fruits
blancs mars et fruits secs. On
a ici privilégié la finesse de
texture et le caractere aérien.
Porté par une délicate acidité
tonifiante, ce vin exprime des
saveurs florales parfumées
associées aux fruits blancs
frais. Agréablement concentré, il séduira les amateurs de
crus digestes et longilignes. MAR: 50 - ROU: 50

CROZES HERMITAGE

Agpenation Cioies Hermitage Controies.

2014

DOMAINE
7 CHEMINS

Jéréme ot Rémy BUFFIERE
Pruprietaires recoitants - W00 Pond-do-{ Iniry.

125%vol. @ Preduct of Auca 750

04/75.84.75.55

I @ Cherche Dist. en
domainebuffiere@hotmail.fr

Flandre - BXL

® e Voir page - Zie pagina 31
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CONDRIEU 2014

Domaine Vallet (15,5/20) Didier Morion 23,00€]

ST “Rouelle-Midi” > 4 () "Vents d’Anges”
Jolie robe jaune de | Jaune éclatant a reflets bouton d’or.
Naples & nuances T D’emblée, les effluves de fruits au
|égérement  dorées, ROUEHC"MIdI sirop (poire, péhce) et de fleurs par-
de grand éclat. CONDRIEU fumées (violette, lilas) envahissent
Premier nez sur la RS L un nez complété par la confiserie a

confiserie fruitée C - I'aération (guimauve). Les dégusta-
(péche, poire) et les Yj b teurs soulignent la typicité variétale
fleurs blanches parfu- Domaine Vallet 5 et la finesse de texture de cette
mées (chevrefeuille, ' Hi cuvée dotée d'un bel équilibre acidi-
tilleul). Une friandise té/gras. La fraicheur est au rendez-
olfactive! Tout en finesse et suavité, cette bouche aérien- vous et en complément des saveurs
ne séduit par son équilibre acidité/gras et I'exubérance de fruitées (poire) apparaissent quel-
ses saveurs fruitées mares (abricot, péche blanche). On gues notes finement toastées en |
apprécie le profil longiligne porté par la jolie acidité d'une finale (noisettes caramélisées).
finale salivante. Une belle réussite. Un vin complet tres séduisant.
I o www.domainevallet.com Cherche 04/74.87.26.33
domaine.vallet@orange.fr Distributeur(s) contact@domainemorion.com
@ Domaine de Pierre Blanche Domaine Barou
*k Xavier Mourier *%x  “Imagine” P

“La Légende”

Superbe robe jaune-vert mordo-
ré. Extrémement parfumé et
suave, associant d’intenses sen-
teurs de péche de vigne et de
fleurs sucrées (chévrefeuille, lilas
blanc), ce bouquet charmeur
invite a la dégustation. De textu-
re onctueuse des l'attaque, ce
vin ample et riche exprime de
généreuses saveurs de fruits
blancs compotés (poire, coing).

Robe doré léger, brillante
et limpide. Une grande
douceur se dégage de ce
nez enrobé et charmeur,
qui associe les senteurs de
raisin frais, vanille et fruits
blancs au sirop. Trés enga-
geant! Attaque ample et
savoureuse, révélant d'em-
blée la maturité du fruit
(nectarine, poire au sirop).
De fines saveurs salines

Une fine amertume rafraichissante apporte I'équilibre en apparaissent en milieu de o .
milieu de bouche et la finale, opulente, séduit par son bouche et la flnalfe, persistante et ciselée, se compléte
enveloppement et sa maturité (abricot). d’'une touche d'épices.

I @ www.domainemourier.fr I o www.domaine-barou.com @
xavier@domainemourier.fr emmanuel.barou@terre-net.fr




—_CONDRIEU 2014

Domaine Boissonnet

* (%) Jolie robe jaune sable, __________
limpide et brillante. d'exubé- [§
rantes senteurs de patisserie [
(tarte aux pommes, poires, f
vanille) dominent le premier
nez. Un registre floral parfu- [
mé compléte ensuite l'en- [
semble (chevrefeuille, lilas).
Engageant! Une bouche fon-
due, onctueuse, qui rejoint
rapidement le registre biscuité | |
et noisetté. Cette cuvée tout !
en opulence laisse s'exprimer
de fines saveurs de fruits cara-
mélisés (péche, poire) et la finale affirme une grande per-
sistance.

1

CONDRIE

AFFELLATION CONCRTL CONTHOLEE

www.domaineboissonnet.com
domaine.boissonnet@gmail.com

Laurent Habrard

* ok (%) 2013

Superbe robe jaune or
soutenu, a nuances lége-
rement ocrées. Tout est
équilibre dans ce superbe
bouquet. Le registre des
fruits jaunes mars (abri-
cot, péche) cohabite avec
réussite avec les notes
finement toastées et de
cire de meuble. Engageant! Une bouche pleine et savou-
reuse, accordant la priorité aux saveurs de fruits secs (noix
de cajou, amande) et de poire cuite. Amplitude et opu-
lence sont au rendez-vous, sans aucune lourdeur toute-
fois. Le vin prend toute sa dimension en finale, s'im-
posant par sa complexité et sa grande persistance.

1'©

%Mﬂz}:’{?ﬂ/

L

,’;{ﬂ&f 2062

Vin BIO

www.domainehabrard.com
laurent@domainehabrard.com

Ch. Dist. en
Flandre et Liege

Q Voir page - Zie pagina 31
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HERMITAGE BLANC

Pascal Marthouret

*AOk) splendide robe vieil or
a reflets ocrés. Extrémement
profond et complexe, ce puis-
sant nez associe les senteurs
de cire d'abeille, térébenthe,
miel de tilleul et fruits blancs
surmdris (poire au sirop voire
cuite). La bouche est a l'ave-
nant; elle ne laissera personne
indifférent. On y retrouve une
puissante expression de fruits
blancs confits, mélée a un
registre épicé bien présent. La
finale, interminable et finement noisetée, révéle une
douce amertume rafraichissante. Trés beau vin.

04/75.34.15.82 - 06/17.14.19.20
pascal.marthouret@laposte.net

Cherche
Distributeur(s)

CONDRIEU 2013

Philippe et Vincent Jaboulet

ek (k) 2010
Robe dorée intense a o5
nuances vieil or. Le premier C '}/72(%7(?
nez est encore marqué par =

I'empreinte de |'élevage. 3012
On y apprécie I'association
des notes de fruits secs ==
grillés (noisette) et de bis- )

cuit, dans un ensemble Y ABOULET
puissant et de grande dou- o i .
ceur olfactive. La bouche
est a l'avenant. Présentant une grande volupté, elle
confirme le registre des fruits secs grillés et du caramel,
dans un ensemble opulent et extrémement riche, ponc-
tué d'une finale interminable sur la creme bralée

et la brioche vanillée. ROU: 100

www.jaboulet-philippe-vincent.fr
jabouletphilippeetvincent@wanadoo.fr

5 -14$

Cherche
Distributeur(s)

© Inter Rhone
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Domaine de Remizieres
* ok ok “Cuvée Emilie” 2014

Somptueuse robe d’en-
cre, au disque violacé
fermé. Un bouquet élo-
quent et complexe, qui
associe dans une parfaite
harmonie les senteurs de
fruits noirs au sirop (myr-
tille, mare, cerise) et les notes de boisé noble et d'épices
douces. Extrémement engageant! Un grand vin, digeste
et tres concentré, qui impose une charpente ambitieuse
et noble, respectueuse du fruit (griotte, mare), et relevée
par une acidité extrémement rafraichissante. L'ensemble
présente un volume irréprochable et se voit ponctué
d’une finale interminable sur le fruit confit. Splendide!

(2016 - 2023)

HERMITAGE

www.domaineremizieres.com
contact@domaineremizieres.com

18

Paul Jaboulet Ainé
4 (%) "La Petite Chapelle” 2012
Rubis cerise moyenne- [
ment intense au disque ||
ouvert en début d'évo- |
|
|

0

lution. Chaleureux et
enveloppé, le nez expri-

meldeJolles senteurs Qe ars, JAnotLE A
fruits rouges et noirs : vrrace - Fean

| [ ——

(prune, figue, cerise). Une note biscuitée et de café appa-
rait a l'aération. L'attaque, savoureuse et solidement
construite, donne le ton d'une cuvée ambitieuse, dont la
densité de matiére n'a d'égal que I'élégance tannique. La
texture grasse de |’ensemble trouve son équilibre dans un
support d'acidité bien présent.Trés longue finale enrobée.

(2016 - 2021)

[ 20

HERMITAGE

www.jaboulet.com
info@jaboulet.com

HERMITAGE ROUGE

(17,5/20) Fayolle Fils & Fille

Ak Kk “Les Dionniéres” 2014

Superbe robe grenat
pourpre de grande
concentration. Pre-
mier nez sur le moka
et le bicuit. La torré-
faction se confirme a
I'aération, complétée
par une touche de
minéralité et d'épices. La bouche confirme I'ambition de
I'élevage, tout en laissant une place bien présente a I'ex-
pression de petites baies noires acidulés (sureau, cassis,
myrtille). L'équilibre est parfait et la finale, suave et en-
voltante, exprime une puissance fruitée exemplaire,
associée a une minéralité naissante et a un registre épicé.

(2017 - 2023)

17

www.fayolle-filsetfille.fr
contact@fayolle-filsetfille.fr

Domaine Belle 201

** Rubis carmin limpi- =
de et de bel éclat. Un bou- | &
quet envoltant et com- 3

plexe, qui méle harmonieu- HERMITAGE
sement les senteurs de | e

fruits confiturés (fraise, || T

cerise, myrtille), épices | DOoMAINE BELLE
douces et notes lactiques. || =g -

Touche de café a I'aération.
La bouche de cette cuvée
ample et chaleureuse offre un grain serré et présente des
contours tanniques presque fondus, qui conférent a I’en-
semble une grande impression d‘onctuosité. Les fruits
rouges et noirs s'y expriment librement, dans un ensem-
ble ponctué d'une longue finale sur de beaux amers.

(2016 - 2020)

Cherche Dist.
en Flandre

www.domainebelle.com
contact@domainebelle.com

N 19C

Jean-Claude et Nicolas
Kk (k) Fayolle

“Les Dionniéres” 2013

Superbe robe grenat profond
de belle jeunesse encore.
Plutot réservé a l'ouverture,
ce nez affirme ensuite ses
arébmes épicés et de baies
noires, ensuite complétés par

une touche florale. Encore !
porté par des tanins qui ont conservé une belle jeunesse
mais sans agressivité, ce vin profond séduit par sa frai-
cheur d’ensemble. L'expression du fruit se montre géné-
reuse et croquante (cerise, myrtille, prune), de grande
maturité. Finale longiligne et chaleureuse, aux tanins ne
demandant qu'a se fondre davantage.

(2017 - 2023)

Cherche
Distributeur(s)

04/75.03.38.33
nicolas.fayolle@wanadoo.fr
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CORNAS

Guy Farge @ Domaine Vincent Paris
SN "Harmonie” 2013 S “Granit 30” 2014
Trés jolie robe carminée ] Robe pourpre violacé, presque e ———
au disque bleuté intense. Cornas E noire, au disque fermé. Finesse CORNAS

Les senteurs d’épices et profondeur sont au rendez-

(garrigue),  minéralité | -~ i %’ vous de ce bouquet complexe, 2014
(truffe) et d'élevage qu,’:;fﬂ%’ o i, qui offre de généreuses sen- 270
(boisé noble) s'associent v — 1= teurs de créme de fruits noirs f"/
merveilleusement dans : o (myrtille, cerise, mare), assor-

ce bouquet suave et
envo(tant. Puissamment

ties d'une touche lactique
enveloppante. Suave et enga-

Harmonie

construit, corsé, ce cru de haut rang livre une bouche geant! Les dégustateurs s'accordent pour louer le parfait
énorme, digeste malgré son extréme concentration, qui équilibre de cette cuvée dont la maturité de fruit (baies
accorde une place prioritaire a la typicité variétale (baies sauvages) n'a d'égal que I'élégance de tanins et la frai-
noires sauvages, épices). La finale, étoffée et intermi- cheur acidulée. Magnifique vinification plagant la syrah
nable, témoigne d’un grand potentiel d’évolution. au meilleur de son expression. Un vin de grand avenir.
(2018 - 2025) (2017 - 2024)

I @ B Ch. www.vigneron-guy-farge-rhone.com I @ 04/75.40.13.04 - 06/15.16.48.65
vinparis@wanadoo.fr

Dist. guyfarge@orange.fr

Les Crozes-Hermitage et Saint-Joseph rouges peuvent dérouter les non-initiés. Puissants et .
épicés, il convient de les associer a des mets trés goGteux. Une de leurs places préférées est I'accompa-
gnement avec les champignons. Les parfums de fruits rouges et noirs s'accordant parfaitement avec les ‘
senteurs de sous-bois. Les gastronomes les placent volontiers avec les viandes rouges, les grillades et le
gibier pas trop faisandé. Ils supportent a merveille leurs goQts puissants. S'ils font bon ménage avec une
terrine de gibier ou un filet mignon de porc, il n'est pas de meilleur accord que celui proposé plus modes-
tement par un savoureux boudin noir. La rusticité de ce dernier fera bon mariage avec un rouge plus
mature, charnu et flatteur.

Le vin blanc est servi a I'apéritif, entre 10 et 12°C avec des amuse-bouche pas trop salés ni au
parfum trop tranché (fruits secs, noisettes, amandes). lls s'accommodent également des salades, si elles
n‘ont pas d'exceés de vinaigre ou de moutarde. Les autres accords classiques vont vers le foie gras, la lan-
gouste et les poissons maigres tels que la sole ou la daurade. Enfin, Ialliance avec le fromage de chévre
du plateau ardéchois se montre souvent tres séduisante.

De rode Crozes-hermitage- en Saint-joseph-wijnen kunnen niet-ingewijden van de wijs bren-
gen. Deze krachtige en kruidige wijnen vragen om gerechten met een sterke smaak. Een van hun favo- L d
riete metgezellen zijn paddenstoelen. De parfums van rode en zwarte vruchten gaan perfect samen met
de geuren van onderhout. Gastronomen zetten ze graag op het menu bij rood vlees, gegrild vlees en niet
te adellijk wild. Ze kunnen perfect hun sterke smaak aan. Als ze al goed kunnen opschieten met een ter-
rine wild of een varkenshaasje, er is geen betere harmonie dan die met een meer bescheiden bloedworst.
Het boerse karakter daarvan zal goed samengaan met een rijpere, vlezige en strelende rode wijn.

De witte wijn wordt bij het aperitief opgediend, geserveerd tussen 10 en 12°c, met borrelhap-
jes die niet te gezouten of geen te uitgesproken smaak hebben (gedroogde vruchten, hazelnoten, aman-
delen). Ze gaan eveneens goed samen met salades, als er niet teveel azijn of mosterd op zit. Ten slotte
blijkt de combinatie met de geitenkaas van het plateau van de Ardéche vaak zeer aanlokkelijk.

Gourmet Agreements = Wijn e

The uninitiated may find the Crozes-Hermitage and Saint-Joseph reds disconcerting. Powerful
and spicy, they should be associated with highly-flavoured dishes. One of their preferred places is the
accompaniment of mushrooms. Red and black fruit perfumes agreeing perfectly with the scents from the
underwood. Gastronomes readily place them with red meats, grills and not overly gamy game. They sup-
port their powerful tastes perfectly. If they go well with a pot of game or a small fillet of pork, there is
no better concordance than that proposed more modestly by a tasty black pudding. The latter’s rusticity
will go well with a more mature, robust and flattering red.

The white wine is served as an aperitif, between 10° and 12° with titbits that are not too salty
nor have too distinct a smell (dried fruit, hazel nuts, or almonds). They also go well with salads, if these
don’t contain too much mustard or vinegar. The other traditional concordances include foie gras, lobster
and flat fish such as sole or sea-bream. Lastly, the alliance with goat's cheese from the Ardeche plateau
is often seen to be very tempting.

30
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Domaine du Chateau Vieux
VDP du Pays de la Drome

KA (k)
“Prestige” 2012

Superbe carminé intense de gran-
de jeunesse pour cette robe enga-
geante. La garrigue s'impose dés
le premier nez (senteurs de thym,
laurier, ciste), mélée aux arémes
de bois de santal et de cédre et
aux notes de baies noires sau-
vages. Dotée d'un trés bel équi-
libre acidité/gras, cette cuvée

digeste voit sa matiére fruitée portée par d'élégants
tanins partiellement fondus. Les dégustateurs apprécient
la densité de matiere de ce cru au grain serré. Un vin

séduisant des aujourd’hui!
(2016 - 2019)

AUTRES VINS ROUGES

CHATEAU VIEUX

Marie-Paule Dumazet
%  Cote Rotie "Cote brune” 2013

p— Robe carminée éclatante,
pU de belle brillance. Lactique
et confituré, sur de pro-
fondes senteurs de fruits
noirs au sirop (mare, cas-
sis), assorties d'un registre
lactique charmeur. Ce vin -
civilisé se montre de gran- | ———
de franchise et parfaite-
ment équilibré (acidité/gras). Sa matiere fruitée (griotte,
mure) est enveloppée de tanins partiellement lissés et la
texture d'ensemble allie concentration et soyeux de tou-
cher. On apprécie la fraicheur et le profil racé d’une fina-
le pleine et harmonieuse, sur le noyau de cerise.

(2016 - 2022)

D

Cherche
Distributeur(s)

www.domainechateauvieux.fr
info@domainechateauvieux.fr

www.terroirsandco.fr
cave.dumazet@orange.fr

s

Paul Jaboulet Ainé Cétes du Rhéne “Parraléle 45” 2014
Robe rubis cerise assez intense au disque ouvert, de belle jeunesse.

=3 I
SoTES Y RHGN,,

* ok

Le nez se montre d’emblée sudiste par ses arbmes de fruits rouges confiturés voire
cuits (fraise, cerise), assortis d'une douceur lactique bien présente. Dés |'attaque, la
bouche confirme le caractére onctueux et mar d'un ensemble qui s'apparente a un
panier de fruits gourmands. Une délicate acidité bienvenue apparait en finale. Ce vin
convival et épanoui présente des tanins lissés. Il est a apprécier dés aujourd’hui.

(2016 - 2017)

[ 20

www.jaboulet.com

*
Surallele ’ 5/

TAIN L' HERMITAGE - FRANCE

GR: 70 - SY: 30

info@jaboulet.com

CAVISTES - WIJNHANDELAREN - WINE MERCHANTS

1 Biobelvin: Spa n

2 \Werco: Oostende 12
Courtiers Vinicoles: Diepenbeek

Vinicole Leloup: Bousval

Le Cellier (Drive In): Nivelles 19 Thourrout Vins : Liege

Cave du Sommelier: habay la neuve
Hallet: Bruyerre - Maag vins: Visé
Hancart Olivier: Ham sur Heure

20 De Coninck: Waterloo

Mostade: Solre sur Sambre

4 Les Champs Fuillot: Batisse
Jacques Delire: Bruxelles

5 Michel Delattre: Bruxelles
Vinéa: Gooik
Vasco: Ternat
Eric Javor: Rhode-Saint-Genése

Carpe Diem: Blégny
Les Cours a Herve - Battice
Le Coin du Vin a La Hulpe

9 Thorrout Vins: Liége
Tout est Vin: Bruxelles
Le Moulin a Vins: Verviers

Le Petit Marais: Wierde
Cavavin: Flabecq

10

13
14
15
16
17

18

Maenhout Wijnen: Brugge
Wijnhandem Six: leper
Les Tourinniers: Ham-Mille

Vignerons Provencal: Kappellen

Vinalgros: Bruxelles

Wijn Agentuur Vincent

Vie et Vin: Cuesme

Les trésors du Vignoble: Wavre
La Cave des Oblats: Grivegnée

Au Sens Large: Hannut
Couleur Vins: Yves Gomezee

Compagnons du Cep: Romsée

Courtiers Vinicoles: Diepenbeek

Planéte Vin: Trivieres
Terroirs: Antwerpen

Thierry Martin Consulting:
Frasnes-lez-Buissenal

Godeart & Van Beneden: Bruxelles

22 | 5 cave du roy: Bastogne
Che POL: Nandrin
René Corman: Spirmont
Maag vins: Visé
Belgian East Wine: Stembert

23 | 53 Cave du Sommelier:
Habay la Vieille

24 | a Cave des Oblats: Grivegnée
Mostade: Solre S/Sambre
Jacques Delire: Houx
Rouge Passion: Attert

SALONS

o Seclin (France)

e Vignerons Indépendants a Lille

o Bertrix - Hermalle sur Argenteau
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hablis, I'expression cristalline

d’'un terroir

CHABLIS... Le nom lui-méme possede
une magie sonore. On dit qu'il est, sur toute la
planéte, I'un des mots les plus connus de la
langue francaise. Un mot synonyme de Grand
Vin Blanc sec, limpide, parfumé, vif et léger..."

L'origine, c'est un peu I'étymologie du
vin. On parle la des racines, c'est-a-dire du sol, la
nature géologique d’un terrain trés particulier, le
Kimméridgien, qui donne aux vins de Chablis leur
étonnante minéralité.

Vingt communes composent le vignoble
de Chablis qui s'étend sur 5.400 hectares. C'est
un paysage de douces collines qui prend ses plus
belles couleurs a I'automne. Et au milieu coule
une riviere, le Serein.

Ce Grand Vin Blanc de Bourgogne issu
d'un seul cépage, le Chardonnay se décline sous
4 appellations: Petit Chablis, 19% du volume
produit, Chablis, 66%, Chablis Premier Cru, 14%
et Chablis Grand Cru, a peine 1%.

Cultivé principalement sur les plateaux
situés en haut des coteaux, sur un sol dont le cal-
caire est plus récent, le Petit Chablis, vin frais et
digeste, constitue une premiere introduction fort
réjouissante au Chablis.

Chablis, La plus grande des 4 appella-
tions est aussi la plus connue. Planté sur les
coteaux exposés au nord et a l'est, et sur les pla-
teaux, avec des rendements limités a 58hl/ha,

¢
Chablis se distingue par un beau volume en
bouche, des ardbmes qui conservent longtemps
leur fraicheur et une aptitude a la garde qui varie
de 4 a 8 ans.

Supérieur a leur prédécesseur, par leur
complexité et leur capacité a vieillir, cultivé sur les
deux rives du Serein, les premiers crus offrent des
caractéristiques différentes selon leurs lieux d’ori-
gine. Le Chablis Premier Cru compte 40 Climats
qui correspondent a un ou plusieurs lieux-dits trés
spécifiqgues qui conferent aux vinx leur identité.
Ces 40 Climats sont regroupés sous 17 dénomi-

nations dont les plus célebres sont “Montée de
Tonnerre”, “Fourchaume” ou “Vaillons”.

Fleuron des appellations autant par sa
qualité que sa rareté (une centaine d'hectares
seulement), Le Chablis Grand Cru regroupe 7
Climats, exclusivement sur une colline exposée
sud sud-ouest comme Blanchot, Bougros, Les
Clos, Grenouilles, Preuses, Valmur ou Vaudésir.

Chaque année, Chablis doit vaincre son
combat contre les gelées de printemps. Il y eut
des années perdues, qui sont dans toutes les
mémoires et le millésime 2016 en fera partie.

S'ils n"avaient pas conscience de produi-
re un vin unique, a l'expression inimitable, les
hommes du Chablisien auraient baissé les bras
depuis longtemps.




hablis, de kristallijne uitdrukking

van een terroir

CHABLIS... De naam zelf klinkt
magisch. Er wordt gezegd dat het wereldwijd een
van de meest bekende woorden van de Franse
taal is. Een woord dat synoniem is met een Grote
Witte Wijn die droog, helder, geurig, levendig en
licht is.

De oorsprong is in zekere zin de ety-
mologie van de wijn. We hebben het hier over
de wortels, de grond, de geologische aard van
een zeer specifieke bodem, de Kimmeridgien,
waaraan de Chabliswijnen hun verbazingwek-
kende mineraal karakter ontlenen.

Twintig gemeenten maken deel uit van
het wijngebied van Chablis dat zich uitstrekt
over 5.400 hectare. Een landschap van glooien-
de heuvels die de mooiste kleuren aannemen in
de herfst. En in het midden daarvan stroomt een
rivier, de Serein.

Deze Grote Witte Bourgognewijn uit
één druivensoort, de Chardonnay, telt 4 appel-
lations: Petit Chablis, 19% van het geprodu-
ceerde volume, Chablis, 66%, Chablis Premier
Cru, 14% en Chablis Grand Cru, nauwelijks
1%.

De Petit Chablis wordt hoofdzakelijk
geteeld op de plateaus op de top van de hellin-
gen op een recentere kalkbodem. Het is een fris-
se en gemakkelijk verteerbare wijn, een eerste
verheugende kennismaking met Chablis.

De Chablis, de grootste van de 4
appellations en ook de meest bekende, wordt
geteeld op naar het noorden en naar het oosten
gerichte hellingen en op plateaus, met opbreng-
sten beperkt tot 58 hl/ha. De Chablis onder-
scheidt zich door een mooi volume in de mond,
aroma’s die lang hun frisheid behouden en een
bewaarpotentieel van 4 tot 8 jaar.

De Premier Cru, superieur aan zijn voor-
ganger door zijn complexiteit en bewaarpoten-
tieel, biedt verschillende eigenschappen naarge-
lang zijn plaats van herkomst. De Chablis
Premier Cru telt 40 Climats die overeenkomen
met een of meer zeer specifieke plaatsen die de
wijn zijn identiteit geven. Deze 40 Climats zijn
gegroepeerd in 17 benamingen, waarvan de
meest beroemde Montée de Tonnerre,
Fourchaume en Vaillons zijn.

0
X

De Chablis Grand Cru, het juweeltje
van de appellations, zowel door zijn kwaliteit als
door zijn zeldzaamheid (slechts een honderdtal
hectare) omvat 7 Climats, uitsluitend op een naar
het zuidzuidwesten gerichte heuvel, namelijk
Blanchot, Bougros, Les Clos, Grenouilles, Preuses,
Valmur of Vaudésir.

Chablis moet elk jaar zijn strijd tegen de
voorjaarsvorst winnen. Er zijn al jaren verloren
gegaan, die in alle geheugens gegrift zijn, en de
jaargang 2016 zou daar wel eens deel van kun-
nen uitmaken.

Als ze niet beseften dat ze een unieke
wijn met een onnavolgbare expressie maakten,
hadden de mannen van Chablis het al lang opge-
geven.
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hablis, the Crystalline Expression of a Soil

CHABLIS... The name itself sounds
magical. It is said that, over the entire planet, it is
one of the best-known words of the French lan-
guage. A word synonymous with Great White
Wine, dry, limpid, scented, sharp and light...

The origin is somewhat the etymology
of wine itself. One speaks there of roots, i.e. of
the soil, the geological nature of some very parti-
cular piece of ground, the Kimmeéridgien, which
gives the Chablis wines their astonishing minera-
lity.

The Chablis vineyard, which extends
over 5,400 hectares, comprises twenty com-
munes. It is a landscape of gentle hills which has
its loveliest colours in the autumn. And in the
middle of it there runs a river, the Serein.

This Great White Burgundy Wine, pro-
duced from a single grape variety, the
Chardonnay, comes in the form of four
Appellations: Petit Chablis, 19% of the volume
produced, Chablis, 66%, Chablis Premier Cru,
14% and Chablis Grand Cru, hardly 1%.

Cultivated mainly on the plateaus at the
top of the slopes, in a soil which contains more
recent limestone, the Petit Chablis, a fresh and
easily digestible wine, constitutes a first strong
and joyful introduction to Chablis.

Chablis, the largest of the four
Appellations, is also the best known. Planted on
slopes exposed to the north and to the east, and

on plateaus, with yields limited to 58 hectolitres
per hectare, Chablis is characterised by a lovely
volume in the mouth, flavours which preserve
their freshness for a long time and an aptitude
for laying-down which varies from four to eight
years.

Superior to their predecessor, by their
complexity and their capacity to age, cultivated
on both banks of the Serein, the premiers crus
offer different characteristics according to their
places of origin. The Chablis Premier Cru has 40
Climates which correspond to one or more very
specific localities and which give the wine its
identity. These 40 Climates are grouped together
under 17 denominations, the most famous of
which are Montée de Tonnerre, Fourchaume or
Vaillons.

Flagship of the Appellation as much by
its quality as by its scarcity (about a hundred hec-
tares only), the Chablis Grand Cru groups toge-
ther seven Climates, exclusively on a hill exposed
to the south-south-west like Blanchot, Bougros,
Les Clos, Grenouilles, Preuses, Valmur or
Vaudésir.

Chablis has to win, each year, its fight
against the frosts of spring. There have been
some lost years, which no-one has forgotten, and
the 2016 vintage may well be one of them.

If they were not conscious of producing
a unique wine, of inimitable expression, the men
of the Chablis region would have given up a long
time ago.

Rapport “plaisir-prix” (de 1 a 3) % % % Verhouding “prijs/kwaliteit” (van 1 tot 3)

“Pleasure-price” ration (from 1 to 3)

= Rural Guest Room(s) and/or Gite.

= Accueil de/ Onthaal camping-car
= Motorhome Reception

= Prix particulier TTC départ cave
= Prijs (BTW inb. vertrek kelder)

= Disponible en Belgique (voir page 56)
I = Beschikbaar in Belgie (voir page 56)
= Available in Belgium (voir page 56)

= Chambre(s) d’'H6te ou/et Gite rural.
= Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.

= Retail price including tax-departure cellar

ondc Wi Recommandé pour sa qualité et son prix.
R;;‘:m‘;-r_/_\, = Aanbevelen voor prijs-kwaliteitverhouding.

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.
= Biodynamic cultivation.

D

= Culture Biologique.
= Biologische cultuur.
= Biological cultivation.

TERRA  _ Terra Vitis.
ViTis

= Recommended for its quality and price.
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Domaine de Noélle

D

ok k

Le premier nez présen-
te une délicate note
fumée (pierre a fusil) ﬁ
et herbacée (groseille # 2
a maquereau, rhubar- A
be). Une jolie bouche, I 1‘@”‘ LﬂMA j?‘"“—[‘%?‘
bien tendue, qui offre
de la seve et une con-
centration de matiere
réellement intéressante pour ce niveau d'appellation. Les
agrumes (pamplemousse, citron) s’y expriment de
concert, mélés a une subtile minéralité. Les dégustateurs
soulignent le bel équilibre acidité/gras de I'ensemble et la
vinosité d‘une finale ample et étoffée. Un vin bien
construit.

DOMAINE pz NOELLE

V.45, SEGARD

Cherche
Distributeur(s)

@ Domaine de Cauroy

*okk .

Un nez quelque peu sur ‘/ >

la réserve aujourd’hui, | 2015 /

qui évolue vers la confise- \\»’//

rie et les fleurs blanches
au fil de I'aération. Une
douceur presque vanillée
s’exprime ensuite.
L'attaque, sapide et char-
nue, donne le ton d'une
cuvée incisive dont la
densité de matiere se
montre exemplaire. On est d’emblée sous le charme de
ce cru doté d'une structure acidulée charmeuse et d'un
fruité intense (citron, pamplemousse). Longue finale épu-
rée, dont le fruit se voit rejoint par une subtile minéralité.

www.domainedenoelle.fr
Ei

domaine.de.noelle@orange.fr

@ti@gﬁiﬁs

APPILATOR CHARLIS IO

I o Ch. Dist. www.domaine-de-cauroy-masse.fr
BXL et Wallonie domainedecauroy@gmail.com

PeETIT CHABLIS 2015

Domaine de Grillot

D
ok k

Un nez complet et pro- [ = =
fond, mélant les notes £ ‘

o8 g
enveloppantes de fleurs s
parfumées et de fruits it 3

blancs mars, associées a ,J/?:ﬁ{(f}{afg} ‘

la confiserie (bonbons
aux fruits). Une cuvée
fondue et dotée d'une
agréable concentration |-
de matiére pour son

rang. L'équilibre acidité/gras est au rendez-vous et le
milieu de bouche offre un beau relief et de la suavité. On
apprécie les saveurs de fruits blancs mdrs (pomme, poire)
et la fraicheur apportée en finale par un support
d'acidité bien présent.

Cherche
Distributeur(s)

www.domainedegrillot-chablis.fr

domainedegrillot@orange.fr

Domaine Jolly et fils
A (5k)

De belle douceur ol-
factive, le nez exhale
un joli panier de
fruits (péche blan-
che, poire), assorti
d'une touche vanil-
|ée et de confiserie.
L'entrée de bouche,
incisive et épurée,
met I'ensemble délicatement sous tension. Les saveurs
d'agrumes et de pomme verte s’y expriment généreuse-
ment, dans un cru séveux et doté d'une concentration
appréciable. La finale, longiligne, présente de la mache et
du relief. Un cru bien construit.

1

www.domainejolly.com
dom-jolly-fils@wanadoo.fr




Domaine Roy

* % (k)

Ce bouquet parfumé
et original livre d'em-
blée de généreuses
notes de fruits secs,
fine minéralité et
agrumes frais. La ma-
turité va grandissante
au fil de l'aération.
Un vin complet et
parfumé. La bouche

w DOMAINE

PETIT CHABLIS

PETIT CHABLIS 2015

@

Le premier nez exprime
de fines senteurs végé-
tales et herbacées rafrai-
chissantes (rhubabe, gro-
seille verte). Ensuite,
I'ensemble gagne en
douceur et rejoint un
registre d'agrumes mars
(citron, pamplemousse).

Durup Peére et Fils

- i
| i L

opuitotions o Conprne Lot

DURUP *

Touche de fruit sec au fil de I'aération. La bouche est a

affiche de la vinosité et une maturité de matiere réelle-
ment appréciable, relevée par une délicate acidité bien-
venue, qui équilibre I'ampleur et la douceur de I'en-
semble. Une cuvée presque opulente en finale, dont les
dégustateurs soulignent la vinosité et la concentration.

I'avenant. On y apprécie la vivacité d'une structure acidu-
lée, s'exprimant dans le registre des agrumes frais. La
bouche est vive, délicatement sous tension, et elle se
montre épurée en finale, relevée par de jolis amers.

© BIVB

Cherche www.domaine-roy.com Ch. Dist. en www.chablis-durup.com
Distributeur(s) domaine.roy@orange.fr Wallonie contact@domainedurup.com
@ Camille et Laurent Schaller (gi}

- @l

Un panier de fruits gourmand s'affirme sans retenue dans ce bouquet au style enve-
loppé et charmeur par sa douceur olfactive (bonbons aux fruits jaunes). Un vin fémi-
nin, trés parfumé, qui s'impose par sa maturité de fruit et ses saveurs de fruits blancs
(poire, pomme). La maturité est au rendez-vous et la douceur florale également.

Un vin enjoleur et suave, quelque peu atypique pour |'appellation mais trés séduisant

et parfumé.

Cherche Distributeur(s)

www.chablis-schaller.com

chablis.schaller@gmail.com

O

PETIT CHABLIS
2015
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PETIT CHABLIS 2014

@ Domaine Besson @ Domaine de la Motte
ok k s %k (k)
Bouquet ouvert et de belle Délicatement parfu-
typicité. D'une engageante mé, le bouquet
fraicheur, il associe les efflu- associe d'élégantes
ves florales et d'agrumes a notes florales a des
une subtile minéralité. Cette effluves plus douce-
cuvée ambitieuse, qui fait reuses de confiserie
honneur a son appellation, qui s'expriment
jouit de bien des atouts; une davantage a l'aéra-
belle concentration de tion. Un nez enjo-
matiére, un fruité croquant leur et engageant.
et un remarquable équilibre L'entrée de bouche donne le ton d’une cuvée épurée et
acidité/gras. Une cuvée de tendue, trés digeste. Les agrumes frais y sont croquants
gastronomie ponctuée d'une longue finale ciselée. dans un ensemble vigoureux et ambitieux qui pourra
Une grande réussite. encore affronter quelques années de cave. La finale est
longiligne, a I'acidité ascendante.

Cherche www.domaine-besson.com I o www.chablis-michaut.com

Distributeur(s) contact@domaine-besson.com domainemotte@chablis-michaut.fr
Dom. De Oliveira Lecestre @ Domaine de Chaude Ecuelle

% % (k) % % (k)

Le bouquet, aérien, Le bouquet expressif et DOMATNE

est aujourd’hui mar fait la part belle aux {JH,KIFJIJE

moyennement  ex- effluves de fruits blancs, ECUELLE

pressif. Il offre toute- a la confiserie (guimau- —

fois beaucoup de ve) et aux notes brio- =y

fraicheur et une déli- chées et biscuitées enve- 2014

cate minéralité nais-
sante (herbe, silex,
craie, iode) et enga-

révele bien tendue.
Précise, épurée, elle jouit

loppées. La bouche se PETIT CHABLIS

geante.  Quelques d’'une belle colonne ver- | sy .
effluves réglissées a I'aération. Vigoureuse et tendue, la tébrale acide trés rafrai-

bouche, de belle pureté, impose d’emblée une grande chissante et d'un fruité croquant (lime, groseille blanche,
vivacité. Les agrumes frais s'y expriment sans retenue et rhubarbe). La finale de cette cuvée de gastronomie est
la finale, longiligne et épurée, jouit déja d'une belle miné- longiligne et digeste.

ralité.

I o www.deoliveira-chablis.com I 6 Cherche Dist. www.chaudeecuelle@com
gaecdeoliveira@wanadoo.fr Bxl et Wallonie  chaudeecuelle@wanadoo.fr




CHABLIS 2015

@ Domaine Maupa @ Jean-Marc Brocard

Ak "Vieilles Vignes” e (%) “Sainte Claire”
Extrémement mar et =y Ce bouquet expressif et
parfumé, sur de suaves T : VIEILLES VIGNES trés engageant livre dés
senteurs de fruits au . 2015 I'ouverture d‘insistantes
sirop (poire, péche) et de s senteurs de  zestes
patisserie (millefeuille). /‘///(,/[',/‘j d’agrumes confits (écor- i

f . Aeesrion Ghkauin st . IABLIS
La vanille et Ia’ confiserie ce .d orlange,. kumquat), JEAN-MARC BROGARD
complétent I|'ensemble qui s'associent avec Py
au fil de l'aération. Ce |, 7 s réussite aux notes de Ao T ®
vin ample et savoureux a T fruits secs, plus pré- 1015
conquis les dégusta- sentes a |'aération.
teurs. Ambitieux par sa concentration de matiére, son L'expression du fruit se montre d’emblée savoureuse et
superbe équilibre entre opulence, vivacité et généreux en concentrée (citron, mandarine). Les dégustateurs souli-
fruit (saveurs d’agrumes mars), il affiche un profil large et gnent le caractére épuré et incisif d'un ensemble pour-
étoffé, sans aucune lourdeur toutefois. Trés belle réussite tant trés mdr, qui témoigne d’'une belle concentration de
pour une cuvée de gastronomie. matiére. Trés beau vin, sapide et salivant en finale.
Cherche 03/86.42.17.34 - 06/25.08.85.75 www.brocard.fr ]
Distributeur(s) maupa.maurice@sfr.fr I e info@brocard.fr @
Jean-Marc Brocard
4 (%) “Vieilles Vignes de Sainte Claire” =
{ \

Robe bouton d’or intense, de grand éclat. Premier nez sur le pamplemousse frais et le ®‘]

bourgeon de cassis, relayé ensuite par une délicate minéralité. Ampleur et concentra-
tion sont au rendez-vous de cette cuvée riche et opulente, supportée toutefois par
une jolie acidité rafraichissante. Les saveurs de fruits secs (@amande fraiche) envahissent
le milieu de bouche et la densité de matiere se confirme dans une finale aux épaules | 7 o

larges, particulierement persistante. it O o (s Tl ®

CHABLIS

1015

170 www.brocard.fr info@brocard.fr

3 gites

10,6,2 ou 18
personnes a
Saint-Cyr

I, Place de I'Eglise
89800 Saint-Cyr Les Colons

2 personnes

et
Duplex
4 personnes

a Chablis

Place du Général de Gaulle - 89800 Chablis - www.brocard.fr
Contact: k.abalti@brocard.fr - Tel : 03 86 41 49 00 - 06 86 50 45 53




CHABLIS 2015

Francine et Olivier Savary [[Fi1 (@D Domaine Yvon & Laurent [CJF10

* % (k)

Jolie robe verdatre,
limpide et brillante.
Premier nez printa-
nier, évoquant les
senteurs  florales
(verveine, vetiver,

P —

,-""
éiiif&"ty

CHABLIS

L

Kk (k) Vocoret
Ce nez tres élégant et
particuliérement suave }
a séduit les dégusta- ==

teurs.

De puissantes
effluves florales (lilas,
violette) s'associent aux

2015

CHABLIS

tilleul)  puis les
agrumes et une
fine minéralité s'ex-
priment davantage.
Un vin complet et croquant de fruit, dont les dégusta-
teurs soulignent la précision et I'exubérance fruitée
(agrumes frais, pomme verte). L'équilibre acidité/gras est
au rendez-vous et la finale, séveuse, séduit par son étof-
fe et sa délicate minéralité naissante.

Cherche
Distributeur(s)

www.chablis-savary.com

S f.o.savary@orange.fr

Domaine des Genéves

% % (k)
Quelgues notes
d’'agrumes (mandari-
ne, kumquat) se mé-
lent d’emblée aux

senteurs  florales (mm.\‘. oes
(chevrefeuille, acacia) /(//(//(zj =2

et vanille. ‘_7J
Attaque vive et por- /j:;

tée par une jolie aci- ®

dité. Le milieu de

bouche livre d‘expressives saveurs citronnées et de
pomme verte. La concentration est au rendez-vous et la
finale, incisive et séveuse, présente une persistance
appréciable. Un cru longiligne et bien construit, sur un
bel équilibre acidité/gras.

www.domaine-des-geneves-chablis.fr
domainegeneves@wanadoo.fr

notes de fruits frais
(péche, pomme), le
tout enveloppé d‘une
subtile minéralité. Un
bouquet qui invite a la dégustation. Un vin complet, doté
d’un bel équilibre acidité/gras, porté par un grain serré et
une colonne vertébrale acidulée qui apporte la tension
nécessaire (agrumes). Finale subtilement citronnée et de
persistance appréciable.

Cherche www.chablis-yvon-vocoret.com
Distributeur(s) domaine.yvon.vocoret@wanadoo.fr

C

Domaine Jolly et Fils
% % (k)

Puissamment floral a
I'ouverture (citronnel-
le, jasmin), ce bou-
guet exubérant et
charmeur affiche une
grande douceur / i
olfactive, confirmée ) . i
par la vanille et la vio- o
lette au fil de I'aéra-
tion. Déja doté d'un bel équilibre acidité/gras, ce vin
séveux donne le ton des I'attaque par une jolie tension
acidulée qui se prolonge tout au long de la bouche. Le
registre des agrumes y est omniprésente et la finale, ten-
due et élancée, laisse apparaitre une subtile minéralité.

www.domainejolly.com
dom-jolly-fils@wanadoo.fr

2

©BIVB



@ Domaine d'Anthony

B “Les Malantes”

Délicatement parfu-
mé et tout en fral-
cheur, le bouquet
méle de séduisantes
notes florales aux
arébmes d’'agrumes et
de pomme verte.
Tonique et enga-
geant. Attaque vive
et séduisante, sur
d’intenses saveurs d'agrumes frais (citron, mandarine).
Le milieu de bouche confirme le profil rafraichissant de
I'ensemble, tout en apportant progresssivement une sen-
sation d’enveloppement, confirmée dans une finale
tendre et agréablement persistante.

Grann Viv o BOURCOGHT

CHABLIS

LES MALANTES

#  DOMAINE D'ANTHON

g
301 5

25 TeOml

Cherche

03/86.41.43.28 - 06/08.05.68.71

Distributeur(s) domaine.danthony@orange.fr

CHABLIS 2015

Domaine Tixier

ok “Cuvée Grosse Terre”

Robe sable assez sou-
tenue. Un registre de
belle maturité s'expri-
me des |'ouverture,
illustré par les notes
de fruits blancs et
jaunes au  sirop
(péche, poire). Subtile
minéralité a |'aération.
L'attaque, vive et aci-
dulée, donne le ton d'une cuvée longiligne, savoureuse
par son registre d'agrumes frais (pamplemousse, citron).
On apprécie sa délicatesse de texture et le profil aérien et
digeste d'une finale épurée et longiligne. Une cuvée équi-
librée et de belle typicité.

DOMAINE TIXIER

Chabls

Cherche
Distributeur(s)

www.chablis-tixier.com
domaine-tixier@orange.fr

Domaine Long-Depaquit

* (k)
Un bouquet de fleurs
(chevrefeuille, lys, jas-
min) s'exprime a |'ou-

verture. Ensuite, le nez | i :'fj%“&xq
gagne encore en dou- | CHABLIS i
ceur et charme par ses e e
effluves de guimauve, = ot

vanille et bonbons aux
fruits blancs (poire).
Une bouche vive et
portée par d'expressives saveurs d’agrumes et de pomme
verte. Une pointe de gaz carbonique se montre encore
présente en milieu de bouche, destinée a disparaitre.

La finale, ciselée et longiligne, s'exprime sur le zeste de
pamlemousse et de jolis amers.

110

Domaine LmlstEPacluit

ALBERT BENCT. PHOPRILIAINY

www.albert-bichot.com
chateau-long-depaquit@albert-bichot.com

© BIVB

@ g Voir page - Zie pagina 56
40

L. & C. Poitout
* (%) “Les Vénérées"

Les dégustateurs
apprécient la ma-
turité et la dou-
ceur olfactive de
ce nez suave, qui
évoque les fruits
jaunes (péche,
nectarine), la brio-
che et la vanille.
On apprécie sur-
tout I'équilibre acidité/gras et la générosité des saveurs
d’agrumes du milieu de bouche dans cette cuvée qui
offre une fine touche de fruits secs (amande, noix de
cajou) dans une finale longiligne, portée par de jolis
amers rafraichissants.

LES VENEREES

Cherche
Distributeur(s)

www.lc-poitout.fr
catherine@Ic-poitout.fr
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@@

&k
Premier nez sur la rhu-
barbe, la groseille verte
et une fine touche de
minéralité. Ensuite, les
senteurs d’amande
ameére et de fruits blancs
se livrent de concert,
dans un ensemble par-
fumé. On apprécie

Domaine de la Motte
“Vieilles Vignes”

a

CHABLIS
Cuvée Viedles Vignes
2014

FAMILLE MICHALT
DONAINE DI LA MOTTE

CHABLIS 2014

@ Camille et Laurent Schaller

* Aok

D’exubérants parfums
floraux (cheévrefeuille,
lys) s’expriment d’em-
blée, laissant rapide-
ment place a une miné-
ralité (craie humide)
expressive, qui apporte
la fraicheur nécessaire.
Un vin complet, doté

€

=

HALLEF

écamus $F LAURENT

GRAND Vi DE HOURBRONE
CHABLIS
2014

d’emblée la fraicheur et
I'ambition de structure
de cette cuvée au grain serré, riche en extrait sec, qui livre
de généreuses saveurs de groseille verte et d'agrume. Ce
cru de gastronomie laisse apparaitre dans sa longue fina-
le une touche de minéralité. Un cru digne de son rang!

www.chablis-michaut.com
domainemotte@chablis-michaut.fr

110

Raoul Gautherin & Fils

(k)
Profond et typé, \ce Breands Uing
nez doucereux libere et
dés I'ouverture, de g E““"ﬂ“k‘““
fins  arébmes  de
vanille, violette et
fruits blancs mars
(poire). Parfumé, il
invite a la dégusta- ® i
tion.
Dés l'attaque, cette cuvée croquante de fruit met la
bouche sous tension par ses exubérantes saveurs de
citron, pamplemousse et pomme verte. Les dégustateurs
apprécient le caractére longiligne et incisif, trés précis du
milieu de bouche. La finale, citronnée et persistante, est
a I'avenant. Belle réussite.

Chablis

Cherche
Distributeur(s)

www.chablis-gautherin.com
domainegautherin@wanadoo.fr

d'un superbe équilibre
acidité/gras, qui témoigne d’une belle concentration de
matiére. Les dégustateurs apprécient la richesse en ex-
trait sec et la franchise des saveurs d’agrumes bien mars
(citron, mandarine). Longue finale suave et tendue, struc-
turée et distinguée. Belle réussite.

www.chablis-schaller.com
chablis.schaller@gmail.com

Cherche

Distributeur(s)

Domaine Besson

% % (k)

Plutot réservé a I'ouvertu-
re, I'ensemble se montre
doucereux a I'aération,
mélant les senteurs de
fleurs blanches suaves et
de tilleul, voire de verveine.
Entrée de bouche fine et
longiligne puis le vin mon-
te en puissance, tout en
conservant son profil aigui-
sé. Le milieu de bouche,
vigoureux, s'exprime sur
les agrumes frais et la pomme verte. Tout est équilibre
dans cette cuvée typée et bien construite, idéale pour la
gastronomie.

www.domaine-besson.com
contact@domaine-besson.com

Cherche
Distributeur(s)
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Domaine Séguinot-Bordet

rave "Vieilles Vignes”

Profond et complexe,
ce puissant bouquet
associe dans une jolie
complémentarité les
senteurs de rhubarbe,
agrumes mdars et
pomme. Un nez pro-
metteur.

On apprécie des |'at-
tague le caractere

&7 Sy %u{uﬂ/ﬁao&/

S,
/

Z

CHABLIS

7

CHABLIS 2014

Domaine de Chaude Ecuelle

%k (k)

Délicatement parfumé,
ce nez tout en nuances

“Vieilles Vignes”

DOMAINE
DE

offre ses notes florales CHAUDE
et subtilement miné- ECUELLE
rales sans attendre. La @9
confiserie et le biscuit —
apparaissent a |'aéra- 2014
tion. Attaque épurée et CHAB [_|5

incisive pour une cuvée
privilégiant I'élégance a

Vieilles V:xnra

ample et riche de cette cuvée qui conserve de la vigueur
tout au long de la dégustation. Agrumes mQrs et miné-
ralité s'y expriment généreusement et la finale, de lon-
gueur appréciable, rejoint les fruits secs (amande fraiche),
sur de jolis amers. Une belle réussite.

www.seguinot-bordet.fr
j.f.bordet@wanadoo.fr

110

Jean Collet & Fils
Kk ()

Quelque peu réservé
a l'ouverture, le nez
s'‘ouvre ensuite sans
retenue et exhale de
beaux parfums de
compote de rhubar-
be, lime et fleurs
blanches suaves.

Un vin complet, os-
cillant avec réussite
entre charme de maturité et fraicheur acidulée.

Les dégustateurs apprécient I'exubérance des saveurs
d’agrumes frais et de pomme verte du milieu de bouche.
En finale, la bouche se resserre sur son acidité et séduit
par son élégante persistance.

VIN BE BOUE £ Or rRANC =S,

CHABLIS

W CHARLIS CONTOLT

i ”.—Jﬂ-

s BLIS - France

I° pomaine

www.domaine-collet.fr
collet.chablis@orange.fr

110

I'opulence. Le milieu de
bouche confirme le
profil aérien et tonique d'un ensemble trés digeste, ponc-
tué d'une finale persistance sur le bonbon acidulé.

www.chaudeecuelle@com
Bxl et Wallonie chaudeecuelle@wanadoo.fr

I e Cherche Dist.

@ Gautheron

T "Vieilles Vignes”
Complexe et pro- o
fond, le bouquet GAUTHERON
méle dans une belle- |7 Z5T 5014
harmonie, les sen-
teurs de citronnelle, ; 4
verveine et agrumes Q:bahhg
frais. Un ensemble Picilles Vignes
parfumé qui invite a 5 S
la dégustation. e Al

L'attaque, fine et aci-

dulée, donne le ton d'une cuvée incisive, dont les dégus-
tateurs soulignent la tension et la vivacité d’agrumes.

Le milieu de bouche gagne quelque peu en enveloppe-
ment, apportant son tribut a I'équilibre global de la
cuvée. Finale longiligne et agréablement persistante.

www.chablis-gautheron.com
vins@chablis-gautheron.com

|G




© Michel Praet

@ Domaine Testut

rave "Vieilles Vignes”

Jolie robe dorée de
grand éclat.

La minéralité et une
jolie végétalité sont
présentes des le pre- (]
mier nez, illustrées par
les notes de craie et
d’'herbe fraiche, qui
laissent ensuite place
aux effluves plus douces de citronnelle et fruits blancs
mars. Attaque franche et incisive, suivie d'un milieu de
bouche élégant, rafraichissant par ses saveurs d'agrumes
et de pomme verte. On apprécie la délicatesse et la typi-
cité d'un ensemble qui laisse apparaltre une pointe de
minéralité dans sa finale agréablement persistante.

o
D

DOMAINE TESTUT
blis

www.domaine-testut.fr
domaine.testut@orange.fr

Alain Geoffroy

ok “Domaine Le Verger”
Superbe bouquet .
évoquant  sans (,4,;44‘

retenue d'insis-
tants arobmes de
citron confit, pa-
tisserie et fleurs
blanches suaves.
Ce nez invite a la
dégustation!

Enveloppé et gourmand, ce vin mdr et profond privilégie
un style opulent et enrobé. On y retrouve les saveurs de
fruits blancs mars voire au sirop (poire, pomme) et la fina-
le, croquante de fruit, confirme le caractére doucereux
d’'un ensemble fondu trés élégant toutefois.

ALAIN GEOFFROY

Cherche
Distributeur(s)

www.chablis-geoffroy.com
info@chablis-geoffroy.com

CHABLIS 2014

Jean-Pierre & Alexandre Ellevin

% (k)

Un nez subtil et rafrai-

chissant, évoquant A e HOyRCEsHE
I'herbe  fraiche, Ia CHABLIS

citronnelle et une subti- | | =
le touche de minéralité.
Les agrumes apparais- | ﬁ | Jeasn-osre
sent a |'aération. Ce cru | Wwandre Elewin
bien construit a séduit
les dégustateurs par sa
droiture et son caracte-
re aiguisé en bouche.
S'appuyant sur une colonne vertébrale acidulée de gran-
de tonicité, il offre une généreuse expression d'agrumes
mars. La finale, longiligne et prometteuse, révele une
agréable persistance. Un cru convival.

www.domaineellevin.com
jean-pierre.ellevin@wanadoo.fr

1

D

Domaine Beaufumé

vy s e
Encore quelque |: 2014

peu réservé CHABLILS
aujourd’hui, le EiE i e

bouquet subtil BOMAINE

offre de délicates 3

effluves de fruits |- AUFUME

blancs, de patis- |-°~ —

serie  (brioche,

pate d’amandes) et de fruits secs qui se livrent davantage
a l'aération. Une bouche franche et bien construite qui
offre une agréable tension. Epurée, subtilement minéra-
le, elle séduit par sa finesse de texture, son équilibre d’en-
semble et sa finale longiligne a I'acidité ascendante, gage
d’un bel avenir encore.

Cherche
Distributeur(s)

03/86.47.56.32
earldomainebeaufume®@orange.fr




Domaine de Grillot

>

* &

Des senteurs flatteu-
ses de douceur vanil-
lée completent une
palette  aromatique
complexe et de belle
maturité, qui évoque
les fruits blancs au
sirop et la confiserie.
Une cuvée fine et ‘
rafraichissante, de
texture délicate, privi-
légiant la vivacité (saveurs d’agrumes frais), dans un
ensemble aérien et de texture fine, bien équilibré, ponc-
tué d'une finale acidulée sur la pomme verte et le bon-
bon citronné.

A

Distrib.

domainedegrillot@orange.fr

Domaine des Vins Vieux | i~
* ok “Cuvée du Péere Noél”
Robe bouton d’or écla-
tant. Un bouquet ou-
vert, complexe et de ! %

belle typicité. Les fruits
Chablis

blancs blancs mdars
CUVEE DU PERE NOEL
2013

e SWING BEBOUH,
@h‘“’ Parans 98,

T

sont rapidement re-
joints par une registre
minéral élégant et
engageant. L'aération
dévoile des effluves de
patisserie et de fruits
secs. La bouche est a I'avenant. Beaucoup de pureté, une
belle colonne vertébrale acide et une délicieuse minérali-
té qui a fait I'unanimité. La finale de ce vin de belle évo-
lution est longue et ciselée.

At o et

M-nm bk

g i 1%
]Mﬁfnl -ai‘.;‘u{‘!"” Lk %

Cherche
Distributeur(s)

www.chablis-vins-vieux.fr
vinsvieux@orange.fr

b
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CHABLIS 2014

Cherche www.domainedegrillot-chablis.fr

CHABLIS 2013-12

Domaine Milcent

>

(k)

Délicatement par-
fumé, livrant une
minéralité déja
expressive, assortie
d'arébmes d‘agru-
mes et de pomme
verte. Un bouquet
engageant et de
belle typicité. Cette
bouche fluide et rafraichissante privilégie le charme de la
finesse de texture. De délicates saveurs d'agrumes frais
(lime, mandarine) s'y livrent de concert, relayées par les
notes de bonbon acidulé. Finale aérienne et agréable-
ment persistante.

www.chablis-milcent.com
domaine-milcent@orange.fr

Cherche

Distributeur(s)

Francine & Olivier Savary |11}
* %k Sélection Vieilles vignes

Robe jaune de
Naples étincelante. 3
Le bouquet est de (//

caractére. Il impose _ /3(//,//)
une belle minéralité

(silex, iode, pierre a Sélectio
fusil) dans un
ensemble qui évo-
lue a I'aération vers
la réglisse et les
fruits secs. La bouche est suave et fondue. Beaucoup
d’élégance et de finesse dans cette cuvée tout en dentel-
le qui se présente aujourd’hui sous ses plus beaux atours.
Une délicate acidité apporte la fraicheur et la finale est
longiligne et légérement noisettée.

=-\rm-

MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE

Cherche
Distributeur(s)

www.chablis-savary.com
f.o.savary@orange.fr

© BIVB



BERGERAND'S

% %ﬁ/ﬂ/{i de la %&//ﬂ C([Z?/ﬂ{/e
Hoétel, Gite & Chambres d’hétes

Q%’{cole de Merteuil
vous accueille
dans cet ancien
Relais de Poste d’antan,
passage privilégié
de tétes couronnées,
de personnalités, dartistes
et d’écrivains célébres...

Yn petit bijou d’'Hétel
“Very french ou trés british”
au cceur du célebre

vignoble de Chablis.

Cne grande maison
QJ//ﬁe belle histoire

& tllom dle lhee
(quert 7jours/7

4, rue des Moulins 89800 Chablis Tél: 03/86.18.96.08 Fax: 03/86.18.96.09 www.bergerand.com
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CHABLIS

Jean-Marc Brocard
“Vau de Vey”

* % (k)
Les senteurs minérales
(silex, pierre a fusil) s'ex- &
priment deés |'ouverture, =
rejointes par le pample-
mousse et la pomme
verte. Ce nez franc et
tonique invite a la
dégustation. Equilibre
et suavité sont au ren-
dez-vous de ce cru qui
présente beaucoup de relief et une fraicheur appréciable.
Le registre des agrumes mrs s'exprime généreusement
en milieu de bouche et la finale, profonde, affiche une
trame acidulée serré qui augure d’un beau potentiel.
Trés joli vin!

110

II‘AN-MAI?-_(. H.RCH_"_ARD

CHABLIS PREMIER CRU
Ot O

-2014~

www.brocard.fr
info@brocard.fr

Gio) [

Testut
4 (%) “Montée de Tonnerre”

Groseille verte, agru- ‘ —_—— —————
mes, herbe fraiche et 2z
craie humide enva- |

TESTUT

hissent ce nez rafrai-

chissant et jouissant : .
d'une beIIJe com- Cha.‘]?]:!?“gffﬂ?le:‘:.cr“
plexité. Porté par Montée de Tonnerr
une jolie acidité toni- ‘ 2014

fiante, ce cru s'expri-
me sur la rhubarbe, le lime et la groseille verte. Les dégus-
tateurs apprécient son profil tendu et aiguisé, qui confe-
re a I'ensemble un caractere digeste, tonique et bati pour
affronter les ans. La finale n‘est pas en reste, persistante
et sur le bonbon acidulé, laissant apparaitre les premiers
signes de minéralité.

LD

www.domaine-testut.fr
domaine.testut@orange.fr

1R CRU 2014

Domaine Jean Collet & Fils

>k %k (%) “Vaillons”

Le premier nez, fine-
ment fumé et minéral,
s'exprime dans la den-
telle et la fraicheur. On
y apprécie les notes
d’herbe fraiche, rhubar-
be, fuits secs et silex.
Les dégustateurs souli-
gnent la suavité de
cette cuvée concentrée
et profonde, qui jouit d'un parfait équilibre acidité/gras.
Séveuse et tendue, elle offre d'exubérantes saveurs aci-
dulées (lime, mandarine), dans un ensemble épuré, dont
la finale aiguisée et riche a la fois, impose une grande
longueur. Tres beau vin de gastronomie.

150

VIN DE BOUDCOCAE - DRODICE OF FRANCE,
2014

CHABLI& 1°f CRU

Vaillons

- Domaine Jean COLLET & Fils b CHADLIS - Trance |

www.domaine-collet.fr
collet.chablis@orange.fr

Domaine Long-Depaquit

kA () “Les Vaucoupins”
Particulierement élégant,
ce nez subtil et charmeur @
exhale .des senteurs lﬂo— P T,
rales (lilas, jasmin), fine- | CHaBLis PREMIER CRU |
ment minérales et de ) \
fruits mars (mirabelle,
poire). Les dégustateurs
apprécient sa complexité
et son profil aérien.
Structuré et profond, ce vin ambitieux associe les saveurs
liées a son élevage au registre du fruit sec (noisette,
amande). La tension est présente tout au long de la
dégustation et la finale, puissante et racée, séduit par sa
vinosité et son amplitude. Un cru de gastronomie, dont
I'évolution est garantie.

Lés Viucopiss

Dot Long Depacpie

ALTERT BIEHOT, PAOPRICTAIRE

www.albert-bichot.com
chateau-long-depaquit@albert-bichot.com
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Gautheron

Hk (k) “Vaucoupin”

Un nez tres élé-
gant et aérien, qui
invite a la dégusta-
tion. On apprécie
les senteurs flo-

rales  parfumées @hahllﬁ iDrEmlﬂ' Ctu
(lilas, citronnelle) Paucoupin

et I'expression des PR S e u
agrumes frais. : o
Doté d'un bel

équilibre acidité/gras, cette bouche impose sa suavité et
sa richesse de constitution. D’insistantes saveurs
d’agrumes frais et de pomme verte s'y exhalent librement
et la finale, épurée et incisive, offre une fine tension
minérale dans sa persistance. Belle réussite.

www.chablis-gautheron.com

vins@chablis-gautheron.com

Yvon & Laurent Vocoret /¢ -
S 5 (k) “Homme Mort”

Puissamment minéral
a l'ouverture, le nez se
compléte ensuite par
de séduisantes sen-

CHABLIS 1ER CRU 2014

teurs de fruits blancs
et de fruits secs (poire,

CHABLIS 1¢r CRU
HOMME MORT

Yvon & Laurent Vocoret  [[[5[1]

“Fourchaume”

A=
. I A
subtilement  parfumé i, m
séduit par sa fraicheur 5 15 16 R |
olfactive. L'aération 4 LFmOURCPIAbMé

* % (k)

Délicatement floral et
minéral, ce nez fin et

apporte une touche plus
mare de fruits blancs.
Attaque incisive, don-
nant d’emblée le ton
d'une cuvée épurée et
portée par une acidité trés présente. Ce vin de gastrono-
mie livre en milieu de bouche d’exubérantes saveurs
d’agrumes frais (mandarine, lime) et la finale, aiguisée
comme une lame, se montre trés persistante. Un vin de
grand potentiel d'évolution.

Cherche
Distributeur(s) domaine.yvon.vocoret@wanadoo.fr

www.chablis-yvon-vocoret.com

Domaine Jean Collet & Fils
% () "Montée de Tonnerre”

Superbe bouquet com-
plexe et de grande pro-
fondeur, qui s'ouvre sur
une touche de frangi-
pane et brioche vanillée
pour gagner ensuite en

AN D BOURGO GONCE OF FRANCE:

CHABLIS 16° CRU

amandes, frangipane). ‘ o
Un nez engageant qui _—

invite a la dégustation. _
Un vin qui ne cede pas

a la facilité. Racé, puissant et marqué par I'empreinte
d’une forte minéralité, il offre une tension épurée inten-
se. Les saveurs d'agrumes et de fruits secs s’y associent
harmonieusement et la finale, incisive, affiche une gran-
de longueur. Un vin de gastronomie.

Cherche
Distributeur(s)

www.chablis-yvon-vocoret.com
domaine.yvon.vocoret@wanadoo.fr

g Voir page - Zie pagina 56

vivacité et livrer une

Montee de Tonnerre
e ——

jolie note d’agrumes
mars et de délicat
fumé. Craie humide a
I'aération. Un vin complet, opulent et savoureux, offrant
une belle vinosité. Les saveurs liées a I'élevage sont assez
présentes (amande, beurre de noisette) et ne demandent
gu’a se fondre dans un ensembre opulent et tres long en
finale. Un vin bien “travaillé” et de belle évolution.

www.domaine-collet.fr
collet.chablis@orange.fr

150
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CHABLIS

@ Clotilde Davenne

rave "Montmains”

1R CRU 2014

Ce bouquet enveloppé
séduit d'emblée par ses
senteurs de fruits blancs
mQrs voire au sirop
(poire, péche).

L'ensemble, trés sédui-
sant, se voit rejoint par
une touche de patisserie

vanillée. Deés I'attaque, la
bouche de cette cuvée incisive est mise sous tension par
une acidité trés tonifiante. Les saveurs d'agrumes frais
(citron, mandarine) se livrent de concert et confirment le
profil aiguisé de I'ensemble. La finale, rectiligne et savou-
reuse, séduit les dégustateurs par sa franchise et sa lon-
gueur acidulée. Un vin de gastronomie.

H www.clotildedavenne.fr

serviceclient@clotildedavenne.fr i
Domaine Besson

> 4 (k) “Montmains”

Rafraichissant et de belle

tonicité, ce bouquet

suave livre a I'ouverture

de charmeuses notes

d'écorce d'agrumes.

L'aération compléte I'en-
semble par les arébmes
floraux et finement miné-
raux. Une bouche séveu-
se et opulente, qui asso-
cie gras et fraicheur. Les
saveurs d'agrumes mdars
s'y expriment librement.
Une cuvée ample et riche, ponctuée d’une finale d’une
longueur appréciable.

Cherche
Distributeur(s)

www.domaine-besson.com
contact@domaine-besson.com

@ a Voir page - Zie pagina 56
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De Oliveira Lecestre

SN “Fourchaume”

Parfumé et douce-
reux, le nez libére de
beaux arébmes de
vanille, poire au sirop
et brioche. Suave, il
se complete a I'aéra-
tion par les notes de
patisserie. Ce cru
tendre et facile d'ac-
ces privilégie la dou-
ceur de texture. On y retrouve les saveurs de fruits secs et
de cake aux fruits blancs (pomme). La finale, relevée par
de jolis amers, présente une persistance appréciable et
laisse davantage s'exprimer une touche minérale presque
saline.

110

®

Chablis Premier Cru

FOURCHAUME

G.AL,C. DE OLIVEIRA LECESTRE

L LA

www.deoliveira-chablis.com

gaecdeoliveira@wanadoo.fr

Domaine Hamelin

ok (k) “Vau Ligneau”
Finement parfumé,
associant dans une a"gs,?
belle réussite les R =

senteurs fruitées de CHABLIS PREMIER CRU
belle maturité :

" ) VAU LIGNEAU
(péche, poire) et 201
délicatement  flo- / i
rales, ce nez char- Cargm=
meur évoque le =
zeste d'agrumes
confit a I'aération. Dans un style plus riche et opulent
gu’incisif, ce vin gourmand séduit par son enveloppe-
ment en bouche. Son expression fruitée généreuse et sa
texture grasse sont relevées, dans une finale agréable-
ment persistante, par une délicate acidité bienvenue.

www.domaine-hamelin.fr
domaine.hamelin@wanadoo.fr
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CHABLIS

Domaine Hamelin
“Beauroy”

CHABLIS PREMIER CRU |
\

%k (k)
Robe bouton d’or
éclatant. Tout en
enveloppement,
ce bouquet suave
exprime sans rete-

4 BEAUROY
nue de fines sen- 2014
teurs de vanille, fj'z//o-ﬂ) 5z
frangipane et S e

1R CRU 2014

fruits secs (aman- —
de). Entrée de
bouche gourmande et enveloppée, dotée d'un beau
gras. Ensuite, le registre des saveurs de fruits blancs
(pomme, poire) s'exprime librement et avec délicatesse.
L'ensemble est relevé par une subtile acidité bienvenue
dans une finale agréablement persistante.

1D

@ Domaine des Malandes
T “Vau de Vey”

Un bouquet enga-
geant, qui associe dans
une belle complémen-
tarité les senteurs de
fleurs parfumées (che-
vrefeuille, jasmin) et de ki
vanille. 'aération com- &5 atandes
plete I'ensemble par e e oy
une touche subtile-
ment minérale et des senteurs d’agrumes frais.

Une expression friande d’'agrumes soutient une cuvée
dotée d'un bel équilibre acidité/gras. Le milieu de bouche
se montre croquant de fruit et séveux, particulierement
dans sa finale vigoureuse, s'exprimant sur le bonbon aci-
dulé (Napoléon).

12

www.domaine-hamelin.fr
domaine.hamelin@wanadoo.fr

CHABLIS PREMIER CRU
\‘\.IH l;e,_l\-‘m

P fee - (oo S

www.domainedesmalandes.com
contact@domainedesmalandes.com

@ Gautheron

ok “Les Fourneaux”

Un bouquet aérien,
floral et doucement

GAUTHERON

parfumé a l'ouver- | - . Zx~ 2014
ture, évoluant en- R

suite vers les notes | Tie 10 ¢
d'agrumes mars ot | CDablis Premier Cru
de fine minéralité. Mg

Un vin complet, do- g
té d'un bel équilibre
acidité/gras, dont
les saveurs fruitées se montrent généreuses (fruits blancs,
agrumes). Une cuvée qui séduit par sa chair et sa densité
de matiére. La maturité est présente et la finale, ample et
persistante, enveloppe un ensemble structuré et trés
savoureux.

www.chablis-gautheron.com

vins@chablis-gautheron.com

Domaine des Genéves

% () “Les Fourneaux”

On apprécie d'em-
blée la fraicheur d'un
ensemble tonique et
séduisant, qui méle
les arémes de fleurs
blanches, citronnelle
et agrumes. Porté
par une jolie acidité
ascendante, ce vin
digeste et de grande
franchise confirme le
profil incisif et épuré du bouquet. Les saveurs citronnées
et de pamplemousse s’y expriment librement, assorties
d’une touche herbacée et de pomme verte. Un vin qui
offre une jolie tension acidulée en finale.

CHABLIS

www.domaine-des-geneves-chablis.fr
domainegeneves@wanadoo.fr
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@ Christophe Camu

rove “Beauroy”

Un bouquet profond =
et complexe, qui asso- || 2014

cie enveloppement et
vivacité. On y apprécie
les aromes vanillés,
floraux et d’'agrumes
mars, dans une belle

complémentarité
olfactive.

Ce vin privilégie ouver-

tement la douceur d'expression et la suavité. Porté par
une acidité mesurée, il présente un style gourmand. Les
saveurs de fruits blancs au sirop s’expriment librement,
avant que la finale, acidulée ne resserre la bouche et la
mette agréablement sous tension. Un vin en dentelles.

¢ CHABLIS PREMIER CRU ‘

APFELLAT IO DML PRENIER DR COMTHOLEF i

Beawroy

i

®

|

Cherche
Distributeur(s)

@ Sylvain Mosnier

Kk “Beauroy”

Ce nez aérien s'ex-
prime délicatement
sur de fines senteurs
florales (lys, chévre- |
feuille.  L'aération
apporte une touche
de poire mdre, asso-
ciée a la patisserie
vanillée.

Un vin subtil et déli-
catement constitué,
qui offre une bouche tendre jouissant d'une tension bien
dosée et d'un beau gras. La finale, enveloppée et gour-
mande, révele une agréable persistance. Un cru élégant,
convival et facile d'accés.

www.christophecamu.fr
info@christophecamu.fr

www.chablis-mosnier.com
sylvain.mosnier@libertysurf.fr

Cherche
Distributeur(s)

CHABLIS 1ER CRU 2014

@ Domaine Séguinot-Bordet
T “Fourchaume”

Expressif et de gran-
de fraicheur, ce bou-
quet tonique offre S
deés I'ouverture d'in- N2
sistantes  senteurs

d’agrumes (pample-
mousse, lime) et de
pomme verte.
L'aération  apporte
davantage de dou-
ceur (patisserie). Entrée de bouche enveloppée privilé-
giant la texture suave et I'ampleur. Ensuite, la tension
apparait, liée a une jolie minéralité naissante et aux
saveurs d'agrumes mdrs. La finale, agréablement persis-
tante, confirme le profil doucereux de I'ensemble.

110

J’ i . o “ 5 v} O
G rreniine _;(:'%;(,mm-/ il

(N

CHABLIS PREMIER CRU

FOURCHAUME

Domaine Séguinat

www.seguinot-bordet.fr
j.f.bordet@wanadoo.fr

@ Jean-Pierre & Alexandre Ellevin
e “Vaucoupin”

Dés le premier nez,
un registre enveloppé
et de grande maturité
s'impose dans ce
bouquet suave qui
livre de séduisantes
senteurs de péche au
sirop, fleurs blanches
et patisserie vanillée. Mool -1l %
Une bouche équili-
brée qui voit sa maturité de fruit (péche, abricot) bien
présente dés I'attaque. On apprécie la convivialité de ce
cru facile d'accés et gourmand, qui jouit d'une belle onc-
tuosité. Une fine acidité bienvenue soutient une finale
agréablement persistante.

13

VIN DE BOURGOG
CHABLIS 1%
VAUCOUPIN

Fean - Pricrre

Awandre Elbnin

www.domaineellevin.com
jean-pierre.ellevin@wanadoo.fr

a Voir page - Zie pagina 56
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CHABLIS 1ER

* % (k)

ouvert et parfumé.
Tres flatteur, il exha-
le des notes florales
insitantes qui lais-
sent rapididement
place a un fruité
gourmand
mes, fruits blancs).

Une friandise olfactive trés engageante! On apprécie le
volume et la suavité d'une cuvée riche et trés aromatique.
Croquante de fruit, elle offre un beau gras en milieu de
bouche. Elle est toutefois parfaitement maintenue sous
tension et jouit ainsi d'un bel équilibre d'ensemble.
Beaucoup de plénitude. Une belle réussite!

Alain Geoffroy
“Beauroy”

bouquet est

(agru-

Cherche
Distributeur(s)

www.chablis-geoffroy.com
info@chablis-geoffroy.com

u ceeur du vignoble de Chablis,
dans I'ancien Hospice de la Ville

36 chambres

Cave de Chablis
exceptionnelle

18, rue Jules Rathier - 89800 Chablis - Tél:

CRrRuU 2013

Durup Peére et Fils
“Vau de Vey”

%ZZ; et (_b?,a

VAU DE VEY

gl e Py

DURUP %

D

* &

Beaucoup de frai-
cheur et de finesse
dans ce bouquet
qui associe les
effluves d'agrumes
frais et de citron-
nelle a une délica-
te minéralité (her-
be fraiche, silex,
craie). Tout en
dentelle et élégance, cette cuvée de texture fine se réve-
le précise et incisive. Beaucoup de pureté et une minéra-
lité naissante déja trés séduisante. La finale de cette
cuvée digeste est longiligne et parfaitement tendue.

Un vin de gastronomie.

Cherche Distrib.
en Wallonie

www.chablis-durup.com
contact@domainesdurup.com

ostellerie
ClCS

Hotel *x*x*xx
Restaurant

IOS

03/86.42.10.63 - Fax: 03/86.42.17.11

E-mail: contact@hostellerie-des-clos.fr - www.hostellerie-des-clos.fr
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@ Domaine Long-Depaquit
rure “Moutonne” 2014

Le premier nez exprime
une délicate minéralité
et quelques effluves her-
bacés rafraichissantes.
La douceur arrive a I'aé-
ration, laissant apparai-
tre des arémes flatteurs
de fruits blancs (poire,
pomme). Un bouquet
qui invite a la dégustation. Une bouche énorme, incisive,
concentrée et savoureuse, qui offre du volume et une
tension acidulée omniprésente, illustrée par un registre
d’agrumes frais intense. Batie pour affronter sereinement
I'avenir, elle se voit ponctuée d'une finale interminable
sur de jolis amers et une fine salinité. Un tres grand vin!

MOUTONNE

CHADLIS GRAND CRL

Domaine [

AUTERT BRCHOE. IRPRIFTATHE

Depidguit

www.albert-bichot.com
chateau-long-depaquit@albert-bichot.com

110

Domaine Christophe Camu

K () "Les Clos” 2014

Une grande douceur e

olfactive  s'impose || 2014 ‘
i awverilis, soe CHABLIS GRAND CRU !
primant dans un LA AN S GO0 CRIEO e i
registre fruité pres- ErrClas i

gue compoté (pom-
me, poire) et vanillé

(flan aux fruits).

pour cette cuvée am-

ple et suave, qui a parfaitement digéré son élevage, lais-
sant le fruit s’exprimer librement (amande, noisette, fruits
blancs mars). L'ensemble se montre complet et structuré,
richement doté et jouissant de sérieux atouts pour affron-
ter |'avenir sans crainte. Bel exercice de vinification.

& pthl

Cherche
Distributeur(s)

www.christophecamu.fr
info@christophecamu.fr

CHABLIS GRAND CRU

@ a Voir page - Zie pagina 56
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@ Domaine Roy 18,50¢|

* ok k “Bougros” 2013

Dés I'ouverture, un
panier de fruits mars
voire exotiques s'expri-
me sans réserve, illustré
par les effluves de pé-
che, ananas et mirabel-
le. Une touche finement
biscuitée apparait a
I'aération. Séveuse et
charnue, extrémement
concentrée, cette bou-
che suave et profonde affiche une grande ambition. Les
saveurs d'agrumes frais et de fine minéralité s’y associent
portées par un élevage parfaitement intégré et une belle
acidité tonifiante. Superbe cuvée de grand avenir.

DOMAINE

CHABLIS GRAND CRU
- BO

Cherche
Distributeur(s)

www.domaine-roy.com
domaine.roy@orange.fr

Domaine des Malandes
“Vaudésir” 2014

% % (k)
Dés le premier nez, ce CHABLIS GRAND CRLU
bouquet suave et . VAUDESIR

enveloppé s'apparen-
te a une confiserie; on |
y apprécie le charme |-
des senteurs de fruits
jaunes et fruits secs
(noisette caramélisée),
dans un ensemble
engageant et parfumé. Ambitieuse et de grande profon-
deur, cette cuvée complexe et riche livre une bouche puis-
sante et distinguée a la fois, ou se confirme I'association
des saveurs fruitées (poire) et d'élevage (léger grillé).
L'ensemble est homogeéne et de belle évolution. Trés
longue finale sur le beurre de noisette.

www.domainedesmalandes.com
contact@domainedesmalandes.com

12

@ Jean et Sébastien Dauvissat
rove “Les Preuses” 2010

Les notes de cire
et térébenthe
dominent I'ou-
verture, rapide-
ment  rejointes
par les arémes de
fruits secs (cer-
neaux de noix).
Un nez intense et !
a forte personna-
lité. Une bouche sphérique et suave, trés charmeuse par
son onctuosité. Les saveurs de fruits secs et de fruits
blancs presque caramélisés s'y livrent de concert et la
finale, agréablement persistante, confirme par sa texture
grasse, I'enveloppement de I'ensemble.

Lo

CHABLIS GRAND CRIJ

ADDELATICY CNTROLER

Les Preuses

www.chablisjsdauvissat.com

jean.dauvissat@wanadoo.fr



SAINT-BRIS

Clotilde Davenne @ Domaine Sorin de France
5 (%) "Vieilles vignes” 2012 arere 2014

Profond et puissam- Les senteurs de
ment parfumé, ce nez genét et de buis
associe les notes varié- s'expriment d’em-
tales (buis, genét) et les blée, puis I'en- T .
agrumes frais pample- semble se laisse Saint-Bris
mousse, dans un envahir par les TSAUVIG

ensemble olfactif d'une agrumes (zeste de
grande tonicité, prolon- pamplemousse,
gé par une pointe miné- lime) et une tou-

R s A e

2014

rale presque fumée. Ampleur et concentration caractéri- che herbacée rafraichissante (rhubarbe, groseille verte).
sent cette cuvée qui présente a la fois une jolie fraicheur Tout est équilibre et fraicheur dans cette cuvée longiligne
acidulée et du gras en texture. Les saveurs herbacées et et épurée, qui accorde la priorité aux saveurs d’agrumes
d'agrumes s'y complétent harmonieusement. La finale, frais (citron, pamplemousse). La finale confirme la fran-
de persistance appréciable, est portée par de jolis amers. chise de I'ensemble par sa touche de bonbon acidulé.

(2016 - 2018)

H www.clotildedavenne.fr I @ www.domaine-sorin-defrance.com
serviceclient@clotildedavenne.fr [ sorin@domainesorindefrance.com
Domaine des Remparts
KK (%) 2014

SAINT-BRIS

WiERIS CONTROLEE

Fruits mdrs et patisserie envahissent le premier nez de ce bouquet parfumé, qui se
compléte a I'aération de subtiles senteurs florales (acacia, lys) et d'une touche

minérale discréte. Une bouche fondue et gourmande, treés conviviale par sa frai- Fanuvignon
cheur délicate. Une fine acidité lui apporte la tension nécessaire et la finale, sur les
agrumes, révele une agréable persistance. Un vin friand et joyeux. DOMAINE DES REMPARTS

Rue de I'Etoile 2
Sterstraat, 2
1620 Drogenbos
Tel: 02 377 65 86
Fax: 02 377 66 16
info@kzegamoda.be

www.kzegamoda.be

Restaurante
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Domaine Fontaine de la Vierge
SN "Cuvée Alois” Rouge 2011
Robe cerise assez con-

= ? w%ﬂ(.np, ,{{\

centrée et au disque en it fa\ﬁ‘r;\\

début d'évolution. Un /7" @ e
bouquet mature, pro- | |
fond et complexe. Les Bowwrgogne |

fruits rouges confitu- Crvery /
rés, de délicates notes - |
minérales et grillées Bl i Ay T i/
(tourbe, encre) et des i s ?-/”
effluves épicées s'y

livrent de concert. La bouche est a I'avenant. Riche et
grasse, épanouie, elle offre un fruité croquant dans un
ensemble concentré et équilibré en finale par une belle
acidité rafraichissante. Une cuvée ambitieuse qui a tra-
versé les ans avec succes.

I @ « Ch.Dist. en Flandre www.biot-chitry.com
et Wallonie contact@biot-chitry.com

Domaine Fontaine de la Vierge
T “Cuvée Eléa”- Blanc 2014

Le bouquet est ou-
vert et frais, sur la
citronnelle, le pam-
plemousse et la rhu-
barbe. Une délicate
minéralité se dévoile
a l'aération et com-
pléte ainsi ce nez
complexe et enga-
geant. La bouche
jouit d'une belle vinosité et d'un fruité croquant bien mar
(agrumes). Du gras, de la finesse, une délicate acidité
équilibrante et une finale de longueur appréciable sont
les principaux atouts de cette cuvée bien construite.

www.biot-chitry.com

I @ K Ch.Dist. en Flandre
contact@biot-chitry.com

et Wallonie

54

BOURGOGNE CHITRY

Vignoble Angst

*%()  Denis Schaller - Blanc 2014
Un nez qui s'exprime dés |'ou- | =
verture dans |'enveloppement
et la douceur. On y apprécie
les senteurs de patisserie et
de fruits blancs (millefeuille
aux poires), assorties d'une
touche vanillée et de petits
fruits secs. Doté d'un bel
équilibre acidité/gras, ce vin
bien construit offre une
bouche friande et assez large,
pourvue d'une concentration
de matiere appréciable, ou s'expriment librement les
saveurs de fruits blancs frais (péche, poire) et de petits
fruits secs (amande, noix de cajou). Belle réussite.

BOURGOGNE

Cherche
Distributeur(s)

www.vignobleangst.com

vignobleangst@orange.fr

Domaine Jacquet
4 (%) Rosé 2014

Belle robe rose bonbon
éclatant. Une friandise
olfactive! Les effluves flo-
rales (lilas mauve, violette)
s'associent aux notes de
confiserie (cuberdon, gui-
mauve) dans un ensemble
agréablement parfumé et
trés engageant. Une déli-
cate minéralité s'immisce
a |'aération. Beaucoup de
caractére et de tension
dans cette cuvée qui ne céde pas a la facilité. Séveuse et
épurée, elle se révele particulierement rafraichissante et
vigoureuse. Un beau rosé de gastronomie.

www.domaine-jacquet.fr
lj@domaine-jacquet.fr

Cherche
Distributeur(s)




Domaine du Val Grévin
Hk (k) Crémant de Bourgogne 2013

Le bouquet est
élégant et flatteur.
Il associe les notes
florales aux fruits
blancs  (péche,
poire) dans un en-
semble qui gagne
rapidement  en
douceur (creme,
brioche).

Une friandise olfactive! Les dégustateurs soulignent una-
nimement la concentration et la générosité fruitée d'une
cuvée savoureuse et gourmande en milieu de bouche.
Epanouie, elle est parfaitement équilibrée par une finale
longiligne a I'acidité bien dosée. Un tres beau vin!

N

www.clos-des-sens.net
fmasson@wanadoo.fr

Domaine des Vins Vieux [FJE000]
*% Bourgogne Epineuil “Bas Fauconniers” 2012

Jolie robe cerise noire,
intense et concentrée.
Bouquet profond et de
caractere. Les notes
minérales (iode, terre,
bourgeon de cassis)
sont assorties, a |'aéra-
tion, d'effluves fruitées
(fruits rouges) plus dou- | &
cereuses. Une bouche
charnue, ample et grasse, qui livre un beau panier de
fruits rouges mars, voire confiturés. Une cuvée ambitieu-
se qui se présente aujourd’hui sous ses plus beaux atours.
L'ensemble est ponctué d'une longue finale vigoureuse et
suave a la fois

< VINS DE Boyg
el G,
2012 2™ gogmag 06y, 2012

BOURGOGNE
EPINEUIL

HAS FALUCONNIERS

Cherche

G www.chablis-vins-vieux.fr
Distributeur(s)

vinsvieux@orange.fr

AUTRES VINS

Domaine du Val Grévin
** (%) “Les Vauceuses” Bourgogne Blanc 2014

Bouquet doucereux,
profond et mdar. Les
effluves florales su-
crées  (chevrefeuille, 2014
jasmin) sont assorties
de fruits blancs (poire,
péche) et d'une tou-
che briochée presque
crémeuse. Cette cuvée
épanouie jouit de bien
des atouts; charnue,
généreusement fruitée et d'un équilibre remarquable, elle
séduit par sa concentration de matiére appréciable et sa
finale longiligne et gourmande légérement saline.

Un vin de gastronomie.

Cz)ﬁnm-r'ﬂt r&a (:)'/”: [!._,j}(l‘!‘ll

T
oLes Vivicercaes

Veellea uignes

Cherche www.clos-des-sens.net
Distributeur(s) fmasson@wanadoo.fr
Alain Mathias

* (k) Bourgogne Epineuil Tradition 2014
Belle robe rubis ceri- “Prasdition
se éclatante et limpi- £ ; %
de. Un bouquet ou- L Ty b : e
vert et fruité a sou- v "o i 3
hait (Fruits rouges et g K.§
noirs). De délicates e
notes minérales, épi- C ‘ ;o%m_ ~3:
cées et de moka ™~ ernenil G
complétent la palet-

te olfactive. Franche
et précise, la bouche gourmande de fruits jouit d'une
belle vinosité et d'un équilibre acidité/gras tres appré-
ciable. Quelques saveurs épicées s'expriment en finale
apportant ainsi de I'étoffe a I'ensemble. Une cuvée longi-
ligne et trés digeste.

www.domainealainmathias.com Bio)
mail@domainealainmathias.com




AUTRES VINS

Domaine Jacquet
xx  Bourgogne Cote d’Auxerre Rouge 2014

Robe framboise éclatante
au disque violacé. Une
friandise olfactive! Les
notes florales (lilas, violet-

Domaine d’Anthony

K (k) Bourgogne Aligoté 2015
Robe jaune de
Naples soutenu. Le
bouquet est ouvert
et frais, de belle

te), les fruits rouges
(framboise, cerise) et la
confiserie se livrent sans
retenue dans ce bouquet
parfumé tres prometteur.
La bouche est a la hauteur
des promesses du nez.

typicité. Des notes
florales parfumées
(citronelle, cheévre-
feuille) et un panier
d'agrumes  frais
(citron,  pample-

VN DE BOURCOGNE

BOURGOGNE ALIGOTE

mousse) s'y livrent

Juteuse et gourmande,
elle offre un fruité croquant dans un ensemble convivial,
parfaitement équilibré. Longiligne et rafraichissante, la
finale séduit par sa franchise et son caractére digeste.

de concert. On apprécie la finesse de texture, le fruité
croquant et I'équilibre acidité/gras d’'une cuvée bien
construite et conviviale. La finale est longiligne, d'une
belle pureté rafraichissante.

03/86.41.43.28 - 06/08.05.68.71
domaine.danthony@orange.fr

Cherche
Distributeur(s)

www.domaine-jacquet.fr
li@domaine-jacquet.fr

Cherche
Distributeur(s)

CAVISTES - WIJNHANDELAREN - WINE MERCHANTS

1 Rodrigues Wijnen: Zele 9 Nihon a Visé 16 Sobelvin: Angleur
2 De Keyser: Sint Stevens Woluwe Van De Peere a Opwijk 17 Neycken's: Andrimont
3 Rabovins: Gand 10  Sjepas Michel Vuigens: Halle Vandevelde 3 Eeklo
BI : Oud d 1 it: . .
ovan: Qudenaarade Dewit: Bruxelles 18  Dewit: Overijse
4 France Vins: Bruxelles Weber: Koksijde
. . 19 Anverres: Antwerpen
Lootens: Gistel 12 Cinocco: Bruxelles
. Wijnen Crijns: Rumbeke
Ph. Flamand: Courtrai 13 Vinalgros: Bruxelles
20 - Bi
6 Sobelvin: Angleur Wijnen Crijns: Rumbeke Jacques Boussart: Binche
Crombeé: Kortrijk 14 |3 Cave des Oblats: Liege La Cave de Gones: Yilff

Vinifera: Tongeren
Colruyt et Collishop
8 (Cha Cha Cha: Haaltert

La Volnaysienne: Schilde
Harrie: Waregem
La cave a Grains: Ciney

Top Vins: Temse 15 Leirovins: Wetteren

SALONS

Q Sint Niklaas - Roeselaere
Aarschot - Gand

e Foire de Bohey (Luxembourg)

G Rocroi

0 Wavreille - Bassenge
Remouchamps - Ferriéres
Hasselt Spalbeek - Eupen
Haneffe - Blegny Mines
Ciney - Eghezée - Aywaille
Fleurus - Grivegnée
Comblain au Pont

G Rochefort - Wavre - Ernages
Floreffe - Hannut

56
[

o Caves Particuliéres de Lille

e Vignerons indépendants
d’Arras

0 Amay - Gourmandiz: Bruxelles

o Neuville-en-Ferrain
o Saint-Amand les Eaux
0 Caves Particuliéres de Lille

Caves Particuliéres d’Arras

O virLile
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Les Chablis sont des vins de gastronomie par excellence et il convient donc de les passer a table
afin de dompter leur puissante acidité naturelle. Si un petit-Chablis s'invite volontiers a I'apéritif et permet
d’entamer un diner convivial entre amis ou un repas plus copieux avec légéreté, il faut réserver aux Chablis
et aux premiers crus des plats subtilements sélectionnés et préparés, pouvant les magnifier en rivalisant de
finesse et de fraicheur.

Il est des associations traditionnelles auxquelles le Chablis se préte habituellement, comme les
gougeres, ces pates a choux garnies de fromage ou le fameux jambon persillé. En revanche son alliance avec
les escargots de Bourgogne n’est pas tres heureuse. L'ail et le persil associés restent trop puissants et les
escargots gagnent davantage que le Chablis. Méme discours avec les andouillettes, le plat domine trop le
vin, qui s'en sort mal. Le Chablis en revanche se mariera tres bien avec les huitres. L'acidité du vin va com-
penser voire remplacer le citron et titiller I'huitre. Il reléve également plut6t bien le défi d’un saumon fumé,
d’un plateau de langoustines ou d'une belle sole au beurre blanc.

Un Premier Cru plus mature ou un Grand Cru d'age respectable sera le compagnon idéal des
huitres chaudes, des Noix de Saint-Jacques Grillées ou d'un homard aux petits légumes ou d'un poisson plus
puissant accompagné de champignons des bois. Ces vins puissants et minéraux s’harmonisent avec les fro-
mages a pate cuite comme le comté et le beaufort, fruité et gras, tandis qu’un millésime plus jeune permettra
de bons accords avec les chévres secs, qui ont tendance a sécher dans la bouche et appellent la soif.

De Chablis zijn gastronomiewijnen bij uitstek; men
moet ze dus op tafel brengen om hun krachtige natuurlijke zuur-
heid te temmen. Daar waar een Petit-Chablis zich graag uitno-
digt op het aperitief, om een gezellig diner met vrienden of een
overvloedigere maaltijd met lichtheid in te zetten, moet men de
Chablis en de Premiers Cru’s voorbehouden voor subtiel geselec-
teerde en bereide gerechten, die ze eer kunnen aandoen door
met hun finesse en frisheid te rivaliseren.

Er zijn traditionele combinaties waar de Chablis zich
gewoonlijk toe leent, zoals de ‘gougeéres’ (kaassoesjes) of de
beroemde ‘jambon persillé” (peterselieham). De combinatie met
Bourgondische slakken is echter niet bepaald geslaagd, het look
en de peterselie die erbij horen, zijn te sterk. Hetzelfde geldt voor
andouillettes (soort worstjes), het gerecht domineert de wijn, die
dan slecht uitkomt. De Chablis zal daarentegen zeer goed
samengaan met oesters. De zuurheid van de wijn gaat de citroen
compenseren of vervangen, en de oester strelen. Hij doet het ook
goed met gerookte zalm, een schotel langoustines of een mooie
tong in witte botersaus.

Een rijpere Premier Cru of een Grand Cru op respectabele leeftijd zullen de ideale metgezellen zijn
van warme oesters, gegrilde Sint-Jakobsvruchten, een krab met fijne groenten of een sterker smakende vis
met bospaddenstoelen. Deze robuuste en minerale wijnen harmoniéren goed met harde kazen, zoals de
Comté en de Beaufort, fruitig en vet, terwijl een jonger wijnjaar harmonieus samengaan met droge geiten-
kazen, die de neiging hebben om te drogen in de mond en dorst op te wekken.

The Chablis wines are gastronomic par excellence and so they should be served at table so that
their powerful natural acidity can be tamed. If a petit-Chablis can readily be served as an aperitif and makes
it possible to start a convivial dinner with friends or a heavier meal with lightness, one should reserve the
Chablis itself and the premiers crus for subtly selected and prepared dishes, as they can amplify them by com-
peting for smoothness and freshness.

There are some traditional associations to which Chablis usually lends itself, like “gougéres”, those
choux pastry puffs stuffed with cheese or that famous veined ham. On the other hand, its alliance with
Burgundy snails is not very happy. The associated garlic and parsley remain too powerful and the snails win
more than the Chablis. Same story with andouillettes: the dish dominates the wine, which comes out of it
badly. Chablis will on the other hand go very well with oysters. The acidity of the wine will compensate for
or even replace the lemon and will titillate the oyster. It also takes up the challenge rather well of smoked
salmon, a platter of crawfish or a lovely sole in white butter.

A more mature Premier Cru or a Grand Cru of a respectable age will be the ideal companion of
hot oysters, grilled Noix de Saint-Jacques or lobster with small vegetables or a stronger fish accompanied by
wild mushrooms. These powerful and mineral wines go well with hard cheeses such as Comté and Beaufort,
fruity and fatty, while a younger vintage will go well with dry goat cheeses, which tend to dry in the mouth
and make one thirsty.
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entoux, un talent impertinent

De Vaison-la-Romaine a Apt, en pas-
sant par Carpentras, I'’AOC Ventoux occupe un
territoire provencal, au coeur du Vaucluse. Elle
porte le nom du Géant de Provence qui lui
insuffle son expression incomparable. Les 6.000
hectares de vignes profitent des contrastes offerts
par la conjugaison des microclimats des monts,
plaines et vallées de I'appellation. Les différences
géologiques aux alentours du Mont-Ventoux
déterminent la richesse et la diversité des vins en
trois couleurs AOC Ventoux.

Les sols se déclinent des teintes ocre a
des couleurs presque blanches. Cette alternance
entre sols argileux et sols calcaires donne nais-
sance a des vins puissants et a d'autres plus déli-
cats.

Les 5846 hectares du vignoble sont
essentiellement destinés a la production de vins
rouges (63%) et de rosés (32%). Le Grenache
noir est le cépage principal. Il donne des vins cor-
sés d'une belle couleur, fruités dans leur jeune
age. Un pourcentage judicieux de Syrah apporte
au vin corps et structure. Il permet un meilleur
vieillissement et une couleur plus soutenue. Bien
adapté aux sols maigres des coteaux, le Carignan
s'associe parfaitement au Grenache. Le Cinsault
est un cépage qui se plait en coteaux secs et pier-
reux.

¢

L'élevage des vins rouges se pratique
généralement en cuve sur une durée inférieure a
1 an. L'élevage en f(t de chéne, pour des cuvées
plus ambitieuses, est couramment envisagé.
C'est ainsi que l'on retrouve une gamme de
rouges allant du vin souple, gouleyant et fruité a
boire jeune, aux cuvées plus structurées et com-
plexes a laisser vieillir pour en apprécier toute la
puissance.

Les vins rouges révelent de belles robes
grenat, ils sont ronds, souples et chaleureux. En
bouche se dévoilent des arébmes épicés et fruités
qui évolueront vers des notes truffées.

Les vins rosés sont obtenus soit par sai-
gnée, soit par pressurage direct. La vinification a
basse température développe des ardmes de
fruits rouges caractéristiques. Pour les vins desti-
nés a étre consommeés rapidement, le développe-
ment des arémes de fruits et la souplesse sont
recherchés. Pour les vins de garde, les critéres
sont la couleur, la structure et les arébmes plus
évolués.

La production des Ventoux blancs est
donc trés confidentielle (£ 5%). Les vins sont éla-
borés par fermentation alcoolique du jus de raisin
blanc apres égouttage, pressurage et débourba-
ge. Une fermentation a basse température per-
mettra de conserver tous les arbmes. En bouche,
on apprécie la délicatesse de ses aromes. La
matiére est ample et généreuse. Ces vins sudistes
a 'acidité parfois un peu contenue se dégustent
dans leur fraicheur juvénile.




entoux, een brutaal talent

Van Vaison-la-Romaine tot Apt, via
Carpentras, bestrijkt de AOC Ventoux een
Provencaals grondgebied

0
X

te en fruitige wijn om jong te drinken tot meer
gestructureerde en complexe wijnen die ouder
moeten worden om al hun kracht te kunnen
waarderen.

in het hart van de
Vaucluse. Ze draagt de
naam van de Reus van de
Provence waaraan ze
haar onvergelijkbare
expressie te danken
heeft. De 6000 hectare
van het wijngebied profi-
teren van de contrasten
geboden door de combi-
natie van de microklima-
ten van de bergen, vlak-
ten en valleien van de
appellation. De geolo-
gische verschillen rond de
Mont-Ventoux bepalen
de rijkdom en diversiteit
van de wijnen in drie
kleuren van de AOC Ventoux.

De bodems variéren van okertinten tot
bijna wit. Deze afwisseling tussen klei- en kalk-
bodems geeft het ontstaan aan krachtige wijnen
en aan andere, meer verfijnde wijnen.

De 5846 hectare van het wijngebied zijn
hoofdzakelijk bestemd voor de productie van
rode wijnen (63%) en roséwijnen (32%). De
Grenache noir is de belangrijkste druivensoort.
Hij geeft volle wijnen met een mooie kleur, die
fruitig zijn in hun jeugd. Een oordeelkundig per-
centage van Syrah geeft de wijn stevigheid en
structuur. Het zorgt voor een beter bewaarpoten-
tieel en een diepere kleur. De Carignan, die zich
goed aanpast aan de arme bodems van de hel-
lingen, vult de Grenache perfect aan. De Cinsault
is een druivensoort die houdt van droge en stee-
nachtige hellingen.

De wijnverzorging voor de rode wijnen
vindt gewoonlijk plaats in een gistkuip geduren-
de een periode van minder dan 1 jaar. Rijping in
eiken vaten, voor ambitieuzere wijnen, wordt
gewoonlijk overwogen. Zo vinden we er een
waaier van rode wijnen gaande van soepele, lich-

De rode wijnen zijn mooi donkerrood.
Ze zijn rond, soepel en warm. In de mond worden
kruidige en fruitige aroma’s onthuld die evolue-
ren naar toetsen van truffel.

De roséwijnen worden verkregen door
korte inweking (“saignée”) of door directe per-
sing. Door vinificatie op lage temperatuur wor-
den de kenmerkende aroma's van rood fruit ont-
wikkeld. Voor de wijnen die snel verbruikt moe-
ten worden, wordt gestreefd naar de ontwikke-
ling van aroma’s van fruit en soepelheid. Voor de
bewaarwijnen zijn de criteria de kleur, de struc-
tuur en meer geévolueerde aroma’s.

De productie van witte Ventoux is dus
zeer beperkt (+ 5%). De wijnen worden gemaakt
door alcoholische gisting van wit druivensap na
egouttage (uitdruppen), persing en debourbage.
Een gisting op lage temperatuur maakt het
mogelijk alle aroma's te behouden. In de mond
waarderen we de fijnheid van de aroma’s. Het
smaakpalet is uitgebreid en genereus. Deze zui-
derse wijnen met een soms ingetogen zuurgraad
worden gedronken in hun frisse jeugd.
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entoux, an Impertinent Talent

From Vaison-la-Romaine to Apt, via
Carpentras, the Ventoux AOC occupies a
Provencal territory, at the heart of the Vaucluse. It
is called the Giant of Provence, which insufflates
its incomparable expression. The 6,000 hectares
of vines benefit from the contrasts offered by the
conjugation of the microclimates of the
Appellation’s mountains, plains and valleys. The
geological differences around the Mont-Ventoux
determine the richness and the diversity of the
Ventoux AOC wines in all three colours.

The soils come across from ochre colours
to almost white colours. This alternation between
clay soils and limestone soils gives rise to power-
ful wines and to other more delicate ones.

The 5,846 hectares of the vineyard are
primarily intended for the production of red wines
(63%) and rosé wines (32%). The Grenache Noir
is the main grape variety. It gives vigorous wines
of a beautiful colour, fruity in their young age. A
judicious percentage of Syrah brings body and
structure to the wine. It allows better ageing and
a more sustained colour. Well adapted to the thin
soils of the slopes, the Carignan blends perfectly
with the Grenache. The Cinsault is a grape varie-
ty which likes dry and stony slopes.

The red wines are generally fermented
over a period of less than a year. Fermenting in

oak barrels, for the more ambitious vintages, is
routinely envisaged. It is thus that one finds a
range of reds going from flexible, lively and fruity
wine to be drunk young, to more structured and
complex vintages that should be allowed to age
for their strength to be fully appreciated.

The red wines reveal beautiful garnet
colours: they are round, flexible and warm. In the
mouth, spicy and fruity flavours are revealed,
which will evolve into truffled notes.

The rosé wines are obtained either by
bleeding, or by direct pressing. The vinification at
low temperature develops characteristic red fruit
flavours. For the wines that are meant to be
consumed quickly, the development of fruity fla-
vours and suppleness are sought. For the wines
for laying down, the criteria are the colour, the
structure and more evolved flavours.

The production of white Ventoux is the-
refore somewhat limited (+5%). The wines are
developed by alcoholic fermentation of the white
grape juice after straining, pressing and decan-
ting. Fermentation at low temperature will enable
all of the flavours to be preserved. In the mouth,
the delicacy of its flavours is appreciated. The
matter is ample and generous. These southern
wines with their sometimes somewhat acidity, are
to be tasted in their youthful freshness.

Rapport “plaisir-prix” (de 1 a 3) % % % Verhouding “prijs/kwaliteit” (van 1 tot 3)

"Pleasure-price” ration (from 1 to 3)

= Rural Guest Room(s) and/or Gite.

= Accueil de/ Onthaal camping-car
= Motorhome Reception

= Prix particulier TTC départ cave
= Prijs (BTW inb. vertrek kelder)

= Disponible en Belgique (voir page 86)
I = Beschikbaar in Belgie (voir page 86)
= Available in Belgium (voir page 86)

= Chambre(s) d’'H6te ou/et Gite rural.
= Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.

= Retail price including tax-departure cellar

ande W Recommandé pour sa qualité et son prix.
= Aanbevelen voor prijs-kwaliteitverhouding.
par V.T-

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.
= Biodynamic cultivation.

D

= Culture Biologique.
= Biologische cultuur.
= Biological cultivation.

TERRA  _ Terra Vitis.
ViTis

= Recommended for its quality and price.

SY: Syrah - GR: Grenache - CA: Carignan - MOU: Mourvedre - CIN: Cinsault
ROU: Roussane - GB Bl: Grenache Blanc - VIO: Viognier - VER:Vermentino

60




© Inter Rhéne

VENTOUX ROUGE 2015

Lors de notre passage, les crus du superbe mil- Bij verscheidene producenten At the time of our visit, the 2015 were still
lésime 2015 étaient encore en cours d’élevage ligt de 2015 nog te lageren. being produced at most establishments.
chez de nombreux producteurs. Voici une Hierbij een selectie van enkele Here is a selection of some excellent refe-
sélection de quelques excellentes références reeds beschikbare referenties. rences that are already available.

déja disponibles.

Clos des Patris ey D Domaine du Pastre

*xkk) "Cerise et Réglisse” //N > 4 () “L'Instant Nat”
Somptueuse robe grenat profond, 1\ 29 (i Tres jolie robe cerise noire concen-
resque d’encre. Une friandise olfac- ~_. "/ f Qi trée. Bouquet puissant et chaleu-
presq / ilive q p

tive!l Notes florales (violette) et fruits & reux sur les fruits noirs confiturés,

noirs au sirop (myrtille, bigarreau, cassis) CL%I}\ESB“R{S voire macérés. L'ensemble est com-
s'expriment sans retenue dans ce bou- i plété par des notes épicées (gar-
quet suave trés engageant. Une subtile Mﬁﬂ ) rigue, baie de genévrier) et une
note épicée se dévoile a I'aération (canel- | "Il 3}“ délicate minéralité. Cette cuvée
le, clou de girofle). Particulierement char- : > vigoureuse et suave offre beau-
nue et croquante, cette cuvée concen- coups d'atouts; une belle concen-
trée a conquis les dégustateurs. lls souli- tration de matiére, un fruité cro-
gnent unanimement sa générosité frui- quant (baies noires au sirop), beau-
tée, son gras et sa longue finale vigou- coup de gras et une longue finale
reuse relevée par des tanins de fruits bien relevée par des notes épicées et des tanins de fruit bien
présents apportant de beaux amers. présents, gages d'équilibre et de potentiel de garde.

(2016 - 2019) (2017 - 2020) SY: 80 - GR: 20
Cherche www.closdespatris.com Bio) I @
Distributeur(s) gaecclosdespatris@cegetel.net

Clos des Patris "Osez”

Iy
""ri
i

Cherche Distrib. www.domainedupastre.fr
en Flandres domainedupastre@gmail.com

G de %
CLogDes Paeis

(ITE
Tﬂmﬁ \5}
TR £#%)

*A k) Trag jolie robe rubis intense, presque d’encre. Puissant bouquet mature sur les fruits confitu-
rés voire macérés (pruneau, bigarreau) et les épices douces (cannelle, baie de genévrier, garrigue). Un
ensemble chaleureux trés sudiste! La bouche est ample et charnue, offrant un fruité chatoyant (baies
noires acidulées) dans une cuvée ambitieuse et de caractére. La finale, longue et vigoureuse est rele-
vée par des tanins de fruit qui peuvent encore gagner en fondu d'ici un ou deux ans.

Un vin de belle évolution.

(2017 - 2021)

Cherche www.closdespatris.com
Distributeur(s) gaecclosdespatris@cegetel.net
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Font Sarade

%% Robe trés con- =
centrée, cerise noir || 7C_ ~
eéclatante. Un profond Tl e ridl
bouquet de caractere. Il
associe la minéralité /_/\
(graphite, encre, iode, s
sous-bois) et les fruits Ventoux
noirs (mare sauvage,
sureau, cassis) a une
touche épicée. Riche, suave et d'une exubérance fruitée,
la bouche tient les promesses du nez. Ambitieuse et
structurée, elle s'apprécie dés aujourd’hui mais pourra
encore affronter quelques années de cave. La finale, rele-
vée par de jolis tanins de fruit, se révele longiligne et pro-
metteuse.

(2016 - 2019)

i 20

SY: 40 - GR: 60

www.fontsarade.fr
infos@fontsarade.fr

Chateau Juvenal
>k %k (%) “Les Ribes du Vallat”

Superbe robe rubis grenat
intense, presque d‘encre. Le k}]
LES RIBES DU VALLAT

bouquet, complexe et pro-
fond, associe les notes épi-
cées et de fruits noirs. Des
effluves terreuse, grillées
voire truffées complétent la
palette olfactive d'une miné-
ralité naissante. Voluptueuse
et croquante de fruit, la
bouche séduit d’emblée. Pleine, riche, presque onctueu-
se, elle offre beaucoup de gras dans un ensemble cha-
leureux et gourmand, ponctué d'une longue finale
savoureuse laissant une agréable impression de sucrosité.

(2017 - 2019) GR: 70 - SY: 30 =

I o = Cherche distrib. www.chateaujuvenal.com
en Flandres graveyron@gmail.com

(‘e | CHATEAU i\ VENAL

=

VENTOUX ROUGE 2015

@ Domaine Talés

averd “Ubac”

Trés jolie robe rubis intense au
disque violacé. Profond et com-
plexe, le bouquet chaleureux
asoocie les fruits noirs au sirop a
de subtiles effluves minérales et
épicées qui apportent fraicheur et
caractére a I'ensemble. L'entrée
de bouche donne le ton d'une
cuvée corpulente et vigoureuse
au fruité juteux. De jolis tanins de
fruit, partiellement lissés, soutien-
nent une cuvée ambitieuse qui gagnera en harmonie d‘ici
un ou deux ans. Longue finale relevée par des saveurs
épicées apportant vivacité et tension.

(2017 - 2019)

Cherche
Distrib.

GR -SY - MOU

(Bi0)

www.domainetales.com
contact@domainetales.com

Mas Oncle Ernest
x4 “Instant Présent”

Le bouquet de caractére associe
aux fruits noirs (sureau, mare sau-
vage), un registre épicé intense
(garrigue, poivre, baie de gené-
vrier). Des notes grillées et presque
tourbées complétent la palette
olfactive. Suave et gourmande, la [
bouche jouit d'un fruité juteux et
croquant dans un ensemble sédui-
sant et élégant. La finale est longi-
ligne, presque sucrée. Beaucoup de
volupté dans cette cuvée conviviale
qui se présente des aujourd’hui
sous ses plus beaux atours.

(2016 - 2018)
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www.mas-oncle-ernest.com
mas-oncle-ernest@hotmail.fr

(Bio)
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Domaine de Mayol

* % (k)

Robe étin- .
celante, grenat ™ !
pourpre intense. PHANYADH. g
Bouquet ouvert et 2015 E

chaleureux sur une

belle corbeille de Q?ﬁfflaw
fruits mars (griottes, | ®
myrtilles, cassis, @%Vol 50

sureau). Des notes
épicées (baie de genévrier, poivre sauvage) complétent la
palette. La bouche, précise et richement fruitée, offre une
trame serrée et un bel équilibre d’ensemble. On apprécie
sa vigueur et son acidité apportée par des tanins de fruits
élégants qui soutiennent une cuvée ponctuée d'une fina-
le de longueur appréciable et légérement épicée.

(2016 - 2018) SY - GR

I @ C www.domainedemayol.com (Bio)

domaine.mayol@free.fr

Robe cerise noire assez concentrée et brillante. Douceur et volupté caractérisent ce délicieux bou-
quet qui offre une belle corbeille de fruits (cerise noire, cassis, myrtille). L'aération apporte un
caractére presque crémeux et lactique (violette, confiserie). La bouche est a I'avenant! Gourmande
et juteuse, dans un ensemble de belle concentration, particulierement croquant. L'équilibre est au 5,
rendez-vous car des le milieu de bouche, une acidité bien dosée garantit a I'ensemble une agréable e &

fraicheur. Un vin franc et convivial.
(2017 -2019)

Cherche

o www.domaine-les-patys.fr
Distributeurs paty

a Voir page - Zie pagina 86

VENTOUX ROUGE 2015

Domaine Les Patys
T “Racines du Ciel”

contact@domaine-les-patys.fr

Domaine Allois
rave “infiniment rouge”

Eclatante robe rubis
carmin. Un bouquet
puissant et de carac-
tere. Les épices, les
fruits rouges et noirs
et les notes minérales
(graphite, sous-bois)
s'y livrent de concert.
L'ensemble gagne en
douceur a I'aération. Un nez engageant. Cette décoction
de fruits séduit par sa générosité, sa pureté et son carac-
tére convivial et gourmand. Plus en finesse qu’en puis-
sance, elle est ponctuée d'une finale longiligne et rafrai-
chissante. Un vin espiégle, de plaisir immédiat.

(2016 - 2018)

Cherche
Distrib.

DOMATNE

AL TS

[FIRIMERT ROUGE 2015 |

www.domaine-allois.com
domaineallois@hotmail.fr

Gio) [

GR - SY

En conversion
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VENTOUX ROUGE 2015

@ Cave du Luberon @ Jéréme Quiot

*k “Les Amandines” *(k) Robe carminée inten-
Superbe robe grenat pourpre se, de concentration moyen-
intense et concentré. Bouquet ne. Délicatement parfumé, le
ouvert et complexe sur une bouquet flatteur, presque TirowE Quior
corbeille de fruits rouges et féminin, offre un registre frui-
noirs bien garnie (bigarreau, té confituré gourmand dans
myrtille, cassis,...) et des notes un ensemble pommadé et V EN
épicées voire minérales a |'aé- franc. Des notes subtilement 0
ration (baie de genévrier, minérales se livrent a I'aéra-
encre, graphite). Une décoc- tion. On apprécie la finesse de
tion de fruits dans cette cuvée texture d'une bouche juteuse
charnue et particulierement et gourmande, fruitée a souhait. Beaucoup de gras et

adimanites st Gt

gourmande. Sa franchise et son exubérance fruitée ont d’onctgosité dgns un ensemble convivial et de plais?r
fait I'unanimité. L'ensemble est déja bien fondu comme immédiat. La finale est longiligne et relevée par une deli-
en témoignent les tanins de fruit lissés. Une réussite. cate acidité rafraichissante. Une friandise!

(2016 - 2018) SY: 80 - GR: 20 (2016 - 2018) GR: 48 - SY: 47 - CIN: 5
Cherche www.caveduluberon.com Cherche www.famillequiot.com
Distributeur(s) contact@caveduluberon.com Distributeur(s)  vignobles@jeromequiot.com

@ Cave Saint Marc

* ok
Jolie robe cerise noire, bien concentrée. Bouquet ouvert et généreusement fruité (fruits noirs au
sirop), qui libére a |'aération des notes crémeuses presque sucrées. Un ensemble parfumé et pro-
metteur. Une friandise! Croquante de fruit, suave et pommadée, cette cuvée trés aromatique et
gourmande séduit par sa franchise et sa facilité d'acces. Plus en finesse qu‘en puissance, cette
cuvée gouleyante, nous fait partager, dés aujourd’hui, son caractere généreux, jovial et enjoleur.

(2016 - 2017 )

www.cave-saint-marc.fr
micka@rhonerivegauche.com

—
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@ Domaine de la Massane
e “Le Stil”

Splendide robe noire, au

disque fermé violacé.

Dés l'ouverture, on se i

trouve séduit par ce

bouquet envoltant et |e S[I |

profond, qui exhale d'in-

tenses senteurs de baies

noires sauvages (sureau,

cassis), minéralité et tabac. Touche de réglisse a |'aéra-

tion. Splendide bouche, puissante et distinguée, dont la

densité de trame n'a d'égal que I'élégance de charpente

et I'équilibre acidité/gras. Somptueuse expression de

fruits noirs et de cacao en milieu de bouche. Finale séveu-

se et opulente, sur de jolis amers, interminable.

(2017 - 2021) SY: 80 - GR: 20
04/90.65.60.81 Bio)

domainedelamassane@hotmail.fr

11O ¢

VENTOUX ROUGE 2014

Domaine du Tix

175029

arere “Cuvée Bramefan”
Robe d’encre, a nuances :
violacées éclatantes sur le 2

disque. La minéralité et les
baies noires sauvages s'as-
socient des I'ouverture,
ensuite rejointes par les
épices. Un nez complet et
prometteur. Ambitieuse et
structurée, cette bouche
vigoureuse offre une importante densité de matiére et
une charpente tannique partiellement lissée qui respecte
I'expression du fruit (baies noires sauvages). Ce cru
tonique et distingué livre une finale interminable, alliant
puissance et élégance. Un grand vin, de belle évolution.

(2017- 2022) SY: 90 - GR: 10

11O -

DOMAINE

www.domainedutix.com

@ Domaine de la Massane
SR “L'Indigéne”

Rubis carmin profond,
limpide et brillant.
Puissantes senteurs de
truffe, civette, cuir et
fumé, pour un nez qui
laisse s'exprimer
quelques effluves de
baies noires sauvages.
La bouche est a I'avenant. Large et marquée par d'in-
tenses saveurs de fruits a I'eau-de-vie (kirsch, quetsche),
elle offre parallelement de belles saveurs d’encre et épices
(garrigue), dans un ensemble solidement construit, doté
d'une trame serrée et équilibré par une acidité bienve-
nue. La finale présente beaucoup d'étoffe.

(2016 - 2019)

) E

Lindigéne

CA: 60 - GR: 40

04/90.65.60.81
domainedelamassane@hotmail.fr

contact@domaine-du-tix.fr

@ Domaine des Cambades
SR "Crépuscule”

Tres jolie robe grenat pourpre
de belle brillance. Un bouquet
envo(tant, qui associe dans
sa grande douceur les notes
de fruits noirs au sirop (cerise,
mare, myrtille) et d’épices
parfumées (thym, romarin).
Un cru complet et solidement
construit, dont la charpente
tannique noble et partielle-
ment lissée enveloppe une matiere mdre et concentrée,
de grande fraicheur gustative. Les petites baies sauvages
s’expriment généreusement et la finale étend le registre
aux délicates épices. Un vin complexe et de haute tenue.

(2017 - 2021)

Ch. Dist. BxI
Wallonie

06/89.07.13.03
cambades@orange.fr

Eric Desogne
Place Sainte Catherine, 3
1000 Bruxelles
Tél: 02/502 35 73

Recommandé




Domaine Vindemio
e “Imagine”

Robe rubis profond de grande
concentration, limpide et écla-
tante. Une décoction de fruits
mars s'impose dés I'ouverture,
illustrée par de puissantes sen-
teurs de cerise noire, violette,
gelée de framboises et de cas-
sis. Grande douceur lactique a
I'aération. Ce cru digeste et doté d'un trés bel équilibre
acidité/gras offre une bouche rectiligne, suave, ou s'ex-
priment généreusement les saveurs fruitées (baies noires
sauvages) et les épices (garrigue). De belle évolution, il
voit ses tanins encore jeunes mais nobles envelopper un
ensemble vigoureux et de beau potentiel.

(2017 - 2020)

11

SY: 50 - GR: 50

www.vindemio.com

vindemio@gmail.com Bdy

Domaine Vindemio
4 (%) “Amadeus”

Grenat pourpre intense, au
disque violacé. Elégance et
profondeur sont au rendez-
vous de ce nez encore
guelque peu sur la réserve
aujourd’hui. L'aération ap-
porte une touche finement
minérale, agrémentée d'ef-
fluves d’épices douces. La
bouche impose une douceur
de texture charmeuse. Onctueuse et presque lactique,
elle livre d'insistantes saveurs de cerise confite, fraise
confiturée et voit sa longue finale portée par de jolis
amers (cacao). Un cru extrémement gourmand.

(2017 - 2019) SY: 1 - GR: 99

1D

vindemio

amadeus

www.vindemio.com

vindemio@gmail.com Bdy

VENTOUX ROUGE 2014

Domaine du Tix

D

Kk ok “Cuvée Dona Maria”
Carminé intense et pro- L
fond, au disque bleuté. %
Lactigue et doucereux, BOMAINE

presque envo(tant, ce bou-
guet enrobé associe les sen-
teurs de fruits au sirop
(bigarreaux, mdare) aux
notes lactiques et d'épices
douces. Cette cuvée franche et rectiligne a enthousiasmé
les dégustateurs par son profil charnu et dense, son aci-
dité équilibrante et I'exubérance de son expression frui-
tée trés mare (cerise noire, mare, sureau). La finale, fine-
ment réglissée, associe tonicité et corpulence. Ce vin pro-
metteur peut encore gagner en fondu.

(2017 - 2021)

SY: 10 - GR: 90

www.domainedutix.com
contact@domaine-du-tix.fr

11O -

Domaine du Bon Remeéde
Frorere “La Grange Delay”

Un beau rubis concentré, de
belle intensité. Ce nez parti-
culierement engageant asso-
cie les notes de creme de fruit
(myrtille, cerise), cacao et
tabac blond. Une grande dou-
ceur olfactive invite a la
dégustation. L'entrée de
bouche, délicate et concen- Box REMEDE
trée a la fois, donne le ton
d’une cuvée savoureuse et opulente, qui offre de géné-
reuses saveurs de fruits rouges et noirs confiturés, enve-
loppées de tanins gourmands et civilisés. Superbe vin cro-
quant, irrésistible dans sa finale tres persistante.

(2016- 2019) SY:30-GR: 70 prn

Ch. Dist. BxI www.domainedubonremede.com
Wallonie domainedubonremede@orange.fr

LA
GRANGE DELAY

LE SALON DU VIN D’'EGHEZEE

les7,8et9
octobre 2016

Vendredide 17h a 21h, samedi de 10a 21h
et dimanche de 10 a 18h

OnlyTwa - Juin 2013

www.vinobby.be
Contact: philippetassart@gmail.com
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Domaine les Patys

e (%) "Arakao”

Rubis profond en léger
début d’évolution. Com-

LES PATYS

plexe et de grande pro- . *
fondeur, ce puissant bou- b ;7
qguet méle avec bonheur A

pia

les senteurs de boisé
noble (santal, cedre) et de
fruits mdars confiturés
(bigarreaux, mdare). Un
nez envoltant. Une grande cuvée, droite, séveuse, con-
centrée, pourvue d'une expression fruitée savoureuse et
de grande générosité (cerise noire, mdre sauvage, sureau,
cassis). Enveloppée d’une charpente qui va encore ga-
gner en fondu, la finale se montre persistante et étoffée.

(2016 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

) . ,Q
A ki e

En conversion

(Bio)

www.domaine-les-patys.fr
contact@domaine-les-patys.fr

CHATEAU UNANG

LT ""J
l’j!w AT ‘h- 4
&0 1 !7 't A

Chateau Unang

*** Robe grenat sou-
tenu, concentrée et bril-
lante, trés jeune. Premier
nez puissamment expres-
sif, mélant les arémes
d’encre, graphite, pierre a _‘__é‘__#( Lk
fusil et truffe.

L'attaque confirme d’em- 2014
blée I'ambition de ce cru Thone valley Vineyurd
digeste et concentré a la
fois, qui offre d'exubérantes saveurs d'épices, fruits cuits
(cerise, cassis, myrtille) et fine minéralité. Les dégusta-
teurs apprécient I'équilibre d’ensemble et le profil gour-
mand d’une finale qui peut encore gagner en fondu.

Un cru prometteur et de belle évolution.

(2017- 20120) SY: 15 - CIN: 5 - GR: 80

(Bio)

Ch. Dist. Bxl www.chateau-unang.com
Flandre bureau@chateauunang.com

|22

VENTOUX ROUGE 2014

@ Domaine Lou Magnan

ook k "Clos Fayard”

Robe grenat pourpre a
nuances bleutées, de bel
éclat. Puissante personnalité

olfactive pour ce nez intense, "r i
marqué par les arémes Cios FA\//!\HD
VENTOUX

d’encre, garrigue et de grillé. )

Un cru qui fait honneur & son g
appellation. Les dégustateurs
soulignent sa densité de
matiére exemplaire, son remarquable équilibre
acidité/gras et la force de son expression fruitée (bigar-
reaux, mdre, myrtille au sirop). L'ensemble est paré d'une
charpente solide et élégante a la fois. Finale persistante et
réglissée pour un vin bati pour évoluer favorablement.

(2016 - 2020) SY - CA - MOU

Ch. Dist.
I @ Wallonie E

@ Chateau La Croix des Pins

SR "Les Trois Villages”

Robe carminé intense, a
. C]!:‘llfdl%
Grondef Py

il

www.favetier.fr
loumagnan@wanadoo.fr

reflets violacés. Superbe
expression, profonde et
complexe pour ce bouquet
qui marie les accents épicés
et de fruits noirs. Touche
minérale a I'aération. Un vin
complet et joliment cons-
truit. On est séduit par sa
concentration, sa vigueur et
I'exubérance fruitée (cerise noire, mdre sauvage), enve-
loppée de tanins présents mais soyeux, qui ne deman-
dent qu'a se fondre. Un cru franc et longiligne, doté
d’une finesse de grain appréciable.

(2016 - 2019)

VENTOUX

I 9 www.chateaulacroixdespins.fr
chateaulacroixdespins@orange.fr

(Bi0)

P 7
Q‘) a Voir page - Zie pagina 86




© Inter Rhone

VENTOUX ROUGE 2014

Domaine des Cambades
+ H (k) “Chemin faisant...”

Robe noire au disque violacé :
fermé. Un panier de fruits 7[
gourmands attend le dégus- [
tateur dans ce nez enveloppé,
lactique et presque crémeux
(coulis de sureau, bigarreaux).
Entrée de bouche franche et
vive, croguante de fruit et

particulierement  charnue. :(/‘(////é(/(/(,,)’
L'acidité est bien présente en -

milieu de bouche, équilibrant la maturité d’'un fruit explo-
sif (griotte, mare sauvage, cassis) et la finale, séveuse et
rafraichissante, séduit par sa longueur et son élégance.
Un cru extrémement gourmand.

(2016- 2019)

| D) G)
@ Les Vins de Sylla

* ok k “Saint Auspice”

Robe d’encre presque noire, au
disque bleuté fermé. Un nez ),
profond et voluptueux, de com- SAINT
plexité intéressante, qui associe

les senteurs de fruits noirs au AUSPICE
sirop (myrtille, cassis), fine miné-

ralité et épices douces. La 2014
bouche ambitieuse et équilibrée

concilie caractére et charme. Les

dégustateurs soulignent sa
concentration de matiére ap-
préciable, sa structure tannique ferme mais tres élégante,
I'exubérance de ses saveurs de baies noires et les jolis
amers épicés d'une finale persistante et savoureuse.

(2016- 2019) SY: 97 - GR: 3

Domaine de la Bastidonne
“Domaine”

155129

ok k

Particulierement som-
bre, cette robe pres-
gue noire affiche des
reflets carminés in-
tenses et un disque
bleuté. Complexe et ik
profond, le nez méle
avec réussite les effluves de fruits cuits voire macérés
(prune, cerise) et d'épices douces. Quel plaisir procuré par
la dégustation de ce vin de texture serrée, dont la matu-
rité de fruit (bigarreaux, mdre, myrtilles) trouve son équi-
libre dans une jolie acidité tonifiante. Un vin croguant, en-
veloppé de tanins fins et partiellement fondus. Impression
de sucrosité dans une finale ample et persistante.

(2016 - 2019) SY: 20 - CA: 20 - GR: 60

il 10

vy L NN

Ventoux

Domaine de la Camarette
* ok k “Armonia”

Rubis cerise, limpide et de bel
éclat. Une minéralité intense
s'exprime dés |'ouverture. On y
retrouve les senteurs de gou-
dron, truffe et graphite, qui se
complétent ensuite d'une tou-
che de baies noires sauvages.
Le vin est complet. Il conserve sa
tension minérale tout en laissant
s'exprimer de généreuses sa-
veurs de fruits rouges mars. Longiligne, la texture s'expri-
me davantage dans |'élégance que dans |'opulence.

Les tanins sont fondus et le grain de texture assez serré.
Un vin franc et digeste.

(2016 - 2019)

ARMONIA
AP, VENTOLX

SY: 30 - CA: 10 - GR: 60

© Serge Alvarez
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Domaine de La Verriére
“Cuvée du Domaine”

55129

ok k
Robe d’encre, presque noire, au =
disque violacé fermé. Puissam- | 1.\ RI
ment expressif, ce bouquet }
sudiste livre d’emblée d'intenses .
effluves de fruits a I'eau-de-vie | ' "
(cerise noire, cassis). Une note
de chocolat et de pyridine agré-

VENTOUX ROUGE 2014

mente |'ensemble a |'aé-
ration. Un vin massif,
généreux en saveurs de
fruits macérés (bigar-
reaux, mare, cassis). De délicats tanins enveloppent |'en-
semble et une acidité bienvenue apporte la touche de

vivacité indispensable en finale.
(2016- 2018) SY: 30 - Cin: 10 - GR: 60

www.domainedelaverriere.fr
laverriere2@wanadoo.fr

Cherche

Distributeur(s)

Domaine La Réverie
Je ok () “Vieilles Vignes”

Rubis cerise limpide et brillant.
Dés I'ouverture, les notes de fruits
cuits et d'épices se conjuguent
dans ce nez a forte personnalité,
chaleureux et finement fumé.
Porté par une jolie acidité qui apo-
porte fraicheur et vivacité a I'en-
semble, cette cuvée suave privilé-
gie un fruité croquant et des
tanins lissés. L'élégance est au
rendez-vous et la finale, franche
et séveuse, se montre gourmande
et longiligne. Un cru convivial et
d’acces immédiat.

(2016 - 2018)

Cherche
Distributeur(s)

www.domainelareverie.com
domainelareverie@free.fr

@ pomaine de Grand Verger

ok ok
\ L)

Robe cerise limpide et
;;‘mm[\ erger

moyennement  con-
centrée. Premier nez
puissamment  char-
meur par ses notes flo-

rales suaves (violette, 2014 =5
pivoine). Ensuite, les \
arobmes  fruités de —

grande douceur apparaissent (cerise au marasquin, gelée
de framboises). Irrésistible. Attaque franche et vive, pour
une bouche marquée par les saveurs de baies sauvages,
cuir frais et tabac. L'ensemble se voit soutenu par des
tanins en voie d'assagissement. Un cru prometteur, de
belle évolution.

(2017 - 2019)

Cherche
Distributeur(s)

SY:50 - GR: 50  Ep conversion

www.domainedegrandverger.fr (Bio)
guenard.thierry@yahoo.fr

@ Domaine Champ-Long  [)[Ii]

“Les Essareaux”
JO|IS reﬂets violacés pour

cette robe pourpre assez CH All}\;lll\l\;—i;ON G
intense. Les dégustateurs i

apprécient |'élégance et la pefo |45
complexité de ce nez cré- sl L)
meux et enveloppé, qui
évoque les épices douces,
le tabac blond caramélisé
et les fruits noirs confiturés (myrtille, cerise). Dés |'at-
taque, la bouche dévoile une structure intéressante, I'éle-
vage ayant respecté le fruit. On apprécie les saveurs de
baies noires bien mares, soutenues par des tanins dosés
et partiellement fondus. Une cuvée suave, dotée d'une
persistance intéressante en finale.

(2016 - 2018)

Cherche
Distributeur(s)

«Les Essareaux»

wwyv.champlong.fr

domaine@champlong.fr

N
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Cave La Romaine

* % (k)
Robe rubis concentré. sl \
5 ; il 2 \
Dés |'ouverture, les 4 6 “Rbmaine
Qi
notes de cacao et de B{‘/

cerise confite dominent
un nez ample et cha-
leureux (kirsch). Q
Ce vin de belle tonicité
se montre vif et rafrai-
chissant. Porté par une
jolie acidité, il se montre juteux et croquant de fruit (ceri-
se, myrtille), enveloppé de tanins assagis.
Particulierement gourmand, il offre une finale au grain
assez serré, agréablement persistante, sur le noyau de
cerise. Un vin épanoui et convivial.

(2016 - 2017)

1S

VENTOUX

VAISON LA ROMAINE
TRARE

SY: 30 - GR: 70

www.cave-la-romaine.com
export@cave-la-romaine.com

VENTOUX ROUGE 2014

@ Les Vignerons du Mont Ventoux
K () "Altitude 500"

Robe rubis éclatant, limpide
au disque légerement ocré.
Un panier gourmand de
fruits rouges confiturés (frai-
se, framboise, cerise) s'expri-
me sans réserve deés le pre-
mier nez. Quelques épices
douces apparaissent a I'aéra-
tion. Dés l|'attaque, la bou-
che confirme le caractére puissamment fruité du bou-
guet. Les saveurs de gelée de framboises et confiture de
fraises se livrent généreusement, dans un ensemble de
texture fine, doté d'un beau gras et aux tanins fondus.
Finale croquante assez persistante.

(2016- 2017 )

[ e

SY - GR

www.bedoin.com
nadege@bedoin.com

Entre amis
ou collegues
de bureau
Pour débutants
et cenophiles
avertis

(X

VINS

©

TERROIRS
AUTHENTIQUES

Scéances d’initiation
a la dégustation
¢ Techniques de dégustation

e Dégustations thématiques,
de prestige, a la carte, etc.

Contactez

"Vins et Terroirs Authentiques”
Michel Praet - Rédacteur en Chef
Tél: 010 618 400
contact@vinsetterroirs.be




VENTOUX ROUGE 2013

J. & D. Arocas

*k* “Opéra”

Jolie robe carminée @ O @
profonde, de grande
intensité, au disque
fermé. Un bouquet qui
s‘ouvre trés progressi-

vement. On y retrouve

sz’m

de fines notes de patis-
serie (tarte aux fraises), qui évoluent vers le kirsch et
|'eau-de-vie de prune a l'aération. Une cuvée batie soli-
dement pour affronter les ans, dont la structure tannique
partiellement lissée n'a d'égal que la concentration de
matiere et de trame. Les saveurs de baies noires sauvages
s'expriment librement dans une finale prometteuse, de

belle évolution.

(2016 - 2018)

i1} 70

Domaine de la Verriére
*Ah ok “Le Haut de la Jacotte”

Robe d‘encre impressionnante
d'intensité, au disque fermé.
Une puissante minéralité s'im-
pose d'emblée (graphite, cen-
dre, truffe), mélée aux épices
vives (poivre noir) et aux notes
de baies sauvages (mare, su-
reau, cassis). Une superbe ma-
che s'impose dans cette cuvée
dont le grain serré rivalise avec
|'élégance de charpente. Les saveurs de fruits sauvages
(cassis, mUre) et d'épices se voient rejointes en finale par
de jolis amers et une touche cacaotée de grand charme,
qui nuance le caractere de I'ensemble. Une réussite.

(2017- 2021) SY: 90 - GR: 10

H)

s HAUT

DE LA

JACOTTE

DOMAINE # & VERRIERE

J. & D. Arocas
* % (k) “Opus n°9”

Rouge cardinal assez soutenu au disque ouvert. Un ensemble olfactif pres-que
sucré, qui s'exprime dans le registre du tabac blond caramélisé et fruit au sirop

(cerise au marasquin). Un bouquet engageant.

Une bonne tenue en bouche pour cette cuvée dotée d'un tres bel équilibre aci-
dité/gras. Les dégustateurs soulignent la vivacité d’'un ensemble qui livre en
milieu de bouche de séduisantes saveurs de baies rouges et noires confiturées.

Longue finale au grain serré, trés harmonieuse.

(2016 - 2019)

1170

Copyright Serge ALVAREZ
Photothéque des Caotes du Ventoux
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Chateau Unang
%% "La Croix du Chateau Unang”

Jolie robe pourpre de grande
intensité et encore jeune. Un
bouquet exubérant, asso-
ciant dans une belle harmo-
nie les senteurs de fruits
rouges et noirs au sirop, lac-
tiques et de léger grillé.

Un vin croquant et charnu,
dont le profil savoureux et
solidement tramé offre de généreuses saveurs de fruits
macérés (kirsch, prune). Une acidité bien présente équi-
libre I'enveloppement de la matiere et la texture étoffée
de I'ensemble séduit par son ambition. Longue finale
réglissée associant les épices et les baies noires sauvages.

(2017 - 2020) GR: 65-SY:30-CIN: 5

— VENTOUX —

2013

I @ Ch. Dist. BxI www.chateau-unang.com
Flandre bureau@chateauunang.com

@ Cave Terraventoux

s “Terres de Truffes”

Une robe rubis pro-
fond au disque ou-
vert, a reflets carmi-
nés. Encore jeune, le
nez associe les sen-
teurs de fruits rouges
confiturés (framboi-
se, cerise), épices
douces et cacao. Un vin trés gourmand, de grande fran-
chise, doté d'un bel équilibre acidité/gras. Les dégusta-
teurs soulignent le caractére croquant de fruit d'un
ensemble dont la fraicheur n'a d'égal que la joliesse frui-
tée (cerise, groseilles, framboises). L'ensemble est épa-
noui et fondu aujourd’hui. Un cru gourmand et convivial.

(2016 - 2017 )

LD

www.terraventoux.fr
sommelier@terraventoux.com

VENTOUX ROUGE 2013

Cave Beaumont du Ventoux [/
Sk (k) “Prestige”

Splendide robe d‘encre
a nuances grenat pour- VE— €=
pre, éclatante. Beaumont b
L'élevage est présent a i
I'ouverture (tabac

blqnd, boite .é cigalres) Pestr'ge

puis I'expression fruitée

s'impose a l'aération,

illustrée par le registre des fruits rouges confiturés (fram-
boise, griotte). Un bel exercice de vinification a donné
naissance a cette cuvée ambitieuse, dont I'élevage a res-
pecté le fruit. On est séduit par la mache et I'élégance de
structure de ce vin au grain serré et au fruité exubérant et
de grande maturité (baies rouges et noires). Tres joli vin!
(2016 - 2020 )

(Bio) www.beaumont-ventoux.com
caveau.beaumont@orange.fr

Demazet
x4 “Les 2 Bastides”

Robe tres légére, limpide et de
grand éclat. Une grande dou-
ceur se dégage de ce nez pom-
madé, finement caramélisé, qui
évoque le cacao et |'eau-de-vie
de prune a l'aération. Un vin
convivial, doté d'un joli équi-
libre acidité/gras, qui souligne la
franchise du fruit (cerise,
sureau). Fondu et épanoui, il
privilégie la délicatesse de textu-
re et offre une finale de belle
tonicité, légerement épicée et
agréablement persistante.
(2016 - 2017 )

GR-SY-CA

www.demazet.com
lacavecanteperdrix@demazet.com

(Bio)

. e et .

il




© Inter Rhéne

VENTOUX ROUGE 2012

Domaine de la Bastidonne
“Les Coutilles”

175029

ok k

Superbe robe grenat

intense, de belle jeunes- Domaine de la
se encore, au disque

fermé. Marqué dés |'ou-
verture par les ardomes 3
lies a I'élevage (santal,
cedre), le bouquet offre

BASTIDONNE

LES COUTILLES

ensuite d’insistantes

senteurs de fruits noirs au sirop (cassis, myrtille), dans un
ensemble olfactif qui invite a la dégustation. Cette cuvée
qui fait honneur a son appellation a enthousiasmé les
dégustateurs par son amplitude, la remarquable complé-
mentarité de ses saveurs fruitées et boisées et la puissan-
te élégance de son interminable finale. Du grand art.

(2016 - 2021) SY: 50 - GR: 40 - Mar:10

il 10

Domaine La Réverie
*x% “Vieilles Vignes”

Jolie robe carminée, brillante et lim-
pide. Profond et séduisant, sur des
senteurs fruitées (bigarreaux, myr-
tille au sirop), qui s'associent avec
quelques effluves d'épices orien-
tales (clou de girofle). Ce vin com-
plet et épanoui offre une bouche
joliment tramée, généreuse en
saveurs de baies noires sauvages
(mare, sureau). Le profil croquant
et digeste est accentué par une
jolie acidité équilibrante et de déli-
cats tanins de fruit, presque fondus, qui enveloppent cet
ensemble savoureux et persistant. Belle réussite.

(2016 - 2019) GR: 70 - SY: 30

DOMAINE
La Réverie
] : Cold ];; LS

e
Ventoux

Domaine du Grand Jacquet

% (k)
Robe carminée concentrée, en
début d'évolution. Minéralité (gra-
phite), épices (poivre, genievre) et
baies noires (sureau, cassis) s'asso-
cient harmonieusement dans cet
ensemble engageant. Dés l'at-
taque, la bouche presque sauvage
et trés expressive donne le ton
d'une cuvée qui méle avec harmo-
nie les saveurs minérales, épicées et
de fruits noirs. Ce vin complet et
profond jouit d'un parfait équilibre
acidité/gras. Sa finale, tramée et

"Juste avant les sangliers”

LE
DOMAINE

DU GRAND
JACQUET

distinguée, séduit par sa grande persistance.

(2017 - 2021)

il 40

Sylla
Kk (k)

SY: 60 - GR: 40

T Gio)

“Font d’Aurian”

Trés belle robe rubis grenat
profond, de belle jeunesse
encore. Une corbeille de fruits
(coulis de sureau, mure) et
d'épices douces s'exprime
dans ce nez suave et de belle
typicité. Ce cru a conservé
une belle jeunesse. Franc et
précis, il livre une bouche

FONT
D’AURIAN

VENTOUX

2014

suave, dont la maturité de

fruit (mare, myrtille, bigarreaux) trouve son équilibre dans
une jolie acidté bien présente. Les tanins sont nobles et
partiellement lissés et la finale, longiligne et chaleureuse,
impose une grande longueur et de I'élégance.

(2016- 2019)

SY: 80 - GR: 20

g Voir page - Zie pagina 86
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@ Chateau Campagne Bacchus
“"Campagnole”

Rub|s grenat de belle jeunes-
se. Les arébmes liés a I'élevage
s'associent a une expression
fruitée intense (baies noires
sauvages), dans un ensemble
olfactif trés engageant.

La bouche est a I'avenant. Elle
offre une texture serrée et élé-
gante a la fois. Des tanins en
voie d'assagissement envelop-
pent une matiére concentrée
et savoureuse. Fruits noirs au
sirop et épices s'y livrent généreusement et la finale, étof-
fée et séduisante, impressionne par sa longueur.

(2017 - 2020 GR: 60 - SY: 35 - CA: 5
06/14.51.17.92 - 04/90.60.54.01
(Bio)

CHATEAU

bacamf) agne

campagnole
2012

campagnebacchus@orange.fr

Domaine des Anges

T “Archange”
ARCHANGE

Jolie robe rubis profond et carmi-
née, bien concentrée. Les dégus-
tateurs apprécient I'élégance et
la complémentarité des senteurs
de cerise noire, mare et myrtille,
mélées a un boisé noble de gran-
de finesse. A la fois structuré et
élégant, ce cru ample et géné-
reux impose un profil chaleureux,
large et solidement tramé. On 'y
apprécie les saveurs de griotte et
de mare sauvage, associées aux
épices et au cacao, dans une

a2
H

ARGES
|

2012

finale vigoureuse et de longueur appréciable.
(2016 - 2019)

SY: 90 - GR: 10

www.domainedesanges.com
contact@domainedesanges.com

24)

VENTOUX ROUGE 2012

Domaine du Bon Reméde
“Les Vignes Rousses”

limpide et "D_o MAINE DU

'BON REMEDE

%k (k)
Rubis cerise concentré,
brillant. Tout en douceur, ce bou-
guet assez profond méle les notes
de fruits noirs aux senteurs miné-
rales (mine de crayon, graphite).
Porté par une acidité tonique et bien
dosée, qui équilibre la maturité du
fruit, ce vin voluptueux et enveloppé
livre une bouche séveuse et ronde,
dotée d'une belle concentration de
matiére. On y retrouve le registre des
fruits rouges et noirs au sirop voire
macérés (kirsch, eau-de-vie de prune). Finale agréable-
mement persistante, sur un fruité croquant.

TERRA
(2017- 2019) SY: 10 - CA: 60 - GR: 30 Vitis

@ Ch. Dist. Bxl www.domainedubonremede.com
Wallonie domainedubonremede@orange.fr

Domaine Vintur
“Le Gentleman”

* ok
Belle robe, assez concen-

trée, rubis éclatant. Le
bouquet est profond et
élégant. Le boisé, fin et
noble, laisse s'exprimer
sans entrave les effluves
de fruits rouges confiturés
dans un ensemble com-
plété a |'aération par des notes biscuitées et presque cre-
meuses. La bouche est a I'avenant; voluptueuse et suave,
sur une expression fruitée intacte et des tanins lissés. Plus
en charme qu’en puissance, cette cuvée séduit par sa
finesse et le velouté d’une longue finale sur une délicieu-
se impression de sucrosité. Une réussite.

(2016 - 2017 ) GR - SY - MOU - CA

Cherche
Distributeur(s)

LE GENTEEMAN

L

www.vintur.fr
info@vintur.fr / celine@vintur.fr

(Bio)

© Serge Alvarez
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Domaine Daumas
"Les Argiles”
Robe concentrée,

* % (k)

au disque en début d'évo- DOMAINE
lution. Un puissant bou- auuas
quet de caractere. Les fruits Jﬁmtoux

noirs, la minéralité (graphi-
te, encre, tourbe), les
épices et les sous-bois (truf-
fe) s'y livrent de concert
dans un nez complexe et
prometteur. La bouche est
ample, pleine et riche. Juteuse, sur des saveurs de fruits
noirs biens mars, voire au sirop, elle libere de surcroit une
délicate note épicée et minérale. Elle offre une délicieuse
impression de volupté, les années de cave ayant dompté
son caractere impétueux.

(2016 - 2018)

AFFELLATION VENTOUX CONTROLEE

LES ARGILES
2012 Y
Sam

Cherche www.domainedaumas.com
Distributeur(s) domainedaumas.gargas84@orange.fr
Domaine des Anges
% % (k)

Robe rubis profond
au disque ouvert en
|égere évolution.

Deés I'ouverture, les

senteurs de fruits
rouges  confiturés
(fraise, gelée de

framboises) envahis-
sent un bouquet doucereux, presque pommadé.

Un vin friand et épanoui, livriant une bouche gouleyante
et sphérique, généreuse en saveurs de fruits rouges mars
(cerise, fraise). La texture est lissée et la finale, agréable-
ment persistante, conserve une belle fraicheur. Une cuvée
conviviale.

(2016 - 2017)

22

SY: 50 - GR: 50

www.domainedesanges.com
contact@domainedesanges.com

VENTOUX ROUGE 2012

@ Domaine La Camarette
*k

“Louis”

Rubis profond concentré, de bel
éclat. Tout en douceur et enve-
loppement, ce nez intense asso-
cie les aromes de patisserie
(tarte aux cerises) aux notes lac-
tiques et confiturées. Franche et
longiligne, cette cuvée digeste
affirme d’emblée une typicité
épicée et de généreuses saveurs
de baies sauveages (sureau,
mare). La texture se montre lon-
giligne et sphérique a la fois. L'ensemble est relevé par
une acidité tonifiante qui équilibre la maturité de matie-
re. Un vin bien construit et épanoui.

(2016 - 2018) SY: 70 - GR: 30

LOuIS

AOP. VENTOUX

En conversion

=

Ch. www.domaine-camarette.com
Dist. contact@domaine-camarette.com

Demazet
pas “Gentilice”

Robe cerise a reflets évolués
sur le disque. Les notes de
fruits rouges (fraise, cerise,
framboise) s'associent aux
arébmes lactiques (yaourt,
creme). La bouche confirme
le caractere enveloppé et
gourmande du nez. La textu- VENTOUX

re est lisse et fondue. On y il 3 o Pt
apprécie la générosité des SEMAZET
saveurs de fruits rouges. Ce
vin épanoui et convival est apprécié pour son profil gour-
mand et son bel équilibre acidité/gras. Finale longiligne et
suave, agréablement persistante.

(2016 - 2017)

www.demazet.com
lacavecanteperdrix@demazet.com
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Domaine de Marotte
Sk () "Cuvée Eline”

Rubis grenat pourpre de
grande jeunesse encore, lim-
pide et éclatant. Les notes
de creme de fruits noirs (cas-
sis, mare, myrtille) s'asso-
cient aux notes cacaotées et
d’épices douces. Un vin déli-
cieux, épanoui aujourd’hui,
richement doté. Les dégus-
tateurs soulignent sa frai-
cheur d'ensemble, son volume en bouche, son fruité
intact et confituré et la vivacité apportée par une acidité
bien présente. La charpente est presque fondue et la fina-
le tres persistante. Trés belle réussite!

(2016 - 2018)

i D

(@) s
Lomame oe O anorre

www.marottevins.com
info@marottevins.com

(Bio)
Domaine de Marotte

Sk (k) “Vieilles Vignes”

Splendide rubis carmin de grand éclat, sans signe d'évolution. Particulierement soyeux
et voluptueux, ce nez charmeur offre un bouquet suave et confit, qui a préservé une
expression de fruits franche (fraise, gelée de framboise, cerise). Limportante maturité
de matiere (saveurs juteuses de cerise et de fraise des bois) trouve son équilibre dans
un support d‘acidité omniprésent. Cette bouche digeste et de grande franchise est
ponctuée d'une finale croquante et bien tramée. Elle a traversé les ans avec bonheur.

(2016 - 2017 )

www.marottevins.com

info@marottevins.com

VENTOUX ROUGE 2011

TerraVentoux “La Cavée”

** Rubis profond de
belle jeunesse encore. Ce
nez parfumé a conservé
une jolie expression de fruit
mdr voire confituré (cerise
noire, myrtille). Chaleureux
et lactique, il présente peu
de signes d’évolution.
Cette cuvée séduit deés |'at-
taque par sa fraicheur frui-
tée et sa jolie acidité qui nuance la maturité des saveurs
de fruits confits (cerise, framboise, prune). Travaillée plus
en finesse qu’en opulence, elle présente un bel équilibre
acidité/gras et se voit ponctuée d'une longue finale asso-
ciant épices douces et fruits rouges confiturés.

(2016 - 2017 )

LD

GR - SY

www.terraventoux.fr
sommelier@terraventoux.com

Z) Oy
Momaine oe CHarorre

® e Voir page - Zie pagina 86
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VENTOUX ROUGE 2010-09

Chéne Bleu 2009 @ Domaine des Enchanteurs
(k) “Abélard” ek (%) "Réve de Rubis” 2010
Robe profonde, au disque ouvert et | [CHENE BLELI] Splendide robe noire d'extréme [T ="
évolué. Beaucoup d'élégance dans ce | | | concentration, au disque ferme. || TS

Complexe et profond, le nez asso- ||

cie les épices, le pruneau cuit, un k

boisé noble (bofte a cigares) et /

délicat et quelques senteurs noi- .
settées et grillées. Enorme bouche, || S5k, £ by
suave, extrémement concentrée, Mo
riche en saveurs fruitées (baies

nez complexe et expressif, associant
dans une jolie harmonie les saveurs
de moka, cuir frais et de fruits confi-
turés (prune, figue). Puissante et
savoureuse, cette bouche présente
une importante impression de sucro-
sité. D'intenses saveurs de cerises et

prunes mdres s'associent aux épices noires sauvages), épicées et miné- 4y
douces dans un ensemble de texture ABELARD rales. La structure imposante rivali-

riche et suave, dotée d'un beau gras. se avec la densité de trame et I'élégance de tanins par-
L'acidité de la finale apporte la PR tiellement fondus. Finale large et interminable pour un
vigueur nécessaire. Splendide vin. cru qui a remarquablement traversé le temps.

(2016 - 2018) GR - SY (2016 - 2020) GR: 50 - SY: 50 En conversion

Cherche www.domainedesenchanteurs.com

I www.chenebleu.com / www.laverriere.com
Distributeur(s) bertrand@domainedesenchanteurs.fr

contact@chenebleu.com

Domaine Mur-Mur-lum
ok Ok) “Extrem” 2010

Magnifique robe grenat pourpre de grande jeunesse encore. Le registre tertiaire (truf-
fe, civette, encre) envahit d’'emblée ce nez mature, a forte personnalité. Savoureuse et
concentrée, cette cuvée ambitieuse présente un tres bel équilibre acidité/gras.

Les saveurs d'épices (garrigue) et de fruits confits (cerise) rivalisent d’élégance, dans un
ensemble soutenu par une charpente solide et noble & la fois. Un tres bel équilibre de e
vinification a permis d'intégrer le boisé. Un cru ambitieux, remarquable d'élégance. VENTOUX - EXTREM
2010

DOMAINE Mur-Mug-Tum

(2016 - 2017 ) GR - SY

RESERVE EMILE-CLOTHILDE - VIEILLES VIGNES
MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE

06/82.88.02.12 pichon2@wanadoo.fr Vi - R W . L8




VENTOUX ROSE 2015

Domaine de Font Alba

* % (k)
Robe rose trés pale, de grand
éclat. Splendide nez, profond
et complexe, associant dans
une grande hamonie les
ardbmes de petits fruits secs
(amande fraiche), fleurs des
champs et péche de vigne.
Touche de violette a I'aération.
Porté par une acidité bien pré-
sente dés |'attaque, ce cru élé-
gant et joliment tramé livre de

“Stella Nostra”

séduisantes saveurs d'agrumes frais et de confiserie, dans
un ensemble aérien, de texture délicate, qui offre en fina-

Chéne Bleu
e “Le Rosé”

Belle robe rose tendre, lumineuse et
limpide. Elégance, profondeur et
complexité sont au rendez-vous de ce
bouquet intense, qui associe les
arémes floraux (pivoine, lilas), de
baies rouges et confiserie (gelée de
framboises, grenade) et de fine patis-
serie. La bouche ample et assez gras-
se témoigne d'une belle vinosité,
équilibrée par un joli support d'acidi-
té. Les saveurs de fruits mars (péche
de vigne, poire) se voient rejointes par
une touche de fruits secs et une poin-

[chéne BLeL

le une jolie expression de fruits blancs frais et de confise- te de minéralité dans une finale longiligne. Belle réussite.
rie. GR: 65 - SY: 30 - CIN: 5

I o Ch. Dist. I @ www.chenebleu.com / www.laverriere.com
Flandre

www.chateaufontalba.com
o] contact@chenebleu.com

chateaufontalba@orange.fr

Chateau Campagne Bacchus il

© Inter Rhone

%k (k)

“Le Mourre”

Rose pale de grand éclat, cristalline. Extrémement suave, ce nez enveloppé libere de fines senteurs
de violette, cuberdon et gelée de framboises. Un panier de confiseries, qui invite a la dégustation.
La bouche est vcéune friandise. On y apprécie les saveurs de petits fruits rouges frais, vanille et
bonbon a la violette, dans un ensemble aérien et de texture particulierement délicate, qui affiche
un profil a la fois digeste et élégant. Trés bel équilibre d’ensemble.

06/14.51.17.92 - 04/90.60.54.01

campagnebacchus@orange.fr

bacohUs &

® e Voir page - Zie pagina 86
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@ Rhonéa

B “Mademoiselle Pomelle”

Jolie robe framboise, cris-
talline et limpide. Plutét
réservé a l'ouverture, le
nez s'ouvre ensuite davan-
tage et livre de fins ar6-
mes d'épices douces et de
péche de vigne.

Ambition et équilibre sont
au rendez-vous de ce cru
parfumé et finement
tramé. Les saveurs de fruits rouges mars (fraise, cerise,
framboise) trouvent leur équilibre dans une jolie acidité
tonifiante. Un cru enveloppé et suave, dont la concentra-
tion n'a d'égal que I'élégance. Finale persistante sur une
subtile note dépices douces.

FRODUTT (1 [RARCE

VENTOUX

www.rhonea.fr
accueil@rhonea.fr

Cave Saint Marc

* % (k) Robe rose peu soutenu, brillante et limpide. Particulierement engageant et suave, ce
bouquet charmeur méle avec réussite les senteurs florales (violette), de fruits blancs mars (poire,
péche) et de patisserie vanillée. Une cuvée convivale et charmeuse, jouissant d'un bel équilibre
acidité/gras. La maturité du fruit (péche, poire) et les saveurs de fruits secs s'y expriment géné-
reusement en milieu de bouche. la finale, agréablement persistante, se voit relevée d'une subti-

le touche épicée. Un cru friand et facile d'accés.

| G www.cave-saint-marc.fr

VENTOUX ROSE 2015

@ Le Mas des Flauziéres
pavy “Font Aurel”

Robe trés pale légere-

ment ocrée. Le bou-

quet est complexe,

ouvert et mdr. Les

fleurs sucrées (chevre-

feuille, tilleul) et les /

fruits blancs au sirop

(péche, poire) s'asso- n

cient dans un ensem-

ble trés charmeur.

Une gourmandise! Riche et onctueuse, croguante de

fruit, cette cuvée particulierement savoureuse affiche un

caractére féminin tres séduisant. Convivial et gouleyant, il

est ponctué d'une finale enveloppée et de longeur appré-

ciable sur la confiserie. @

www.lemasdesflauzieres.com
lemasdesflauzieres@gmail.com

gont Aurey

s
Fl%{ iéres
—

VENTOUX

I3 EN BOUTEILLE AU TKINATRE

Ch. Dist
Wallonie

| 21C

micka@rhonerivegauche.com SAINT 1

VENTOUX
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VENTOUX BLANC 2015

Chateau Juvenal
> % (k) “Les Ribes du Vallat”

Belle robe doré intense .
et éclatante. Le bou-
guet aérien et frais
offre de subtiles notes
florales et herbacées
(citronnelle, herbe, au-
bépines) et une délica-
te minéralité. Enga-
geant! Les dégusta-
teurs soulignent una-
nimement la pureté et I'élégance de cette cuvée au frui-
té croquant. La tension, apportée par une acidité bien
dosée, atteste d'une cuvée parfaitement élaborée et

équilibrée. Un vin de gastronomie. CL: 80 - VIO: 20

il 50

@ Chateau La Croix des Pins
*k “Les Trois Villages”

Robe bouton d'or étincel-
lant. Tout en subtilité, le
bouquet aérien et floral est
empreint d'élégance et de
fraicheur. A I'aération, les
notes de fleurs blanches et
de fruits blancs frais, sont
agrémentées d’effluves
presque vanillées. Les dégus-
tateurs soulignent unanime-
ment la finesse de trame, la pureté et le fruité généreux
d'une cuvée bien construite. L'équilibre est au rendez-
vous comme en témoigne une remarquable acidité rafrai-
chissante plus présente dans une finale longiligne.

Un vin tres digeste.

i

LES RIBES DU VALLAT

Chateau

Erondes Pis

ey Feods ?45.//ﬂyJ

VENTOUX

Domaine de la Bastidonne
Kk (%)

Jolie robe bouton
d’or éclatante.
Superbe bouguet
ouvert et parfu-
mé. Les notes flo-
rales (tilleul, che-
vrefeuille)  sont
agrémentées d'un chatoyant panier de fruits mdars
(péche, mangue, poire, pamplemousse, raisin frais,...)
EnvoQtant. La bouche est a I'avenant. Franche et particu-
lierement savoureuse, elle jouit d'un fruité trés croquant
et suave. De I'onctuosité et du gras dans un ensemble
équilibré d'une délicate acidité bienvenue en finale.

Une réussite.

il 0

BASTIDONNE

Ventoux

ROU: 55 - GR BI: 25 - VIO: 10 - VER: 10

Le Domaine du Grand Jacquet
Fore “Rendez-vous sous le Chéne”

Jolie robe doré intense. Bouquet
aérien et flatteur dans un
registre floral qui s'associe a des
notes de confiserie (bonbon .
Napoléon). Une friandise olfacti- LE

vel La bouche tient les pro- | AamMAINE
messes du nez. Gourmande et QRTE%I&G’D
croquante de fruit, elle jouit JﬂCUUET
d’un beau gras, d'une finesse de e

trame et d'un bon équilibre
d’ensemble. L'acidité est conte-
nue mais ce vin sudiste, longi-
ligne et suave, ne souffre toute-
fois d'aucune lourdeur.

il -0 &y Gio)
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Domaine Champ-Long
“Tradition”

sk (k)
Robe jaune trés pale et
éclatante. Le bouquet est
aérien et frais sur la citron-
nelle, les agrumes et une
délicate minéralité nais-
sante. Un ensemble enga-
geant. La bouche, qui
tient les promesses du
nez, est franche et précise.
Le fruité est croquant
(agrumes, pomme verte)
dans un ensemble trés

DOMAINE

CHAMP-LONG

SN
«Tradition»
VENTOUX

APPELLATION VENTOUX PROTEGEE

CHRISTIAN & JEAN-CHRISTOFHE GELY - VIGNERONS

rafraichissant. La finale, longiligne et suave, s’exprime sur
les bonbons acidulés. Un vin convivial et gourmand.

GR bl.: 30 - ROU: 30 - VI: 30 - CL: 10

Cherche
Distributeur(s)

D

*k

Belle robe jaune de Naples brillante. Tout en charme et enveloppement, le bouquet
suave offre une corbeille de fruits bien garnie (péche, poire, reine-claude,..) Des
notes de confiserie, voire de vanille s'expriment ensuite. Elégante et de texture fine,
cette cuvée, au fruité généreux (agrumes frais, pomme verte), jouit d'une belle
pureté. Précise, elle est ponctuée d’une finale longiligne et rafraichissante, sur une

délicate note réglissée.

D Cherche Distributeur(s)

www.champlong.fr
domaine@champlong.fr

Domaine Allois
“Infiniment Blanc”

www.domaine-allois.com

VENTOUX BLANC 2015

Domaine de Cressenton

%k (k)

Robe jaune pale a reflets sable. Assez
expressif, le bouquet aérien est
empreint de fraicheur. Il livre des notes
de citronnelle, d’herbe fraiche et une
délicate minéralité (craie, iode, réglis-
se). La bouche est pure et trés aroma-
tique. On apprécie le fruité croquant
trés gourmand, la finesse de texture
de I'ensemble et une délicate acidité
omniprésente, garante de fraicheur et
d’équilibre. Une belle réussite.

Cherche

Distributeur(s)

2015 |

CRESSENTON|
lﬁ#h;ﬁﬁwnlﬁﬁrﬂﬁ..

Sophie Greter

Fouperitsine Rivelanie

Mis en boutellle 3 Ls propridie
#2330 Caramb: i
3
® e
13%lvol 75 ¢

www.domainedecressenton.fr
sophiegreter@orange.fr

domaineallois@




VENTOUX BLANC 2014

Domaine Vintur @ Domaine Troussel

Kk (k) * k) Robe pale a re-
Jolie robe jaune de flets verdatres. Friand, le : S
Naples pale. Elégant bouquet rafraichissant et oty
et complexe, le bou- fruité a souhait, libere TROUSSE]
quet, floral a I'ouver- d’emblée ses effluves de P
ture, laisse rapide- 2 péche, poire et raisin frais.
ment s’exprimer un [ De petites touches miné-
registre fruité gour- VL rales et de fruits secs s'ex-
mand et des notes 5 priment a |'aération.
presque crémeuses Précise et franche, la
(poire, péche au sirop, flanc a la vanille). La bouche est a bouche séduit par sa
I'avenant. Suave, de texture enveloppée, elle séduit par finesse de texture, son fruité bien présent et surtout sa
un registre aromatique trés croquant et un remarquable belle tension acidulée. Tout en dentelle et trés digeste,
équilibre d’ensemble. Elle est ponctuée d'une longue elle est ponctuée d'une finale de persistance appréciable,
finale relevée par une délicate acidité et une note réglis- légerement réglissée.
sée rafraichissante. CL- GRbL. GR bl. - ROU- CL

P& LA

Aménagements et climatisation de
cave a vin

www.picla.be

FONDIS
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Domaine Mur-Mur-lum

AUTRES VINS ROUGES

> % () IGP - “Grenache grandiose” 2015

Robe carminée éclatante, assez

concentrée. Suave et mdr, le DOMAINE Mug-Mur-Tum

bouquet puissant et de carac- 1

tere libére d'emblée ses =2

effluves de cerise noires macé- g Cﬁ)ﬂ-‘

rées associées a des notes N

minérales intenses (encre, GRENACHE
GRANDIOSE

terre, sous-bois) Les dégusta-

teurs apprécient la richesse

fruitée, la trame serrée et enve-

loppée d’'une cuvée chaleureuse. Elle ne souffre toutefois
d'aucune lourdeur, de jolis tanins de fruits et une délica-
te acidité apportant I'équilibre a I’'ensemble. La finale est
longiligne, envoltante et gourmande.

(2016 - 2018)

27

GR: 100

06/82.88.02.12
pichon2@wanadoo.fr

*k

(2016 - 2019)

Domaine Mayol “Esprit Sauvan” Luberon rouge 2013

La Romaine
** (%) CoOtes du Rhone - “Terre Antique” 2015

Robe rubis grenat assez
intense, au disque ouvert
éclatant. Trés flatteur, le
nez exhale de séduisantes
notes de grenade, fram-
boises et cerise mdre,
assorties d'une touche flo-
rale aérienne (pivoine).
Cette bouche charnue et
savoureuse présente une texture a la fois serrée et distin-
guée. Les fruits mars (griotte, myrtille) s’y expriment
généreusement, enveloppés de tanins gourmands et lis-
sés. La finale se montre digeste et confirme la primauté
du fruit. Bel équilibre acidité/gras pour un vin épanoui.

(2016 - 2018)

F_@Lnail1r

ANTIQUE

Cires du Rhine

www.cave-la-romaine.com
export@cave-la-romaine.com

s

Rouge cerise a nuances grenat, moyennement intense mais brillante. Le bouquet ol e eesarn
se révele profond et complexe dés I'ouverture. Le registre des fruits confits voire macérés = e
(prune, cerise) s'associe avec réussite aux notes d'épices douces (cannelle, girofle). Deés
I'attaque, on est sous le charme du profil fondu de cette bouche au grain serré, qui s'ap-
parente a un panier de fruits bien mars (cerise noire, gelée de framboise). Les tanins sont
soyeux et enveloppants et la finale, séveuse, offre une persistance appréciable.

www.domainemayol.com domaine.mayol@free.fr

N
Q(J a Voir page - Zie pagina 86
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AUTRES VINS BLANCS

Domaine de Chantegrillet [F11110
ke (k) "Cuvée Baptiste” 2006

VDP des Portes de la

Robe ocrée a vieil or, extrémement
soutenue. Un bouquet extrémement
suave et doux, qui associe les ardmes
de créeme br(lée, poire cuite, abricot
caramélisé et noisette.

Les dégustateurs ont apprécié |'élé-
gance et le profil tendu et épuré de
ce vin séveux et puissamment aro-
matique, qui exprime d'intenses
saveurs de fruits secs (noisette, cer-
neaux de noix). Trés longue finale sur
le sirop d'érable et la poire cuite.

Un cru hors du temps.

Méditerranée

. B
\‘%]ANT['('.H] LLERY

ML STNE SO0

) CUVEE

(Sepitinta

GR BI. - VIO - VER

Cherche www.chantegrillet.fr
Distributeur(s) guiton.michele@orange.fr

@ Domaine de Marotte

T “VDP de la Méditerranée” - “Le Viognier” 2015 Doaviiie e onarra

Robe bouton d’or, soutenue et de grand éclat.

Exctrémement frais et distingué, ce nez suave et trés engageant livre d’intenses senteurs de
pamplemousse et de fruits blancs frais, assorties d'effluves florales parfumées. La bouche est
a l'avenant. Les dégustateurs apprécient la tonicité et la salinité de ce vin complet, trés aro-
matique, dont la maturité de fruit (péche, poire) trouve son équilibre dans un support d’aci- E VIOGNIER
dité bien présent. Finale agréablement persistante, sur une touche d’'agrumes frais.

(2014 - 2018)

www.marottevins.com

Domaine de la Verriere  [E/F100
ek (k) “IGP Vaucluse” 2015

Or blanc a reflets paille, lim-
pide et brillant. Extréme-
ment fin, le nez impose une
grande élégance et une frai-
cheur appréciable. On y —VIOGNIER —
retrouve les senteurs de vio-
lette, vanille et agrumes
mars. Une bouche envelop-
pée mais sans excés, qui JOMAINE oo /e VERRIERE
offre un superbe équilibre
acidité/moelleux. Les saveurs de fruits blancs et
d’agrumes se marient avec bonheur, dans une bouche
savoureuse et parfumée, qui offre une finale longiligne
de tonicité appréciable. Belle réussite.

vio

Cherche www.domainedelaverriere.fr
Distributeur(s) laverriere2@wanadoo.fr

VIO

info@marottevins.com

® e Voir page - Zie pagina 86
84
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AUTRES VINS BLANCS

Domaine des Enchanteurs @ Les Vignerons du Mont Ventoux
** (k) “Songe d'Or 2011” - IGP Vaucluse > 4 () “IGP Méditerranée” 2015
Vieil or a reflets ocrés, trés inten- Robe jaune-vert éclatant. . -
se. Ouvertement dominé par les Doswanss ""“;“E‘\mm“’“s Dés l'ouverture, d’intenses Vlogm er
notes d'hydrocarbure et de téré- T notes de fleurs blanches
benthe, ce nez a forte personna- iy sucrées (chévrefeuille, lilas) et
lité exprime a I'aération quelques / de fruits mars (abricot,
arébmes de cerneaux de noix et de ¥ péche) envahissent un
cire. Cette bouche suave et bien o\ ensemble qui évolue vers le
construite séduit par sa concen- 7 registre exotique a I'aération.
tration de matiére mais surtout bl ‘ Friande et facile d'acces, SADIFEREANES
par son élégance et la fraicheur J ¥ cette cuvée épanouie livre
de sa texture. Les saveurs de o orbrr v une texture riche et presque
pommes et poires cuites s'y onctueuse, ou s'expriment sans retenue les saveurs de
livrent généreusement et la finale, sur la cire et une fruits blancs au siurop (péche, poire). Finale Iégérement
touche de miel, se montre trés persistante. épicée et agréablement persistante, apportant une poin-
GRBI:50-VIO: 50 En conversion te d'acidite bienvenue. vio

Cherche www.domainedesenchanteurs.com I @ www.bedoin.com
nadege@bedoin.com

Distributeur(s) bertrand@domainedesenchanteurs.fr

Domaine du Pastre
> (%) “L'instantpille” IGP blanc 2015

Robe jaune de Naples, pale. Assez expressif, le bouquet livre a I'aération un registre floral rapide-
ment rejoint par des notes crémeuses (flanc, brioche). Un ensemble aérien et doucereux!
Beaucoup de pureté et un fruité croquant pour cette cuvée tres gourmande et d’une belle fran-
chise. La finale, longiligne, est relevée par une délicate acidité ascendante qui apporte fraicheur
et équilibre a I'ensemble.

Ch. Dist. www.domainedupastre.fr

Flandre domainedupastre@gmail.com

Copyright Serge ALVAREZ,
Photothéque des Cotes du Ventoux

© Serge Alvarez
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CAVISTES - WIJNHANDELAREN - WINE MERCHANTS

1 Darcq: Tienen
2 Marius Corner: Bxl & Namur
3 Magnus: Antwerpen
Les Vins Fins: Mons
Autrement Dit Vins: Namur
Orizonte: Kessel Lo
5 Meryvins: Mery
Tastevin: Trooz
Millésimes & Caudalie: Enghien
6 DD Service: Leval Trahenies
Demets et Ballade: Mouscron
La cave des Fagnes: Momignies
Maison Deparis: Maulde
7 |Leymarie: Eghezée
8 Thierry Weise
9  Jacques Wauquier: Boussu
Lieselot Willems: Aarschot
Patrick Huybrecht: Berchem
Restanques de Houx: Houx
10 pozzovino: Kappelen
1 Toby: Liege
Mostade: solre sur Sambre

12 Caves et Domaines: Mouscron
De craigny: Essen

13 De gulden Shaduw: Lokeren
14 jacques Delire: Bruxelles

15 VDS Food: Bxl - Wavre - Barchon
Vinicole Leloup: Bousval
16 Bodegas Wines: Bornem
Cave de Batisse: Beauraing
Cave du Val Chaineux: Stembert
Cedicora: Courcelles
Chris Champ: Temse
Marc Duquesne: Mons
La Casa que Canta Services: Lennik
Le Madec: Bruxelles
Mouchart et Fils: Bruxelles
Soete Huys: Beveren
Wijnen de Vos Vof: Torhout
Wine & Bubbles

17 | a Ferme & I'Arbre: Lantin

La Bonne Bouteille: Jandrain
Le Marche: Rotheux
Trinetvin: Jemeppe sur Meuse

18 velu Vins: Brussels
Comptoirs des Vins: Wavre
Covisa La Source:

Chapelle Lez Herlaimont
Babelvin: Gouvy

19 vanschepdael: Arbre
Viniregi: Bruxelles
VPS Belgium: Bruxelles
Wijnen Penen: Loenhout

De Musketiers: Gent
World Wide Wines: Molenstede

20 Delhaize

21 |3 Cave de David: Ciney

22 Autrement Dit Vins: Namur
23 Titulus Pictus: Bruxelles

24 Caves de France: Dendermonde
Goddaert & Vanbeneden: Bxl

25 Wijnimport Peter
26 |nfo: lizzie.shell@chenebleu.com

27 MiamMiam Glou Glou: BxI
Wine Bar: Sablon (Bxl)

SALONS

e Bertrix
e Dunkerke

O Caves Particuléres Lille (F)

o Liege (Louveigne)

G Blégny-Mine - Saumagne

o Seclin (F)

o Haneffe - Wavreille

Florennes - Paliseul

o Court Saint-Etienne

G Nomain (59310 F)

Q Namur - Stavelot

Braine I'Alleud - Colfontaine

0 Caves Particuléres Lille - Reims (F)
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Avec leurs arébmes fruités, les vins rouges les plus jeunes se dégusteront entre amis, a
I'apéritif, autour d'une grillade ou sur une assiette de charcuterie locale. Les vins de garde, plus
concentrés et puissants, mais qui conservent de I'élégance, révéleront leurs aromes épicés et de
fruits noirs confiturés sur des plats mettant en relief la truffe, sur les gibiers tels que le civet de
ligvre ou sur le magret de canard aux pruneaux ou aux figues. Les vins légers s'associent aux fro-
mages de chevre ou de brebis, les autres pouvant faire face sans crainte aux Epoisses, Citeaux ou
Amour-de-Nuits.

Les rosés, vins de charme, rieurs et friands, sont les complices des bons moments esti-
vaux entre amis. Alliant les notes de fleurs, d’épices et de fruits rouges (fraise et framboise), ils sont
parfaits pour les menus légers et les salades composées.

Bien que minoritaires, les blancs réveélent de fortes personnalités. Partenaires choisis des
entrées a base de poissons, ils accompagneront avec bonheur la tapenade, le caviar d'aubergine
et autres spécialités provencales.

‘ -—

Get hun fruitige aroma’s wor-
den de jongste rode wijnen gesmaakt
onder vrienden, bij het aperitief, ger-
oosterd vlees of een schotel lokale
charcuterie. De bewaarwijnen, die
geconcentreerder en krachtiger zijn
maar hun elegantie behouden, zullen
hun krachtige kruidige aroma’s uiten
bij truffelgerechten, bij wildbraad,
zoals hazenpeper, of bij eendenfilet
met pruimen of vijgen. De lichte wijnen
gaan goed samen met geiten- of scha-
penkaas, de andere kunnen probleem-
loos Epoisses, Citeaux of Amour-de-
Nuits aan.

De roséwijnen - charmante, vro-
ljke en snoeperige wijnen — zijn de
bondgenoot op aangename zomerse
momenten onder vrienden. Met hun
toetsen van bloemen, kruiden en rode
vruchten (aardbei en framboos) zijn ze
perfect bij lichte menu’s en zomers
slaatjes.

Ook al zijn ze in de minderheid,
de witte wijnen hebben een sterk
karakter. Ze zijn de uitgelezen partner bij voorgerechten op basis van vis en smaken heerlijk bij
tapenade, kaviaar van aubergine en andere Provencaalse specialiteiten.

With their fruity flavours, the youngest red wines will be tasted with friends, as an ape-
ritif, around a grill or with a plate of local cold meats. The long-keeping wines, more concentra-
ted and powerful, but which preserve their elegance, will reveal their spicy and black fruit flavours
on dishes highlighting the truffle, on game such as jugged hare or on duck breast with prunes or
with figs. The light wines go well with goat or sheep cheese, the others being able to cope with
Epoisses, Citeaux or Amour-de-Nuits quite fearlessly.

The rosés, wines of charm, laughter and delicacies, are the accomplices of good summer
moments spent with friends. Combining notes of flowers, spices and red fruit (strawberry and
raspberry), they are perfect for light menus and mixed salads.

Although in a minority, the whites reveal strong personalities. Selected partners of star-
ters containing fish, they will happily accompany a tapenade, aubergine caviar and other speciali-
ties of Provence.
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Anciens Numeéros (version “Papier”)

Champagna -
Untige de la Marns

Médoc
Haul-Medoe

N°62 (2009-10) N°63 (2010) N°64 (2010) N°65 (2010-11)

Champagne ( Marne ) Bergerac Argentine (Mendoza) Champagne ( Reims )
Médoc ¢ Haut-Médoc Saint-Joseph ¢ Hermitage Roussillon Maconnais
Coteaux du Tricastin Crozes-Hermitage Graves » Pessac-Léognan Fleurie, Morgon, Chiroubles
\VinsSTervoirs B vins i Tervolrss® WVM Texrotrsiii
e entigicem| [_Authentionsym| |~ Authentigitm

Cotes du Rhone
Villages
E Vinsobres _
Champagne
(Cote des Bar)
Saint-Emilion
Jurangon

§

N°66 (2011) N°67 (2011) N°68 (2011-12) N°69 (2012

Chablis « Maranges Cotes de Provence Champagne Cotes du Rhone Villages
Coéte Chalonnaise Santenay ( Cote des Bar) Vinsobres ¢ Rasteau
Fronsac « Canon-Fronsac Chassagne-Montrachet Saint-Emilion Gevrey-Chambertin
Vouvray Jurangon Moulin-a-Vent  Chénas

N°70 (2012 N°71 (012-13) N°72 (2013) N°73 (2013)
Corbieres Champagne Minervois Saumur
Fitou ( Cote des Blancs ) Madiran Cotes de Bourg
Sancerre Languedoc Pacherenc du Vic-Bilh Brouilly
Montagne de Corton Gewurztraminer Cote de Brouilly




Oude nummers - Old numbers

£ VU’!J e

Aut

Vallée Ot la Marvs
+ Anjou
~Satellites de Saint-Emilion

ampagne
maam de sims ¥
Jura 1

N°74 (2013-14) N°75 (2014 N°76 (2014) N°77 (2014-2015)

Champagne ( Marne ) Saint-Chinian Cahors - Pouilly-Fumé Champagne
Anjou Faugéres Coteaux du Gienois (Montagne de Reims )
Satellites Muscadet Cabardés Jura

de Saint-Emilion Gigondas - Vacqueyras  Moselle luxembourgeoise ~ Chateauneuf-du-Pape

N°78 (2015) N°79 (015) N°80 (2015-2016) N°81 (2016)

Juliénas - Saint Amour Chinon Champagne (Cote des Bar) Coteaux d’Aix
Régnié Grignan-les-Adhémar Bourgueil Les Baux de Provence
Blaye Cétes de Bordeaux Beaumes-de-Venise Saint-Nicolas-de-Bourgueil Entre-deux-Mers
Costiéres de Nimes Savoie - Cote Roannaise Lirac - Tavel - Gaillac Pinot Blanc, Gris et Noir

1N:6,00€ 3 N:12,00 € * 6 N: 20,00 € (Port Gratuit - Portokosten gratis)

Abonnement - Subscription

1 an - 3 N> (a partir du N°:....... ) au prix de 19,50 € Version “Informatique”
" jear - 3 Nr (vanaf N' ........ ) voor de prijs van 19,50 € "Computer” versie

1 year - 3 Nr (starting from N' ........ ) for 19,50 € Computer” version

2 ans - 6 N> (a partir du N°:.......) au prix de 35,50 € Voir site internet
u .. See website

2 jaar - 6 Nr (vanaf N' ........ ) voor de prijs van 35,50 € Zie website

2 years - 6 Nr (starting from N' ........ ) for 35,50 € . .

www.vinsetterroirs.be
N° de Compte / Rekeningnummer Nr: BE70 210-0985687-25
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Le salon de V.T.A. ¢ Salon van VTA
The V.T.A. trade fair

Plus de 200 vins des dossiers de dégustation de de “Vins & Terroirs Authentiques” sont offerts
par les vignerons a nos abonnés, et présentés par notre équipe de spécialistes.

De wijnbouwers bieden onze abonnees meer dan 200 wijnen
uit de degustatiedossiers aan, voorgesteld door ons gespecialiseerde team.

More than 200 wines from the tasting files of each number of “Vins & TerroirsAuthentiques”
are offered to our subscribers free of charge by the wine growers,
and are presented by our team of specialists.

EEEE Sratrii Restaurant ‘K zeg a moda
Gratis ingang Rue de I'Etoile,2 - 1620 Drogenbos
Tél: 02/377.66.16

Free Entrance
www.kzegamoda.be

V Ia© N°83 Hiver 2016 - 2017 winter

VINS TERROIRS
AUTHENTIQUES

Champagne Céte des blancs e Bandol ¢ Cassis
Pomerol ¢ Lalande de Pomerol ¢ Roussillon



CORPORATE Since 1970

—_— b R commandé
;ar V.T.A.
VIP SERVICE 2 -

MODERN CAR

OFFICIAL VISITS AFRICA | AMERICA 1 DCEANIA
Wt EE

SHOW BUSINESS
WEDDING
SHUTTLE

EVENT

Firmin Lecharlier Ave 85 : + 32 (0)2 420 10 00 W : www.moderncar.com
1090 Brussels - BELGIUM 1+ 32 (0)2 420 12 00 : info@moderncar.com
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Vins & Terroirs Authentiques offre aux nouveaux clients, la bouteille de Champagne
dans la limousine ou a votre table (min. 4 couverts) sur présentation de la Revue

RESTAURANT

La Brouette

Herman Dedapper

1¢ Maitre-Sommelier de Belgique 82-83
3*m mondial 83

Initiation a I'art de la table et a I'cenologie

CEGO

Initiatie in de tafelkunst en de wijnproeverij
Centrum voor Gastronomische Ontplooiing

PriPs Van Luiklaan 61 Bld Prince de Liege ® 1070 Anderlecht ¢ Tel/Fax: 02/522;1 69




Rue de Binche, 1
7340 Colfontaine (Wasmes)
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Pour débutants
et cenophiles
avertis
Pour groupes
de 10 a 25
personnes

é o

. Scéances d’initiation
R a la dégustation

¢ Techniques de dégustation
e Dégustations thématiques,

de prestige, a la carte, etc.

Salon des
VIGNERONS

et des Métiers de Bouche
46 exposants
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Tombolas des Acheteurs
« 5 lots d'environ 300,00€ chacun »
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Contactez
"Vins et Terroirs
Authentiques”:
Tél: 071/87.57.73

contact@vinsetterroirs.be



