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Le vin est tradition et modernité.
Comme un bon vin qui bénéficie d'un flacon
«bien habillé», les informations véhiculées depuis
25 années dans nos guides doivent étre précises
et complétes mais la présentation doit rester
attrayante.
Si certains vignerons éprouvent parfois des diffi-
cultés a remettre en question le graphisme sécu-
laire de leurs étiquettes, notre quide, qui
d‘ailleurs, avec ses dégustations a I'aveugle ne
tient aucunement compte de la beauté de ces
derniéres, se devait de repenser quelque peu son
look. Si le contenu reste inchangé, I’habillage a
été sensiblement actualisé.

(X

Notre nouveau logo, toujours «authentique», a
gagné en modernité.

La présentation a été allégée et en-dessous des
commentaires de dégustations se retrouvent
désormais directement les informations essen-
tielles concernant les vins sélectionnés, site inter-
net du vigneron, son adresse mail, et les diffé-
rents logos traditionnels. Les vins importés en
Belgique ou présentés a divers salons sont ren-
seignés avec un numéro ou une lettre dont nous
retrouvons, comme jadis, la correspondance en
fin de dossier.

Nous espérons que ces quelques modi-

fications auront permis d’améliorer encore votre
soif ...d’informations et vous souhaitons bonne
lecture.

Pour I'heure, je vous laisse donc entre
les mains et les vins... des vignerons de
Chateauneuf-du-Pape, de la Montagne de
Reims et du Jura qui se joignent a toute mon
équipe pour vous souhaiter, entre bulles, vins
sacrés et mythiques, le meilleur ou les meilleurs
(bouteilles..) pour 2015.

Michel Praet
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Wijn is traditie en moderniteit. Net als
een goede wijn een "mooi aangeklede" fles ver-
dient, moet de informatie die al 25 jaar via onze
gidsen wordt verspreid juist en volledig zijn,
maar moet de presentatie ervan ook aantrekke-
liik blijven.

Terwijl sommige wijnbouwers het soms moeilijk
hebben om het eeuwenoude ontwerp van hun
etiketten in vraaq te stellen, moest onze gids, die
overigens bij zijn blindproeverijen totaal geen
rekening houdt met de schoonheid van de eti-
ketten, zijn look herbekijken. De inhoud is onge-
wijzigd gebleven, maar de look meer actueel.
Ons nieuwe logo, dat nog steeds “authentiek” is,
is moderner geworden.

De presentatie is lichter en onder de proefcom-
mentaren staan nu meteen de essentiéle inlich-
tingen over de geselecteerde wijnen, de website

ditorial

Wine is both tradition and modernity.
Like a good wine that benefits from a “well pre-
sented” bottle, the information conveyed for 25
years in our guides has not only to be precise and
complete, but also the presentation has to
remain attractive.
If certain vine growers sometimes find it hard to
call the age-old graphics of their labels into
question, our quide, which furthermore, with its
blind tastings, takes no account of the latter’s
beauty, has had to reconsider its look a little.
Although the content has remained unchanged,

‘
van de wijnmaker, zijn e-mailadres, en de ver-
schillende traditionele logo's. De wijnen die in
Belgié worden ingevoerd of die op verschillende
beurzen worden voorgesteld, worden aangeduid
met een cijfer of letter waarvan we, zoals vroe-
ger, de verklaring terugvinden aan het einde van
het dossier.
Wij hopen dat deze enkele veranderingen uw
dorst... naar informatie nog zullen verbeteren en
wensen u veel leesplezier toe.
Nu laat ik u in de handen en tussen de wijnen...
van de wijnmakers van Chateauneuf-du-Pape,
de Montagne de Reims en de Jura, die u, samen
met mijn team, tussen bubbels, heilige en mys-
tieke wijnen, het (of de) beste (flessen. ..) toe-
wensen voor 2015.

Michel Praet

¢

the presentation has been appreciably updated.
Our new logo, still “authentic”, has won a little
modernity.

The presentation has been lightened and, below
the comments from the tastings, the essential
information concerning the selected wines, the
vine grower’s website and his or her e-mail
address now appears directly, plus the various
traditional logos. The wines imported into
Belgium or presented at various trade fairs are
indicated with a number or a letter of which, as
before, the correspondence is found at the end
of the file.

We hope that these few changes will
have enabled us even further to improve your
thirst... for information, and we hope that you
will have a good read.

For the time being, | therefore leave you
in the hands and with the wines... of the vine
growers of Chateauneuf-du-Pape, Montagne
de Reims and the Jura, who join with my entire
team to wish you, between bubbles, , the best
bottle or bottles of some superb and legendary
wines for 2015.

Michel Praet
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hateauneuf-du-Pape, les 13 notes
d'une délicieuse symphonie.

La renommée du vin de Chateauneuf-

du-Pape est universelle. Derriére ce nom presti-
gieux s'expriment de multiples richesses, viti-
coles d'abord, mais aussi historiques et cultu-
relles.
Entre Orange et Avignon, depuis des siécles, la
culture de la vigne a conquis ses lettres de
noblesse en produisant des vins fins, racés et
puissants. Les communes de Chateauneuf-du-
Pape, Courthézon, Orange, Bédarrides et
Sorgues pérennisent I'héritage culturel laissé par
les hommes qui ont fait I'histoire du vignoble.

Déja connue par les Gaulois, la culture

de la vigne a été largement développée par les
Romains. Les moines défricheurs et surtout les
évéques en étendirent la culture.
L'installation des Papes en Avignon au début du
XIVéme siécle va encore favoriser le développe-
ment du vignoble de Chateauneuf-du-Pape.
Ayant choisi Chateauneuf comme résidence
d'eté, ils vont y planter leurs propres vignes.

Malgré un déclin au XVlleme siecle pro-
voqué par les guerres, les épidémies, le gel et
autres maladies endémiques, dés le XVlliéme
siecle, le vignoble se développe considérable-
ment. Vers 1800, 668 hectares dont 425 de
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vignes en petites parcelles de 1400 m2 en
moyenne produisent 11.000 hectolitres en
“année commune”. Le vin est I'objet d'un com-
merce grandissant et les habitants continuent a
planter de nouvelles parcelles.

Grace a la qualité de son vin, Chateauneuf-du-
Pape restera prospére jusqu'a la crise du phyl-
loxéra. Les méthodes de culture ne varient prati-
guement pas a travers les siécles. Les premiéres
grandes transformations interviendront peu
avant la deuxiéme guerre mondiale avec la
mécanisation.

Reprises par le décret de controle de
I'appellation en 1936, puis par celui de 1966, la
délimitation et les conditions de production sont
toujours en vigueur aujourd’hui et garantissent
au travers du cahier des charges du 20 octobre
2009 la qualité et la typicité des vins de
Chateauneuf-du-Pape.

L'aire d'appellation - 3200 hectares
délimités entre 1924 et 1929 - correspond a une
unité géographique plus que géologique: gran-
de est la variété des sols. A I'époque des glacia-
tions quaternaires, les eaux du Rhéne ont entrai-
né les fameux cailloux roulés depuis les Alpes
jusqu’aux terrasses les plus élevées du vignoble.
Les mers intérieures des éres secondaires et ter-
tiaires avaient auparavant déposé des couches

successives de sédiments,

qui composent aujourd’hui
le sous-sol du vignoble.

Il doit son ensoleillement
privilégié (100 heures d'in-
solation moyenne en été, 7
heures par jour a 25°C) a
I"action du Mistral qui
réduit la pluviométrie et
surtout ses effets les plus
néfastes.

On a coutume de dire que
le grenache, cépage majori-
taire  de I'appellation,
faconne I'esprit des vins
rouges de Chateauneuf.
Les différents cépages sont
vinifiés soit ensemble, soit
séparément. La syrah, le




mourvedre et le cinsault
entrent principalement
dans la composition des
rouges. Existent égale-
ment la counoise, le
vaccarese, le muscardin
et le terret noir, tres
minoritaires toutefois.
Quant au vin blang, il
repose pour |'essentiel
sur la clairette, le gre-
nache blanc, la roussa-
ne, le bourboulenc, le
picpoul et le picardan.
Rendement limité a 35 hectolitres par hectare,
cueillette manuelle et tri sélectif de la vendange,
degré naturel de 12° minimum... les contraintes
sont nombreuses et garantissent un produit ori-
ginal et de grande qualité.

On assiste actuellement a I'expression
de deux tendances nouvelles. La nouveauté ne
releve pas tant des méthodes - expérimentées
de longue date - mais plutdét des techniques
employées.

Domaine de, la Solitude

Ainsi, la technique de I'égrappage de la
vendange s'est développée dans le vignoble ces
dix derniéres années. En éliminant la rafle, par-
tiellement ou en totalité, elle permet d’optimiser
les macérations et d'obtenir des vins beaucoup
moins astringents lorsqu’il sont jeunes. Le pigea-
ge connait également un essor sensible. L'action
de 2 ou 4 vérins hydrauliques dans chaque cuve,
imitant le foulage au pied, permet de casser le
chapeau formé par les peaux de raisins et d'ex-
traire ainsi la couleur et les matiéres tannoides.

6

Ces derniéres années, la vinification en

cuve bois tronconique ainsi que le pigeage
manuel se sont développés dans un certain
nombre de domaines et chateaux, notamment
dans le cadre de I"élaboration de cuvées haut de
gamme.
Des barrigues en chéne neuf sont parfois utili-
sées pour une partie de la vinification en blanc
et plus couramment pour le vieillissement des
rouges en complément des foudres tradition-
nels. Le demi-muid, tonneau d'une contenance
de 600 litres, compromis idéal entre
les barrigues et les grands foudres,
connait un regain d'intérét depuis le
début des années 2000.

Les vins rouges ont aujour-
d’hui gagné en élégance grace en
partie au développement des tech-
nigues d'égrappage et de pigeage. La
puissance des vins quant a elle et leur
potentiel de garde n’en sont que peu
modifiés. La présence affirmée des
tanins de fruit augmente encore la
générosité et leur structure pour le
plus grand bonheur des cenophiles.

Le vignoble castelpapal a livré un millé-
sime 2013 marqué par des maturités tardives.
Epargné par les aléas climatiques qui ont affecté
de nombreuses régions (gréle notamment), il se
caractérise par de faibles rendements et par des
équilibres relativement atypiques ou le fruit
I'emporte sur la puissance.

© Chateau de La Gardine



hateauneuf-du-Pape; de 13 noten
van een heerlijke symfonie.

De reputatie van de Chateauneuf-du-
Pape-wijn is universeel. Achter deze prestigieu-
ze naam gaan vele rijkdommen schuil, niet
alleen wijnbouwkundige maar ook his-
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hectaren wijngaarden in kleine percelen van
1400 m2, gemiddeld 11.000 hectoliter in een
"gemiddelde jaargang". De wijn is het voor-
werp van een groeiende handel en de inwoners
blijven nieuwe percelen planten.

torische en culturele.

Tussen Orange en Avignon heeft de
wijnbouw al eeuwen zijn adelbrieven
verdiend door uitgelezen, raseigen en
krachtige wijnen te produceren. De
gemeenten Chateauneuf-du-Pape,
Courthézon, Orange, Bédarrides en
Sorgues bestendigen het cultureel erf-
goed achtergelaten door de mannen die
de geschiedenis van de wijngaard heb-
ben gemaakt.

De teelt van wijnstokken, die reeds
gekend was door de Galliérs, werd sterk
ontwikkeld door de Romeinen. De mon-
niken-kolonisten en vooral de bisschop-
pen breidden de teelt uit.

De vestiging van de pausen in Avignon in het
begin van de 14e eeuw zal de ontwikkeling van
het wijngebied van Chateauneuf-du-Pape nog
meer bevorderen. Met Chateauneuf als zomer-
verblijf gaan ze er hun eigen wijnstokken plan-
ten.

Ondanks een achteruitgang in de 17e eeuw,
veroorzaakt door de oorlogen, epidemieén,
vorst en andere endemische ziekten, groeit het
wijngebied aanzienlijk vanaf de 18e eeuw. Rond
1800 produceren 668 hectaren, waarvan 425

Dankzij de kwaliteit van zijn wijn zal
Chateauneuf-du-Pape welvarend blijven tot de
fylloxeracrisis. De teeltmethoden verschillen
nauwelijks door de eeuwen heen. De eerste
grote veranderingen zullen zich voordoen kort
voor de Tweede Wereldoorlog met de mechani-
sering.

Het gebied van de appellation - 3200
ha afgebakend tussen 1924 en 1929 - vormt
eerder een geografische dan een geologische
eenheid: de verscheidenheid van de bodems is
groot. In het tijdperk van de quartaire
ijstijden voerden de wateren van de
Rhoéne de beroemde rolkeien van de
Alpen mee naar de hoogste terrassen
van het wijngebied. De binnenzeeén
van het secundaire en tertiaire tijd-
perk hadden er eerder al opeenvol-
gende lagen sedimenten afgezet, die
nu de ondergrond van het wijngebied
vormen.

Het dankt zijn unieke bezonning aan
de mistral die de neerslag, en vooral
de ergste gevolgen daarvan, beperkt.
Er wordt gewoonlijk gezegd dat de
Grenache, de overheersende druif

7
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van de appellation, de geest van de rode wijnen
van Chateauneuf bepaalt. De verschillende drui-
venrassen worden samen of apart in wijn omge-
zet. De Syrah, de Mourvédre en de Cinsault
komen voornamelijk voor in de samenstelling
van de rode wijnen. Daarnaast zijn er de
Counoise, de Vaccarese, de Muscardin en de
zwarte Terret, in een zeer kleine minderheid ech-
ter. De witte wijn is voornamelijk gebaseerd op
de Clairette, de witte Grenache, de Roussanne,
de Bourboulenc, de Picpoul en de Picardan.

Een rendement beperkt tot 35 hectoliter per
hectare, plukken met de hand en de druiven sor-
teren, een natuurlijke graad van ten minste
12°... de verplichtingen zijn talrijk en staan
garant voor een uniek product van hoge kwali-
teit.

We zijn momenteel getuige van twee

nieuwe trends die tot uiting
komen. De nieuwigheid ligt niet
zozeer bij de methoden — die reeds
lang beproefd zijn - maar bij de
gebruikte technieken.
Zo heeft de techniek van de afris-
ting van druiven zich in het afgelo-
pen decennium uitgebreid in het
wijngebied. Door de rist gedeelte-
lijk of volledig te elimineren, wordt
de maceratie geoptimaliseerd en
zijn de wijnen minder wrang als ze
jong zijn. De pigeage heeft ook
een hoge vlucht genomen. Deze
techniek maakt het mogelijk de
‘hoed’ die wordt gevormd door de
druivenschillen te breken en
zodoende de kleur en de looistof-
fen te extraheren.

In de laatste jaren hebben de wijn-
bereiding in afgeknotte houten
vaten en de handmatige pigeage
zich ontwikkeld in een aantal domei-
nen en kastelen, vooral in de context
van de productie van hoogwaardige
jaargangen.

Het half okshoofd, een ton met een
inhoud van 600 liter, een ideaal com-
promis tussen de vaten en grote
tanks, kent een opleving sinds het
begin van de jaren 2000.

De rode wijnen hebben van-
daag aan elegantie gewonnen,
mede dankzij de ontwikkeling van de afristings-
en pigeagetechnieken. De kracht van de wijnen
en hun bewaarpotentieel zijn slechts in geringe
mate veranderd. De uitgesproken aanwezigheid
van looistoffen verhoogt nog hun gulheid en
structuur tot grote vreugde van de wijnliefheb-
bers.

Het wijngebied Chateauneuf-du-Pape heeft een
wijnjaar 2013 geleverd dat wordt gekenmerkt
door laattijdige maturiteit. Gespaard van de
barre weersomstandigheden (vooral hagel) die
veel regio’s hebben beinvloed, wordt hij geken-
merkt door lage rendementen en nogal aty-
pische evenwichten waarbij fruitigheid de ove-
rhand heeft op kracht.

© Domaine de Beaurenard



hateauneuf-du-Pape, 13 notes

of a delicious symphony

Chéteauneuf-du-Pape wine is world-
renowned. Many riches are expressed behind this
prestigious name, first of all wine-growing ones,
but also some historical and cultural ones.
Between Orange and Avignon, for many centu-
ries, cultivation of the vine has earned its accredi-

)

Domaine de Nalys

tation by producing pedigree and powerful fine
wines. The communes of Chateauneuf-du-Pape,
Courthézon, Orange, Bédarrides and Sorgues
perpetuate the cultural heritage left by the men
who have made the vineyard’s history.

Already known by the Galls, cultivation

of the vine was widely developed by the Romans.
The land-clearing monks and especially the
bishops extended its cultivation.
The installation of the Popes in Avignon at the
beginning of the 14th century would further
favour the development of the Chateauneuf-du-
Pape vineyard. Having chosen Chateauneuf as
their summer residence, they were to plant their
own vines there.

Despite a decline in the 17th century
brought about by wars, frost, epidemics and
other endemic diseases, as of the 18th century,
the vineyard has considerably developed. Around
1800, 668 hectares of which 425 hectares of
vines in small 1,400m?2 parcels on average were
producing 11,000 hectolitres in a “common
year”. The wine is the subject of a growing trade
and the inhabitants continue to plant new par-
cels.

y
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Thanks to the quality of its wine, Chateauneuf-
du-Pape was to remain prosperous until the phyl-
loxera crisis. The methods of cultivation have
remained practically unchanged for centuries.
The first major transformations were to occur a
little before the Second World War with the arri-
val of mechanisation.

The appellation area — 3,200 hec-
tares delineated between 1924 and
1929 - corresponds more to a geogra-
phical unit than to a geological one:
there is a huge variety of soil. At the
time of the quaternary glaciations, the
waters of the Rhone dragged the
famous “rolling stones” from the Alps
to the vineyard's highest terraces. The
inland seas of the secondary and tertia-
ry eras had previously deposited succes-
sive layers of sediment, which today
constitutes the vineyard’s subsoil.

It owes its privileged hours of sunshine
to the action of the Mistral, which
reduces the rainfall and above all its more harm-
ful effects.

It is customary to say that the Grenache, the
appellation’s majority grape variety, fashions the
spirit of the red Chateauneuf wines. The various
grape varieties are vinified either together, or
separately. The Syrah, the Mourvedre and the
Cinsault are the main ingredients of the reds.
There are also the Counoise, the Vaccarése, the
Muscardin and the Terret Noir, much in a mino-
rity, however. As for the white wine, it consists
essentially of the Clairette, the Grenache Blanc,
the Roussane, the Bourboulenc, the Picpoul and
the Picardan.

Yield limited to 35 hectolitres per hectare,
manual picking and selective sorting of the har-
vest, natural degree of 12° minimum... the
constraints are numerous and guarantee an ori-
ginal product of great quality.

We are currently witnessing the
expression of two new trends. The innovation
does not so much concern the methods — tried
and tested for ages - but rather the techniques
that are used.

9



Thus, the technique of stem-
ming the crop in the vineyard has been
developed during the last ten years. By
eliminating the stalk, partially or entire-
ly, it makes it possible to optimise the
macerations and to obtain wines that
are far less astringent when they are
young. Crushing is also enjoying a
significant boom. It makes it possible
to break the chapeau formed by the

grape skins and thus to extract the
colour and the tannic substances.

In recent years, vinification in truncated

wooden barrels as well as manual crushing have
been developed in a number of domains and
castles, especially in the context of the develop-
ment of top-of-the-range vintages.
The half muid, a barrel with a capacity of 600
litres, ideal compromise between a cask and a
large vat, has won renewed interest since the
beginning of the Noughties.

The red wines have today gained fur-
ther elegance, partly thanks to the development
of the stemming and crushing techniques. The
power of the wines, for its part, and their

laying-down potential, have only been slightly
affected by it. The marked presence of fruit tan-
nins further increases their generosity and their
structure - for the oenophiles’ greatest delight.

The Chateauneuf vineyard has delive-
red a 2013 vintage marked by late maturing.
Spared by the climatic risks (hail in particular)
that have affected many regions, it is characte-
rised by poor yields and relatively atypical equi-
libria where the fruit overrides the power.

Vous trouverez ci-apres une sélec-
tion des meilleurs crus (min. 14/20)
dégustés a l'aveugle qui, sauf évo-
lution récente, sont disponibles
aujourd’hui a la vente. (Ce qui peut
expliquer l'absence de certaines
références de notre sélection).

Hierna vindt u de crus die na
blinddegustatie als beste uit de
bus kwamen (min. 14/20). Deze
crus zijn voorradig, behoudens
recente wijzigingen. (Dit verklaart
ook waarom sommige wijnen niet
opgenomen zijn in deze selectie).

Please find below a selection of
the best wines (min. 14/20) from
the blind tasting, which, except
for recent developments, are
available for sale today. (This may
explain the absence of certain
references from our selection).

P

-
L

= Accueil de/ Onthaal camping-car
= Motorhome Reception

Y% % Rapport “Plaisir-Prix” - Prijs-kwaliteitverhouding - “Pleasure-price” ration

D

= Culture Biologique.
= Biologische cultuur.
= Biological cultivation.

= Chambre(s) d'H6te ou/et Gite rural.
= Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.
= Rural Guest Room(s) and/or Gite.

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.
= Biodynamic cultivation.

= Prix particulier TTC départ cave
= Prijs (BTW inb. vertrek kelder)
= Retail price including tax-departure cellar

I I = Cavistes en Belgique (voir page 28) _ dé lité ot )
= Wijnhandelaren in Belgie (zie blz 28) ecommandé [ ecommande pour sa quaiite et son prix.
2 = Wine merchants in Belgium (see page 28) WHAALR ~ pusiiltzyellan oo sifl bl e noueing,

P = Recommended for its quality and price.

TergaVims = Terra Vitis.
N

Cherche distributeur = Op zoek naar distributeurs kelder = Looking for distributors cellar

o = Présent au salon de (voir page 28) - Present at the trade fair (see page 28) - Aanwezig op het salon (zie blz 28)

GR: grenache - MOU: mourvédre - SY: syrah - CIN: cinsault - COU: counoise - VAC: vaccares - MU: muscardin
TE: terret noir - CL: clairette - ROU: roussane - BOU: bourboulenc - PIC: picpoul - PI: picardan
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CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2012

La Cabotte "Vieilles Vignes ”

17,5125

* Aok

Une nuance  violine
presque d’encre domine le
visuel. Enorme personnali-
té dans ce puissant bou-
quet, extrémement miné-
ral, qui livre d'intenses sen-
teurs de buis, feuille de
cassis et d'épices. La gar-

(GABOTIF.

Domaine en Bio-Dynamie

(HATEAUNEUF.. PApE

rigue  s'exprime dans
diverses tonalités. Un voyage aromatique. Solidement
construite, la bouche donne le ton de I'ambition de cette
cuvée concentrée, soutenue par une puissante charpente,
qui doit assagir ses angles, bien qu'elle respecte le fruit.
Baies noires, épices, richesse en extrait sec. ...Tout indique

PRoFEOIS Potentiel o R - Mou - N - cL - cou - VAC

I @ www.cabotte.com By @

domaine@cabotte.com

Domaine de Marcoux

* ok

Carminé et profond, de

belle brillance, ce cru h“"f,’f"\'{
offre un bouquet d'une MARCOUX
grande douceur, presque \J
onctueux, livrant des t':

senteurs de fruits au
sirop (griotte, mQre, cas-

sis). Extrémement enga-
geant. La bouche ajoute
a ces qualités une concentration appréciable et une réelle
complexité aromatique (fruits rouges et noirs, épices). On
est sous le charme d'un ensemble au caractére affirmé,
qui associe la minéralité, les épices et les fruits noirs.
Longue finale suave, pour un cru de belle évolution.

(2014 - 2018) GR: 80 - MOU: 7 -SY:5-CIN: 8

www.domainedemarcoux.fr
info@domaine-marcoux.com

Domaine Tour Saint Michel
*k(x)  "Féminessance” -

Impressionnés par la densitV 7N
d’'une robe grenat pour- ;

pre au disque fermé, les - 9 = ¢ =
dégustateurs se trouvent "f -2
d’emblée sous le charme o g

‘.
Chéateauneuf-du-Pape

Demarne Tour Samt Mache!

de la distinction de ce
puissant nez, racé, com-
plexe et de grande elegan- o
ce, mélant les arémes fruités et cacaotés aux notes de
boisé noble et de réglisse. Somptueux bouquet. De textu-
re trés fine, la bouche méle les saveurs caramélisées et
noisettées au registre des fruits noirs. L'élevage a marqué
sans excés de son empreinte une cuvée de texture fine et
savoureuse. Tres bel équilibre d’ensemble.
(2015 - 2018)

SY: 40 - GR: 60

www.toursaintmichel.com
domaine.tour.stmichel@orange.fr

|} 19

@ Domaine Les Girard du Boucou
ok

Tres jolie robe rubis
grenat profond, au |-

. . 3 les k
disque fermé. : Girard « Boucou

Le bouquet sudiste |-
associe les senteurs |

de baies noires au |- @hall’uumu’r M-@apu
sirop et d'épices (ge- |-
névrier, garrigue).

o1

ation @httensnrnf 0 Hups Eevteilye

La bouche est tres
séduisante par ses puissantes saveurs de baies noires sau-
vages (sureau, myrtille) et la distinction de sa charpente
tannique partiellement lissée. L'ensemble révéle un beau
potentiel et se voit soutenu par une jolie acidité, gage de
fraicheur et de conservation. Longue finale séveuse.

(2014 - 2018)

[ 2)C B Bio)

www.girard-du-boucou.com
contact@girard-du-boucou.com

© Chateau de la Gardine




CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2012

Domaine Serguier

*k0k) "Révélation”

Robe rubis profond au
disque fermé. On appré-
cie d'emblée la personna-
lité¢ de ce bouquet miné-
ral et épicé, qui se com-
pléte a I'aération de notes
de baies noires sauvages

DOMAINE SERGUIER

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

(mUre, sureau, cassis).
L'entrée de bouche est charnue et suave, confirmant I'im-
pression épicée du bouquet. Ensuite, les saveurs de fruits
macérés (mare, myrtille) et de réglisse s'associent avec
harmonie, dans un ensemble enveloppé et moelleux, doté
d’une finale persistante sur une jolie acidité rafraichissan-
te.

(2015-2018)

10

GR: 90 - MOU: 5 - Autres: 5

www.domaine-serguier.com
nury.daniel@wanadoo.fr

Chateau Mongin

ok k

Robe rubis grenat soute-
nu, de belle brillance.

De profondes senteurs
de baies noires (mare

Chiatomumanf-du-Pope

sauvage, myrtille) et
d'épices envahissent un
bouquet généreux, par-
fumé, complété par une

-.rl- [ &
fo:f!:

touche de réglisse.

Ambition et extraction sont au rendez-vous de cette cuvée
dotée d'un beau gras et offrant une texture de grain ser-
rée et élégante a la fois. Un panier de fruits noirs s’expri-
me sans retenue, assorti d’'une touche lactique. Longue
finale cacaotée, sur la cerise confiturée.

(2015-2019) SY: 10 - GR: 90

Cherche
Distrib.

www.chateaumongin.com
chateaumongin@chateaumongin.com

Domaine La Boutiniére
*%x0k)  "Grande Réserve” Vieilles vignes
Superbe concentration de —
robe. Les senteurs de * e
e el | Donsee Lu Bt
expressif, évoquant les ‘. T ‘
|

7

senteurs de kirsch et eau-
de-vie de figue. Suave et
enveloppé. La bouche
impose sans retenue une
importante densité de matiére et une expression épicée
sans réserve. La vivacité, présente tout au long de la
dégustation, est accentuée par les saveurs de baies sau-
vages acidulées (mare, cassis). Un cru de grand potentiel,
bati pour affronter |'avenir avec sérénité.

(2015 - 2020) GR: 90 - SY: 5 - MO: 5

www.domainelaboutiniere.fr
info@domainelaboutiniere.fr

CHATEAUNEUF-DU-PapE

D

Domaine Jean Deydier & Fils

£
LB

% % (k)

Splendide robe rubis grenat
profond, au disque fermé et
jeune. Profond et suave, le
bouquet accorde la priorité
aux senteurs enveloppées de
fruits rouges au sirop (fraise,
cerise). L'aération apporte
une fine touche cacaotée.
Cette cuvée offre allonge et
étoffe. Les dégustateurs apprécient sa complexité et sa
profondeur. Les fruits noirs confiturés (mare, myrtille) s'y
livrent sans réserve et la finale, dotée d'un bel équilibre
acidité/gras se montre persistante. L'ensemble révéle de
trés beaux tanins élégants et partiellement fondus.

SY - MO - GR

www.lesclefsdor.fr
contact@lesclefsdor.fr W

(2015-2019)

10

© Dominique Toillon




CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2012

@ Chateau Fortia "Cuvée du Baron”

% (k)

Impressionnés par la jeu-
nesse et la grande
concentration de la robe,
les dégustateurs appré-
cient dés I'ouverture de
suaves effluves de tabac

WIEE AL CHATERL

. CHATEAUNEUF-DU-PAPE

blond, épices, minéralité

et petites baies noires
sauvages (mdre, sureau). Un ensemble trés engageant.
Croguante de fruits et d'épices, la bouche séduit tant par
sa densité que par son soyeux de trame. S'y retrouvent
péle-méle les saveurs de myrtille et cassis, associées a la
baie de genévrier. Une charpente ferme et ambitieuse
soutient une finale qui va encore gagner en fondu.

(2015 -2019) SY: 45 - MO: 10 - GR: 45

I @ www.chateau-fortia.
fortia@terre-net.fr

@ Domaine Patrice Magni
% (k)

Belle robe carminée de
grande jeunesse, éclatante.
Tout en douceur, le bou-
quet livre d'agréables sen-
teurs lactiques (creme,
yaourt) et cacaotées, assor-
ties d'une touche de fruits
rouges cuits (fraise, cerise).
Charnue, et savoureuse,
cette cuvée gourmande
s'appuie sur une charpente tannique noble et une jolie
acidité tonifiante. Croquante de fruit (griotte, mare), elle
se montre franche et persistante, offrant une belle étoffe
et une finale épicée longiligne.

(2015-2018) SY: 15 - GR: 85

Tél: 04/90.83.54.01 - 06/89.35.67.22
domainepatrice.magni@wanadoo.fr

La Fagotiére

% (k)

Profonde robe rubis grenat
au disque fermé.
Particulierement élégant, le
bouguet associe avec réussi-
te les senteurs minérales,
fruitées (kirsch, quetsche) et
épicées, mais tout en délica-
tesse.

1A [AGOTiERE

201

|
mon

e

L'attaque est vive et tendue,
sur une jolie acidité et les épices. Elle est suivie d'un milieu
de bouche ample et chaleureux, révélant davantage les
saveurs de fruits confiturés (fraise, cerise). L'ensemble lais-
se une impression d'élégance, confirmée par une finale
longiligne, légérement poivrée.

(2015-2018) SY: 55 - MO: 5 - GR: 40

10

www.lafagotiere.com Bio)
lafagotiere@nordnet.fr

Mas Saint-Louis 20,00€
*x(k) "Les Arpents des Contrebandiers”

La robe est rubis cerise,
assez concentrée. Le bou-
quet est superbe. Sédui-
sant et profond, il met en
présence les notes liées a
I'élevage (boisé noble,
cédre), les épices (genie-
vre, poivre) et les baies |
sauvages. L'ambition s'af-
fiche d’emblée dans cette cuvée opulente, au grain serré,
qui livre une grande mache. Le caractére se confirme en
milieu de bouche par les saveurs puissamment épicées et
de baies noires sauvages. Un cru bati pour affronter les
ans, qui va encore fondre ses éléments.

(2015 - 2018)

Cherche
Distributeur(s)

www.geniest-chateauneuf.fr
geniest-chateauneuf@orange.fr




CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2012

@ Chateau Gigognan @ Chateau de La Gardine
* ok "Cardinalice” * ok .
La robe est impres-
sionnante: sombre,
grenat trés profond
et disque fermé.
On apprécie des
I'ouverture |'enve-
loppement et la
douceur de ce bou-
quet crémeux. Il gagne en expression a |'aération et exha-
le des notes de cerises et fraises confiturées. La chair de
fruit séduit dés I'attaque et I'ensemble offre un beau gras
et trouve son équilibre dans une jolie acidité. Le milieu de

Robe rubis soutenu,
de belle jeunesse.
Profond, épanoui et
complexe, le bouquet
méle avec réussite les
arémes de myrtille et
cerise noire aux sen-
teurs délicatement lac-
tiques et cacaotées.
Ce cru a la personnali-
té affirmée livre une bouche dense et ferme, dont le ca-
ractére séveux est apprécié. Le registre des fruits noirs est

bien présent (mare, cassis) et I'acidité soutient une matie- bouche se montre franc et savoureux et la finale, persis-
re bien concentrée, dotée d'un bel équilibre acidité/gras. tante, reste digeste malgre la maturite du fruit.
(2015 -2019) SY: 30 - GR: 70 (2015 - 2018) SY: 5 - MO: 15 - GR: 65 - MUS: 15

www.chateau-gigognan.fr www.gardine.com

I @ info@gigognan.fr @ E I o chateau@gardine.com
@ * % Domaine de Saint-Paul S
Ll
La robe est rubis grenat assez intense. . ) r_,o,;{'\N,_
Elnveloppe[nent et dqucgur sont au (endez—vous delcle'bouquet profond, livrant d'in- SAINT PALIL
sistants aromes confiturés (fraise, cerise, prune) et d'épices. ) _
Doté d'un bel équilibre, ce cru tout en nuances et délicatesse se montre trés séduisant Crareauneur-pu-Pare
des aujourd’hui. Les saveurs réglissées et fruitées (cerise, fraise) s'associent avec réus- _
site, soutenues par une jolie acidité. Longue finale suave pouvant encore gagner en &
fondu. Un vin de belle évolution.
SY: 20 - CIN: 5 - GR: 75

(2015-2017)

CHATEAU

GIGOGNAN

QUATRE-YINOT BOTZS

1180, chemin
du Castillon
84700 Sorgues
Tél: 04 90 39 57 46
Fax: 04 90 39 15 28

he ¥ M

chambre@gigognan fr 5 chambres d’hotes de charme avec piscine
i dans un domaine viticole




CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2012

Domaine L'Abbé Dine

@D

* ok
Robe cerise éclatant, assez
concentrée. N
Le bouquet délicat est con- I,Abbé D'ine

fituré et gourmand par se s
senteurs de fruits rouges a
cuits (fraise, cerise). ﬁﬁﬂgﬁﬁgﬁﬁlﬁﬁ‘@?P‘
L'entrée de bouche se réve-

0 a 2 2012
le d’emblée séveuse et de

HATHALIEREYNAUD VIGKERONNE

texture fine. On apprécie
I'acidité rafraichissante et I'équilibre d’ensemble de ce cru
généreux en saveurs de fruits rouges (cerise, framboise),
qui séduit par son coté longiligne et son élégance. Finale
suave, agréablement persistante, soulignant un fruité exu-
bérant et charmeur.

(2015 - 2018) SY: 8 - MO: 2 - GR: 90

Tél: 04/90.70.20.21
domainelabbedine@wanadoo.fr

@ Domaine Tourbillon

26,00€
*k "Vieilles Vignes”
Robe rubis clairet, en début

d’évolution. Le bouquet im- @\

., {
pose une forte personnalité, \

illustrée par les senteurs
minérales (graphite, encre,
terre), d'épices et de baies
noires. Viril et corsé, ce cru
encore jeune presente en | hitequneuf bu Pape
bouche une personnalité i i
affirmée qui ne laissera per- 3034

sonne indifférent (épices,
minéralité). Une cuvée riche-
ment dotée, qui doit encore fondre tous ses éléments
pour livrer son potentiel et gagner en harmonie.

(2015 - 2020 ) SY: 10 - MO: 10 - GR: 70 - CIN: 5 - MUS: 5
Cherche

b 0 M A 1 N E

TOURBILION

B Tt Fgnerrns

www.domaine-tourbillon.com
contact@domaine-tourbillon.com

Distributeur(s)

@ Domaine Tour Saint Michel
*ok “Cuvée du Lion”

Robe cerise assez concentrée, au
disque en début d'évolu-
tion. Beaucoup de pro-
fondeur et de suavité
dans ce bouquet lactique
et engageant, qui met
en présence les notes de
fruits  macérés (figue,
prune) et d'épices douces (cannelle). Touche de quinquina
a I'aération. Ambitieuse et de belle jeunesse, cette cuvée
complexe livre en bouche un grain serré et séduit par I'as-
sociation de ses saveurs épicées (poivre, geniévre) et frui-
tées (cassis, sureau). L'ensemble est déja épanoui mais
peut évoluer sur 3 a 5 ans.
(2015 - 2019)

1D
@@

Belle robe cerise as-
sez soutenu et pro-
fond.

Des notes de fruits
cuits (kirsch, prune)
et d'épices s'expri-
ment dans ce bou-
quet chaleureux.

En bouche, on appré-
cie dés I'attaque la chair et la délicatesse de cette cuvée
généreusement fruitée (cerise, fraise), qui propose une
acidité rafraichissante et des tanins soyeux. Travaillé en
finesse plus qu’en opulence, ce vin bien équilibré et friand
est accessible dés maintenant.

SY: 20 - MO: 5 - GR: 75

www.toursaintmichel.com
domaine.tour.stmichel@orange.fr

Comte de Lauze

Fgistiie s Chdteasienfote-Fape (Visciuid
Misan Bostrflea TN
[

BDOMAUNE COMIZ 7 £AUZE i
i
|

SY: 20 - GR: 80

www.comtedelauze.com
comtelauze@wanadoo.fr

(2014 - 2017)

Cherche
Distributeur(s)




© Domaine de Beaurenard

CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2011

@ Domaine Les Girard du Boucou
*kk "Bois de Fergy”

Splendide  présentation
pour ce cru sombre au
disque fermé de grande
jeunesse encore. Profond,
suave et extrémement frui-
té, le bouquet est une invi-
tation au voyage. Les
épices douces s'associent
aux senteurs de cerise, mare et chocolat. Engageant! La
bouche n’est pas en reste. Suave, équilibrée, corpulente
mais dotée d'un grand équilibre acidité/gras, elle livre une
expression fruitée (mdre sauvage, cerise, sureau) et épicée
généreuse. Finale interminable pour un cru ambitieux qui

fait honneur a son appellation.

(2015 - 2018)
T Bio)

12)C

SRR

www.girard-du-boucou.com

contact@girard-du-boucou.com

Domaine du Pégau
* kK "Cuvée Réservée”

La robe rubis grenat pemmem e

concentré est engagean- | .B@mﬂllmf DU PEGxy ‘%\4

te. D’emblée, les ardmes ] ap

de cuir, tabac et clou de |

girofle envahissent un g
Lo
I

ensemble olfactif élégant
et de caractére. Ce cru
complet, racé et bien
construit a emporté les ‘-

suffrages. Parmi ses prin-

cipaux atouts, on retrouve un fruité intact et exubérant
(prune, cerise), un trés bel équilibre acidité/gras et une
finale au grain serré mais sans aucune sévérité. Un vin élé-
gant, au potentiel d'évolution intéressant.

(2014 -2018)

|} 2s)

ARPELLTIGN CHA PAPE CONTROLEE

tLiJatcautteuf o 3]3&119

www.pegau.com
pegau@pegau.com

Domaine de Beaurenard

17,5025

Domaine de Beaurenard
k ok (%) "Boisrenard”

Magnifique présentation
pourpre profond au disque
fermé de grande jeunesse.
L'ambition de cette cuvée
s'exprime deés |'ouverture,
illustrée par la complémen-
tarité des senteurs fruitées
(mare, griotte), réglissées et

35
&30!!!?5’.’?:17{f

de boisé noble (santal,
cedre). Trés engageant. Une parfaite maitrise de vinifica-
tion a permis a un élevage ambitieux de soutenir et souli-
gner un fruité intense et gourmand. Les dégustateurs sou-
lignent I"équilibre de I'ensemble et la persistance d'une
finale suave et distinguée. Un cru de haute tenue.

(2015 -2019) SY - MO - GR - 10 autres

1D I Gio)

www.beaurenard.fr
paul.coulon@beaurenard.fr

Domaine La Mereuille
ok (k) "Les Baptaurels

Sombre et éclatant, ce cru
affiche une belle présen-
tation, sans grande évolu-
tion. Une superbe élégan-
ce olfactive s'impose,
illustrée par les senteurs
de fruits rouges au sirop
(fraise, cerise), patisserie
et léger caramel. Boisé
trés noble a I'aération. Une vinification ambitieuse a
donné naissance a ce cru au grain serré, dont la matiere
fruitée (baies noires) se voit soutenue par une charpente
noble et partiellement fondue. Longue finale subtilement
caramélisée, de belle évolution.
(2015 - 2020)

Cherche
Caviste BxI

GR: 100
inelamereuille.com




© Domaine de Beaurenard

CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2011

Domaine de la Barroche

% (k)
Sombre et concentrée, la ro-

be offre des reflets grenats .
profonds de grande jeunes- AEHRINE L,\ﬂ
se. Le disque est fermé. BARROCHE

Complexe et distingué a la CHATEAUNEUF-DU-TAPE

fois, le bouquet méle avec
réussite les arémes de mdare

sauvage, cassis et griotte et
les notes lactiques et confiturées, associées a un délicat
tabac blond. Des I'attaque, la bouche séduit par son volu-
me, la tension apportée par son acidité rafraichissante et
I'exubérance de sa matiére fruitée. Les saveurs de mare,
réglisse et boisé noble s'associent dans un parfait équi-
libre. Un cru séveux et de beau potentiel.

(2014 - 2019)

N 21

SY: 13 - MO: 16 - GR: 65 - CIN: 5 - autres: 1

www.domainelabarroche.com
contact@domainelabarroche.com

Domaine de Beaurenard

% (k)

Superbe robe profonde ;
de grande concentra- ﬁ
tion. Tout en finesse,
I'ensemble livre de sub-
tils arébmes de myrtille
et cerise bien mdres,
agrémentées d'une
touche lactique flatteu-

Dl

Domaine de

BEAURENARD
Chateauncut-Pape

Paal COULON et File

se. Une cuvée précise,

qui privilégie le caractére friand et intensément fruité
(cerise, framboise, myrtille, cassis). Une jolie acidité appor-
te la fraicheur nécessaire et la finale, croquante, séduit par
son caractére longiligne et aérien. Un cru distingué et
extrémement gourmand.

(2014 - 2017)

| 16)

SY - MO - GR - 10 autres

www.beaurenard.fr
paul.coulon@beaurenard.fr Bdy @

iDofhaine de B;\a(renard

A

D

K (%) =
Rouge carminée au i
disque ouvert, la robe [ (R, |

se montre assez inten- A

se. On apprécie deés nCHATEAUNEUF DU P
I'ouverture la générosi- QU P A G
té et la maturité des
senteurs de fruits confi-
turés (cerise, mdare,
prune), associées a un registre épicé expressif. Touche de
tabac blond a I'aération. Franche et séveuse, la bouche
séduit par son équilibre acidité/gras et I'exubérance d'un
fruité intact (griotte, myrtille), mélé aux épices (garrigue).
De fins tanins enveloppent une matiére gourmande.
Finale vigoureuse et longiligne, tout en pulpe.

MO: 30 - GR: 70

Tél: 04/90.51.74.01 - 06/83.07.14.41
domainegraveirette@orange.com

Domaine de la Graveirette

Domaine de la Gravemrette
Julien Mus

(2014 - 2017 )
I @ Cherche distrib.

Bxl et Liége.

Brotte - Domaine Barville

s %k (k)
Jolie robe cerise au dis-
que brillant et ouvert, a
reflets orangés. Une
grande douceur olfacti-
ve se livre d'emblée,
illustrée par les arébmes
de cerise au marasquin,
cacao et caramel léger.
Dense et grasse, cette cuvée séveuse et croquante de fruit
livre une bouche rectiligne, dotée d'un parfait équilibre
entre moelleux et fraicheur. Les dégustateurs soulignent
I'exubérance du fruit (cerise, mare) et la complémentarité
apportée par les épices douces et le cacao en finale.
Un cru parfaitement construit et épanoui.

Q]:l}éttaulmlf-bu-iﬁape

Appellatian Chireanpend-Bu -Pape Conreiilie

Domaine

(2014 - 2018)

[} )

SY - MO - GR

www.brotte.com
export@brotte.com o s




CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2011

@ Mouriesse Vinum

* Kk "Tour d’Ambre”

Rubis cerise a reflets carmi-
nés, au disque ouvert et de
belle brillance. Quelque peu
sur la réserve actuellement,
le nez offre de la douceur et
beaucoup de profondeur, | @pateaunent-tu-Pape
dans les registres fruités AMOURIESSE VINUM

(myrtille, framboise) et flo-

raux (pivoine). Splendide bouche, profonde et crémeuse,
livrant une texture serrée et un superbe équilibre acidi-
té/gras. Les fruits noirs et les épices sy expriment sans
réserve, dans un ensemble soutenu par des élégants
tanins partiellement fondus. Ce cru confirme son poten-
tiel d'évolution et s'affirme par une densité exemplaire.

(2014 - 2020 ) GR: 100

www.mouriesse-vinum.com

contact@mouriesse-vinum.com

Domaine Pontifical

(15,520 15.00€
ok k

Des signes d'évolution
sont présents dans cette
robe cerise a reflets oran-
gés sur le disque. Fin et
profond, le nez séduit
par sa douceur d'expres-
sion et affirme de beaux
arémes de fruits confitu-
rés (cerise, fraise), mélés

DOMAINE PONTIFICAL

‘JUI |
CI—_[AT_EAUNEU_F—DU-PJ\_PE

wn Frdingperss Lot Koo

a une subtile touche de

cuir frais. On apprécie des l'attaque la suavité et la
concentration de matiere de ce cru séveux, généreux en
saveurs de fruits rouges et noirs (fraise, cerise, mare).
Finale croquante et persistante, de belle évolution.

(2014 - 2017 )

Cherche
Distributeur(s)

SY: 5 - MO: 10 - GR: 75 - CIN: 10

Tél: 04/90.83.70.91 - 06/86.71.33.44
francois.laget@wanadoo.fr

Domaine La Fagotiére
Kk (k)

D'une teinte profonde et |
concentrée, cette robe au
disque fermé présente des
reflets grenats. Le nez,
particulierement flatteur,

LA ]-\Gonrrq

Domaine du Grand Tinel
%k (k)
La robe cerise peu
intense se montre écla-
tante et limpide. Un
nez engageant, exha-
lant des arémes suaves
de confiture de fruits

Domaine du Grand Tinel

s'exprime ouvertement sur CHATEAUNEUF-DU-PAPE
. . A AFFIY £ SHIAT LT 54 54 4o INART
les fruits au sirop (mdre, Bt :

myrtille, cerise). Touche

rouges (fraise, cerise).
Une touche lactique

(hdlt[IL!HLlII alu I'n[u

lactique a I'aération. ,ﬁ ol _m ....«.w”“' Wi

En bouche, franchise et
suavité sont au rendez-vous, dans un ensemble de textu-
re fine, aux tanins presque lissés, donnant une impression
de fondu et d’harmonie. Finale délicate et tendue, agréa-
blement persistante, s'exprimant sur la cerise et le cassis.

(2014 -2018) SY: 55 - MO: 5 - GR: 40

10

www.lafagotiere.com Bio)
lafagotiere@nordnet.fr

P 2011
crémeuse enveloppe un P

ensemble engageant.

Les dégustateurs soulignent I'équilibre et la suavité de ce
cru sérieux, richement doté et de grande élégance, dont
le fruité s'avere généreux. Finale gourmande et structu-
rée, mais sans excés, privilégiant la finesse a I'opulence.

SY: 20 - MO: 3 - GR: 77

www.domainegrandtinel.com
contact@domainegrandtinel.com

(2014 - 2017)

1O




© Domaine de Beaurenard

CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2011

Domaine de Fusat
ok

Trés jolie robe rubis
carminé a nuances
encore bleutées.

Premier nez a la per-
sonnalité  affirmée,
mélant les notes
minérales et de fruits
noirs aux senteurs
d’'épices  (genievre,

- DOLIATING I'l.(;‘- FUSAT =

'fl.A
o

F{E I
< | 1.

(J.Im’rm i m‘nf - 1]1]11‘

VIS CHRTEAURELY 1 by

thym). La bouche se
montre longiligne et dense, relevée par une jolie acidité.
Les dégustateurs apprécient son gras et la générosité de
son fruité. Finale rectiligne et chaleureuse a la fois, sur le
cassis et les épices.

(2014 - 2017)

N 27

SY: 10 - MO: 10 - GR: 80

Tél: 06/12.96.93.44
domainedefusat@orange.fr

Domaine Lucien Barrot & Fils

% (k)

Une robe cerise clair au disque légérement évolué annonce un vin épanoui. Une certai-
ne rusticité s'affirme dans ce bouquet aux notes tertiaires, qui méle les notes de cuir,
tabac, humus et garrigue. Franche et équilibrée, cette cuvée livre une belle expression de
fruits confiturés, nuancés par une jolie acidité. On y retrouve le charme de la franchise et
la vivacité d'une tension acidulée présente tout au long de la bouche. Un cru convivial et

gourmand, épanoui aujourd’hui.
(2014 - 2016)

10

Domaine de Nalys

NALYSE

CHi\TEAUNEUF—DU—PAPE

% (k)
Jolie robe sombre,
rubis cerise éclatant.
Expressif et chaleu-
reux, le bouquet
évoque un panier de
fruits confiturés (ceri-
se, prune), auquel
s'associent les notes
subtilement boisées et
de tabac. De texture fine et délicate, I'entrée de bouche
annonce un ensemble fondu, aux tanins lissés, livrant une
expression fruitée confiturée et quelques épices. La finale
n'est pas en reste, présentant une texture souple et char-
nue. Elle se montre de persistance agréable.

2017 s

(2014 - 2016 )

10

GR: 95 - autres: 5

www.domainedenalys.com
contact@domainedenalys.com

SY: 15 - MO: 10 - CIN: 5 - GR: 70

Tél: 04/90.83.70.90
dombarrotfils@aol.com




CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2010

Domaine de la Solitude
> (%) "Cuvée Barberini”

Une robe impressionnan-
te, tant par sa densité que
par sa jeunesse (reflets
violacés). Le bouquet est
actuellement quelque peu
sur la réserve. Ses parfums
aériens évoquent les notes
de sureau, fraise et myr-
tille, assorties d'une note
cacaotée. Extrémement ambitieux, ce cru concentré et
sérieux délivre autant de volume en bouche que d'élé-
gance dans la structure. On apprécie sa profondeur et
I'exubérance de son fruit (mare, cerise). La finale, séveu-
se, présente une grande étoffe et de I'allonge.

(2015 - 2020) SY: 30 - MO: 10 - GR: 60

www.domaine-solitude.com

DOMAINE DE LA SOLITUDE

domaine.solitude@orange.fr

@ Mouriesse Vinum

>4k "Pierre d’Ambre ”

Rubis profond au disque
en |égére évolution, cette
cuvée exhale un bouquet
puissamment parfumé et
chaleureux, évoquant les
senteurs de fruits macé-
rés (cerise, prune) et le [ @hateauneni-dun-Pape
cacao. Solidement char- MGURIESSE VINUM

PIERRE D'AMBRE

pentée, cette cuvée cor-
sée et chaleureuse se montre encore assez ferme en
bouche. L'ensemble doit gagner en sagesse et arrondir ses
angles pour livrer son incontestable potentiel. Le fruit est
massivement présent a I'image de I'ensemble de la cuvée,
batie pour affronter les ans. Superbe et ambitieux.

(2015 - 2020) SY: 10 - GR: 90

WwWw.mouriesse-vinum.com
contact@mouriesse-vinum.com

@ Chateau Fortia

* %k "Réserve”

Une splendide robe noire
sans aucun signe d'évolu-
tion annonce un vin pro-
fond et extrémement | <\-7°
concentré. On se trouve 3
d’emblée sous le charme “x

Ehvase 2O/

X e
de ce nez intensément it
fruité (baies rouges et | -
noires confiturées), assor- L~
ti d'une touche lactique presque crémeuse. Un cru com-
plet et profond, qui impose sa race par sa complexité aro-
matique. Les saveurs fruitées se voient rejointes par une
intense expression épicée qui apporte tension et vigueur.
Finale interminable et séveuse pour un cru de haut rang.
(2014 -2019) SY: 80 - MO: 20

www.chateau-fortia.com
fortia@terre-net.fr

O

La Célestiere "Tradition”
sk k

Splendide présentation pour cette
robe presque d'encre au disque
jeune et fermé. Particuliere-
ment charmeur par ses notes
de créme de fruits noirs |
(mare, cerise, myrtille), le
bouquet se compléte d'une y
fine touche caramélisée et | / \
toastée. On croque la chair du \ 4 \
fruit (griotte, cassis) dans cette
cuvée de texture ambitieuse et
enveloppée de tanins gourmands et soyeux a la fois.
Suave et longiligne, la finale séduit par sa distinction et sa
rémanance de fruit. Un vin diablement séducteur.

eleiteeie

APPELLATION IGRIGINE

CHATEAUNEUEF-DU-PAPE
cONTROLEE

(2014 - 2017)

I @ Cherche
Distributeur(s)

SY: 20 - MO: 20 - GR: 60

www.lacelestiere.fr
info@lacelestiere.fr

La Célestiere




CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2010

D

Chateau Mont-Redon
Kk (k) —

Jolie robe carminée de grand
éclat. Une décoction de fruits
au sirop se décline dans ce bou-

quet exubérant, presque envol Gl LEAL
1 = J ¥ -
tant par ses effluves de myrtilles MORT,D%EDON

et cerises au sirop. Touche de
boisé fin a |'aération pour com-
pléter I'ensemble. Une bouche
précise, dotée d'un joli équilibre
acidité/gras, livrant une texture

Chateauneuf o Lape

ABEILLE - FABRE
A b Conaabancr-ae e b P

fine privilégiant un fruité gour-

mand (cerise, framboise, myrtille). De délicats tanins
presque fondus enveloppent I'ensemble et la finale séduit
par sa franchise et son caractére gourmand.

SY: 30 - MO: 8 - GR: 60 - autres: 2

www.chateaumontredon.com
contact@chateaumontredon.fr

(2014 - 2017)

N 22

Domaine Pontifical

% % (k)

Jolis reflets rubis cerise a DOMAINE PONTIFICAL
|égéres nuances d'évolution
sur le disque. Quelque peu
rustique a I'ouverture, le ¥
nez gagne ensuite en dou- b e

ceur et libére de subtils CHATEAUNEUE-DU-PaPE
arémes de fruits compotés : i
(prune, figue). Les dégusta-

o Foverpis Ltngist- Foger

teurs sont conquis par le
volume et I'élégance de ce cru solidement construit mais
conservant une grande distinction. Les saveurs de gar-
rigue et de petites baies noires sauvages apportent une
jolie tension en bouche. Ce vin de belle évolution peut
encore fondre quelque peu sa charpente.

(2015-2019)

Cherche
Distributeur(s)

SY: 5- MO: 10 - CIN: 10 - GR: 75

tél: 04/90.83.70.91 - 06/86.71.33.44
francois.laget@wanadoo.fr

&

kK
D'un aspect

Le Pére Papité

P

rubis e

profond au disque e
légérement évolué, NT‘ﬁ Z
ce vin propose un S

bouquet puissant et
fin a la fois, livrant
d'insistantes notes de
mQre sauvage, asso-
ciées a une fine
minéralité (bourgeon de cassis). Beaucoup de chair en
bouche dés |'attague, pour une cuvée au caractere affir-
mé, qui associe les saveurs d'épices et de fruits noirs. Une
charpente partiellement fondue soutient I'ensemble et la
finale s’exprime dans la persistance sur le noyau de cerise.

2010
-PAPE

(2014 - 2018)

Cherche
I @ = Distrib.

SY: 10 - MO: 10 - GR: 80

www.leperepapite.fr
scea.domaineduperepapite@sfr.fr

@ Domaine La Milliere

*k "Vieilles Vignes”

Grenat sombre et de

. DOMAINE LA MILLIERE
belle jeunesse encore.
Robe engageante! Un 2010 2010
fruité presque confit b | i
(cerise, prune) s'associe a A e a3
des parfums d’épices @‘??‘FF“““‘”‘ o 133{12
orientales. Un nez enga-
geant. On apprécie dés | o
I'attaque la précision de L% "0 = LU

cette cuvée tout en pulpe, épanouie, dotée d'un fruité
gourmand et généreux (cerise, myrtille). Une jolie acidité
soutient I'ensemble et la finale se montre tonique et
agréablement persistante. Finesse de texture pour un cru
soyeux et charmeur.

(2015 - 2020)

Cherche
I o Distrib.

SY: 10 - CIN: 10 - COU: 10 - MO: 10 - GR: 60

www.la-milliere.fr
la-milliere.arnaud@wanadoo.fr

© Véronique Roelandt



CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2009

@ Domaine Le Pointu

* Kk "Cuvée Mathieu”

Rubis profond a reflets
tuilés sur le disque. Les
arémes grillés et cara-
mélisés s'associent
dans ce bouquet com-
plexe et chaleureux, qui
évoque les fruits macé-
rés (prune, figue).
Puissamment construi-
te, voluptueuse, cette
cuvée concentrée livre une bouche pleine et suave par ses
saveurs macérées (quetsche, kirsch), dont I'équilibre est
assuré par une acidité tonique bien présente. L'ensemble
reste toutefois solaire. Un cru opulent et complexe.

(2014 -2017) CIN - GR

Cherche www.domaine-le-pointu.com
domainelepointu@orange.fr

DOMAINE

Aalicoe

Creerie

Chteaument-du-ape

Distributeur(s)

Domaine du Grand Tinel
> (%) "Cuvée Alexis Establet”

CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE 2006

Trés jolie robe grenat écla-

tant en début d'évolution. Domaine du Grand Tinel

Domaine
Font de Courtedune

%k (k)

Rubis carminé profond
et concentré, en évolu-
tion. Le bouquet séduit
par sa profondeur et
son élégance. Les sen-
teurs de fruits rouges
et noirs s'y livrent sans
réserve, soutenues par
une acidité équilibran-
te et des tanins toni-ques sans aucune sécheresse. Un vin
harmonieux, doté d'une finale voluptueuse et charnue de
belle jeunesse encore. Trés belle fraicheur d’ensemble
pour le millésime!

(2014 - 2017) CIN - MO - GR: 97
Cherche Tél: 04/90.70.20.69

Dist. domaine.font.de.courtedune@orange.fr

Domaine

T A COLRTEDUNE

C

Domaine La Mereuille

P e e

DOMAINE LA Mereuy, E
%

% % (k)
Une belle tenue pour
cette robe rubis cerise

au disque légerement

et

Scintillante et limpide. A
Quel caractere! Encre, P8
notes grilllées, sous-bois VA

et fruits noirs sauvages
(mare, cassis, sureau) s'as-
socient dans un ensemble

lll)( ;l:

Pape

a la fois minéral, fruité et

épicé. Dense et ambitieu-
se dés I'attaque, cette cuvée de haute tenue fait honneur
a son appellation. Nullement fatiguée, la bouche associe
dans une parfaite harmonie les registres fruités, épicés et
d’élevage. Un cru de trés belle évolution.

(2015 - 2020) GR: 100

www.domainegrandtinel.com
contact@domainegrandtinel.com

O

Complexe et profond,
le bouquet méle avec
harmonie les notes de
confiture de prune,
cerise noire confite et Ewww \7
épices douces.

On apprécie son élégance olfactive et les dégustateurs
soulignent sa franchise, sa finesse de texture et un frui-
té encore bien présent (fraise des bois, cerise). Ce cru a
traversé les ans avec bonheur!

évolué (reflets tuilés). 2

APPELIATION CHATEAUNE

(2015 - 2020)

I Cherche Dist.
sur Bruxelles

SY: 10 - CIN: 10- GR: 80

www.domainelamereuille.com
micbouyer@wanadoo.fr

© Domaine de Beaurenard



CHATEAUNEUF-DU-PAPE BLANC 2013

16,5125

ok k
Al'oeil, jaune pale a reflets
verts, de grand éclat. Les
dégustateurs apprécient |'élé-
gance et la profondeur de ce
nez tout en finesse, qui méle
avec réussite les senteurs de
fruits secs, fenouil et subtile
minéralité. Splendide réussite
pour ce cru précis, épuré, qui
a charmé les dégustateurs
par son caractére tendu, rec-

Chateau Mont-Redon

tiligne et séveux. Les saveurs de fruits blancs et de fruits
secs se complétent harmonieusement et la finale, franche
et tendue, augure d'un grand potentiel.

(2015 - 2020)

N 22

GR:55 - CL:20 - BOU:10 - ROU:10 - PI:5

www.chateaumontredon.com
contact@chateaumontredon.fr

Domaine Jean Deydier & Fils

% % (k)

D’une belle robe pale a
nuances paille, ce vin dis-
tingué propose un carac-
tere olfactif affirmé illus-
tré par les fruits secs et
une subtile minéralité.
Attaque rectiligne, suave
et racée, pour une cuvée
séveuse, qui a emporté
les suffrages tant pour sa

0
SBE
JEAN DEYDIER

(=

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

2013

densité de matiere que pour I'exubérance de ses saveurs
de poire cuite et de fruits secs. La finale est a I'avenant, a
la fois aérienne et de texture serrée. Ce cru ambitieux se
montre trés rafraichissant et de belle évolution.

(2014 -2019)

10

Domaine du Grand Tinel

GRBL: 1/3 - CL: 1/3 - BOU: 1/3

www.lesclefsdor.fr
contact@lesclefsdor.fr W

Domaine de Beaurenard

% (k)

Superbe présentation
pour ce cru doré intense a
nuances vieil or.
D'insistantes senteurs de
patisserie et de fruits
blancs au sirop envahis-
sent un bouquet vanillg,
qui évoque le millefeuille

BEAURENARD
Chiteauneuf wfPape

1 COULON ot

aux poires et la pate d'amandes. Presque crémeux!
Volume et richesse opulente sont au rendez-vous de ce
puissant cru, qui associe une texture grasse a une concen-
tration fruitée tres mlre voire compotée (pomme, poire).
Grande vinosité d'ensemble et délicate acidité bienvenue
dans une finale interminable sur les fruits secs.

(2014 - 2018)

| 16

www.beaurenard.fr
paul.coulon@beaurenard.fr

CL - ROU - BOU - GR + divers

T Bio)

@ Domaine Albin Jacumin
*k

Robe jaune doré soutenu.
L'ensemble se montre
complexe et profond deés le
premier nez. On y apprécie
la complémentarité des
ardbmes de fruits blancs
compotés (poire, pomme),
fruits secs (amande) et fine
minéralité. Doté d'un équi-
libre acidité/gras appré-

Al
DOMAINE
AN JACUMIN

CHATEAUNEUF-DU-PAPE

APFELLADON CHATEAIEL

ciable, ce cru livre une bouche savoureuse, dont la géné-
rosité fruitée (amande, noisette) s'associe aux saveurs de
pomme caramélisée. Les dégustateurs relévent la belle
tension proposée par une finale rectiligne et persistante.

(2015-2018)

Cherche
Distributeur(s)

CL:30 - GR BI.:60 - BOU:10

www.domaine-albin-jacumin.fr
domaine.ajacumin@orange.fr

Chéteau de La Gardine




CHATEAUNEUF-DU-PAPE BLANC 2013

@ Domaine I’Abbé Dine @ Domaine La Boutiniére

* & * &
Jlaune de Naples de grand Robe paille a reflets N\J\‘NE LA BOUT:[N[E
éclat. Splendide bouquet T A sable. Les senteurs de o R
associant dans une gran- I’Abbé Dine foin coupé, fruits secs o
de complexité les senteurs et fine minéralité s'as- o &
florales et de fruits frais 2 socient avec harmonie A -
(pomme, poire). Les Eﬁﬁiﬂpwi%LR?e dans cet ensemble mhak&unguf“hu !l}ilpt‘a 5||
dégustateurs soulignent i élégant et de com- SR e A
le caractére aérien et NATALIT REVAAUD VG RN plexité appréciable.
tonique de I’ensemble. Engageant! Un cru
Une cuvée riche et opulente, trés suave en milieu de qui se montre des |'attaque franc et rafraichissant, libérant
bouche, dont la maturité (fruits blancs) trouve son équi- sans réserve d'expressives saveurs de poire, amande et
libre dans la tension apportée par I'acidité et la délicieuse vanille. La finale se montre persistante et délicatement aci-
amertume rafraichissante proposée par une finale savou- dulée et apporte la fraicheur nécessaire a cet ensemble de
reuse sur les fruits secs (noisette). belle maturité.
(2015 - 2018) GR BI.:98 - CL-ROU-BOU:2 (2014 -2018) GR:20 - CL:60 - ROU:10 - BOU:10

Tél: 04/90.70.20.21
domainelabbedine@wanadoo.fr

Domaine Patrice Magni

* (k)
Jolie robe jaune doré soutenu, de belle brillance. On se trouve d’emblée séduit par la dis-
tinction et le caractére trés parfumé et frais de ce nez qui oscille entre fleurs blanches,
citronelle et agrumes. Un vin bien construit, doté d’un bel équilibre acidité/gras, qui offre
une bouche aérienne et friande, dont I'atout principal est la franchise fruitée. L'ensemble
se montre délicat, ponctué par une finale soyeuse, de belle rémanance de fruits frais.

(2014 - 2017) GR BL:65 - CL:25 - ROU:10

Tél: 04/90.83.54.01 - 06/89.35.67.22
domainepatrice.magni@wanadoo.fr

Chéi‘eau de La Gardine




CHATEAUNEUF-DU-PAPE BLANC 2012

@ Chateau de La Gardine

k(%) "Blanc Tradition”

Trés jolie présentation
pour cette robe dorée
intense éclatante. Un
bouquet tout en dou-
ceur et charme, asso-
ciant dans une totale
harmonie les arémes de

CHATEAU bk 1A GARDINE

Chateau Gigognan

% (k)
Présentation éclatante

pour cette robe dorée !

intense a nuances vieil
or. Extrémement mar, le
nez exhale d’insistantes
senteurs de fruits secs
presque grillés, vanille

“Clos du Roi"”

Clos eirt. ‘Roi

GIGOGNAN

poire au sirop, biscuit,
brioche et vanille. Tout est équilibre et suavité dans ce cru
racé, séveux et généreux en fruit. Un bel exercice de vini-
fication a induit une sensation omniprésente de plénitu-
de. Les fruits blancs s’associent aux fruits secs, le gras est
équilibré par un joli support d'acidité et la finale se
montre opulente et finement caramélisée.
(2014 -2019) ROU:50 - GR: 20 - CL: 20 - BOU:10
I o www.gardin_e.com
chateau@gardine.com

Domaine de Nalys

% (k)

Robe pale a légéres
nuances dorées pour
un cru délicat dont les
senteurs de fruits
blancs et de fleurs par-
fumées envahissent un
bouquet complété a

DOMAINE E%!%
NALY S9N
CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Vi e bl s i 2012 s

|'aération par une

touche de brioche et

de biscuit au beurre. On apprécie dés |'attaque la tension
apportée par une jolie acidité qui équilibre la maturité du
fruit. Ce cru distingué et aérien séduit par sa délicatesse
de texture, la générosité de son expression de fruits
blancs mars (poire) et sa persistance appréciable.

(2014 - 2017)

10

www.domainedenalys.com
contact@domainedenalys.com

et abricot sec. Un éleva-
ge ambitieux a conféré { ~  °
a cette cuvée dotée

d'un beau gras de texture un style enveloppé et des
saveurs de noisettes et amandes grillées. L'ensemble se
montre complexe et présente de |'épaisseur. La finale,
riche et opulente, s'exprime sur le beurre de noisette.

(2014 - 2018) GR: 45 - CL: 10 - ROU: 35 - BOU: 10

www.chateau-gigognan.fr
info@gigognan.fr

(Bio) i

@ Comte de Lauze
* k

Jolie robe jaune soutenu
a reflets sable, limpide
et éclatante. Premier
nez vif et tonique, sur
de fines senteurs de
fleurs et herbes parfu-
mées (citronnelle, ver-
veine, fleur de tilleul). & =
Ensuite, les fruits blancs mars et la vanille complétent la
palette. L'attaque, franche et précise, donne le ton d‘une
cuvée ciselée, qui accorde la priorité aux saveurs de fruits
blancs frais (pomme, poire). Relevée par une acidité bien
présente, elle séduit par son caractére digeste et la géné-
rosité fruitée de sa finale ample, vineuse et persistante.

COMTE DE LAUZE

{HATES
ey

(2014 - 2017)

Cherche
Distributeur(s)

GR: 45 - ROU: 35 - BOU: 10 - CL:10

www.comtedelauze.com
comtelauze@wanadoo.fr

Domaine de Nalys




© Véronique Roelandt

Domaine de La Solitude
% (k) “Cuvée Barberini” 2010

Splendide robe dorée in-
tense a vieil or, pour un nez
distingué, mélant avec
réussite et éloquence les

senteurs biscuitées, cara- a
mélisées et minérales. Le DOMAINE DE LA SOLITUDE
fruit s'impose a I'aération 2010
(pomme, poire), associé a
la vanille. Quelle élégance!
Les dégustateurs s'accordent pour louer la finesse, la
complexité aromatique et la profondeur de ce cru de
haute tenue, qui offre d'insistantes saveurs de fruits secs,
poire cuite, minéralité et abricot sec. La fraicheur est pré-
sente, jusqu'a la finale, par ailleurs interminable. Grand vin.

(2014 - 2019) ROU: 80 - GR: 15 - CL: 5

[N 10

www.domaine-solitude.com
domaine.solitude@orange.fr

Albin Jacumin
ok (k) "Les Bédines” - Rouge 2012

COTES bU RHONE 2012-2013

Les dégustateurs souli-
gnent la profondeur et
la jeunesse de cette
robe grenat profond a
nuances bleutées.

Extrémement  enga-
geant et charmeur par
I'association de ses sen-

ES-DU-RHONE

teurs de fruits noirs au sirop (mare, myrtille, cerise) et
d’épices douces, ce bouquet suave invite a la dégustation.
Dés |'attaque, la bouche confirme I'ambition de ce vin
séveux, plein, doté d'une matiere fruitée bien mdre voire
macérée (prune, cerise, figue). Un cru voluptueux offrant
une belle mache et de la profondeur en finale.

(2014 -2017) GR: 80-SY: 15-CA: 5
Cherche www.domaine-albin-jacumin.fr
Distributeur(s) domaine.ajacumin@orange.fr

—__ CHATEAUNEUF-DU-PAPE BLANC 2011-2010

Chateau de La Gardine 2011

x4 “Cuvée des Générations Marie-Léoncie”

Superbe présentation
pour cette robe bouton
d'or éclatante. Une
grande élégance olfac-
tive se dégage de ce
bouquet profond, racé
et complexe. Les sen-

teurs de fruits blancs Lt BN
mars, fleurs parfumées,

épices douces et vanille s'expriment dans une parfaite
complémentarité. Finesse et profondeur sont au rendez-
vous de ce cru longiligne, dont I'élevage a induit de puis-
santes saveurs de noisette caramélisée. Un cru a I'aube de
son expression, puissant et distingué a la fois.

(2014 - 2019) ROU: 85 - CL: 10 - BOU: 5
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CHATEAU pE LA GARDINE

Carde e Cehitbimns

www.gardine.com
chateau@gardine.com

@ Lycée Viticole d’Orange

ok (5k) Mongin - Blanc 2013

Robe sable a nuan-
ces paille, de bel
éclat. Le premier
nez réveéle une fine
minéralité, assortie COHTI RHONT
d’un registre rafraf- 2013 =
chissant mélant les E
fleurs blanches et la

poire. Soutenu par une jolie acidité apportant tonicité et
équilibre a une matiere mare, ce vin épuré séduit par sa
finesse de texture, son équilibre fraicheur/gras appréciable
et la générosité de ses saveurs de fruits frais (agrumes).
Finale savoureuse, sur une fine touche d‘anis.

VIO: 100

Cherche www.chateaumongin.com

0 Distributeur(s) chateaumongin@chateaumongin.com




@ La Cabotte - Massif d'Uchaux
ek (%) "Garance” 2012

D’intenses reflets violacés se
refletent dans cette robe pro-
fonde et soutenue, au disque
fermé. Particulierement flat-
teur par ses senteurs de fruits
noirs au sirop (myrtille, mare,
framboise), ce nez enveloppé
invite a la dégustation. Cette

BABOTT

GARANCE

cuvée a emporté les suffrages
pour sa densité de trame, son trés bel équilibre
acidité/gras et le soyeux de son toucher en bouche.

Les saveurs de griotte, mlre et d'épices envahissent le
milieu de bouche et la finale, structurée, évolue vers la
réglisse et le cacao.

(2015-2018)

i D

SY - GR - MOU

Bdy, @

www.cabotte.com
domaine@cabotte.com

Chateau Pégau "Cuvée Setier” 2012

e S i e |
CHATEAU PEGAU g

% (k)
Jolie présentation pour )
cette robe profonde, )
grenat intense. Les sen- !
teurs épicées et de baies |
noires macérées (cassis, |
myrtille) envahissent un (”
ensemble parfumé et | o
velouté (épices douces), | E
qui invite a la dégusta-
tion. Ce cru au caractére affirmé propose une bouche
ambitieuse, corsée et chaleureuse, qui ne laissera person-
ne indifférent. Les saveurs macérées (prune, figue) se
voient soutenues par des tanins virils mais nobles, qui ne
demandent qu’a se fondre avec le temps. Ambitieux!

(2015-2018)

|} 2s)

WWW.pegau.com

COTES DU RHONE VILLAGES 2012

@ La Cabotte - Massif d'Uchaux
*k "Gabriel” 2012

Carminé  profond au
disque bleuté pour cette
robe éclatante. Ce bou-
quet typé exprime dés
I'ouverture des notes de
garrigue, cacao et fruits
noirs. Touche d’encre a
I'aération. Assez corpu-
lent, tout en pulpe et doté

(GABOTTF.

Domaine ¢n Blo-Dynamie

MAGSIF & UCHAUX

d'une trés belle fraicheur
gustative, ce cru franc et longiligne s'appuie sur une
expression de fruit généreuse (griotte, myrtille, mdre sau-
vage). De jolis tanins structurés enveloppent la matiere; ils
ne demandent qu’a poursuivre leur assagissement.
(2015 - 2017)

1D

SY - GR

T Bio)

www.cabotte.com
domaine@cabotte.com

Domaine La Milliere

ek (%) "Vieilles Vignes” 2012
Rubis ~ soutenu au ™ p A NE T A MILLIERE
disque encore légére- YR
ment bleuté.
D'insistants arémes 2012 2012

VIEILLES VIGNES

Ctes ou Riine Pillages

de fruits rouges et
noirs confiturés voire
confits (griotte, mare)
envahissent un en-
semble expressif et

engageant. Tout est

souplesse, rondeur et charme dans ce vin sudiste, qui livre
une expression fruitée croquante et bien mare rappelant
le bouquet. Le registre lactique accentue cette impression
et la finale, enveloppée, présente des tanins lissés.

(2014 - 2015) GR BL - CL - BOU - ROU

I o www.la-milliere.fr @

pegau@pegau.com

la-milliere.arnaud@wanadoo.fr

© Domaine Serguier



Chateau Mont-Redon - Lirac 2012

* % (k)
Robe violine a nuances
bleutées sur le disque. Les
épices et la garrigue enva-
hissent cet ensemble olfac-
tif typé et engageant, com-
plété a I'aération par les
senteurs de fruits confiturés
(framboise, griotte, mare).
Travaillé plus en finesse
qu’en opulence, ce vin trés
franc et épuré se voit soute-
nu par une jolie acidité
rafraichissante qui confére

CHATEAU ;
. MONT-REDON |

2012 if

L I
g ' LIRAC i

a l'ensemble un caractére

AUTRES VINS

Domaine Tourbillon
Gigondas “Vieilles Vignes” 2012

* K

Des nuances cerises soute-
nues caractérisent cette jolie
robe avenante. Tout en dou-
ceur, sur un panier de fruits
confiturés (fraise, cerise,
myrtille). Une subtile touche
fumée apparait a I'aération.
Une cuvée de caractére,
vigoureuse, qui voit sa struc-
ture acidulée équilibrer une
matiére fruitée (griotte, mdre
sauvage) expressive. Les

TOURRILION

épices apparaissent en finale et les tanins, francs et épu-
rés, apportent la charpente nécessaire, sans aucune sévé-
rité. Un cru bien construit.
(2015 - 2017)

Cherche
Distributeur(s)

tonique et digeste. Le fruit est exubérant (cerise, sureau)
et I'ensemble se montre ciselé et de belle évolution.

(2015 - 2018)

LD

SY:20 - GR:70 - MO:10

www.chateaumontredon.com
contact@chateaumontredon.fr

SY:5 - GR:90 - MO:5
www.domaine-tourbillon.com
contact@domaine-tourbillon.com
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Les vins blancs de Chateauneuf-du-Pape sont des vins trés aromatiques, admirables de
fraicheur, d'élégance et de complexité. Jeunes, ils sont recommandés pour accompagner poissons
frais, crustacés et viandes blanches. Ils mettent parfaitement en valeur le foie gras. lls se marient
également tres bien avec la poularde, le veau, les fromages a croGte fleurie et les fromages de
chévre. Aux alentours de 5 ans d’age, ils constituent avec la truffe un duo original mais ils pour-
ront également magnifier un vieux Comté, un Beaufort, voire méme un Roquefort.

Les vins rouges peuvent se boire des 2 a 3 ans d’'age sur leur panier de fruits. En vieillis-
sants ils affirment leurs qualités gustatives. lls se marient traditionnellement avec les viandes
rouges, I'agneau, un bceuf bourguignon ainsi qu’avec la plupart des fromages. Les plus beaux
gibiers a poils méritent leurs saveurs tannigues et épicées. lls honoreront parfaitement un civet de
lievre. Opulents et moelleux, ils épousent harmonieusement le ragolt de truffes ou les pates aux
_ truffes. Ce vin fort et vigoureux fait bon ménage avec
- ; les fromages affinés tels que I'Epoisses ou le Citeaux.
lls n‘ont pas d'emprise sur lui, il est assez puissant
pour les enrober.

De witte wijnen van Chateauneuf-du-Pape zijn
zeer aromatische wijnen met een bewonderenswaar-
dige frisheid, elegantie en aromatische complexiteit.
Jong worden ze aanbevolen bij verse vis, schaaldieren
en wit vlees. Ze doen ganzenlever en alle grote schaal-
dieren perfect uitkomen. Ze harmoniéren ook heel
goed met mesthoentje, kalfsvlees, witschimmelkazen
en geitenkazen. Op ongeveer 5 jaar vormen ze een origineel duo met truffel, maar kunnen ze ook
een oude Comté, een Beaufort of zelfs een Roquefort verheerlijken.

De rode wijnen kunnen vanaf 2 a 3 jaar gedronken worden bij een mandje fruit.
Naarmate ze ouder worden, worden hun smaakkwaliteiten meer uitgesproken. Ze gaan traditio-
neel samen met rood vlees, lamsvlees, boeuf bourguignon en met de meeste kazen. Het mooiste
haarwild verdient zijn tannine- en kruidige smaken. Hij zal ook een hazenpeper perfect eer aan-
doen. Weelderig, vol en zacht harmonieert hij met truffelragout of pasta met truffels. De sterke
en krachtige wijn smaakt ook goed bij rijpe kazen zoals Epoisses of Citeaux. Zij overheersen hem
niet, hij is krachtig genoeg om ze te omhullen.

The white Chateauneuf-du-Pape wines are very aromatic wines, admirable for their
freshness, elegance and aromatic complexity. When young, they are recommended for
accompanying fresh fish, shellfish and white meats. They perfectly enhance foie gras and all
large shellfish. They also go extremely well with fattened chicken, veal, cheese with flowered
rind and goat's cheese. When around five years old, it constitutes an original duet with the
truffle but it will also able to amplify a Vieux Comté, a Beaufort, or even a Roquefort.

The red wines with their basket of fruit
can be drunk as of the ages of two or
three. By aging, they affirm their top-qua-
lity taste. They traditionally go well with
red meats, lamb, boeuf bourguignon and
most cheeses. The finest game birds
deserve its tannic and spicy flavours. It will
perfectly honour a jugged hare. Opulent
and smooth, it creates perfect harmony
with a truffle stew or some truffle pasta.
This strong and vigorous wine goes well
with refined cheese such as Epoisses or
Citeaux. They hold no sway over it: it is
powerful enough to envelope them.
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© Nicolas Rainon

e pinot noir de la Montagne de Reims:
cauchemar de vigneron ou paradis d’cenophile?

Délimitée en 1927, la zone de produc-
tion de l'appellation d'origine contrélée (AOC)
Champagne couvre environ 33.000 hectares, soit
3,4 % de la superficie du vignoble francais.

Le chiffre d'affaire annuel approche les
4,5 milliards d’euros dont la moitié est réalisée a
I'exportation.

Aujourd’hui  mondialement connue,

I'appellation Champagne ne s'est pas faite en un
jour. Son histoire est vieille de plusieurs siécles et
riche de multiples péripéties.
Sa production annuelle avoisine les 350 millions
de bouteilles, dont prés de 10 millions de cols
partent (officiellement...) vers la Belgique
située a moins de 150 km. Le plat pays a depuis
50 ans décuplé sa consommation.

—

e
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La Champagne comprend 319 crus
(communes) différents dans cing départements:
la Marne (67% du vignoble total), I’Aube (23%),
I'Aisne, la Haute-Marne et la Seine-et-Marne
(11%).

Le vignoble est réparti sur 4 grandes
zones dont chacune fait en fin d’année I'objet
d'un dossier de dégustation dans notre guide: la
Montagne de Reims, la Vallée de la Marne, la
Cote des Blancs et la Cote des Bar. Trés morcelé,
le vignoble compte prés de 276.000 parcelles
dont la superficie moyenne ne dépasse pas 13
ares.

Les vignerons sont pour la plupart
monoculteurs, possédant environ 2 hectares en
moyenne. Beaucoup d’entre eux vendent une
grande partie de leur récolte en raisin dés la ven-
dange aux grandes maisons champenoises.

A peine 17 villages bénéficient
historiqguement de la dénomination
«Grand Cru» et 44 villages de la déno-
mination «Premier Cru».
La Montagne de Reims est la région qui
comporte le plus de villages classés
Grand Cru: Ambonnay, Beaumont-sur-
Vesle, Bouzy, Louvois, Mailly-
Champagne, Puisieulx, Sillery, Verzenay,
Verzy, ainsi que Tours-sur-Marne pour le
pinot noir uniquement.
Les vins de la partie nord sont souvent
plus corsés et plus colorés que ceux de
la partie sud. Le mont Sinai est le point
culminant, il s'éleve a 286 meétres d'alti-
tude.

Le vignoble de la Montagne de
Reims, le plus oriental de la cote d'lle-
de-France, comporte plus de 9000 ha
de vignes. Il est installé sur les pentes
dont les couches successives sont consti-
tuées de craie, de sable, d'argiles et de
calcaire. Il se compose d'un vaste pla-
teau entre Reims et Epernay recouvert
de forét, une sorte de promontoire aux
bords ondulés, avec ses taillis et ses bois
épais, s'étendant d’est en ouest sur pres
de 30 km de longueur et de 6 a 10 km
de largeur. Ses flancs forment des



coteaux ou la vigne est implantée sur des sols
crayeux. La nature des sous-sols, leur bon draina-
ge, les pentes faibles permettent le développe-
ment d'un vignoble de grande qualité, majoritai-
rement planté de Pinot noir (x60% de I'encépa-
gement total).

La surprise est de constater que la plupart des
coteaux sont exposés au nord. Le raisin y marit en
effet grace a un phénomeéne climatique particu-
lier, ot Iair froid du soir descend vers la plaine et
I'air chaud qui s’y est formé la journée remonte
sur les vignes, le tout associé a la régulation ther-
mique imposée par la forét.

Cépage noir a pulpe blanche, le pinot
noir est plus tardif et offre aux vins de la région
sa puissance et son fruité. Il est a la fois le cau-
chemar du viticulteur et le paradis du dégusta-

20 aromes &

Vega Center

Tél: 00/352/277.299.99 (L) - 0494/42.53.82 (B)

teur, car il est difficile a cultiver mais peut donner
des vins fantastiques. Le pinot noir donne des
vins qui se caractérisent par leur force et leur
consistance, bien soutenus par une bonne char-
pente. Les arbmes sont assez fins avec ces
fameuses notes de fruits rouges. Il sera volontiers
assemblé au Chardonnay qui apporte finesse et
vivacité pour créer des cuvées de prestige ou mil-
lésimées d'un remarquable équilibre et d'un
potentiel de garde parfois étonnant. Le pinot
meunier, spécialité de la vallée de la Marne, n’est
pas en reste et, dans des cuvées a déguster plus
jeunes, s'exprime ici avec beaucoup d'élégance.

60 aromes

Parc d’activités, 89E - BP027 = 8308 Capellen
Fax: 00/352/277.299.11 (L)

www.arsan-wine.com




inot Noir in de Montagne de Reims:

een nachtmerrie voor de wijnbouwer
of een paradijs voor de wijnliefhebber?

De productiezone van de appellation
d’origine contrélée (AOC) Champagne werd in
1927 afgebakend en omvat ongeveer 33.000
hectare of 3,4% van de oppervlakte van het

Franse wijngebied. y
De jaarlijkse omzet benadert de 4,5 miljard euro;

de helft daarvan is voor de export.

De appellation Champagne is tegen-

woordig wereldberoemd maar heeft die faam
niet op één dag opgebouwd. De geschiedenis is
al meerdere eeuwen oud en bulkt van de ver-
wikkelingen en wederwaardigheden.
De jaarlijkse productie benadert de 350 miljoen
flessen, waarvan er 10 miljoen (officieel) vertrek-
ken naar Belgié, op minder dan 150 km afstand.
Het vlakke land heeft op 50 jaar tijd zijn con-
sumptie van champagne vertienvoudigd.

De Champagne omvat 319 cru’s
(gemeenten) uit vijff departementen: de Marne
(67% van de totale wijnstreek), Aube (23%),
Aisne, de Haute-Marne en Seine-et-Marne
(11%).

)

De wijnstreek is onderverdeeld in 4
grote zones. Voor elk ervan maken we op het
einde van het jaar een degustatiedossier op in
onze gids: de Montagne de Reims, de Vallée de
la Marne, de Cote des blancs en de Cote des
Bar. De wijnstreek is sterk verkaveld en telt meer
dan 276.000 percelen met een gemiddelde
oppervlakte van amper 13 are.

De wijnbouwers doen meestal aan
monocultuur en bezitten gemiddeld 2 hectare.
Veel van hen verkopen een groot deel van hun
druivenoogst aan de grote Champagnehuizen.

Nauwelijks 17 dorpen mogen historisch
gezien de benaming “Grand Cru” dragen, 44
dorpen hebben recht op de titel “Premier Cru”.

De Montagne de Reims is de streek met

het meeste Grand Cru-dorpen. De wijnen uit het
noordelijke gedeelte zijn vaak pittiger en kleur-
rijker dan die van het zuiden.
Dorpen 100% Grand Cru: Ambonnay,
Beaumont-sur-Vesle, Bouzy, Louvois, Mailly-
Champagne, Puisieulx, Sillery, Verzenay, Verzy
evenals Tours-sur-Marne maar enkel voor de
pinot noir.
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© Nicolas Rainon

Het wijngebied

Montagne de Reims, het
meest oostelijke van de
kust van lle-de-France,
heeft meer dan 9.000 ha
wijngaarden. Het bevindt
zich op hellingen waarvan
de opeenvolgende lagen
samengesteld zijn uit krijt,
zand, klei en kalksteen. Het
bestaat uit een uitgestrekt
plateau tussen Reims en
Epernay dat bedekt is met
bos, een soort landtong
met golvende randen, met
kreupelhout en dichte bossen, die zich uitstrekt
van oost naar west over een lengte van onge-
veer 30 km en een breedte van 6 tot 10 km. De
flanken vormen hellingen waarop de wijnstok-
ken geplant zijn op krijthoudende bodems. De
aard van de ondergronden, hun goede drainage

Pl T
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en de lichte hellingen maken de ontwikkeling
mogelijk van een wijngebied van hoge kwaliteit,
dat voornamelijk beplant is met Pinot Noir (=
60% van het totale assortiment aan wijnstok-
soorten).

De verrassing is dat de meeste hellingen naar
het noorden gericht zijn. De druif rijpt er immers
dankzij een bijzonder klimaatfenomeen:
de koude avondlucht daalt naar de vlak-
te af en de warme lucht die zich overdag
boven de Montagne de Reims heeft
gevormd, komt op de wijnstokken
terecht, dat alles in combinatie met de
thermische regulatie door het bos.

Deze blauwe druivensoort

met wit vruchtvlees komt later tot rijping
en geeft de wijnen uit de streek hun
kracht en fruitige smaak. Hij is tezelfder-
tijd de nachtmerrie van de wijnbouwer
en het paradijs van de proever want hij is
moeilijk te kweken maar kan fantasti-
sche wijnen opleveren. Hij kan vlot
gecombineerd  worden met de
Chardonnay die zorgt voor een verfijnde,
levendige toets. Zo verkrijgt men presti-
gieuze wijnen of bijzonder evenwichtige
jaren met een soms verbazingwekkend
bewaarpotentieel. De pinot meunier,
specialiteit van de Marnevallei, moet
daarvoor niet onderdoen. Hij moet wat
jonger gedronken worden maar is erg
elegant.

© Véronique Roelandt



he Pinot Noir of the Montagne de Reims: N

vine grower's nightmare or oenophile’s paradise?

The Montagne de Reims vineyard, the
most easterly on the lle-de-France hillside,
comprises more than 9,000 hectares of vine. It is
installed on slopes consisting of successive layers
of chalk, sand, clay and limestone. It is composed
of a huge forested plateau between Rheims and
Epernay, a kind of headland with undulated
edges, with its coppices and its thick woods,
extending from east to west, nearly 30 kilometres
long and 6 to 10 kilometres wide. Its sides form
slopes where the vine is established in chalky soil.
The nature of the subsoils, their good drainage
and the gentle slopes allow the development of a
vineyard of great quality, mainly planted with
Pinot Noir (x60% of the vineyard's vines).

The surprise is to note that most of the slopes are
exposed to the north. Indeed, the grape
ripens there thanks to a particular climatic

o

The vineyard is distributed over four
large areas, each of which at the end of the year
is the subject of a tasting file in our guide:
Montagne de Reims, Vallée de la Marne, Cote
des Blancs and Coéte des Bar. Very fragmented,
the vineyard has nearly 276,000 land parcels, the
average size of which is no more than 13 ares.

Most vine growers are permanent crop-
pers, owning about two hectares on average.
Many of them sell the lion’s share of their grape
harvest to the great Champagne companies as
soon as it has been picked.

Hardly 17 villages historically benefit
from the “Grand Cru” denomination and 44 vil-
lages enjoy the “Premier Cru” denomination.

phenomenon, where the cold evening air
descends towards the plain and the hot air
that has formed during the day above the
Montagne de Reims descends on to the
vines, the temperature of the whole regula-
ted by the forest.

Delineated in 1927, the protected
Champagne designation of origin (AOC) pro-
duction area covers about 33,000 hectares,
that is to say 3.4% of the French vineyard
surface area. The annual sales turnover is
nearly 4.5 billion euros, half of which comes
from exports.

Today known throughout the world,

the Champagne appellation was not made in
a day. Its history is several centuries old and
teeming with incidents of every kind.
Its annual production borders on 350 million
bottles, nearly 10 million of which (official-
ly...) leave for Belgium, less than 150 kilo-
metres away. The flat country has multiplied
its consumption by ten over 50 years

Champagne includes 319 different
crus (communes) in five departments: Marne
(67% of the total vineyard), Aube (23%),
Aisne, Haute-Marne and Seine-et-Marne
(11%).
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The Montagne de Reims, a vast low-
relief plateau which overhangs the chal-
ky plains, is the area which comprises
the most “Grand Cru” classified villages.
The wines of the northern part often
more vigorous and more colourful than
those of the southern part. Mount Sinai
is the highest point, with its 286 metres.

100% “Grand Cru” Villages:
Ambonnay, Beaumont-sur-Vesle, Bouzy,
Louvois, Mailly-Champagne, Puisieulx,
Sillery, Verzenay, Verzy, as well as Tours-
sur-Marne solely for Pinot Noir.

A black grape with white
flesh, the Pinot Noir ripens later in the year and
confers its power and its fruitiness on the region’s
wines. It is at the same time the wine grower’s
nightmare and the taster’s paradise, because it is
difficult to cultivate but can give some fantastic
wines. The Pinot Noir gives wines that are cha-
racterised by their force and their consistency,
well supported by a good frame. The flavours are
rather fine with those famous red fruit notes. It
will readily be likened to Chardonnay, which
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brings smoothness and vivacity for creating pres-
tigious cuvees or a vintage with remarkable
balance and a sometimes astonishing laying-
down potential. The Pinot Meunier, a speciality of
the Marne Valley, is not outdone and, in cuvees
to be tasted younger, is expressed here with
considerable elegance.

Vous trouverez ci-apres une sélec-
tion des meilleurs crus (min. 14/20)
dégustés a I'aveugle qui, sauf évo-
lution récente, sont disponibles
aujourd’hui a la vente. (Ce qui peut
expliquer I|'absence de certaines
références de notre sélection).

Hierna vindt u de crus die na
blinddegustatie als beste uit de
bus kwamen (min. 14/20). Deze
crus zijn voorradig, behoudens
recente wijzigingen. (Dit verklaart
ook waarom sommige wijnen niet
opgenomen zijn in deze selectie).

Please find below a selection of
the best wines (min. 14/20) from
the blind tasting, which, except
for recent developments, are
available for sale today. (This may
explain the absence of certain
references from our selection).

Y% % Rapport “Plaisir-Prix" - Prijs-kwaliteitverhouding - “Pleasure-price” ration

I = Culture Biologique.

= Chambre(s) d'H6te ou/et Gite rural.
= Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.
= Rural Guest Room(s) and/or Gite.

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.
= Biodynamic cultivation.

N

-
&

= Accueil de/ Onthaal camping-car
= Motorhome Reception

= Biologische cultuur.
) o = Biological cultivation.
= Prix particulier TTC départ cave

= Prijs (BTW inb. vertrek kelder)
= Retail price including tax-departure cellar

= Cavistes en Belgique (voir page 66)
ndé

= Wijnhandelaren in Belgie (zie blz 66)
Cherche distributeur = Op zoek naar distributeurs kelder = Looking for distributors cellar

TerraVims = Terra Vitis.
N’

= Recommandé pour sa qualité et son prix.
= Aanbevelen voor prijs-kwaliteitverhouding.
= Recommended for its quality and price.

= Wine merchants in Belgium (see page 66)

o = Présent au salon de (voir page 66) - Present in the lounge of (see page 66) - Aanwezig op het salon (zie blz 66)

PN: Pinot Noir - PM: Pinot Meunier - CH: Chardonnay
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Henriet-Bazin
e “Sélection de Parcelles - 1er Cru”

Jaune doré léger a reflets scin-
tillants. Des le premier nez, -
d'insistantes senteurs de miné- g
ralité et d’amande fraiche s'af-
firment dans ce nez expressif

et typé, qui rejoint a |'aération - : c 7" g
guelgues notes de craie et de %{2{&:{ ‘né{&’m
patisserie aux fruits secs (cake s

aux noisettes). Elégance et
profondeur sont au rendez-
vous de cette bouche dense et
équilibrée, ambitieuse par son
grain serré. Les saveurs de fruits secs, biscuit et minérali-
té s'associent parfaitement au registre des fruits blancs.

Trés belle cuvée, profonde et suave. PN 50 - CH: 50

pfelactios oo Parentbes
PREMIER CRU

Ch. www.champagne-henrietbazin.com

Dist. marie-noelle@champagne-henrietbazin.com

Jean-Michel Bouchet & Filles
“Sélection”

@@

Sk k

Robe jaune pale a
subtiles nuances
dorées. Le pre-
mier nez associe
minéralité (craie
humide) et végé-
talité  (mousse,
fougére, herbe
fraiche). Les fruits
secs apparaissent a |'aération. Particulierement séveuse,
cette cuvée méle vinosité, minéralité et maturité de fruit.
Un vin complet, extrémement savoureux, qui voit |'enve-
loppement lié a sa maturité équilibré par une belle ten-
sion acidulée présente tout au long de la bouche.

PN: 20 - PM: 70 - CH: 10

Cherche
Distributeur(s)

www.champagnebouchet.com
contact@champagnebouchet.com

BRUT SANS ANNEE

Max Cochut
“Tradition”

165129

ok k

Cette cuvée séduit déja
le regard par ses reflets
jaunes dorés scintil-
lants. Complexe et gé-
néreux, mélant avec
réussite les saveurs de
fruits secs, patisserie,
poire au sirop et fleurs
blanches parfumées.
Les dégustateurs s'ac-
cordent pour louer la concentration, la vinosité de ce cru
charnu, profond, qui méle les saveurs de fruits blancs
mUrs aux accents de patisserie et d’amande fraiche.

Un ensemble suave et persistant, relevé par une jolie aci-
dité bien dosée. PN:2/3 - CH:1/3

I @ Tél: 03/26.57.03.25
champagne.cochut@orange.fr

Janisson & Fils
> % () “Tradition”

Belle robe soutenue et écla-
tante, a nuances dorées.
Une personnalité tres affir-
mée s'exprime dés le pre-
mier nez. On y retrouve un
registre minéral insistant et
des notes herbacées (rhu-
barbe, groseille verte). Les
fruits secs apparaissent en-
suite. Un vin qui ne céde pas
a la facilité. Les dégustateurs
soulignent son caractére épuré, peu dosé, mettant en
relief la minéralité et la vivacité. On retrouve en finale une
délicate amertume rafraichissante illustrée par les cer-
neaux de noix. Un vin de gastronomie. PN: 70 - CH:30

N 15)

AMPAGNE
SSON & Fils

—
k_/f
ZENAY

TRADITION

WWWw.janisson.com
champagne@janisson.com

Henriet-Bazin




@ Max Cochut

ok A “Aristide de Saint-Cyr”
Jolie robe pale de =
belle brillance. De
grande fraicheur au
premier nez, s'expri-
mant sur une fine
minéralité a |'ouvertu-
re (craie), ce bouquet
exhale ensuite de
séduisantes senteurs
d’agrumes et de fruits
frais. Cette cuvée gourmande et savoureuse séduit par sa
douceur d'expression, la maturité de ses saveurs de fruits
mars (pomme, reine-claude, mirabelle) et la longueur de
sa finale savoureuse, relevée par une jolie acidité toni-
fiante qui apporte I'équilibre. PN: 1/3 - CH: 2/3

Tél: 03/26.57.03.25
champagne.cochut@orange.fr

[} 20

Alain Delabarre
% () “Brut 1er Cru”

De jolis reflets dorés tres
intenses a nuances ocrées
scintillent dans la robe. Tout
en contrastes, cet élégant
bouquet méle avec réussite
les senteurs de fruits secs
(amande), patisserie (frangi-
pane) et minéralité. Un nez | payr
trés expressif. Dés I'attaque,
les saveurs de pomme cuite et
de patisserie aux fruits secs
(amandes, noisettes) dominent un ensemble qui met en
relief sa trame serrée et sa vinosité. Les dégustateurs sou-
lignent la maturité et I'ampleur d'une finale enveloppée
et de longueur appréciable. PN:5 - CH:95

Tél: 03/26.97.92.96
delabarre.alain0718@orange.fr

oS

CHAMPAGNE
ALAIN DELABARRE

o Villers-Marmery

PREMIER CRU E
Sl® Tl §

PRI 5 PUANC - K011 01 L g
bt pur ICEY AD

2C, 31300 Vil Marvery Fignis |

Cherche
Distributeur(s)

Christophe Varlot

BRUT SANS ANNEE

Christophe Varlot
e (%) “Cuvée Jade - 1er Cru”

Jaune pale a légeéres nuances
dorées pour ce cru tonique,
dont le nez révele une
belle association de fruits
blancs compotés (pomme)
et de fruits secs. La patisse-
rie apparait a |'aération
(millefeuille aux poires et amandes).
Les dégustateurs ont beaucoup ap-
précié la profondeur, la mache et I'élé-
gance de cette cuvée a forte personnalité,

dont la concentration de matiére n‘a d'égal que la frai-
cheur. Les saveurs de pate d’amande et de pomme cuite
se complétent élégamment, dans un ensemble séveux et
tonique a la fois. PN: 5 - CH: 95

Cherche www.champagne-christophe-varlot.com
Distributeur(s) champagnechristophevarlot@wanadoo.fr

Fournaise-Dubois
% (k) “Cuvée de Réserve”

D’'apparence jaune sable a
nuances paille, cet élégant
bouquet reste quelque peu
sur la retenue a I'ouverture.
Ensuite, les senteurs de

vanille, fruits blancs et brioche IS
s'expriment avec plus d'insis-
tance. Cette cuvée a emporté
les suffrages. Les dégustateurs
soulignent la belle tension
tonique de la bouche, sa den- — -
sité de matiére fruitée (agrumes) et la suavité de sa fina-
le plus enveloppée et persistante, exprimant d'insistantes
saveurs de fruits blancs mars. Séduisant et doté d'un

grand équilibre. PN: 1/3 - PM: 1/3 - CH: 1/3

——

www.champagnefournaisedubois.com
champagnefournaise.d@wanadoo.fr

Cherche
Distributeur(s)

© Véronigue Roelandt



Pouillon-Chayoux
*4(k) "Cuvée de Réserve - 1er Cru”

De légéres nuances paille

apparaissent dans cette robe m

jaune doré léger. Expressif dés >
I'ouverture, complexe ensuite, T At
I'ensemble présente des aro- R aEiE

mes flatteurs de massepain, Pouillon-Chayoux

poire cuite et tarte aux pom-
mes. Un bouquet suave et
engageant. La bouche est a
I'avenant. On y apprécie la
générosité des saveurs de
fruits secs et de fruits blancs compotés (pomme, poire).
Une touche biscuitée compléte I'ensemble et la finale,
savoureuse et structurée, se révele sapide et de grande

longueur. PN 25 - PM: 25 - PN:50

Tél: 03/26.03.47.46 - 06/79.80.81.28
mariefrance.pouillon@free.fr

CUVEE DERESERVE
L

¥ Lo WBIEAGNE

BRUT ;5:”.

Cherche

Distributeur(s)

Forget-Chauvet
* % () “Brut Sélection - 1er Cru”

Splendide robe dorée intense a
nuances vieil or, pour une cuvée
savoureuse et de grande vinosi-
té, dont le puissant bouquet
exprime d'intenses senteurs de
pomme cuite et de patisserie
(tarte tatin). L'aération apporte
une touche de sirop d'érable et
de tarte aux poires et amandes.
La bouche confirme des I'at-
taque la vinosité et la suavité de
ce cru charnu et séveux, dont les saveurs de fruits blancs
compotés et de fruits secs s'associent a un registre bis-
cuité expressif. Une cuvée complexe et ambitieuse, tres

persistante. PN: 30 - PM: 50 - CH: 20

Cherche www.champagne-forget-chauvet.com -
Distrib. forget.chauvet@sfr.fr L

BRUT SANS ANNEE

@ Bonnet-Ponson

Sk () “1er Cru”

Impressionnant par sa
robe vieil or a nuances
ocrées, ce vin présente
des I'ouverture un bou-
guet suave et charmeur
par ses senteurs de
fruits mars (mirabelle,
prune jaune) et de pa-
tisserie (tarte aux poires, brioche vanillée). Quelle vinosi-
té! Les dégustateurs s'accordent pour louer I'ampleur et
le volume en bouche de cette cuvée opulente, qui conser-
ve toutefois sa fraicheur d'ensemble. Le registre des fruits
blancs mars y est bien représenté et la finale, savoureuse,
séduit par sa persistance.

PN: 1/3 - PM: 1/3 - CH: 1/3
En conversion

(Bio)

www.champagne-bonnet-ponson.com
champagne.bonnet.ponson@wanadoo.fr

@ Louis Brochet

rove “1er Cru”

Quelqgues  reflets
paille a dorés atten-
dent le dégustateur.
Délicatement parfu-
mé, le nez voyage
entre les senteurs
florales, de confise-
rie et de fruits frais
(agrumes).

Dotée d'une attaque ciselée et bien tendue, cette cuvée
séduit par son caractére a la fois vineux et rafraichissant,
qui souligne les accents de fruits blancs et de fruits secs
(poire, amande fraiche), dans un ensemble longiligne et
soulignant sa minéralité en finale. Un cru paré pour la

gastronomie. PN: 78 - PM: 7 - CH: 15

[N 10

www.champagne-brochet.com
contact@champagne-brochet.com




Boutillez-Guer
Ak (k) “Premier Cru Tradition”

BRUT SANS ANNEE

Jaune pale éclatant a
légers reflets dorés.
Moyennement intense
a I'ouverture, puis exha-
le quelques effluves
minérales et d'herbe
fraiche. Touche de rhu-
barbe a I'aération.

BOUTILLEZ-GUER ‘

Rafraichissante par sa

fine tension acidulée qui apporte de la tonicité deés I'at-
taque, cette cuvée incisive offre de belles saveurs d'agru-
mes dans un ensemble délicat, tout en dentelles, dont le
style aérien se confirme dans une finale assez persistante
sur les fruits frais. Une cuvée soyeuse et vivifiante.

PN: 20 - CH: 80

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-boutillez-guer.fr
boutillez.guer@wanadoo.fr

Solemme
A (k) “Terre de Solemme - 1er Cru”

Trés belle robe sable a légeéres
nuances paille rosées. Profond
et complexe a la fois, le nez
associe dans une belle harmo-
nie les arébmes floraux (violette,
lilas) aux notes de biscuit vanil-
|é et de fruits blancs. Attaque
rectiligne, ne cédant pas a la,
facilité, laissant place a une
minéralité expressive et a des |
saveurs d’agrumes et de gro- |
seille blanche. Le milieu de
bouche se montre ciselé et la finale, épurée et dotée
d’une belle tension, fait de cette cuvée un vin de gastro-

nomie. PN: 25 - PM: 55 - CH: 20

CHA.MPJ(GNE

www.champagnesolemme.fr
solemme@viveole.com

%%szédlﬁ e %J 7

Venez dllier découverte du Champagne et détente
au ceeur d’un prestigieux Chdteau du XVIIF™ siécle.

Parc & Piscine chauffée
Salle de billard
Salon de lecture
Connexion Wi-Fl
Table d’hotes

4 chambres spacieuses et confortables
avec mini-bar

8, rue Victor Hugo - 51500 LUDES -Tél :03 26 61 |1 73

forget.chauvet@sfr.fr

www.champagne-forget-chauvet.com




BRUT SANS ANNEE

Yves Couvreur ey & Marc Chauvet
s

SN “Tradition - 1er Cru” “Brut Sélection”

Une robe engageante a Une présentation jaune pale
reflets or scintillants. éclatant, de bel éclat. Un en-
Une touche compotée semble olfactif assez réservé
voire oxydative définit a l'ouverture, qui s’exprime
ce bouquet qui évoque ensuite sur quelques effluves
le cerneau de noix, la florales et de confiseries
pomme cuite et une (bonbons aux fruits blancs).
touche de beurre de On a ici privilégié la vivacité et
noisette. Une cuvée qui la précision. La bouche se

ne céde pas a la facilité. montre incisive, sur de jolies
Son caractére minéral se confirme en bouche, dans un saveurs d'agrumes (pample-
ensemble tonique, trés frais par ses notes herbacées, peu mousse, citron) et de pomme
dosé. Un ensemble paré pour la gastronomie, ponctué verte. Les dégustateurs soulignent le caractere épuré et
d'une finale persistante sur les éclats de noisettes. tonique d'une finale agréablement persistante.
PN - PM- CH PN: 16 - PM: 18 - CH: 66
www.champagne-yves-couvreur.fr www.champagne-marc-chauvet.com
B 110 -
yves.couvreur@wanadoo.fr champagnemarcchauvet@gmail.com

Albert de Cervin 11,50¢

** (k) Robe engageante, & nuances dorées trés intenses. Les senteurs de croGte de pain,
brioche et tarte aux poires caramélisées envahissent un ensemble trés séduisant.
Généreusement dosée, la bouche se montre voluptueuse et charmeuse par |'association de
ses saveurs gourmandes de fruits blancs mars (pomme, poire) et de fruits secs (pate
d’amandes). La finale, suave, révéle une agréable persistance. Une cuvée friande et enrobée,
tout en douceur d’expression.

CHAMPAGNE

ALBERT ———
““DE CERVIN f

PN - PM - CH
Cherche Distributeur(s) Tél: 03/26.58.26.37 s.paveau@libertysurf.fr

© Véronique Roelandt



@)  Deuxdeniers-Simon

* K “Réserve”

Jaune doré léger, a
reflets paille. Sur la
retenue a |'ouvertu-
re, puis s'exprime
doucement par de
subtiles  senteurs
florales, d’agrumes
et de craie. Attaque
vive et incisive, sou-
lignant d'intenses saveurs d’agrumes (citron) et pomme
verte. On a ici privilégié I'élégance et le caractére rafrai-
chissant. La finale confirme ce style aérien par une textu-
re en dentelles. Elle s’exprime sur le bonbon acidulé et se
montre agréablement persistante.

PN:1/3 - PM:1/3 - CH:1/3

Tél: 03/26.97.47.97
jpdeuxdeniers@orange.fr

C

DEUXDENIERS-SIMON

RESERUE

Cherche
Distributeur(s)

André Boever
%% “Grande Réserve - Premier Cru”

De jolis reflets jaune
pales a dorés scin-
tillent dans cette
robe avenante.
Premier nez sur la
pomme mire et la
reine-claude. On ap-
précie la maturité de
ce bouquet qui évoque la patisserie et la vanille a I'aéra-
tion (tarte aux poires). Dans un style assez enveloppé et
tout en rondeur, cette cuvée pleine et harmonieuse séduit
par la maturité de son fruit (pomme, poire) et sa vinosité.
On croque le fruit dans un ensemble gourmand et suave,
généreusement dosé, trés charmeur et vanillé en finale.

PN: 70 - CH: 30

Tél: 03/26.57.03.43
champagne.andre.boever@hexanet.fr

AMPAGNE

PREMIBERCRU

Cherche
Distributeur(s)

BRUT SANS ANNEE

G. Boutillez-Vignon
“Tradition - 1er Cru”

CHAMPAGNE

)
S BodtfgFnon

@

Superbe présen-
tation pour cette
robe bouton d'or,
brillante. De belle
maturité, ce nez
délicatement par-
fumé associe les
arémes de fruits
compotés, brio-
che, et biscuit aux amandes. L'attaque séveuse et racée
donne le ton d’une cuvée au caractere affirmé, qui asso-
cie avec harmonie le registre des fruits secs (noisette,
amande) a celui de la pomme compotée. Finale précise et
ciselée pour un cru digeste, doté d'un bel équilibre d'en-

semble. PN: 30 - CH: 70
I o Tél: 03/26.97.95.87

champagne.g.boutillez.vignon@orange.fr
@ Leroy-Bertin
T “Brut Tradition”

Robe paille ave-
nante et de bel
éclat.

Délicat bouquet,
associant de fins
parfums de fleurs
suaves et de brio-
che vanillée. Une
touche de fruits
secs apparait a I'aération. Tout en fluidité et dentelles, ce
cru met en relief la finesse de texture, de délicates saveurs
d’agrumes et de fruits secs, dans un ensemble équilibré,
rafraichi par une jolie acidité et ponctué d’une finale lon-
giligne sur les bonbons acidulés.

ErcedlEine 7atagrant
A Wlgrs dMan e

2
P aonkine Cree
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Lt - radition

v prance |15 W

PN:40 - PM:40 - CH:20

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-leroy-bertin.com
champagne.leroy-bertin@wanadoo.fr




@ René Fresne

rave “Carte Noire- 1er Cru”

De légers reflets roses
dans cette robe jaune
pale de bel éclat. La dou-
ceur olfactive s'impose
deés I'ouverture, illustrée
par les arémes floraux
(violette, lilas) et de bon-
bon a la vanille.
Généreusement dosé, ce cru propose de la mache et une
belle vinosité en bouche. Les saveurs de fruits blancs
presque compotés (pomme, poire) se mélent aux notes
de pate d'amande, dans un ensemble enrobé et douce-
reux, qui s'apparente a une friandise en finale.

PN: 80 - PM: 10 - CH: 10

BRUT SANS ANNEE

Allouchery-Bailly
rore “Brut Réserve - 1er Cru”

De beaux reflets jau-
nes dorés éclatants
irradient cette robe.
Le registre de la va-

Champagne

ALLOUCHERY - BAILLY

Premier Cru -

a LCUEL

nille et de la patisse-
rie se montre d'em-
blée généreux. On y
retrouve les arémes
de tarte aux poires et aux amandes. Gourmande et cro-
quante de fruit, cette cuvée généreusement dosée mon-
tre de I'enveloppement et de la suavité. Le registre des
fruits blancs mars s'y confirme et laisse une impression de
belle vinosité. Finale enveloppée et persistante sur la
pomme et la poire bien mdres. Une cuvée onctueuse.

PN 80 - CH: 20

Brut - Réserve

Cherche www.allouchery-bailly.fr

contact@allouchery-bailly.fr

Distributeur(s)

www.champagne-rene-fresne.com
info@champagne-rene-fresne.com

@D

* &
Une robe enga-
geante par ses
jolis reflets dorés
éclatants. Une
fine touche her-
bacée apparait
au premier nez,

Guy Dumangin
“Carte d'Or”

CHAMPAGN

PROEMULER CR

CHIGHNY n
Bruat

GuyDUMANGIN .

E

Cante A'Oa

André Chemin

T “Cuvée Sélectionnée - 1er Cru”
De jolis reflets jaunes B
paille irradient cette 4 »i.'i‘
robe. Fine végétalité \ g

complétée par
les arébmes de
groseille blanche et de rhubarbe. Touche florale et de
fruits secs a I'aération. Séveuse et tendue, I'attaque se
montre élégante et aérienne, associant finesse et frai-
cheur. On y retrouve les saveurs d'agrumes et de fine
minéralité, dans un ensemble aérien, ponctué d'une

longue finale rectiligne. PN: 30 - PM: 30 - CH: 40

www.champagne-guy-dumangin.fr
guy.dumangin@wanadoo.fr

a l'ouverture puis | EE S MEAG NE f
I'ensemble gagne en .j André Chemin |
expression  fruitée, Couvie Jileckionsé® ‘
dans le registre des | Af—u "
s

agrumes.  Touche
florale a I'aération.
L'entrée de bouche est fine et tendue, confirmant le
registre des agrumes. Les dégustateurs apprécient le
caractere longiligne et subtil de cette cuvée suave, tres
tonique, ponctuée d'une finale agréablement persistante
sur les agrumes frais, relevée par une subtile touche sali-

sy PN: 80 - CH: 20

Cherche
Distributeur(s)

BRI . g i o e S s s [ 1L

www.champagneandrechemin.fr
champagneandrechemin@wanadoo.fr




@ Jean Dumangin

*ok "Carte d’or Héritage - 1er Cru”

Jaune pale a reflets
verdatres, limpide
et éclatante. =
Délicatement par-
fumé, associant les
notes de pomme .
compotée et de [| e
poire au sirop. I e
Touche de confise-
rie (bonbons aux fruits) a |'aération.

Croquante de fruits, cette cuvée goumande s'apparente
a une friandise. Les dégustateurs apprécient sa suavité, sa
douceur de texture et la maturité du fruit (poire, mirabel-
le). La finale propose une jolie tension acidulée, qui ap-

porte un bel équilibre. PN: 28 - PM: 30 - CH: 42

AMPAC
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JEAN D*UM‘ANGIN;

www.champagne-jean-dumangin.fr

BRUT SANS ANNEE

Alain Lallement

D>

* %k "Tradition”
Magnifique pré-
sentation  pour
cette robe étince- o :
lante, doré trés ff‘/m,;/m, ee
intense a vieil or. 775 C 2 g
D'intenses  sen- .j_f/f,,:,, “f”‘/}:"”‘-"”‘/

teurs de patisserie
et de brioche en-
vahissent  I'en-
semble dés I'ou-
verture, relayées par les fruits blancs mars (poire, pomme
compotée) et la frangipane. La bouche se montre “vineu-
se” sur une belle corbeille de fruits blancs mars et de
fruits secs. Un ensemble trés gourmand a la finale volup-

tueuse. PN: 70 - CH: 30

& VERZY

www.champagne-alain-lallement.com

I o contact@champagne-jean-dumangin.com

Delaunois D. et Fils
pe “Grande Réserve - 1er Cru”

Jolies nuances jaune
pale de grand éclat.
Premier nez minéral
(craie humide) et fine-
ment floral et herbacé
(mousse, fougere).
Al'image du nez, la
bouche se montre déli-
cate et longiligne (bon-
bons acidulés). La matu-
rité s'exprime ensuite
davantage, dans le re-
gistre de la pomme
compotée et de la patisserie, I'ensemble conservant de la
fraicheur par son acidité bien présente.  pn. 40 - cH: 60

CHAMPAGNE

97 =
gz:uw'a Rloeere 4

A RILLY LA MONTAGNE

Cherche

www.champagne-delaunois.com
Distributeur(s)

contact@champagne-delaunois.com

I ochampagne.alain.IaIIement@club—interne’c.fr E

V. Delagarde

(k) “Tradition”

D'apparence jaune
pale éclatant, cette
cuvée délivre un bou-
quet de belle frai-
cheur olfactive, qui
exhale ses arémes
floraux et d'agrumes
(pamplemousse, SRS
mandarine). La typici- TRADITION
té variétale du pinot
meunier s'exprime d'emblée, illustrée par les saveurs de
fruits blancs frais et d'agrumes. Une bouche fluide,
aérienne, qui privilégie la finesse a la concentration.

On apprécie la texture délicate de sa finale d'agréable

persistante. PN: 10 - PM: 80 - CH: 100

VDELAGARDE

o,
.@é

BRUT

Cherche
Distrib.

www.champagne-delagarde-delozanne.fr
contact@champagne-delagarde-delozanne.fr

Alain Lallement

© Antoine Lallement




CUVEE PRESTIGE

De wijnbouwers besteden een bij-
zondere aandacht aan de elabo-
ratie van deze “Prestige” cuvées.
De beste percelen, de beste per-
sen en wijnen van eerdere jaren
worden met zorg uitgekozen.
Deze ambitieuzere cuvées zijn

Une attention toute particuliére
est accordée par les vignerons a |'éla-
boration de ces cuvées de “Prestige”.
Les meilleures parcelles, les plus belles
presses et des vins d’années plus
anciennes, sont sélectionnés avec
soin. Ces cuvées plus ambitieuses sont

Particular attention is paid by the
vine growers to the development
of these “Prestige” vintages. The
best plots of land, the most beauti-
ful presses and some wines of older
years, are selected with care. These
more ambitious vintages are often

souvent aptes a une meilleure garde.

vaak ook betere bewaarwijnen.

better suited for being laid down.

Ludovic Dumont
rarere “Cuvée LC"

Dorée a reflets légerement vieil
or éclatants. Franc et expressif,
associant les senteurs de fruits
blancs mars (poire, péche),
créme brdlée et léger toast. Un
champagne corpulent, vineux et
charpenté. Ce vin habillé de
bulles a emporté les suffrages car
il associe élégance et concentra-
tion, vinosité et fraicheur. Le
registre des fruits secs et de la
patisserie (cake) se montre exu-
bérant et la finale, interminable,
enveloppe la bouche dans une
trame serrée et distinguée.Trés
belle cuvée.

®

PN:10 - PM:47 - CH:43

Pascal Machet
* k()  “Cuvée Prestige”

D'apparence brillante et limpide,
cette robe paille éclatante annonce
un bouquet délicatement parfumé,
qui méle les senteurs de créme
patissiére et de fruits blancs compo-
tés (pomme). Engageant et expres-
sif. Séveuse, charnue et bien tendue
en finale, cette cuvée de texture ser-
rée associe fraicheur et vinosité,
charpente et élégance. Tout y est
équilibre et les saveurs de fruits secs
s'y imposent généreusement (aman-
des, noisettes). Tres longue finale
mélant minéralité et saveurs patis-
sieres.

PN:40 - PN:20 - CH:40

Cherche Tél: 03/26.50.82.65
Distributeur(s) ludovic.dumont@orange.fr
Cuperly
>k %k (%) “Carte verte - Grande Réserve”
Des reflets jaune
dorés soutenus scin- SRios C

tillent dans cette robe
avenante. Un caracté-
re affirmé se livre dés
I'ouverture dans ce
nez élégant a forte ||l %
personnalité, qui méle | . TR
les arébmes de fruits
secs (amande, noisette) et de fruits compotés (pomme)
au registre de la cire de meuble. Extrémement savoureux,
ce cru charpenté et séveux offre une bouche dont le grain
serré n'a d'égal que la vinosité. Le registre des fruits secs
s'y montre généreux et la finale, persistante, se livre sur le

beurre de noisettes. PN:1/3 - PM:1/3 - CH:1/3

10

CHAMPAGNE

cuinin | B4S

Cuperly

www.champagne-cuperly.com Bio)
cuperly.commercial@orange.fr

Michael Hautem “Cuvée Réservée - 1er Cru”

* %k Pale a reflets verdatres et scintillante, la robe se mon-tre engageante. Le premier
nez se dévoile minéral (craie humide) et herbacé (mousse, fougere). D'insistantes senteurs
de fruits secs ap-paraissent ensuite (amande fraiche, noisette). Ce cru a forte personnalité
offre une bouche incisive, élancée, trés pure, ou s'associent dans une harmonie aboutie les
saveurs de rhubarbe, groseille verte et minéralité. Parée pour la gastronomie, trés peu
dosée, cette cuvée séduira les amateurs de vins élancés et tendus.

Cherche
Distributeur(s)

Tél: 03/26.50.85.34
michael.hautem@neuf.fr

www.champagnepascalmachet.com
p.machet@wanadoo.fr

André Boever
+xx 'Dames de France - 1er Cru”

Jolis reflets jaune dorés a nuan-
ces paille. Un bou-
quet racé, profond
et trés rafraichis- )
sant par ses sa-
veurs de rhubarbe,
pomme verte, her-
be fraiche et agru-
mes. Délicate minéralité a |'aération. Une grande vinosité
s'impose dés |'entrée de bouche. Les saveurs de patisse-
rie aux fruits (pomme, péche) et de vanille dominent
ensuite la cuvée, rafraichies par une jolie acidité omni-
présente. La finale, tendue et rectiligne confére un carac-
tére aérien a I'ensemble. Belle pureté pour cette cuvée

longiligne. PN:90 - CH:10

Tél: 03/26.57.03.43
champagne.andre.boever@hexanet.fr

——a—
TROPIT 3 FRANCD
[

DES DAMES DE FRANCE

®

Cherche

Distributeur(s)

CHAMPAGNE

PREMIER CRU

MICHAEL HAUTEM

A VILLERS-MARMERY
BRUT

PN: 10 - CH: 90 Cuvée Rbrervée




Lacourte-Guillemart
e (%) "Prestige 1er Cru”

Tres pale a reflets jaune de
Naples, limpide et éclatan-
te. Une grande fraicheur
herbacée et florale (fouge-
re, citronnelle) s'impose
dans cet ensemble olfactif
élégant et racé, qui invite a
la dégustation. Superbe
cuvée, racée et distinguée,
qui impose une structure a
la fois élégante et épurée,
s'appuyant sur une acidité tonifiante et d’expressives
saveurs d'agrumes (pamplemousse, citron) et d'herbe
fraiche. Longue finale rectiligne et tendue. Un vin de gas-

tronomie. PN:70 - CH:30

"
CHAMPAGNE

Shawti-Gullwatt

PRESTIGE

PREMI| ER-ERU

Cherche
Distrib.

www.champagne-lacourte-guillemart.com
lacourte.guillemart@wanadoo.fr

Jean-Michel Bouchet & Filles
e (%) “Vintage 012"

Robe bouton d’or, doré trés
soutenu. Merveilleux bouquet
profond et complexe, associant
les notes d'amandes grillées,
sirop d'érable, raisin de corin-
the et cire de meuble. Trés
engageant! Les saveurs de
fruits compotés et de fruits secs
se confirment dés I'attaque. Le
support d’acidité de ce vin
mature est omniprésent.

L'ensemble dégage une impres-
sion de grande vinosité, mais
aussi de complexité, dans le registre de la pomme cuite et

de la noix fraiche. PN:10 - PM:20 - CH:70

CHAMPAGNE

JEAN MICHEL

Cherche www.champagnebouchet.com
Distributeur(s) contact@champagnebouchet.com

Tonnelerie Cuperly B

.,
K

CUVEE PRESTIGE

H. Deguerne & Fils 17,80¢
> () “La Divine - 1er Cru”

Robe pale éclatante a = —

nuances paille. Une CHAMPAGNE |

subtile minéralité appa- \‘ H DEGUERNE |

ralt au premier nez, 4]

relayée par des arébmes \ 1 710

de cro(te de pain, fruits \ ; ad /
BRUT

blancs mars et biscuit
aux amandes. Placant |
la bouche sous tension

des I'attaque, cette cuvée suave et profonde offre une
belle mache et une texture néanmoins trés délicate. Les
saveurs de bonbons acidulés s'y expriment généreuse-
ment (agrumes) et la finale, incisive, séduit par sa persis-
tance et la générosité de sa minéralité. Tout en élégance
et profondeur. Un vin de gastronomie. PN:55 - CH:45

Cherche
Distributeur(s)

champagne-deguerne.fr
contact@champagne-deguerne.fr

Th. Blondel
rore “Cuvée prestige - 1er Cru”
Des reflets paille a nuances

ocrées scintillent dans cette jolie
robe. D'emblée, les senteurs de
patisserie aux fruits jaunes et
fruits secs (amande et noisette)

s'expriment librement dans ce bouquet

ouvert et engageant. Vinosité et
enveloppement
sont au rendez-
vous de cette cuvée

suave et enveloppée, de belle vinosi-

té, imposant d'expressives saveurs de fruits secs (amande,
noix) et de patisserie (frangipane). Grande longueur pour
une finale séveuse, relevée par une superbe acidité.

PN:50 - CH:50

I oCherche Distrib. www.champagneblondel.com
Anvers-Flandres contact@champagneblondel.com




© Nicolas Rainon

Froment-Griffon
"Sélection”

155/29

* ok

Jaune pale a reflets
mordorés éclatants. Les
dégustateurs  appré-
cient I'élégance et la
finesse minérale de ce
bouquet suave et pro-
fond, complexe, qui
offre a I'aération des
notes d’herbe fraiche, rhubarbe, groseille verte et biscuit
aux fruits secs. Ils soulignent la finesse de texture et la
dentelle de cette cuvée élancée et soutenue par une jolie
acidité. On y retrouve les saveurs d’agrumes frais dans un
ensemble dont le registre presque crayeux s'impose dans
une finale longiligne et de grande persistance.

PN:40 - PM:20 - CH:40

Cherche www.champagne-froment-griffon.com
Distributeur(s) contact@champagne-froment-griffon.com

@ Stéphane Herbert

e “Véronese - 1er Cru”

D’apparence jaune-vert mor-
doré, cette robe scintillante
se montre avenante. Nez
trés original par ses arémes
de pétale de rose, épices
douces et cire d'abeille.
Quelgues notes d'amande
apparaissent a |'aération.

Un vin de gastronomie, ex-
trémement peu dosé, livrant
une bouche ciselée, ou do-
minent les saveurs d'agrumes (pamplemousse, citron) et
d’herbe fraiche. Cette cuvée a forte personnalité ne lais-
sera personne indifférent, sa finale acidulée mettant la
bouche sous haute tension. PN:50 - CH:50

Cherche

Distributeur(s) champagneherbert@wanadoo.fr

CUVEE PRESTIGE

@ Lelarge-Pugeot

gy “Brut réserve - 1er Cru”

Splendide robe vieil
or a reflets ocrés,
étincelante.

Un ensemble olfac-
tif charmeur et
enveloppé, asso-
ciant les arébmes de
cire de meuble,
pomme compotée,
amandes effilées et poire cuite. Une cuvée de gastrono-
mie, qui ne laissera personne indifférent. Peu dosée, tran-
chante et vineuse a la fois, elle associe les fruits secs (noi-
sette, amande) aux saveurs de raisin de corinthe et de
sirop d'érable. Longue finale presque caramélisée pour
un vin, racé profond et tendu. PN:20 - PM:65 - CH:15

CHAMPAGNE

LELA

g
>

RESERVE

Ch. champagnelelarge-pugeot.com (Bio)
Dist. contact@champagnelelarge-pugeot.com

@D

Guy Méa
e “Cuvée Prestige - 1er Cru”

D'apparence jaune
doré léger, cette cuvée
aérienne offre un joli
bouquet parfumé, tout
en délicatesse, qui
associe les notes flo-
rales et de confiserie
aux fruits (bonbons aux
poires, péche). La
bouche confirme dés
I'attaque la délicatesse de cette cuvée longiligne, soute-
nue par une jolie acidité ascendante et généreuse en
saveurs d'agrumes frais (citron, pamplemousse). On
apprécie la vinosité d'une finale suave et parfaitement

équilibrée. PN:40 - CH:60

www.champagne-guy-mea@wanadoo.fr
champagne.guy.mea@wanadoo.fr




@ Michel Tixier

By “Grande Année - 1er Cru”

De jolis reflets sable a
paille soutenu irra-
dient cette robe écla-
tante. De grand
charme des |'ouver-
ture, ce bouquet
patissier s'ouvre sur
la brioche vanillée, la
tarte aux fruits jau-
nes et la frangipane. Un ensemble presque crémeux.

La bouche contraste significativement avec le nez par sa
personnalité vive et tonique. Les agrumes s'y expriment
sans retenue, complétés par la pomme verte et quelques
notes de fruits secs. Une cuvée longiligne et distinguée.

PN:40 - PM:20 - PM:40

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-tixier.com
champ.michel.tixier@wanadoo.fr

CUVEE PRESTIGE

René Fresne
"Cuvée d’'Argent - 1er Cru”

4.5/:9

*k
Tres jolie présen-
tation pour cette
robe doré soute-
nu de grand éclat.
Quelque peu sur
la retenue a I'ou-
verture, le bou-
quet exhale en-
suite de fines sen-
teurs florales et de confiserie, dans un ensemble aérien.
Dans un style en dentelles, relevée par une jolie acidité,
cette cuvée rafraichissante offe une belle expression
d’agrumes frais, mélée a une fine minéralité. La finale se
montre plus mlre par ses saveurs de fruits blancs. Une
cuvée délicate. PN:50 - CH:50

www.champagne-rene-fresne.com
info@champagne-rene-fresne.com

Guy Charbaut
* (%) “Cuvée de Réserve - 1er Cru”

D’apparence jaune doré
soutenu de bel éclat,
cette cuvée particuliere-
ment douce s'apparente a
une friandise olfactive par
ses saveurs de cake a la
vanille, fruits blancs au
sirop et pate d'amandes.
Une cuvée au caractere
affirmé, dont les saveurs
de fruits secs (cerneaux de
noix) contrastent avec la
douceur du bouquet. La minéralité est présente en milieu
de bouche et la finale présente quelques notes végétales.
Une cuvée peu dosée, treés tonique. PN:66 - CH:34

Cherche
Distrib.

www.champagne-guy-charbaut.com
contact@champagne-guy-charbaut.com




@ Jean-Yves de Carlini

+* &k “Réserve”

Robe jaune doré
léger, éclatante.
Les senteurs noi-
settées  s'asso-
cient avec réussi-
te aux arémes
d’herbe fraiche,
I'ensemble évo-
luant a I'aération
vers davantage de maturité (flan aux poires). Ce vin
habillé de bulles séduit les dégustateurs par sa douceur
crémeuse non exempte de fraicheur et son bel équilibre
d’ensemble. Les saveurs d’agrumes mars et de biscuit va-
nillé s’y expriment librement, dans un ensemble de beau
volume et trés persistant en finale. PN:50 - CH:50

Tél: 03/26.49.43.91
champagne.decarlini@orange.fr

Cherche

Distributeur(s)

Vignon Peére & Fils
ek () “Réserve”

Jolie présentation pour cette
robe pale a or blanc, limpi-

de et brillante. Un nez _=
au caractere affirmé,
qui exhale sans rete
nue ses senteurs def
cire, térébenthe, cuir
frais et fruits secs
(abricot, noisette).
De texture rectiligne, ce cru fin et suave, peu dosé, s'ap-
puie sur des saveurs de groseille verte et de pample-
mousse. Le registre des fruits secs apparait ensuite, pro-
fond et suave. La colonne vertébrale acidulée de cette
cuvée a forte personnalité appelle une certaine garde et
une gastronomie soignée. PN:65 - CH:35

tél: 03/26.49.80.39
vignon.marquises@orange.fr

Cherche
Distributeur(s)

GRANDS CRUS

@ Pehu Simonet 23,00¢|

>k ok (%) “Face Nord”

Jolie robe pale a nuances —
légerement rosées. Assez
dégagé, ce nez sur la rete-
nue a l'ouverture s'ouvre
ensuite sur d’'agréables
senteurs biscuitées, flo-
rales et de fruits blancs
mars (poire). Cette cuvée
ambitieuse associe avec
réussite finesse et vinosi-
té. On y apprécie la texture serrée d'une matiere fruitée
généreuse (agrumes, fruits secs) et I'enveloppement
d'une finale savoureuse sur la confiserie, qui confirme
I'impression de seve et de charme. Un vin bien construit,
a la personnalité affirmée. PN:70 - CH:30

CHAMPAGNE
PEHU SIMONET
FACENORD
BRUT GRAND CRU

www.champagne-pehu-simonet.com
champagne.pehu-simonet@hotmail.fr

1O

Cuperly
e (%) "Grande Réserve”
Pale a légers reflets
dorés, pour une ro- GRANDE ~
be éclatante. Rk (—-

Profond et élégant,
ce bouquet expressif
et suave souligne les
notes de frangipa-
ne, fleurs blanches
parfumées, crolte
de tarte et fine minéralité. Bien construite, de texture rec-
tiligne, cette cuvée tranchante ne céde pas a la facilité.
On vy apprécie d'intenses saveurs de fruits secs (noix,
amande) et de patisserie (cake), dans un ensemble suave
et concentré, de finesse appréciable en finale.

CHAMPAGNE

Cuperly

depuls 1B45

(THSR e S e ] et i

PN:60 - CH:40

www.champagne-cuperly.com
cuperly.commercial@orange.fr
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GRANDS CRUS

Jean Plener Fils
> ok (%) “Cuvée Réservée”
Treés belle robe sa-

ble a reflets paille
éclatant. Un bou-

quet original, qui CH.LWPAGNE
associe les senteurs o ;
T e PLENER ps
(cumin) et de fruits GRAND CRU LBOUZY
secs. Expressif et §

engageant. De tex-
ture assez serrée des |'attaque, cette cuvée franche et
suave se montre onctueuse, tout en soulignant les
accents de fruits secs (amande, noisette). Les dégusta-
teurs apprécient sa vinosité et la persistance enveloppan-
te de sa finale, évoquant une fine amertume rafraichis-
sante (brou de noix). PN:70 - CH:30

Eugéne Ralle
4 () “Réserve”

De jolis reflets sable irra-
dient cette robe brillante.
Un caractere affirmé se
livre des I'ouverture, illus-
tré par les arémes d'herbe
fraiche, fruits secs et fine
minéralité.

Les fruits blancs apparais-
sent ensuite. Une bouche
fluide et de fraicheur ap-
préciable apporte une sen-
sation de finesse, illustrée par une texture tres délicate,
mettant en relief les saveurs de fruits blancs et de fruits
secs. Un vin souple et délicat, agréablement persistant.

PN:75 - CH:25

B VERZENAY.
il

Bernard Tornay

&

* K

De superbes nuances vieil or
scintillent dans cette robe enga-
geante. Etonnant bouquet
suave de grande maturité, qui
exhale sans retenue les senteurs
de fruits jaunes compotés (mira-
belle, péche), évoluant a I'aéra-
tion vers un registre presque
exotique. La bouche du nez...
Cette cuvée propose une chair
fruitée intense et trés mare, qui
confirme le registre des fruits BRUT

CHAMNPAGNE

[ ooy FRmNcE

jaunes (abricot, péche), dans un GRAND CRU
ensemble conservant une frai-
cheur appréciable par sa jolie acidité. PN:60 - CH:40

@ J. Pérard Peére et Fils

* K “Cuvée de Réserve”

Trés belle présentation
pour cette robe dorée in-
tense. Extrémement char-
meur par la suavité de ses
ardbmes de confiserie,
agrumes (mandarine,
pomelo) et de pomme

J. PERARD

PERE ET FILS

GRAND CRU
BRUT

verte. Trés rafraichissant. _ Al
Une cuvée gourmande et

facile d'acces, qui privilé- ﬁ
gie le registre des fruits
mars et de la confiserie. ‘
La texture aérienne du

milieu de bouche confeére de la légéreté a un ensemble
plus en finesse qu'en caractére ou opulence. pn.75 . cH:25

i

CUVEE DE RESERVE ‘

Vinotheque Cuper/y




Pierre Arnould
>k (%) “Cuvée Effrontée”

De jolis reflets paille magnifient
cette éclatante robe. A I'ouver- [,
ture, les notes herbacées s'im- |
posent (mousse, fougére, her- |
be fraiche).

Ensuite, la minéralité s'exprime,
assortie d'une touche de
pomme mire et de cake aux '=
poires. L'entrée de bouche est
séveuse et tranchante. On y re- =
trouve les saveurs de fruits secs, de
pomme cuite et de minéralité, dans un ensemble paré
pour la gastronomie. Peu dosée, cette cuvée longiligne
est ponctuée d'une longue finale savoureuse sur la noix
de cajou et les noisettes. PN

Ch.
I @ Dist.

www.champagne-pierre-arnould.fr
arnould-ralle@wanadoo.fr

Bernard Tornay

CHAMPAGNE

* % (k)
De jolis reflets pales a nuances or
blanc scintillent dans cette robe
limpide. Assez discret a |'ouvertu-
re, le bouquet exhale ensuite des
effluves florales et de confiserie,
dans un ensemble aérien, qui
s'apparente a une friandise olfac-
tive. Soutenu par une acidité bien
présente, cette cuvée incisive offre
d’expressives saveurs d’agrumes
dans un panier de fruits frais, par-
ticulierement croquants (agrumes,
fruits blancs). Finale acidulée, sur
une fine et délicieuse amertume rafraichissante (rhubar-
be). PN

Cherche
Distributeur(s)

’

BRUT
BLANC DE NOIRS
GRAND CRU

www.champagne-tornay.fr
info@champagne-tornay.fr

GRANDS CRUS BLANC DE NOIRS

Pehu Simonet

CHAMPAGNE

@

Des reflets or éclatants scin-
tillent dans cette robe limpi-
de et trés engageante.

Suave, le nez méle avec
réussite les senteurs herba-
cées, minérales et de rhubar-
be voire de groseille verte.
Particulierement racée et
longiligne, cette élégante
cuvée livre une bouche Brit
suave a la personnalité affir-
mée, qui accorde la priorité aux saveurs de cerneaux de
noix, amande amere et biscuit. Les dégustateurs s'accor-
dent pour louer la concentration et la typicité de terroir
de ce cru sérieux, paré pour la gastronomie. PN

N 1)
55720

* &
Jolie robe bouton d’or,
de grand éclat et limpi-
de. D’intenses senteurs
de pétale de rose et de
géranium dominent le
premier nez, assorties a
I'aération de senteurs
biscuitées et de fruits
secs. Tout en finesse et
équilibre, sur des notes
d’amande, fruits blancs
et patisserie, ce cru délicat privilégie la finesse de texture
et le caractére aérien. La finale, longiligne et agréable-
ment persistante, s'exprime sur le biscuit aux amandes.
Un cru élégant et épuré. PN

PEHU
SIMONET

[\ VERZENAY

BLANC DE NOIRS

www.champagne-pehu-simonet.com
champagne.pehu-simonet@hotmail.fr

Janisson & Fils

Www.janisson.com
champagne@janisson.com

© J. Pérard & Fils



J. Pérard & Fils

* (k) "Cuvée Diadéme”
Jaune doré lé-
ger, de grand i

éclat. Les sen-
teurs de pomme
mare et de
vanille s’expri-
ment sans réser-
ve dans ce nez
évoluant a |'aération vers la guimauve et la violette. Suave
et concentrée, cette cuvée ambitieuse propose une trame
serrée et des saveurs d’amande ameére et de noisette qui
lui conférent un caractere affirmé, souligné par la miné-
ralité d'une finale vigoureuse et persistante.

Un grand cru qui impose finesse et puissance aroma-
tique. PN

Cherche
I @ Distrib.

www.champagne-perard.fr
contact@champagne-perard.fr

Goulin-Roualet
“1er Cru”

sk (k)
Jaune pale écla-
tant, de grande
limpidité. Le bou-
quet livre un festi-
val  aromatique
(massepain, nou-
gat aux fruits
confits, fruits blancs mars). L'aération accentue I'impres-
sion de maturité (millefeuille aux pommes, tarte tatin
caramélisée). Entrée de bouche suave, charnue et
concentrée, livrant d'insistantes saveurs de fruits blancs
et de frangipane aux poires. Grande élégance d'en-
semble, les fruits secs s'associent aux saveurs plus com-
potées. Un vin suave et enveloppé mais incisif en finale,
sur une belle fraicheur. PN: 100

BLANC de NOIRS

www.goulin-roualet.fr
goulin-roualet@wanadoo.fr

Deuxdeniers-Simon
% (k)
Robe jaune doré léger de belle
brillance, limpide et engageante. De
flatteuses touches de confiserie (bon-
bons aux fruits) et de fleurs parfu-
mées (lilas, violette) dominent un
ensemble enjoleur, agrémenté d’'une
touche légerement vanillée. Géné-
reusement dosée, trés séveuse, la

bouche présente un style enveloppé et doucereux, sur des notes patis-
siéres (tarte aux pommes, poires) et de biscuit. Savoureuse et gourmande,
cette bouche privilégie une belle fraicheur en finale et se montre agréa-

blement persistante.

Cherche
Distributeurs

Tél: 03/26.97.47.97

jpdeuxdeniers@orange.fr

GRANDS CRUS BLANC DE NOIRS

BLANC DE NOIRS

DEUXDENIERS-SIMON

D

* ok

Jaune de Naples a
nuances or blanc. De
belle fraicheur olfac-
tive, le bouquet as-
socie les senteurs flo-
rales et de fruits frais
(pomme, poire et
agrumes).

L'aération apporte une touche de patisserie aux fruits secs
(millefeuille aux poires et amandes). Ronde et suave mais
équilibrée par une acidité bien présente, cette cuvée lon-
giligne séduit par son enveloppement et la déliceuse et
légére amertume de sa finale sur le brou de noix.

Une cuvée en contrastes, persistante en finale, bien
construite. PN

Ernest Remy

CHAMPAGNE

Ernest Remy
Hwatnd ot H%Hﬂ.:?/ .‘iﬁ;my&wyw

BRUT

Cherche
Distributeur(s)

www.ernest-remy.fr
contact@ernest-remy.fr

V. Delagarde

155/22

s %k (k)
Superbe robe paille a
nuances sable. Le pre-
mier nez se voit domi-
né par la minéralité.
A I'aération, les arémes
de croGte de pain, =l
fruits secs (amandes,
noisettes) et massepain
complétent la palette
aromatique. En bouche, I'attaque est pure, incisive et joli-
ment acidulée (mandarine, citron). Ensuite, on apprécie le
grain serré d'une trame concentrée et séveuse. La finale
s‘oriente vers davantage de maturité (pomme, poire
mares) et offre dans sa persistance une délicieuse et lége-
re amertume rafraichissante.

| CHAMPAGNE

WJFELAGARDE

BLANC DE NOIRS

PM:100

Cherche
Distrib.

www.champagne-delagarde-delozanne.fr
contact@champagne-delagarde-delazonne.fr

PM:100




@ Claude Carré et Fils

+* &k “Brut Réserve - 1er cru”

Reflets jaune pale éclatants.
Un nez au caractére affirmé,
qui méle les ardbmes de miné- c
ralité et herbe fraiche. La dou- PHEMIER CAU
ceur vient ensuite, illustrée

par une note biscuitée et mﬂllde Cﬂl‘l‘é
vanillée. Ce vin a emporté les ef Fils
suffrages. Les dégustateurs
soulignent son importante
vinosité, sa longueur appré-
ciable et la densité de trame
de son milieu de bouche,
généreux en saveurs de fruits frais (poire, péche). Le regis-
tre vanillée enveloppe une finale savoureuse mais conser-
vant de la fraicheur. CH

CH-AMEB A& B NE

3 BLANC de BLANES
BRUT
Tillnl

@
|

Tél: 03/26.57.06.04
champagne.claude.carre@orange.fr

Goulin-Roualet
* % (k) “Saint-Vincent - 1er Cru”

Jolis reflets jau-
nes pales de
grand  éclat.
Tout en délica-
tesse vanillée,
assorti  d'une
touche d'agru-
mes et de ci-tronnelle, ce bouquet s'assortit d'un registre
floral expressif a |'aération (lilas blanc). Cette cuvée a fait
I'unanimité. Associant dans une grande harmonie les
sensations d'élégance et de vinosité, elle impose son élé-
gance et sa suavité, associant ses saveurs de poire mre,
vanille et mirabelle, dans un ensemble charnu, ponctué
d’une longue finale finement acidulée, tout en équilibre.

CH

TCHAMPA G

www.goulin-roualet.fr
goulin-roualet@wanadoo.fr

BLANC DE BLANCS

Fabrice Bertemes

() “1er Cru”

Robe jaune-vert limpide et écla- [ vwonuit or reancs
tante. Quelque peu retenu a CHAMPAGN: A
I'ouverture, le nez s'ouvre ensui- _/
te a l'aération, livrant des aro6- -

mes flatteurs de péche et de //

poire bien mares, mélés a une ])’é!c qe //ffééf):

touche de pain d'épices. Les R i ,mu
dégustateurs apprécient la pro- m/mn

fondeur de trame de cette cuvée . (TN ;
a la fois aérienne et suave, géné- \EL& \P/
reuse en saveurs d'agrumes frais
et relevée par une jolie acidité MM“M
tonifiante. Tout est équilibre et
suavité dans ce vin de gastronomie, ponctué d’'une lon-
gue finale sur les fruits secs et le nougat. CH

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-bertemes.fr
fabrice.bertemes@orange.fr

Arnaud Beaufort & Fils
He ok () "Cuvée des Neigettes”

Nuances pale a
jaune sable pour
cette robe éclatan-
te. De puissantes
senteurs de patis-
serie, de vanille et
de fruits blancs
compotés  (cake
aux pommes) en-
vahissent un bouquet enveloppé mais conservant une
belle fraicheur olfactive. La bouche confirme cette
impression de maturité et d’enveloppement. On y retrou-
ve les sa-veurs de pommes et poires cuites, équilibrées
par une délicate acidité. Longue finale gourmande, lége-
rement vanillée. Un champagne crémeux. CH

CHAMPAGNE

ARNAUD ?EA'[‘FDR? & FILS

Tl |2

www.champagne-arnaud-beaufort-fils.fr
contact@champagne-arnaudbeaufort.fr

Fabrice Bertemes




© Nicolas Rainon

Pascal Machet

CHAMPAGNE

Pascal MACHET

viticulteur

% (k)
Jolie robe jaune a
|égéres nuances
sable. Les sen-
teurs de pomme
et de cannelle
envahissent le
premier nez,
dans un ensem-
ble olfactif de
grande douceur, confirmé par les senteurs de guimauve
et de vanille bourbon. Trés charmeur. D’emblée, d'insis-
tantes saveurs de fruits secs (noix, amande fraiche) domi-
nent un ensemble vineux, suave et doté d'une belle frai-
cheur d’ensemble. La finesse de la finale n‘empéche pas
la persistance. Une cuvée bien construite. CH

BLANC de BLANCS

aVaud

Ge
s ks

www.champagnepascalmachet.com ]
p.machet@wanadoo.fr

D

* k

Robe pale a reflets [ =
trés  légérement
dorés. Premier nez
ouvert et trés parfu-
mé, exhalant de
suaves senteurs de
fleurs blanches et
de confiserie.

Un bouquet aérien,
trés engageant. La bouche est a I'avenant. En dentelles,
elle offre une texture délicate et tres fine, illustrée par des
saveurs d'agrumes frais (citron, mandarine). On y appré-
cie le caractere longiligne d'un ensemble qui privilégie
ouvertement la finesse a I'opulence. Finale dense et rec-
tiligne, de grande franchise. CH

Couvreur-Philippart

CHAMPAGNE

ConseanThdpnt
a‘ % a‘ BRUT

Cherche

Distrib. couvreur.philippart@orange.fr

BLANC DE BLANCS

www.champagne-couvreur-philippart.com

@ Jean Dumangin

rove “Brut Réserve”

Or blanc de bel | — g
éclat, cette cuvée ‘
livre un bouquet vein 17
de caractére, qui eJ'EAN Du
méle les arébmes o tTAAEN
de  géranium,
pétale de rose et
craie  humide.
Incisive et longiligne, cette cuvée tendue séduit par sa
pureté. Elle reste tonique malgré son dosage généreux.
Le registre des fruits blancs au sirop apporte un caractére
gourmand a I'ensemble. Tout est équilibre et suavité dans
cette bouche de belle rémanance de fruit en finale.

BLANC DE BIANCS TERROIR
BRUT
RESERWE

i Wi e i ‘

CH

www.champagne-jean-dumangin.fr
contact@champagne-jean-dumangin.com

10

Lelarge-Pugeot
(k) “1er Cru”

Pale a verdatre,
limpide et bril-
lant. De belle
maturité olfacti-
ve, cette cuvée
enveloppée évo-
que la patisserie
(brioche vanillée),
la croGte de pain
et quelques arémes de fruits secs. En bouche, les saveurs
de fruits secs et de fruits blancs compotés se livrent de
concert dans un ensemble suave et correctement concen-
tré. Peu dosé, ce cru offre une finale incisive relevée par
une légére et délicieuse amertume rafraichissante (cer-
neaux de noix). CH

Ch.
I @ Dist

CHAMPAGNE

LELARGE-PUGEOT

Ma

lj;ﬂaw 2 'K};’.«

www.champagnelelarge-pugeot.com
contact@champagnelelarge-pugeot.com




Francois Cossy
*kGk) "Origine” S
Jaune doré tres intense,
limpide et éclatante.
Les dégustateurs souli-
gnent la finesse et la
profondeur de ce nez
complexe, qui méle les
notes de poire mdare,
amande douce et nou-
gat, et une fine touche
minérale. Un vin com-
plet, habillé de bulles, présentant une texture délicate
mais charnue et de grande vinosité. Le registre des fruits
secs s'y exprime librement, dans un ensemble enveloppé,
qui conserve une grande fraicheur sans aucun exces de
nervosité. Trés belle vinification. PN:35 - PM:40 - CH:25

EXTRA-BRUT

Hubert Paulet
e (k) “Cuvée Tradition -1er Cru”

Jolie  présentation [ gumasnur
jaune éclatant et lim- (it

pide pour cette robe
Husert PauLer

avenante. Beaucoup
CUVEE TRADITION

de délicatesse dans
un bouquet com-
plexe, qui associe les
notes florales et de
fruits blancs frais. (pomme, poire). Touche d’amande et
de beurre de noisette a I'aération. Tres élégante, cette
cuvée de vinosité appréciable, met en présence les
saveurs de brou de noix, amande fraiche et patisserie aux
fruits blancs compotés. L'équilibre entre maturité et viva-
cité est atteint et la finale persistante se montre racée et
charnue. Trés beau vin. PN:25 - PM:50 - CH:25

www.champagne-cossy.com Tél: 03/26.03.40.68
info@champagne-cossy.com champ.h.paulet@wanadoo.fr

Penet-Chardonnet

> (k) "Réserve - Grand Cru”
Robe presque sa-
bl_e, limpide et @
brillante.

Particulierement
doucereux, ce nez
pommadé évoque
la brioche vanillée,
le  biscuit et
I'amande douce.
Touche de poire cuite a I'aération. Séveuse et racée, cette
bouche de grande vinosité a séduit les dégustateurs par
sa finesse de texture et son grain serré.

Les saveurs de fruits secs (noix, amande) s'y expriment
librement, rejointes par une touche de minéralité de
grande typicité. Un vin de gastronomie. PN:70 - CH:30

N 18

PENET - CHARDONNET
C H AMPAG K E

GRAND CRU
RESERVE

MU it sup s pmsaiod i teport h\szery s -sonciy o T

www.lamaisonpenet.com
contact@lamaisonpenet.com

Claude Carré et Fils
* %) “Blancs de Blancs - 1er Cru - Brut Nature”
Robe jaune-vert de grand —
éclat. Une grande fraicheur | © # A M PA & N E |
olfactive se dégage de ce nez
aérien, exprimant de géné-

PREMIER GAU

reuses senteurs d'agrumes, | |
pomme verte et citronnelle. aude Eaﬂ‘é
Touche de fruits secs a I'aéra- - et Fils

tion (amande). Le caractere
minéral et crayeux de ce cru
s'impose dés le milieu de
bouche. Le registre des fruits
secs (amande fraiche) se livre
sans réserve. Les dégustateurs soulignent la fraicheur et
la suavité d'une finale persistante et racée.

CH:100

Tél: 03/26.57.06.04
champagne.claude.carre@orange.fr

Hubert Paulet

54
[




Gaston Collard

**0k) “Grand Cru” ——
Superbes reflets vieil or a GHAM?AG"NEE
ocré. Charmeur et inten-
sément parfumé, ce bou-
quet suave de grande
maturité livre un registre
compoté (pomme, poire)
et biscuité de grand char-
me. Un ensemble olfactif
trés engageant. Franche
et précise, cette cuvée
séveuse livre une texture serrée, un bel équilibre entre aci-
dité et enveloppement, et une puissante expression de
fruits secs et d'épices. La finale, profonde et longiligne,

révele une délicieuse et fine amertume rafraichissante.

Cherche Distributeur(s) PN:90 - CH:10

1 o www.champagnegastoncollard.com En conversion
contact@champagnegastoncollard.com Bdy (Bio)

Vignon Peére & Fils
** "“Blanc de Blancs - Grand Cru”

Robe trés pale a AR
reflets verts. s -
Premier nez dans
le registre floral et
herbacé (verveine,
menthe, tilleul).
Ensuite, la minéra-
lité s'impose da-
vantage. Cette bouche incisive s'appuie sur une acidité
bien présente et d'expressives saveurs d'agrumes frais
(citron, pamplemousse) et de bonbons acidulés. Cette
cuvée de gastronome évolue en bouche vers la rhubarbe
et la groseille a maquereau. longue finale rectiligne et
épurée pour un cru qui ne céde pas a la facilité.
CH:100
Tél: 03/26.49.80.39
vignon.marquises@orange.fr

S

VIGNON PERE & FILS

PROPRIETAINES-RECOLTANTS

BLANC DE BLANCS
BRUT

Cherche
Distributeur(s)

EXTRA-BRUT

Boutillez-Guer
Ak (k) “Blanc de Blancs - 1er Cru

De beaux reflets
jaunes-vert mordorés
scintillent dans cette
robe engageante. De
belle fraicheur olfacti-
ve, le nez associe les
effluves  minérales,
d'agrumes et de bon-
bons acidulés. L'entrée
de bouche donne le ton par sa texture vive et élancée. On
y retrouve les saveurs de fruits secs (amandes, noix), dans
un ensemble de texture rectiligne, ponctué d’une finale
persistante sur le brou de noix. Un vin de gastronomie,
dont la personnalité affirmée lui permet d'étre paré pour
affronter les ans sereinement. CH:100

BOUTILLEZ-GUER

PREMIER CRU

Cherche
Distributeur(s)

@ Lacourte-Godbillon

rore “1er Cru "

Tout en nuances, la
robe jaune pale a
reflets sable annonce
un bouquet a l'ave-
nant, aérien, mélant
des arémes floraux
et de fruits frais
(pomme verte, agru-
mes). Touche de
bonbon acidulé a I'aération. Incisive et de grande préci-
sion, cette cuvée développe d'insistantes saveurs d'agru-
mes frais (lime, mandarine), mélées a la pomme verte.

Le caractere tranchant de ce vin en fait un cru de grande
pureté et élégance. Longue finale sur la groseille blanche
et le pamplemousse. PN:50 - CH:50

www.champagne-boutillez-guer.fr
boutillez.guer@wanadoo.fr

EXTRA BRUT

www.champagne-lacourte-godbillon.com
contact@champagne-lacourte-godbillon.com

Eric Desogne
Place Sainte Catherine, 3
1000 Bruxelles
Tél: 02/502 3573

Recommandé




© Nicolas Rainon

Arnaud Beaufort & Fils
“1er Cru” i

P ey

sk k
Saumon intense, de bel éclat.
Une grande élégance olfactive
se dégage de ce bouquet pro-
fond, suave et complexe. On 'y
retrouve les senteurs de
brioche, cake et crote de pain,
assorties du registre de la patis-
serie aux fruits (poire, pomme).
Beaucoup de relief et de vinosi-
té dans ce cru racé, profond et
tres savoureux en milieu de
bouche. L'expression fruitée est intense (baies rouges aci-
dulées) et la trame se montre serrée et distinguée a la
fois. Un champagne séveux, trés long en finale. Une belle

réussite! PN:60 - PM:40

CHAMPACGNE

Artaugd Beandort
el Sl
Premier Cru

I och. www.champagne-arnaud-beaufort-fils.fr
Dist. contact@champagne-arnaudbeaufort.fr

Christophe Varlot
*x() “Cuvée Perle - Rosé de Salgnee

Robe saumonée de
grand éclat. Un bou-
quet extrémement ,
suave et expressif, i
vrant d’intenses sa- >Z.
veurs de grenade, ceri- ‘{, 750l
se, framboise et fleurs “"““‘V
parfumées (pivoine, vio-

lette). Gourmand et engageant!
Les dégustateurs soulignent la
belle vinosité et la suavité des saveurs\\i’
de fruits rouges confiturés (fraise, cerise)

de ce vin habillé de bulles. Le fruit se montre croquant et
mar mais relevé par une tres belle acidité. Longue finale
racée, de texture serrée. Un vin ambitieux. PN:100

18,45¢]

Cherche www.champagne-christophe-varlot.com
Distributeur(s) champagnechristophevarlot@wanadoo.fr

ROSE

Pehu Simonet
SN “Face Nord - Grand Cru”
Jolis reflets pales pour cette
robe tendre et engageante.
Délicatement parfumé et

trés charmeur par sa dou- ; 1T g

ceur, ce bouquet suave PEHU SIMONET
évoque les fruits blancs et FACE NORD

un registre végétal rafrai-

chissant a I'aération.
Tendue et élégante, privilé-
giant les saveurs d'agrumes
et de pomme verte, cette cuvée charnue et gourmande
impose une texture rectiligne, soulignée par une trame
serrée. La finale, épurée et distinguée, offre une grande
persistance longiligne. Trés belle cuvée épurée.

PN:80 - PM:20

ROSE GRAND CRU

@ www.champagne-pehu-simonet.com

champagne.pehu-simonet@hotmail.fr

Bonnet-Ponson

ek (%) "Rosé de Saignée - Extra Brut
Grand Cru” 2008
ol CHA M PAGNE
Des reflets pelure d‘oignon Bo

L t-Ponson
scintillent dans cette robe sou- [

tenue. Le nez est a l'avenant,
caractérisé par ses senteurs de
baies rouges confiturées et de
patisserie (cerise, fraise, fram-
boise). Un ensemble trés enga-
geant en bouche, marqué par
une puissante vinosité, qui
n‘empéche pas I'élégance et la
fraicheur. Les saveurs de noyau
de cerise et de fine amertume rafraichissante (pellicule
d’amande) soutiennent un ensemble tramé et séveux,
ponctué d'une longue finale. PN:100

En conversion

Entus B

[T ol

champagne-bonnet-ponson.com
champagne.bonnet.ponson@wanadoo.fr




© Nicolas Rainon

ROSE

Vignon Pere & Fils
“Les Marquises”

LH’\M [‘-’_\c,,\“,

%k (k)

Reflets pales, rose
tendre. Une miné- cmwoeu &
ralité expressive se Sy
dégage deés Fou- | EEEIGNON PERE & FILS
verture, illustrée \
par les notes de \ o “
craie et d'herbe [ : -
mouillée. %Sljiz,f_;-_—;_é-g
Rhubarbe et groseille verte a I'aération. Racée, cette
cuvée tendue et longiligne offre dés I'entrée de bouche
d’expressives saveurs d'agrumes et de groseille, dans un
ensemble rectiligne, extrémement rafraichissant et peu
dosé. Un vin trés élégant, paré pour la gastronomie, qui
propose une finale ciselée de grande persistance.

PN:100

A

Michel Tixier

% (k) “Rosé de Saignée - 1er Cru”
Robe framboise écla- =
tante, limpide. De CHAMPAGN,

+B 5 &

puissantes notes de
fruits rouges frais (ceri-
se, grenade, framboi-
se) s'associent a une
touche de violette par-
fumée. Un bouquet
trés engageant. Extrémement vineuse, cette cuvée riche
et onctueuse s’avere puissamment aromatique, marquée
par l'identité du pinot noir. On y retrouve d'intenses
saveurs de fruits rouges a noyau bien mars voire confitu-
rés, dans un ensemble savoureux et croquant, ponctué
d’une longue finale sur la gelée de framboises.

MICHEL T

Premicr Cru 4 Chi

PN:100

Charles Gardet
* (k) “Rosé de Saignée 2006 - 1er Cru”
Saumoné intense, bril-

lant et limpide. . /CHA.MPAG'NE :
Splendide bouquet, / Hebligime

profond et expres- | Dl do e

sif, mélant les no- G‘V, / AATNEST
tes minérales (hy- \ vibe %G}"\J £
drocarbure,  silex) ‘% BRUT

aux senteurs de cire
d'abeille et fruits compo-
tés (pomme). Vinosité et pro-

fondeur sont au rendez-vous de cette cuvée généreuse
en saveurs de fruits secs et patisserie (brioche, mille-
feuille). Une cuvée qui ne laissera personne indifférent
par sa grande vinosité. Trés longue finale sur les fruits
blancs compotés. PN:50 - PM:50

N

) PREMIER GRU
Ly .

o s s

Lacourte-Guillemart
S (k) “1er cru”

Saumoné intense. Complexe
et charmeur, ce bouquet -

suave et profond associe de CHAMPAGNE
douces senteurs florales (lilas) e

et de baies rouges parfumées MWQ)MﬁMJ
(framboise) aux notes d'épices

douces. Les dégustateurs ont ROSE

beaucoup apprécié la séve,
I'équilibre acidité/moelleux et
la densité de trame de cette
cuvée généreuse, tres parfu-
mée, dont les saveurs de fruits frais se mélent a une
touche de patisserie. Longue finale tout en pulpe, sur la
confiserie. Un cru gourmand.

PR M L RN R

PN: 85 - Coteau champ. : 15

‘.= Lacequrte-Guillemart




© Fabrice Bertemés

Daniel Dumont
“1er Cru”

%k (k)
De jolis reflets fram-
boise dominent cette
robe éclatante. Les
arébmes de patisserie
aux fruits rouge (ceri-
se, framboise) s'expri-
ment  tendrement
dans ce nez enga-
geant et gourmand.
Une friandise olfactive. La bouche confirme d’emblée son
caractére séveux et gourmand. Les saveurs de fruits frais
(cerise du nord, groseille) dominent I'attaque et le milieu
de bouche puis la finale, longiligne, charme par son grain
serré et un enveloppement qui apporte volupté et pro-
fondeur. Belle réussite. CH-PN - PM

Cherche
Dist.

@ Lacourte-Godbillon

rave “1er Cru”

Rose saumoné assez |
intense. Puissam-
ment expressif, asso-
ciant dans une super-
be harmonie un bou-
quet de fleurs suaves |
(violette, pivoine)
mélées aux notes de
patisserie (tarte aux
poires) et de vanille. Une bouche pure et rectiligne, sup-
portée par une jolie acidité, qui livre une texture fine et
suave, et des saveurs de bonbons acidulés (groseille,
sureau), dans un ensemble ciselé et trés délicat. Finale
longiligne conservant la bouche sous une agréable ten-
sion. Un vin de gastronomie. PN:100

www.champagne-danieldumont.com

¢ info@champagne-danieldumont.com

www.champagne-lacourte-godbillon.com

I @ = contact@champagne-lacourte-godbillon.com

ROSE

André Boever

“1er Cru”

CHAMPAGNE

ok (k)
Robe rose soute-
nu et de grand
éclat. Tout en dé-
licatesse, le bou-
quet livre de jolies
notes florales et
de confiserie
(bonbons aux
fruits), dans un
ensemble flatteur et rafraichissant. Trés bien construite,
cette cuvée associe la douceur d'une expression fruitée
bien mare et la fraicheur apportée par un support d‘aci-
dité omniprésent. Les dégustateurs soulignent sa densité
de trame et la persistance appréciable de sa finale extré-
mement savoureuse. PN:100

Cherche

Tél: 03/26.57.03.43

Distributeur(s) ~ champagne.andre.boever@hexanet.fr

Champagne Houssart

% % (k)

Jolie robe pelure d'oignon,
|égerement saumonée.

Quelque peu sur la retenue
a l'ouverture, puis exprime
des notes de bonbons aci-
dulés et de fleurs (violette).
Un bouquet aérien. De tex-
ture trés fine et rafraichis-
sante dés l|'attaque, cette
cuvée rectiligne se montre
trés tonique par ses insis-
tantes saveurs d'agrumes et de groseille. Tout en élégan-
ce, elle livre une bouche tendue et particulierement
suave, qui privilégie I'élégance a I'opulence. Longue fina-
le épurée sur la cerise du nord. PM: 70 - PN: 5 - CH: 25

Tél: 03/26.04.03.27 - 06/84.38.39.66
champagnehoussart@hotmail.fr

Cherche
Distributeur(s)

ristophe Varlot




© Nicolas Rainon

@ Jean Plener Fils

T “Grand Cru ”

Splendide robe
rose bonbon écla-
tante et soutenue.
Beaucoup de fines-
se et de complexité
dans ce nez floral,
tres rafraichissant,
évoquant les fruits
blancs  (pomme,
poire) et une touche de biscuit vanillé. Tout en équilibre
et finesse de texture, ce vin suave séduit par la générosi-
té de ses saveurs de fruits frais et de patisserie. Les dégus-
tateurs soulignent le caractére épuré et longiligne d'une
finale rafraichissante, relevée par une jolie acidité.

PN: 70 - CH: 30 + Bouzy: 15%

e

CHAMPAGNE

JeaN PLENER it

GRAND CRU

1 BOVZY

Cherche
Distributeur(s)

www.champagne-plener.fr
contact@champagne-plener.fr

Thierry Petit
e “Carte d'Or - Grand Cru”

Jolie présentation pour
cette robe rose tendre,
de bel éclat. Un bou-
quet enveloppé, trés
suave, livrant  des
ardbmes charmeurs de
fruits rouges mars et de
patisserie (tarte aux
fraises, vanille). Touche de guimauve et de violette a I'aé-
ration. Friande et tout en pulpe, cette cuvée privilégie le
charme d’un fruité gourmand et de belle maturité (ceri-
se, fraise). Généreusement dosée, elle s'apparente en
bouche a une confiserie et plaira a tous les amateurs de
douceur fruitée. Finale trés gourmande et agréablement

persistante. PN:37 - PM:47 - Ambonnay Rouge: 16

www.champagnethpetit.com ]
champagneth.petit@wanadoo.fr

ROSE

@ Vincent Perseval

Fore “1er Cru”

De jolis reflets framboise
éclatants scintillent dans
cette robe avenante.

Oscillant entre minéralité
et notes végétales, ce
bouquet fin et rafraichis-

BRUT
sant gagne en enveloppe- -
ment & |'aération. ROSE
Fluide et de texture délica- | i@ S
arére 8.V, Vet VAN AL o b Froes RO

te, cette cuvée privilégie
ouvertement le charme de la finesse. De subtiles saveurs
florales et d’agrumes frais se complétent avec harmonie,
dans un ensemble qui s'apparente a une confiserie.
Bonbons acidulés. Finale agréablement persistante pour

un cru convivial. PN: 60 - PM: 25 - CH: 15 + Vin rouge

Cherche
Distributeur(s)

@ Guy Dumangin

rove “1er Cru”

Extrémement pale,
rose tendre a lége-
rement saumoné.
Fin et complexe a
la fois, le bouquet
associe les senteurs
minérales et végé-
tales (pétale de
rose, géranium) et de fruits blancs. Une douce touche
vanillée enveloppe I'ensemble a I'aération. Un cham-
pagne qui ne céde pas a la facilité. Soutenue par une jolie
acidité tonifiante, cette cuvée tout en délicatesse livre
une bouche longiligne, caractérisée par ses saveurs de
petits fruits acidulés. La finale, vive et ciselée, séduit par

sa persistance. PN:30 - CH:30 - PM:40 + Vin rouge

www.vincentperseval.com
vincent.perseval@orange.fr

CHAMPAGNE

FPREMITR €KL

GurDUMANGIN

Brur

www.champagne-guy-dumangin.fr
guy.dumangin@wanadoo.fr




© Nicolas Rainon

Yves Couvreur
S "Brut Prestige - 1er Cru”

Tres belle robe or soutenu,
limpide et éclatante. Expressif
et charmeur, ce nez suave
méle les senteurs de masse-
pain, brioche vanillée et de
petits fruits secs. Fine
touche minérale a I'aéra-
tion. Les dégustateurs souli-
gnent la trame serrée de cette
cuvée racée, charnue, qui
associe les saveurs de fruits
blancs compotés et d’amande. Peu dosée, elle privilégie
I'élégance a I'opulence. La finale, rectiligne et tonique
séduit par sa tenue et I'expression franche de ses fruits
secs. Un cru savoureux et typé. PN:50 - CH:50

Cherche
Distrib.

www.champagne-yves-couvreur.fr
yves.couvreur@wanadoo.fr

Stephane Herbert “Blanc de Blancs - 1er Cru”

**  De jolis reflets jaune pale scintillent dans cette robe éclatante. De fines notes
d’amande et de patisserie apparaissent au premier nez, rapidement rejointes par une miné-
ralité affirmée. la maturité rejoint le bouquet au fil de I'aération. En bouche, une fine trame
acidulée rafraichit cette cuvée généreuse en saveurs d’agrumes et de fruits blancs frais. Une
délicate touche briochée apparait ensuite, gage d'équilibre et de douceur. La tension acidu-
lée réapparait en finale, illustrée par la confiserie aux agrumes.

Cherche Distrib. ~ Tél: 03/26.03.49.93 - 06/27.16.02.92

Pouillon-Chayoux
Sk (k) “Premier Cru”

Jaune doré assez soutenu.

Le premier nez s'ouvre sur
des effluves d’'herbe fraiche,
pétale de rose et de géra-
nium. Ensuite, une douceur

s!!

b oo rrancE

CHAMPAGNE

olfactive s’exprime davanta- Pouﬂl(jn’c}layoux
ge, illustrée par les notes de TR

brioche vanillée. Cette cuvée & vilens ditiean

a emporté les suffrages pour oo (e

sa personnalité affirmée, o O
illustrée par de puissantes

saveurs de fruits secs (cer-
neaux de noix, amande amere). Un vin de gastronomie,
tendu et incisif, dont I'élégance n’a d'égal que la persis-
tance de la finale. PN:100

T §

Cherche
Distributeur(s)

tél: 03/26.03.47.46 - 06/79
mariefrance.pouillon@free.fr

MILLESIME 2010

champagneherbert@wanadoo.fr

MILLESIME 2009

Vincent Perseval
sk 5k (%) “Blanc de Blancs 1er Cru”

Une trés belle présenta-
tion pour cette robe paille
a reflets dorés soutenus.
Un bouquet enjoleur, évo-
guant I'amande douce et
la vanille, complété d'une
touche florale flatteuse a
I'aération. Attaque délica- | BLANC DE BLANCS 2010
te, séveuse, portée par |, o Wl
une jolie acidité. Le miligu | foresneminn sism e st =
de bouche offre des sa-

veurs d'agrumes, mélées a une fine minéralité. Cette
cuvée en dentelles privilégie la délicatesse de texture a
I'opulence. Elle séduit par le caractére aérien de sa finale
et le charme de son registre de bonbon acidulé.  y.100

BRUT MILLESIME

Cherche
Distributeur(s)

www.vincentperseval.com
vincent.perseval@orange.fr

CH:100

André Beaufort

* (k)

Jolie robe sable aux reflets paille.
Complexe et profond, ce puissant
bouquet méle les senteurs de poire
cuite, cire de meuble et tarte tatin
aux arémes de raisin de corinthe. La
bouche est a I'avenant. On y
apprécie la générosité des saveurs
de miel, sirop d'érable, patisserie et
cake aux fruits confits. Originale
dans son expression, complexe et
particulierement long en finale, ce
cru suave et de grande vinosité
séduira les amateurs de cham-
pagnes opulents et profonds.

www.champagnebeaufort.com
contact@champagnebeaufort.com

10




© Nicolas Rainon

Henriet-Bazin
4 () “Marie-Amélie - Blanc de Blancs”

Elégante robe jaune pale
a reflets verdatres, limpi-
de. Délicatement parfu-
mé, ex-halant d’expres-
sives notes d’amande
douce, vanille et patisse-
rie aux fruits blancs. Un
vin complet, structuré et
fin a la fois, offrant une
bouche tramée qui révele
de généreuses saveurs
d’amande, pomme compotée et noix de cajou, assorties
d’une touche d’'agrumes en finale, qui apporte la vivacité
nécessaire. Un champagne charnu, racé et persistant,
paré pour la gastronomie. CH:100

CHAMPAGNLE

/ [/ errz -/ l"lme’ée

MILLESIME 2008

www.champagne-henrietbazin.com
marie-noelle@champagne-henrietbazin.com

1RO

Marc Chauvet
* ok

Reflets sable a nuances paille,
pour une belle présentation
éclatante. Les dégustateurs
apprécient |'enveloppement et
la maturité de ce nez suave,
qui livre d'intenses arébmes de
patisserie (tarte aux poires) et
de vanille. Un ensemble enga-
geant et doucereux. Entrée de
bouche délicate et suave, puis
le vin monte en puissance, livrant de généreuses saveurs
de fruits mdrs (pomme, poire). La texture reste aérienne,
malgré la maturité de matiere. La finale, rectiligne, appor-
te la fraicheur nécessaire a un vin doté d'une belle

mache. PN:60 - CH:40

G

CHAMPAGNE
Marc CHAUVET

RECOLTANT-MANIPULANT

www.champagne-marc-chauvet.com
champagnemarcchauvet@gmail.com

MILLESIME 2008

Fournaise-Dubois
> %k (k) “Grande Réserve”

Robe tres pale a légeres
nuances dorées. Un bou-
quet délicat et aérien mais
ne manquant pas de com-
plexité. on y retrouve les
senteurs de confiserie et de
fruits blancs mars (poire),
assorties d'une touche
vanillée. Les dégustateurs
soulignent le grand équi-
libre et la suavité de cette
cuvée séveuse et rafraichis-
sante a la fois, qui offre
d’exubérantes saveurs de fruits frais et de brioche, dans
une finale longiligne et distinguée. PN:50 - CH:50

Cherche
Distributeur(s)

@ Allouchery-Bailly

rove “1er cru”

Des nuances bouton d'or
scintillent dans cette robe |
de grande brillance.

Un nez aérien, subtil, qui
exhale ses arémes floraux
et de confiserie. Quelque
peu réservé a |'ouverture.
Supporté par une jolie
acidité, cet élégant cru |
offre une bouche gour- |
mande, bien équilibrée |
entre acidité et moelleux, —
généreuse en saveurs de fruits blancs avec une pointe de
fruits secs en finale. Une cuvée conviviale et savoureuse.

PN:60 - CH:40

www.champagnefournaisedubois.com
champagnefournaise.d@wanadoo.fr

Cherche

www.allouchery-bailly.fr
Distributeur(s)

contact@allouchery-bailly.fr

CdWerie Henriet-Bazin

61
[




F. Cossy
ek (k) “Cuvée Sophistiquée”

Jolis reflets bouton
d’or pour cette robe
soutenue, limpide
et éclatante. Le
registre des fruits
blancs compotés se
livre dés I'ouverture,
puis I'ensemble évo-
lue vers la patisserie et la vanille (frangipane, tarte aux
poires). Dés I'entrée de bouche, les dégustateurs souli-
gnent la mache et la suavité de cette cuvée généreuse en
saveurs de fruits secs (cerneaux de noix, amande amére),
qui séduit par sa texture serrée et sa concentration.
Longue finale tramée, sur une fine amertume rafraichis-
sante. Un vin de gastronomie. PN:40 - PM:20 - CH:40

www.champagne-cossy.com
info@champagne-cossy.com

André Chemin
“1er cru”

@D

* &

Trés belle robe jaune pale
éclatant. Délicatement
minéral a |'ouvertu-
re, le bouquet ga-
gne ensuite en
expression et livre
d'agréables senteurs
de fleurs parfumées
(chévrefeuille, lilas) et de
confiserie (bonbons aux fruits). Un ensemble aérien.

De texture délicate et ciselée, ce cru privilégie |'élégance
a I'opulence. Le milieu de bouche livre une belle expres-
sion de fruits frais (agrumes et fruits blancs) et la finale,
longiligne, confirme le caractére en dentelles de ce cru
par quelques saveurs de fruits secs. PN:2/3 - CH:1/3

7 CHAMPAGNE
André Chemin

Faurnigiatie-necotiany

Y
}

Al lasime

Cherche

www.champagneandrechemin.fr

MILLESIME 2007

Froment-Griffon

ek (k) “Privilege - 1er Cru”

Robe pale a or
blanc, brillante.
Délicatement
parfumé, asso-
ciant de subtiles
senteurs de mi-
néralité, fleurs
blanches et fruits
frais. Quelques
senteurs d'épices douces complétent ensuite I'ensemble.
Attaque vive et ciselée, trés rafraichissante par ses saveurs
d’agrumes et de fruits secs. On apprécie la précision et la
délicatesse de I'ensemble, illustrées par le registre du lilas
et de la violette. Longue finale de texture trés fine pour
un cru équilibré et aérien. PN:30 - CH:70

"HAMPAGNE

Cherche www.champagne-froment-griffon.com
Distributeur(s) contact@champagne-froment-griffon.com

Daniel Dumont
*k) “Cuvée d'excellence - 1er cru”

De beaux reflets
jaune soutenu scin-
tillent dans cette
robe brillante.
Premier nez sur une
minéralité affirmée, t
puis sur les notes ‘
herbacées (mousse)
et le champignon. La
maturité apparait ensuite (fruits blancs au sirop). Une
cuvée délicate, mettant la bouche sous tension, peu
dosée, privilégiant la fraicheur a I'opulence. De texture
tres fine, elle démontre une belle fraicheur par son
registre d'agrumes expressif. Finale agréablement persis-
tante sur le bonbon acidulé. PN:70 - CH:30

/}

et f"/_/./////'//'/ j

Cherche www.champagne-danieldumont.com

© Nicolas Rainon

Distributeur(s) champagneandrechemin@wanadoo.fr

Distrib. info@champagne-danieldumont.com

© Nicolas Rainon



© Nicolas Rainon

@ Delaunois D. et Fils

rave “1er Cru”

Robe paille a ocré de
bel éclat. Le bouquet
est expressif et mar. Il
associe les fruits blancs
(poire, prune), effluves
de patisserie (cake,
pate d'amandes, cre-
me caramel) aux fruits
secs (noisette, noix). La
bouche est a I'avenant. Séveuse, vineuse, elle offre beau-
coup de mache et confirme |'expression de maturité du
bouquet. Fruits blancs compotés, tarte tatin et noisette
grillées s'y révelent généreusement. La finale est longue
et riche, presqu’enveloppée. Envoltant!...

PN:1/3 - PM:1/3 - CH:1/3

Récoltant=-Manipulant

Cherche www.champagne-delaunois.com

Distributeur(s)  contact@champagne-delaunois.com
Claude Carré et Fils

4 (%) “Blanc de Blancs - Cuvée Passion”

Robe jaune éclatant, limpide
et brillante. Un nez délica-
tement parfumé, tout
en élégance, qui
méle les notes de
fruits blancs, patis-
serie (brioche va-
nillée), évoluant vers
une fine touche biscui-
tée. Cette cuvée a conservé

beaucoup de fraicheur et de tonicité. Elle privilégie la déli-
catesse de texture et offre de charmeuses saveurs
d’'agrumes frais et de pomme verte. Les dégustateurs
soulignent son caractére aérien, crayeux en finale et sou-
tenu par une jolie acidité (bonbon citronné). CH:100

Tél: 03/26.57.06.04
champagne.claude.carre@orange.fr

MILLESIME 2006

MILLESIME 2004

Louis Brochet

ok (k)
Robe sable de belle brillan-
ce. Le bouquet, aérien et
frais offre une délicate
minéralité au premier nez
(herbe fraiche, craie, silex).
Il s'adoucit quelque peu
ensuite en livrant un regis-
tre plus fruité (agrumes,
pomme verte). Beaucoup
d’élégance et de suavité en
bouche dans cette cuvée longiligne et rafraichissante qui
a conservé une remarquable jeunesse. Tout en dentelle,
elle jouit d'une fruité trés présent associé a des saveurs de
bonbons acidulés. Un vin épuré et précis que souligne
une finale bien tendue. PN:70 - CH:30

[l 10

CHAMPAGNE

www.champagne-brochet.com
contact@champagne-brochet.com

@ R. Boutillez Marchand

T “Blanc de Blancs - 1er Cru”

De beaux reflets scintillants,
or éclatant. Profond et sub-
til a la fois, exhalant des
arébmes flatteurs de petits
fruits secs (amande fraiche,
noix de cajou) et de fruits
blancs compotés (poire).
Attaque tendue, soutenue
par une belle acidité. Le
milieu de bouche est aérien,
généreux en saveurs d'agru-
mes et de minéralité. Le vin
met la bouche sous tension
et la finale, savoureuse et délicate, séduit par sa finesse
de texture. CH:100

www.champagne-boutillez-marchand.fr
champagne-boutillezmarchand@orange.fr




MILLESIME 2002-1996

Hubert Paulet @ André Beaufort

A6 “Cuvée Risléus - 1er Cru” 2002 o “Demi-Sec” 1996
Beaux reflets or paille —7 Somptueuse robe vieil or a nuances
pour cette robe limpi- \ | 90y & Mntapme o Mine. P ” ocrées. Au premier nez, les notes de
de et éclatante. Des ] | : “, poire cuite et de sirop de Liége s'impo-
I'ouverture, le registre || CHAMPAGNE I’ sent sans réserve. Ensuite, de jolis par-
des fruits secs se mon- | H[U&ER{T P)AULET ,"{ fums d'abricot et de biscuit aux
tre élégant et parfu- \ | Gornis %Wi%'r_a i amandes se livrent de concert.
mé. On y retrouve ( . ’ :[ Les dégustateurs s'accordent pour
I'amande fraiche, la ——= louer le parfait équilibre onctuosité-
noix de cajou et quelques senteurs florales de grande vivacité de cette cuvée gourmande et o ;é;, ¥ |
délicatesse malgré I'age. Splendide bouche de belle jeu- complexe, qui offre des saveurs expres-
nesse, s'imposant par une belle tonicité, d‘exubérantes sives bonbons aux fruits (ananas,
saveurs de minéralité et de fruits secs (peau d’amande) et péche jaune), dans un ensemble suave
un parfait équilibre entre vivacité et enveloppement. et enjoleur, qui préserve en finale de la
Les dégustateurs soulignent la persistance de cru racé, au fraicheur par sa tension acidulée. -
fruité intact. CH: 47 - PM: 33 - PN: 20 PN:80 - CH:20

Tél: 03/26.03.40.68 I o www.champagnebeaufort.com Bio)
champ.h.paulet@wanadoo.fr contact@champagnebeaufort.com
—— COTEAUX CHAMPENOIS ——

@ Bernard Tornay

* K Bouzy rouge
D'une robe  rubis
concentrée, mtensg BERNARD TORNAY
pour le cépage, ce vin 7=

séduisant propose un COTEAUX

bouquet fin et suave a CHAMPENOIS
la fois. Il s"exprime sur BOUZY ROUGE

la griotte et la myrtille,
mélées a une subtile
minéralité. En bouche,
c'est un bel équilibre
acidité/gras qui s'impose et une expression de fruits cro-
guante, dont on apprécie la maturité. Longue finale sapide
sur les fruits a noyau pour une cuvée dotée d'un bel enve-
loppement et qui fait honneur a son appellation.

(2015 -2017)

GRAND CRU 2012

Cherche www.champagne-tornay.fr
Distributeur(s) info@champagne-tornay.fr

BANQUETS

www.fermedepresles.fr

51480 Nanteuil la Forél - Tél: 03.26.59.41.36 - Fax: 03.26.52.95.32




© CIVC/ John Hodder

R. Boutillez-Marchand

%k (k)

Or étincelant, limpide et éclatant.
D’une grande douceur olfactive, le
nez exhale sans retenue ses effluves
de caramel au lait, moka et pralin.
Cette bouche incroyablement savou-
reuse, opulente mais sans lourdeur,
grasse mais relevée par une superbe
acidité, séduit par la puissance de ses
saveurs d’'eau-de-vie de prune, abri-
cot sec et miel.

La finale, en queue de paon, s'expri-
me dans le registre caramélisé.

Une tres belle réussite.

CH:100

Alain Delabarre

D

2.8 2 ¢

Les nuances vieil or scin-
tillent dans cette robe a
reflets ocrés. De surpre-

nantes senteurs de curry | p

e : atafia de Champagne
indien envahissent le pre- i Po&
mier nez, ensuite complété | ALAIN DELABARRE

par les champignons et
une note de caramel et de
cassonnade. Parfaitement G gpUrITe o e vt o coced. i
construite, cette bouche | w4 Tk
savoureuse et OpuIeNte VOIt | i wescey Amic. 513 e stamer, Faree i
sa richesse onctueuse équi-

librée par une acidité bien présente. Les saveurs de patis-
serie (tarte aux poires et amandes) et de sirop de Lieége s'y
révélent insistantes.

Cherche
Distributeur(s)

a Villers-Marmery

Tél: 03/26.97.92.96
delabarre.alain0718@orange.fr

RATAFIA

Stéphane Herbert
ek (%) “Acte 1"

D’intenses reflets vieil or a ambré scin-
tillent dans cette robe trés intense.
Premier nez puissamment miellé.
Ensuite, au fil de I'aération apparaissent
les arémes de sucre candi, cassonnade,
caramel et agrumes confits. Superbe
bouche, associant dans un parfait équi-
libre une acidité tres incisive, qui nuance
la chaleur et I'enveloppement de I'an-
semble. Les saveurs ce creme brilée et
de caramel se complétent harmonieuse-
ment, dans une finale interminable,
extrémement digeste et élégante.
PN:100

Ci]e’fhe tél: 03/26.03.49.93 - 06/27.16.02.92

Distributeur(s) champagneherbert@wanadoo.fr

@ Michael Hautem 11,50¢
ok k

Superbes  reflets

orangés a nuances
acajou pour un
robe tres intense.
Le premier nez
exprime de jolies
senteurs de poire
cuite, quinquina et
créeme  bralée a
I'orange. Bien
construit, livriant une bouche grasse et séduisante dans le
registre vanillé et caramélisé¢, qui trouve son équilibre
dans une fine acidité, davantage présente en finale.
Longue finale riche sur le sirop de Liege.

RATAFIA

MICHAEL HAUTEM

PN:100

Cherche
Distributeur(s)

Tél: 03/26.50.85.34
michael.hautem@neuf.fr




1 Bossuyt & Co a Kortrijk
Sobelvin a Angleur

2 \Wouter de Bakker a Anvers
True Great Wines a Grez Doiceau

3 M. Delaye a la Buissiére
4 Bollaert & Merelbeke

5 Vinum Ganda a Gent
Big bag Delivery a Bruxelles

6 |vresse de Noé a Seraing

7 BD Drive in & Nivelles
Dulst a Blanden

o Floreffe - Vinalies a Jupille

e Oenofolies a Colfontaine
Braine I’Alleud - Fleurus

GUILLON
?—g ¢

8 De Wijnunie a Maldegem

9 Leymarie 4 Eghezée
Les Touriniers a Hamme-Mille

10 Neuhaus (Chocolats)

M ADS@Home & Hamme
Recovin a Paliseul

12 Guybie wine & Ardooie
13 RWVino a Lokeren
14 Daune a Hertechamp

15 Philip Soens a Kortijk

G Bertrix

Q Roeselaere

16 pozzovino a Kapellen

17 QOdilon & Bruges
Delire a Houx

18 Champagnothéque a Bruxelles
19 La Ferme d’Artagan a Haccourt

20 Champagnothéque a Bruxelles
Au sens Large a Hannut

G Vielsam
G Arlon

Lieu insolite, visite inoubliable
Visite et dégustations gratuites - Ouvert tous les jours 10 a I12h et 14 a |8h.

Hameau de Vertuelle - 51150 Louvois - Tél: 03/26.51.87.50 - www.distillerieguillon.com
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Le Champagne se boit frais mais jamais glacé. Les demi-secs peuvent descendre a 6 a
8°C, mais les Brut et surtout les anciens millésimes gagnent a ne pas descendre en-dessous de
10°C.

Le Champagne n'est pas exclusivement réservé a I'apéritif ou au dessert. Ses bulles
sont capables d’accompagner de nombreux mets et méme un repas entier. Plus golteux est le
plat, plus le Champagne qui I'accompagne devra faire preuve de caractére. Un Blanc de Blancs
ou un cru a dominante de Chardonnay s'accorde avec les hors-d’oeuvre sans vinaigre et avec les
fruits de mer.

Un vin plus puissant a dominante de raisins noirs se marie parfaitement avec les pois-

sons, les volailles, les viandes blanches, les légumes, les sauces blanches ou blondes (proscrire
toutefois les sauces trop épicées, le curry, I'anis, I'oignon, I'ail ou la tomate).
Sur les viandes rouges ou les gibiers, les sauces
brunes peu épicées, on choisira un millésime ou
un rosé bien vineux. Plus audacieux et réservé a un
petit nombre de connaisseurs, il apportera sa frai-
cheur aux fromages comme le Comté, le
Reblochon, le Coulommiers, le Brie ou méme le
Camembert. Les patisseries aux fruits rouges ou
peu sucrées (proscrire le chocolat) s'associent plu-
t6t a un rosé fruité et léger ou a un demi-sec.

Champagne wordt steeds fris gedronken, maar

nooit koud. Een demi-sec voelt zich prima bij 6 a
8°C, maar een brut en vooral de oudere en gemil-
lesimeerde champagnes boeten aan waarde in als
ze onder de 10°C gaan.

Champagne is niet uitsluitend voorbehouden
voor het aperitief en het dessert. De belletjes passen perfect bij vele gerechten en zelfs bij een
hele maaltijd. Hoe rijker de smaak van de bereiding, hoe meer karakter de champagne moet
hebben. Een blanc de blancs serveert u bij voorgerechten zonder azijn en bij zeevruchten. Een
iets krachtiger wijn met voornamelijk blauwe druiven smaakt uitstekend bij vis, gevogelte, wit
vlees, groenten, witte en blonde sauzen (zolang ze niet te sterk gekruid zijn).

Bij rood vlees of gevogelte, licht gekruide bruine sauzen of kazen kiest u een millésime of
een vineuze rosé. Gebak met rood fruit en niet al te veel
suiker (géén chocolade!) doen het dan weer goed bij een
fruitige en lichte rosé of bij een demi-sec.

Champagne is drunk cold but never iced. The

Demi-secs can go down to 6 to 8°C, but the Bruts and
especially the old vintages benefit from not being below
10°C.

Champagne is not exclusively reserved for aperi-
tif or dessert. Its bubbles can accompany many foods and
even an entire meal. The tastier the dish, the more charac-
ter the accompanying Champagne will have to have. A
Blanc de Blancs or a Chardonnay-dominant wine goes well
with vinegar-free hors-d'oeuvres and seafood.

A more powerful wine made mainly from black
grapes goes perfectly with fish, poultry, white meat, vege-
tables, white or pale sauces (avoid however overly spiced
sauces, curry, aniseed, onion, garlic or tomato).

With red meat or game, and lightly spiced brown sauces, a good vintage or a really
vinous pink should be chosen. More daring and reserved for a limited number of connoisseurs,
it will bring its freshness to cheeses like Comté, Reblochon, Coulommiers, Brie or even
Camembert. Red or semi-sweet fruit pastries (avoid chocolate) are more associated with a frui-
ty and light pink or with a Demi-sec.
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ins du Jura: Deux mille hectares
de caractéere et mille histoires a raconter!...

Petit par sa taille, mais grand par son
exceptionnelle diversité, le vignoble jurassien
s'étire sur 80 kilometres le long du Revermont.
Blotti au flanc des premiers contreforts du Jura, il
a mille histoires a raconter. Celles de vins effer-
vescents, vifs ou patients, secs ou liquoreux, qui
envahissent I’'dme de puissantes et délicates
saveurs: fruits frais ou confits, épices et marme-
lades, fleurs et biscuits, thé ou Comté... De
chaque gouttelette s'échappent des trésors,
effluves d'ici et d'ailleurs, parfums d'inattendu et
de mystere. Habillés de robes aux éclats d'or ou
de rubis, les vins du Jura cultivent leurs secrets,
nourris de terroirs et de traditions, de savoir-faire
et de passion. Singuliers, généreux, exotiques,
suaves, doux, sauvages, subtils, harmonieux,
légers ou puissants...

En 1936, les vins du Jura obtenaient la
premiére Appellation d'Origine Contrélée histo-
rique francaise a Arbois. Depuis, six autres AOC
sont venues récompenser le travail passionné des
viticulteurs; Cotes du Jura, L'Etoile, Chateau-
Chalon, Macvin, Crémant et Marc.

Au début du XXe siecle, aprés |'anéantissement
des vignes par les pucerons ravageurs du phyl-
loxera, ils ont patiemment recréé un vignoble de
qualité, respectueux des pratiques traditionnelles.

D’une extraordinaire diversité aroma-
tique et gustative, les vins du Jura sont élaborés a

‘Mouillard !

-

‘
partir de cing variétés différentes de plants de
vigne: chardonnay, savagnin, poulsard ou plous-
sard, trousseau et pinot noir. Ces cing cépages
s'expriment de facon infiniment nuancée selon la
morphologie du relief, le microclimat propre au
terroir ou leurs subtiles alliances.

Le chardonnay, floral et élégant, est
cultivé ici depuis le Xe siecle. Ses grandes facultés
d’'adaptation en font le cépage le plus répandu.
Présent sur des sols calcaires et des terres légeres,
il donne des vins blancs floraux aux arémes
d’'agrumes, péche et fleurs blanches.

Typiquement jurassien, le savagnin
s'épanouit sur les marnes grises et marit lente-
ment. Exigeant et patient, il est le cépage roi pour
I'élevage de type oxydatif, ou «sous voile». |l
donne des vins blancs puissants aux arémes com-
plexes: beurre frais, sous-bois, amande, noix, noi-
sette, épices...

Le poulsard, cépage autochtone ancien,
également nommé ploussard, apprécie les terres
fortes, marneuses ou argileuses. C'est le second
cépage le plus répandu apres le chardonnay. Ses
grains a jus blanc et a peau fine donnent des vins
rouges friands et gouleyants, aux accents de
petits fruits rouges et a I'étonnante robe rubis
clair.

Cépage tardif et exigeant d'origine com-
toise, le trousseau requiert des sols plus légers,
graveleux et chauds. Une fois vinifié, il développe
des saveurs intenses, poivrées, épicées et des
accents de fruits rouges.

Plus rare et souvent utilisé en association
pour ses qualités gustatives et
de garde, le pinot noir est
également apprécié en mono-
cépage. Implanté depuis le
XVe siécle sur des sols grave-
leux, il arrive souvent le pre-
mier a maturité. Il donne des
vins rouges a la robe soute-
nue, avec des notes de sous-
bois, de cerise et de fruits sau-
vages.

Depuis sa création en
1995, le Crémant du Juran'a
cessé de voir sa production
augmenter. Il constitue aujour-




d'hui plus de 18% des bou-
teilles produites. Vin festif 3§
par excellence, il accom-
pagne volontiers |'apéritif,
les cocktails ou les desserts.
Les cing cépages jurassiens
peuvent entrer dans sa com-
position mais le chardonnay
reste toutefois le plus utilisé.
Le blanc n‘est pas la seule
couleur du Crémant du Jura.
Dans sa version rosée, il se
compose  obligatoirement
d'au moins 50 % de poul-
sard, trousseau et pinot noir.

La personnalité des
vins blancs du Jura les rend uniques et inou-
bliables. Issus des seuls cépages chardonnay et
savagnin, en monocépage ou en assemblage, ils
se distinguent pourtant par une impressionnante
diversité aromatique. Qu'ils soient «floraux» ou
«tradition», en fonction de leur méthode d'éle-
vage, ils ne laissent jamais indifférent et subli-
ment délicatement les plats d‘ici ou dailleurs.

Eclatants, friands et délicats... Encore
peu connus du grand public, les vins rouges du
Jura ont pourtant plus d’un tour dans leur robe et
de quoi enchanter les palais curieux. De I'apéritif
au dessert, ils savent se montrer généreux, gra-
cieux, tout en rondeur et en finesse.

De son intense couleur jaune

dorée, il a gardé le nom. Le Vin
Jaune, également appelé «or du
Jura», est considéré comme ['un
des plus grands vins blancs secs
du monde. On dit qu'il s’apprécie
d'abord avec les yeux, mais la
suite est tout autant spectaculaire.
Réalisé exclusivement a partir de
Savagnin, ce vin au potentiel de
garde séculaire ne révéle ses
exceptionnelles qualités aroma-
tigues qu'aprés une longue et
mystérieuse métamorphose.
Natif de Chateau-Chalon, le Vin
Jaune est encore le roi incontesté
de cette appellation. Mais il est également pro-
duit en AOC Arbois, L'Etoile et en Cétes du Jura.
Pour devenir trésor, il fait I'objet d'un élevage
spécifique, dit «sous voile». Une fois la fermenta-
tion achevée, il est conservé au minimum six ans
et trois mois en fit de chéne, sans intervention
de la part du vigneron. Ce procédé, qui respecte
I'évaporation naturelle du vin, provoque la créa-
tion d'une fine pellicule de levures en surface.
C'est elle qui, patiemment, nourrit le vin du
fameux «goQt de jaune»: arébmes complexes de
noix, noisette, amande, épices... A la fin de son
vieillissement, le nectar obtenu est mis en bou-
teille dans un «clavelin» de 62 centilitres.




Nectar de douceur et de volupté, le Vin
de Paille est élaboré a partir des plus belles
grappes du vignoble jurassien, selon une tech-
nique traditionnelle transmise de génération en
génération. C'est un vin liquoreux, naturellement
doux. Ses ardbmes incomparables, confits et exo-
tiques, sont le fruit d'un assemblage propre a
chaque vigneron. Les plus beaux raisins de char-
donnay, savagnin, poulsard et trousseau sont
sélectionnés et mis de coté pour son élaboration.
Les grappes sont ensuite disposées sur des claies
ou suspendues dans un local aéré pendant envi-
ron trois mois. Aprés cette lente déshydratation,
les baies naturellement gorgées de sucres sont
pressées. Le moUt obtenu fermente, jusqu’a
atteindre un degré d'alcool compris entre 14,5°
et 17°. Il doit encore patienter trois ans en fat. Il
dévoile alors des saveurs riches et complexes de
fruits confits, miel, caramel et marmelade.

Dans la famille prestigieuse des vins de
liqueur francais, le Macvin est le seul a étre issu
d’une eau-de-vie de marc de raisin, et non de vin.
Le procédé de fabrication séculaire s'est adapté
depuis 1991 aux exigences de I’AOC pour don-
ner un vin riche, subtil et velouté.

Derniére-née des AOC du Jura, I'appel-
lation Marc du Jura désigne une eau-de-vie
ambrée. Composante indispensable du fameux
Macvin du Jura, elle est distillée depuis des siecles
par la plupart des vignerons jurassiens qui la
considéraient comme un «chauffe-coeur».
Puissante et parfumée, elle enchante aujourd’hui
les fins de repas.

P& LA

Aménagements et climatisation de
cave a vin

www.picla.be
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urawijnen: Twee duizend hectare N
karakter, duizend jaar geschiedenis!...

Klein in omvang, maar groot in zijn
uitzonderlijke diversiteit. De Jurawijngaarden
strekken zich uit over 80 kilometer langs de
Revermont. Tegen de flanken aan de voet van
het
Juragebergte liggen duizend jaar geschiedenis.
Van sprankelende, levendige of geduldige wij-
nen, droge of likeurwijnen die vervuld zijn van
krachtige en delicate smaken: vers of gekonfijt
fruit, kruiden en marmelades, bloemen en
koekjes, thee of Comté...

Elke druppel laat schatten ontsnappen, geuren
van hier en elders, onverwachte mysterieuze
parfums.

In schitterende gouden of robijnen gewaden
cultiveren de Jurawijnen hun geheimen, gevoed
door de streek en tradities, kennis en passie.
Bijzonder, gul, exotisch, delicaat, zacht, wild,
subtiel, harmonieus, licht of krachtig...

In 1936 ontvingen de Jurawijnen de

eerste historische Franse Appellation d'Origine
Contrdlée in Arbois.
Sindsdien zijn er nog zes AOC’s bijgekomen als
beloning van gepassioneerde werk van de wij
boeren uit de Jura. Aan het begin van de XXde
eeuw, na de verwoesting van de wijngaarden
door de rampzalige phylloxeraluis, hebben zij
geduldig een wijngaard van topkwaliteit
gecreéerd met respect voor tradities. Op dit
moment worden de Jurawijnen onderscheiden
door vier geografische AOC's en drie “product”
AOC’s. Deze staan garant voor de authentieke,
strenge productie met respect voor het milieu.

' L'Etoi/e'

(X

Met een buiengewone aromatische
en smaakdiversiteit worden de Jurawijnen ont-
wikkeld op basis van vijf verschillende variaties
van druivenplanten: Chardonnay, Savagnin,
Poulsard of Ploussard, Trousseau en Pinot noir.
Deze vijf druiven geven oneindig veel nuances
afhankelijk van de samenstelling en morfologie
van de grond, het microklimaat van de streek en
de subtiele allianties die onderling mogelijk zijn.

De chardonnay is Bourguignon van
origine maar wordt verbouwd in de Jura sinds
de Xe eeuw en is er nu helemaal thuis. De druif
heeft
een groot aanpassingsvermogen en is wijd vers-
preid. De druif groeit op kalksteengronden en
lichte grond en geeft bloemige witte wijnen met
een aroma van citrusvruchten, perzik en witte
bloemen.

De savagnin is een typische Juradruif
die het goed doet op de grijze mergelgrond van
de Jura en langzaam rijpt. Een veeleisende en
geduldige druif die de voorkeur geniet voor het
maken van oxydatieve, 'sous voile’ wijnen. Het
resultaat is een krachtige witte wijn met com-
plexe aroma’s: verse boter, bosvegetatie, aman-
del, walnoot, kruiden...

De poulsard, oude autochtone druif die
ook Ploussard wordt genoemd, gedijt goed op
krachtige mergelof kleigrond. Dit is de tweede
meest voorkomende druif na de Chardonnay.
Het witte sap en de fijne schil geven aantrekke-
lijke en frisse rode wijnen met een accent van
klein rood fruit en een verrassend lichte robijnen
robe.

Late, veeleisende druivensoort uit de
Comté; de trousseau wil lichtere, warme kiezel-
grond. Na vinificatie ontwikkelen zich intense,
peperige, kruidige smaken met accenten van
rood fruit.

De pinot noir wordt vaak gecombi-

neerd vanwege de smaaken bewaarkwaliteit,
maar wordt ook ongemengd gewaardeerd.
De druif groeit sinds de XVe eeuw op kiezel-
gronden, en is vaak als eerste rijp. Dit geeft rode
wijnen met een robuuste robe en noten bosve-
getatie, kersen en wild fruit.
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Daniel Dugois

Sinds de creatie in 1995 is de pro-
ductie van de Crémant du Jura voortdurend
gestegen. Het is een feestelijke wijn bij uitstek,
voor bij
een aperitief, cocktails of desserts.

Er kunnen vijf druivensoorten uit de Jura voor-
komen in de samenstelling.

Wit is niet de enige kleur van de Crémant du
Jura. De rosé versie bestaat verplicht uit mins-
tens 50 % Poulsard, Trousseau en Pinot noir, al
dan gecombineerd.

Door hun persoonlijkheid zijn witte
wijnen uit de Jura uniek en onvergetelijk. Ze

worden uitsluitend gemaakt van char-
donnay of savagnin druiven of een
combinatie daarvan en onderscheiden
zich toch door een indrukwekkende aro-
matische diversiteit. Deze “bloemige” of
“traditionele” wijnen laten niemand
onverschillig en vervolmaken op een deli-
cate manier streek- en uitheemse gerech-
ten.

Sprankelend, overheerlijk, delicaat, ver-
bazend... Rode Jurawijnen zijn minder
bekend bij het grote publiek, maar zijn
zeker de moeite van het proeven waard
en zullen u aangenaam verrassen. Van het ape-
ritief tot en met het dessert,
het zijn gulle, elegante wijnen, rond en geraffi-
neerd.

De naam is afkomstig van de intense
goudgele kleur. De Vin Jaune die ook wel
“goud van de Jura” wordt genoemd, wordt bes-
chouwd als een van de mooiste droge witte wij-
nen ter wereld. Men zegt dat de wijn eerst met
de ogen wordt gewaardeerd, maar het vervolg is
zeker zo spectaculair. De wijn wordt uitsluitend
gemaakt van savagnin en geeft haar uitzonder-
lijke aromatische kwaliteiten pas prijs na een
lange mysterieuze metamorfose.

Vendredi: 16 a 22h.

Renseignements:
Tél: 0032(0)4/222.41.98

24 Salon du Vin
et de la gastronomie .‘..

| Namur
. Palais des Expositions Q

12 au 14 décembre g
Dimanche

Samedi: 10 a 20h.

www.salonduvindenamur.be

VERS L’AVENIR
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De Vin Jaune is geboren in Chateau-
Chalon en is de onbetwiste koning van deze
appellation. De wijn wordt ook als AOC Arbois,
L'Etoile en CoOtes du Jura gemaakt. Om dit
Koninklijke niveau te bereiken,

De Vin de Paille ziet het daglicht
pas nadat aan een specifiek proce-
dé is voldaan want deze wijn heeft
aandacht en een zachte hand
nodig.

De voorkeursbehandeling begint al
bij het oogsten, alleen de mooiste
chardonnay, savagnin, poulsard en
trousseau druiven worden gekozen
en apart gehouden voor de Vin de
Paille. De trossen worden daarna
ongeveer drie maanden op roosters
gelegd of in een geventileerde
ruimte gehangen. Na deze langza-
me dehydratering, worden de
vruchten die vol suiker zitten
geperst.

Het verkregen most gist tot een
alcoholpercentage tussen 14,5° en
17°. Daarna rijpt de wijn drie jaar in

vaten. Dan onthult de wijn de rijke en complexe

smaken van gekonfijt fruit, honing, karamel en
marmelade.

ondergaat de wijn een specifiek
proces “sous voile”. Na de gisting
wordt de wijn minstens zes jaar en
drie maanden in eiken vaten
bewaard zonder dat de wijnboer
iets doet. Door dit proces van
natuurlijke verdamping van de wijn
ontstaat een fijne gistlaag aan de
oppervlakte. Deze laag voedt de
wijn geduldig met de beroemde
“gele smaak”: complexe aroma’s
van walnoten, hazelnoten en aman-
del, kruiden... Na het rijpen wordt
nectar in “clavelin” van 62 centiliter gegoten,
een speciaal voor deze wijn gecreéerde flacon.

Zachte en weelderige nectar, dat is de
Vin de Paille die gemaakt wordt van de moois-
te trossen uit de wijngaarden in de Jura volgens
een traditionele techniek die van generatie op
generatie wordt
overgedragen. Het is een van nature zachte
likeurwijn.
De ongeévenaarde, gekonfijte en exotische ar
ma’s zijn het resultaat van een combinatie die
per wijnboer verschilt.

Bijflippe Bondeiz

In de prestigieuze familie van de Franse
likeurwijnen of “mistelles”, is de Macvin de
enige die voortkomt uit een eau-de-vie van
gemacereerde rozijnen en niet uit wijn.

Het seculiere productieprocedé is sinds 1991
aangepast aan de vereisten van de AOC en
geeft een rijke, subtiele en fluweelzachte wijn.
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© Domaine Philippe Butin

ura wines: Four thousand acres of character, ‘
a thousand stories to tell!...

The Jura vineyards don’t cover a large
area but they are exceptionally diverse, stretching
over 80 kilometres through the Revermont
region. Nestled against the foothills of the Jura
mountains, they have a thousand stories to tell:
stories of sparkling, vibrant or patient, dry or
sweet wines that fill your soul with powerful and
subtle flavours such as fresh and candied fruits,
spices and marmalades, flowers and biscuits, tea
and Comté cheese. Each drop reveals new trea-
sures, with local and exotic aromas and unexpec-
ted, mysterious flavours.

With their bright-gold and ruby hues, Jura wines
owe their excellence to terroirs and traditions,
know-how and passion. Singular, generous, exo-
tic, smooth, sweet, wild, subtle, harmonious,
light or powerful: a multitude of styles to savour!

Displaying an exceptional range of aro-
mas and flavours, Jura wines are made with five
different grape varieties: chardonnay, savagnin,
poulsard (or ploussard), trousseau and pinot noir.
These five varieties express themselves ever so
subtly depending on the lie of the land, the spe-
cific microclimate and the delicate blends crafted
between them.

Since Crémant du Jura was created in
1995, its production has steadily increased. The
ultimate festive wine, it pairs perfectly with ape-
ritifs, cocktails and desserts. It can be made with
any of the Jura region’s five grape varieties.
White isn't the only colour for Crémant du Jura.

Its rosé version must contain at least 50% poul-
sard, trousseau and pinot noir, blended or not.

White Jura wines have unique, unfor-

gettable personalities. Made only with chardon-
nay and savagnin, blended or on their own,
their aromatic diversity is impressive.
Whether “floral” or “traditional”, depending on
their ageing method, they never leave you indif-
ferent and subtly enhance both local and exotic
dishes.

Bright, fresh, delicate and surprising, red
Jura wines are still largely unknown to the public
and yet have enough charm and potential to
enchant curious palates. From aperitif to dessert,
they're generous, gracious, well-rounded and
refined.

This wine owes its name to its intense
golden yellow colour. Vin Jaune, also called
“gold of the Jura”, is considered one of the worl-
d’s greatest dry white wines. It is said that it's first
enjoyed with the eyes, but the rest is just as spec-
tacular. Made exclusively from Savagnin grapes, it
only reveals its exceptional aromatic qualities
after a long, mysterious metamorphosis.

Native to Chateau-Chalon, Vin Jaune is
still the undisputed king of this appellation. It's
also produced in Arbois, L'Etoile and Coétes du
Jura AOCs. It undergoes a specific ageing process
under a film of yeast known as the voile, or veil.
Once fermented, it's kept for at least six years and
three months in oak barrels with no intervention
by the wine-maker. This process, which respects
natural wine evaporation, causes a thin film of

yeast to form on the surface. This yeast
patiently contributes to the famous
“yellow taste”: complex flavours of
walnuts, hazelnuts, almonds and
spices. After barrel ageing, the resul-
ting nectar is bottled in a tailor-made
clavelin containing 62 cl.

Asweet, sensuous nectar, Vin
de Paille is made from the finest
grapes in the Jura vineyards using a tra-
ditional technique passed down from
generation to generation. It's a natural-
ly sweet white wine. Its incomparable,
candied and exotic aromas flow from a



blend specific to each wine-maker.
Vin de Paille follows strict production
specifications because it requires spe-
cial attention and care. Its preferen-
tial treatment starts during harves-
ting, when the finest chardonnay,
savagnin, poulsard and trousseau
grapes are selected and set aside.
Grape clusters are then arranged on
mats or hung in a well-ventilated
room for around three months. After
this slow dehydr tion,

the grapes, naturally filled with sugar,
are pressed. The must then ferments
until its level of alcohol reaches 14.5°
to 17°. After that, it still has to patlently age in
barrels for three years. It displays rich, complex
flavours of candied fruits, honey, caramel and
marmalade.

In the highly prestigious family of French
liqueur wines or mistelles, Macvin is the only one
made from a pomace and not wine brandy. The
age-old production process has been adapted to
the AOC’s requirements since 1991 to produce a
rich, subtle and velvety wine.

maine IfhilippefBufin
il

The region’s latest recipient of AOC sta-
tus, Marc du Jura is amber-coloured brandy.
An essential ingredient in the famous Macvin du
Jura, it's been distilled for centuries by most of
the Jura’s wine-makers who consider it a ‘heart-
warmer’. Powerful and fragrant, it's ideal served
at the end of a meal.

Vous trouverez ci-apres une sélec-
tion des meilleurs crus (min. 14/20)
dégustés a I'aveugle qui, sauf évo-
lution récente, sont disponibles
aujourd’hui a la vente. (Ce qui peut
expliquer |'absence de certaines
références de notre sélection).

Hierna vindt u de crus die na
blinddegustatie als beste uit de
bus kwamen (min. 14/20). Deze
crus zijn voorradig, behoudens
recente wijzigingen. (Dit verklaart
ook waarom sommige wijnen niet
opgenomen zijn in deze selectie).

Please find below a selection of
the best wines (min. 14/20) from
the blind tasting, which, except
for recent developments, are
available for sale today. (This may
explain the absence of certain
references from our selection).

N

=

=|

= Rural Guest Room(s) and/or Gite.

= Accueil de/ Onthaal camping-car
= Motorhome Reception

= Prix particulier TTC départ cave
= Prijs (BTW inb. vertrek kelder)

I I = Cavistes en Belgique (voir page 99)
= Wijnhandelaren in Belgie (zie blz 99)
2 = Wine merchants in Belgium (see page 99)

Y% % Rapport “Plaisir-Prix” - Prijs-kwaliteitverhouding -

= Chambre(s) d'H6te ou/et Gite rural.
= Gastheerkamer(s) of/en vakantiehuisje.

= Retail price including tax-departure cellar

dé
Recomman

Cherche distributeur = Op zoek naar distributeurs kelder = Looking for distributors cellar

0 = Présent au salon de (voir page 99) - Present at the trade fair (see page 99) - Aanwezig op het salon (zie blz 99)

“Pleasure-price” ration

= Culture Biodynamique.
= Biodynamische cultuur.
= Biodynamic cultivation.

D

= Culture Biologique.
= Biologische cultuur.
= Biological cultivation.

TerraVims = Terra Vitis.
) 4

= Recommandé pour sa qualité et son prix.
= Aanbevelen voor prijs-kwaliteitverhouding.
= Recommended for its quality and price.

CH: chardonnay - SAV: savagnin - POU: poulsard (ou ploussard) - TR: trousseau - PN: pinot noir
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CHARDONNAY 2012

Domaine Overnoy
*xx Cotes du Jura “Vieilles Vignes”

Doré soutenu, la robe brille par sa lim-

pidité. Puissamment expressif des 'ou- ;
verture, ce nez profond méle les sen- / k‘,}
teurs de noix verte et de curry _
aux notes d’amande amére. Un /
bouquet engageant et com- | s
plexe. Une bouche au caractére | ) )t"
affirmé, dont les saveurs oxyda- | ~ f(_l)
tives sont bien présentes, illus- | ( l
trées par le brou de noix et la |
peau d’amande. Typée bien sec, |
cette cuvée livie néanmoins un |
beau gras et séduit par sa remar- \
quable persistance sur le cerneau | g
de noix. \AE

[

Baud Pere & Fils
>k (%) Cotes du Jura

Splendide robe dorée soutenu, .
limpide et brillante. Prem|er
nez intense et de belle
typicité, livrant sans rete-
nue ses arébmes de patisse-
rie aux fruits secs, mélés
aux notes de cire et de
térébenthe. Délicate bou-
che parfumée, aérienne et
de texture fine, livrant ses |||
saveurs de petits fruits ||
secs. La trame longiligne
révele la finesse d'un en-
semble agréablement concentré et de belle fraicheur gus-
tative. Un cru convivial.

7N\
TeRRa VITis
St

Domaine Pignier
e Cotes du Jura “A la Percenette”

De jolis reflets jaune pale a
verdatres scintillent dans cette
robe engageante. Le registre 4 la Percenette
des petits fruits secs grillés Chardannay
voire caramélisés (noisette, 2012
amande) s'exprime dés |'ou-
verture. Les notes fumées
s'accentuent a I'aération. Une
bouche pleine et harmonieu-
se, dont les saveurs de fruits
blancs au sirop (poire, pom-

me) se montrent gxubéraln— ‘1 P}GI\HEQ

tes. Une jolie acidité soutient
|'ensemble et la finale, riche
et grasse, séduit par sa longueur. Une belle réussite.

1 RG

Jean-Luc Mouillard
ek (%) Cotes du Jura

Jolie robe sable de belle ‘ —

brillance. Le registre des fruits
secs (amande grillée, noiset-
te) s'impose d'‘emblée, dans
un ensemble complété par
une touche de poire cuite
caramélisée. Les dégusta-
teurs soulignent la séve et
I"équilibre acidité/gras de
cette cuvée marquée par les
fruits blancs et les fruits secs. ||
La trame s'avére assez dense Bdit v e
et la finale, ample et persis-
tante, exprime de flatteuses saveurs de patisserie (cake,
pate d’amandes) et une touche de beurre de noisette.

il 20




Domaine Daniel Dugois
) Arbois "Aigrefeu”

Doré éclatant a nuances bouton d'or
pour une robe trés avenante. /

Premier nez sur le curry et le /=

safran. Ensuite, les nuances de(
fruits blancs compotés envahis- >
sent I'ensemble. L'attaque vive!
et tres fraiche donne le ton |
d'une cuvée extrémement dls—\ A
tinguée, qui offre d’exubérantes | DANIEL DUGOIS
saveurs de fruits secs et de fruits ‘
blancs mdars, relevées par une ARBO[S
acidité qui place la bouche sous HARDONNA
tension. Longue finale aérienne

pour un ensemble qui séduit par ‘

sa grande vinosité. Trés bel exercice de vinification.

www.vins-danieldugois.com
daniel.dugois@wanadoo.fr

Cherche

Distributeur(s)

Domaine Rolet

ook Arbois [ =T

i fi

Tres pale a reflets verts de )
grand éclat. Extrémement| . ., - l
compl en- |l AITDO] I
plexe et profond, I'en - If
semble olfactif se montre | o Ii
puissant et racé, mélant les | Ol I
senteurs de minéralité (silex), || = f\'r
il Clicrsitbrinicese |""

herbe et mousse, mais aussi
quelques ardbmes de cuir frais ||
et de poire cuite. Un festival {'-i.‘
aromatique. Pureté et distinc-
tion sont au rendez-vous de ce
cru savoureux et de belle typici-
té, qui méle dans une belle har- i
monie les saveurs de fruits secs (amande). La finale de ce
vin de gastronomie se tend (agrumes).

I o www.rolet-arbois.com
rolet@wanadoo.fr

CHARDONNAY 2011

Domaine Amélie Guillot [/
4 () Arbois “Vieilles Vignes”

Ocre intense de grand éclat. La matu- -~
rité des arémes de fruits blancs \
s’exprime délicatement dans .~

ce bouquet aérien et enve-
loppé, qui évolue a l'aéra-
tion vers le massepain. Une t
bouche tendue par une
belle acidité, qui séduit par
sa vinosité et la chaleur de |
ses saveurs de poire macé-
rée et de sirop de Liege. ‘
Les dégustateurs soulignent |
la personnalité de I'ensem-

2011
Chardonnay

oo Ffpaca
ARBOIS

Appellation Arots Controide

i Ding A GUILLOT
N MOLAMBZ

| 12a%vol () Pt e B

ble et la puissance chaleureuse d’une finale sur les fruits

blancs a I'eau-de-vie.

Wwww.jura-gite-vacances.com
amelie.guillot@wanadoo.fr

Domaine de la Pinte

T Arbois S ——
Robe sable a reflets paille, de m@gm
grand éclat. Tout en suavité,

ce nez étonnant associe les 2011
senteurs de fleurs blanches

sucrées et de fruits jaunes A]:\BO]S
(péche, abricot) voire exo-
tiques (litchi). Suave et douce- ﬁ J |
reuse, cette bouche grasse arcenn&y
s'apparente a une confiserie. ‘
Les saveurs de fruits au sirop

(poire, péche) se livrent de |
concert, dans un ensemble sa- ‘
voureux, de texture presque [F= =
crémeuse et dans uns ﬁr?ale

persistante et enveloppée.

110

www.lapinte.fr
contact@lapinte.fr
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© Daniel Dugois

Chateau L'Etoile

ST “Cuvée des Ceps d’'Or”
Trés jolie robe jaune = e
doré aux reflets ocrés. des Ceps d'Or

Le bouquet est puis-
sant et de belle typici-
té. Il est dominé par
les effluves de noix et
de noisette. Les épices
(curry, poivre, canelle)
s'expriment ensuite a
|'aération. Particulierement séveuse, cette cuvée a rem-
porté tous les suffrages. On apprécie sa vigueur, ses fruits
secs et épices exubérants et la tension d'une finale inter-
minable sur les cerneaux de noix. Un cru de haute gas-
tronomie bati pour affronter les ans.

(2015 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

CHPTCAT (ETOME

LETOLE
AFPELLATION UETOLE FROTESEE

s e g

o T ——

www.chateau-etoile.com
info@chateau-etoile.com

Domaine Pécheur
>k %k (%) Cotes du Jura

Robe jaune pale éclatant. Le bou-
guet aérien associe fraicheur et
finesse d’arémes. Les notes florales
(citronnelle, tilleul) sont assorties, a
I'aération d'effluves de fruits blancs
frais (poire, reine claude, péche) et
de brioche. Un ensemble flatteur
trés engageant. Beaucoup d'élégan-
ce en bouche dans cette cuvée épa-
nouie et équilibrée. Gourmande, elle
jouit d'un fruité bien juteux, d'un
beau gras et d'une finale d'une
agréable tension et d'une longueur
appréciable.

(2014 - 2018)

CHARDONNAY 2010

Claude Buchot - Cétes du Jura
“Terroir du Bry - Tradition”

sk (k)
Robe vieil or a ocré. Le bou-
quet est bien ouvert et méle
les notes de fruits blancs
compotés (tarte tatin, cake
aux pommes) a des effluves
de caramel, sirop d'érable et
fruits secs. Ces derniers, com-
plétés de saveurs miellées se
livrent sans retenue dans
cette bouche pleine et savou-
reuse. Elle jouit d'une tension
appréciable, d'un bon équi- |||
libre acidité/gras et d'une fina-
le longue et séveuse sur la noisette grillée. Une réussite!

(2014 - 2018)

Tél: 03/84.85.94.27 - 06/83.06.81.55
claude.buchot@wanadoo.fr

10

Fruitiére vinicole de Pupillin
e Arbois “Grande Réserve”

Jolie robe jaune de Naples.
Le bouquet est ouvert et flatteur
sur les notes florales et de fruits
blancs (poire, péche, melon), 4
voire exotiques. De texture fine
et suave, tout en dentelle, cette
cuvée friande jouit en bouche
d'un bel équilibre. Les saveurs
de fruits murs sont soulignées
dans une texture grasse mais
|'ensemble est complété d’une
acidité ascendante trés rafrai-
chissante et bienvenue en finale. |
Un vin convivial.

(2014 - 2018)

CHARDONNAY ©
2070

el "

www.pupillin.com
info@pupillin.com

A

© Véronique Roelandt



Joseph Dorbon
*x(k) Arbois “Vieilles vignes” 2009

Une jolie robe jaune de Naples T = ‘]
sl .

éclatante dévoile un bouquet || o
de caractére ou la minéralité || .
(silex, craie) s'impose ouverte-
ment. L'aération compléte le ||
registre olfactif par des senteurs |
de fruits secs (amandes, noix).
On apprécie la vigueur et la ten-
sion d’'une cuvée précise et lon-
giligne. Fruits secs et notes miné- |
rales s'y expriment de concert l'
dans cette cuvée bien construite —
car jouissant d'un bon équilibre. La finale de ce vin de
gastronomie est longue et tranchante. Une réussite!

(2014 - 2018)

<100
‘ Appellation Arbyis Conteoléc ()
i

CHARDONNAY 2009-08

@ Gérard Villet

pae Arbois 2009

Robe vieil or a reflets
paille. Parfumé et flat-
teur, le bouquet bien ou-
vert séduit d’emblée par
ses notes fruitées (péche,
poire, reine claude) bien
mdres voire au sirop et
ses effluves de patisserie
(cake aux pommes, crée-
me caramel). La bouche
est suave et croquante
de fruits jaunes presque confits. Elle privilégie la finesse
au caractere et I'onctuosité a la vivacité. Un ensemble
gourmand a la finale juteuse de longeur appréciable.

(2014 - 2018)

Cherche

www.vigneron-dorbon.com

www.domaine-villet.fr Bio)
domaine.villet@orange.fr

Distributeur(s)

joseph.dorbon@wanadoo.fr
@ *x6k  Domaine des Juralies “L'exception Jura”
Cotes du Jura 2008

Une belle robe doré intense. Assez expressif, le bouquet aérien se révele doucereux et
engageant. Il livre des notes biscuitées, briochées, presque crémeuses (pate d’amande,
flanc caramel). Cette cuvée épanouie jouit d'un bel équilibre d’ensemble. Elle ne manque
pas de caractére! Vinosité, fruits secs, et notes de patisserie sont au rendez-vous d’'une
bouche de concentration appréciable relevée par une belle acidité rafraichissante en fina-
le. Un vin de gastronomie. (2015 -2017)

Cherche
Distributeur(s)

L'EXCEPTION JURA

CHAREKONN AV T NS

domainedesjuralies@wanadoo.fr

Eruitiére du Plateaw Arboisien

La fruitiére du plateau Arboisien c’est avant tout

une coopérative, des producteurs, trois ateliers de fabrications,
une boutique de produits régionaux, une galerie de visite
et un site internet.
C’est le fruit d’une fusion de 3 structures complémentaires,
tant au niveau des fromages que des producteurs,
ce qui permet de faire fonctionner les 3 ateliers
et de conserver I’dme des produits de terroir.
Chaque jour, le lait des producteurs est transformé
en Comté, Morbier, créme, beurre et également en Arboisien,
Raclette, Tomme du Jura.
La boutique propose un large choix de fromages
issus des productions locales, des produits régionaux
et les produits de notre Fruitiére.

Visite et dégustation pour les groupes sur réservation
Vente en ligne et expédition dans toute I’Europe

www.comte-arbois.com

1, rue des Fossés * 39600 Arbois ¢ Tél: 03.84.66.09.71
commercial@comte-arbois.com

boutique ouverte du lundi au samedi de 8h00 a 12h00 & 16h30 a 19h00.
le dimanche et les jours fériés de 8h00 a 12h00.




© Daniel Dugois

ASSEMBLAGES 2011

Jean-Luc Mouillard
ok (%) L'Etoile “Sélection”

Robe bouton d’or, étincelante.
Une fine typicité oxydative ap-
parait des le premier nez dans
cet élégant bouquet qui se
compléte a I'aération d'arébmes
de fruits secs (noisette, amande
fraiche) et de patisserie (cake).
Soutenue par une belle acidité, ||
cette bouche suave et travaillée
en finesse livre de belles saveurs
de fruits blancs et de fruits secs,
dans un ensemble équilibré, qui
privilégie la délicatesse de tex-
ture a I'opulence. Finale agréablement persistante.

(2015 -2018) CH:60 - SA:40

11:0 =]

2010

Domaine Cartaux-Bougaud
*4(k) LEtoile “Cuvée du Paradis”

Des reflets ocre intenses scin- ===
tillent dans cette robe ave- .—/ S, ol
nante. De puissantes effluves || = l
de noix \{erlte domlnenlt I'ou- (f >

verture. L'aération confirme le |
registre des fruits secs par ses I
senteurs de brou de noix et
d’amande fraiche. Une bouche |
aérienne, de belle typicité, qui “
associe les saveurs de fruits if &
secs (noix verte) et de champi- | o
gnons. On apprécie la délica- ==~
tesse de texture et le caractére aérien d'une fmale agréa-
blement persistante.

(2015 -2017)

Ledrile |

el

CH:80 - SA:20

ASSEMBLAGES 2010

Domaine des Ronces
A (%) Cotes du Jura “Cuvée Georges”
D'intenses nuances bouton d’or & ocre se refle- |

tent dans cette robe soutenue. Premier nez %
sur les notes de praliné et de -
moka. Ensuite, les senteurs d'a- / % !
mandes et de noisettes grillées | Pomgine j
s'expriment davantage. De tex- | des NONCES |
ture assez serrée, cette bouche | et
rafraichissante présente du relief \ i ‘
et une concentration appreé- \ COTES DUJ
ciable. Les saveurs de brou de | # ummscmrrﬁms {
noix et de noisette s'y imposent -
naturellement et la finale se | zemimsseee
montre persistante, sur de beaux | me SR T
amers. Bel exercice de vinification!

(2015 - 2018)

il =20

CH:70 - SA:30

(8io)

Domaine Robelin Fils
ravd Cotes du Jura “Tradition”

Reflets jaune paille, de bel ===
éclat. Subtil et de jolie typici- (== 1010 —
té, ce nez profond associe les o p / I
notes d'épices (poivre blanc) (I %ﬁhir;ﬁﬁfﬁ?w I
et de petits fruits secs, dans |
un ensemble de grande frai- \
cheur. Cette cuvée tendre et

délicate privilégie la finesse de

texture. On y apprécie les sa- \
veurs de noisette et d'aman-

de, associées au registre de la
patisserie (cake, brioche). Les
dégustateurs soulignent e
caractere aérien d'une finale longiligne.

(2015 -2017)

on

Mot o -
BELIN

CH:70 - SA:30

eav)



ASSEMBLAGES 2009-08-06

Domaine Rolet

4 () Arbois 2008 “Blanc Tradition”

De profonds reflets dorés inten- jj ik
ses dominent la robe. Unnezde || . .. ... ..., .‘I"f
vin jaune, trés profond et de !l w SUE D oIS |
grande typicité, mélant les notes “ fl

d’amande, d'épices (curry) et de ‘-‘ = il
noix verte. Puissant et distingué a \ 100 ()) “;J
la fois. La bouche confirme I'im- n i i

pression du bouquet. Une grande “ M
sapidité attend le dégustateur, ! w‘ 3 el
pour cette cuvée de belle typicit
oxydative, qui réunit les reglstres
de fruits secs et d'épices (poivre).
Trés longue finale sur une délicieu- ||
se amertume rafraichissante.

(2015 -2018)

i

&

* k

CH:50- SA:50

Philippe Butin

Cotes du Jura 2006 “Cuvée Spéciale” (i

Pierre Richard
**(k) Cotes du Jura 2009 “Tradition”

Bouton d’or scintillant pour une
robe trés engageante. Elégan- ___

ce et complexité sont au ren-| [ I
dez-vous de cet ensemble ||
olfactif typé, qui associe les "‘
notes de fruits secs, patisserie | | |
et poire cuite. Porté par une “I
jolie acidité rafraichissante, ce | “
vin épuré livre une bouche sé- ‘ I
veuse et incisive mais sans \‘l_ i3]
aucune dureté. Les dégusta- —
teurs y apprécient les saveurs de
fruits secs et de champignons et la finale, grasse et per-
sistante, s'exprime sur le beurre de noisette. Beau vin.

CH:50- SA:50

!

(2015 -2018)

-~ 2006 \\»
COTES |
DU JURA

Jiheilacion Vst - fra Vomiadtie ‘

L

Splendide robe jaune-vert mordoré, limpide et étincelante. Tout en délicatesse et fine typicité, le
nez offre de subtiles senteurs de sirop d’érable, caramel, peau de noix et beurre noisetté.
Gourmande et aérienne a la fois, cette cuvée dotée d'un bel équilibre acidité/gras se montre lon-
giligne et bien tendue en bouche. Les saveurs de cake aux fruits secs s’y expriment librement,

CUVEE SPECIALE

|

associées aux notes épicées. Un vin enveloppé en finale, gourmand et épanoui.

(2015 -2017)

CH:40 - SA:60




odav)

@ Domaine Jean-Louis Tissot
ok ok Arbois

Jaune doré léger, éclatant. Au‘r
premier nez, de puissantes sen-
teurs de raisin de corinthe, curry |
et poire cuite caramélisée enva-
hissent ce bouquet typé, profond |
et engageant. Deés |'attaque, Ie‘
support d'acidité structure ce vin
de grande typicité, qui offre en
milieu de bouche un festival de
fruits secs (amandes, noix de it Gt L
cajou, brou de noix verte). UL i

La puissance est 13, sans aucune lourdeur et la finale, trés
persistante, rejoint le registre la noix. Un cru bien
construit, bati pour affronter I'avenir.

(2015 - 2020 )
Cherche

Savagnin
2011
Lonaine
JEANLOUIS TISSOT

www.domaine-jeanlouis-tissot.com
valerie.tissot@wanadoo.fr

Distributeur(s)

Domaine des Juralies
>k %k (%) Cotes du Jura

Jaune doré assez soutenu.
Sur la retenue a I'ouverture,
puis s'exprime de maniére
plus insistante, associant les
notes herbacées (foin, her-
be) aux senteurs de raisin
sec et d'épices douces.

La texture fine et rafraichis-
sante de ce cru aérien rend
I'ensemble trés digeste.
Agréablement concentré, le
milieu de bouche privilégie |'expression des saveurs de
fruits blancs frais et de fruits secs. Finale fluide et gou-
leyante, bien typée et agréablement persistante.

(2015 -2018)

| SAVAGNIN 2011
SOUSVOILE

| S22 ¢
Gédes t/;.r(-\ (7y
=S Appellarion
dOhrigine Canerdlée

Demaine des furulies
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&% il
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www.domainedesjuralies.com
domainedesjuralies@wanadoo.fr

SAVAGNIN 2011

Domaine Martin Faudot [
4 (%) Arbois

Superbe robe ocrée intense a
nuances acajou. Splendide
typicité pour ce puissant
bouquet parfumé, associant
les arémes de pain d'épices,
amandes effilées et poire
cuite caramélisée. Franche et
épurée, cette cuvée offre une
jolie typicité. S'y expriment
sans réserve les saveurs de raisin
de corinthe, noix verte et peau
d’amande. L'équilibre acidité/gras est au rendez-vous et
les dégustateurs soulignent la longueur intéressante de
I'ensemble. Un vin bien construit, de garde.

(2015-2019)

Savagain

@mamg%ﬁrﬁm

13 %Vol. 2011 750 ml

ARBOIS n

Appellation Abais Contrélés
P

I

Ch. www.domaine-martin-faudot.fr
€ info@domaine-martin.fr

Baud Peére et Fils

* ok Cétes du Jura

Jolie robe jaune de Naples a ~
reflets sable. Un bouquet
fin et rafraichissant, mé-
lant les notes de fruits
blancs mdars, curry et
amande fraiche. On a ici
privilégié la délicatesse de
texture et la fraicheur. i bl P
Assez complexe, trés fran- Vm}}ﬂ%}:;gﬁim e ®

che et dotée d'un bel équi- | HE T
libre d’ensemble, cette =

bouche aérienne s’expri-

me dans le registre des fruits blancs mars. Finale enve-
loppée et gourmande sur la brioche et le biscuit.

(2015 -2017)

Cherche
Distributeur(s)

Cares du Jura

Apgellucion Chisy du fiva Concrbli

SAVAGNIN

135 Yol

www.domainebaud.fr
info@domainebaud.fr

s




Domaine Cartaux-Bougaud ||/}
x4+« L'Etoile “Chateau de Quintigny”

Jolie robe sable, de grand éclat. = \
2010

Les fruits au sirop s'expriment a |
I'ouverture puis les arébmes de
champignons, cuir frais et d'épi- \| [l T J ol € /[
ces douces complétent |'ensem- \ f

ble. Un nez fin et profond. De | C&{zﬂ;(’ﬂ” P‘J Q*“M?‘*
texture serrée, la bouche se \ -
montre ambitieuse. Tendue, elle |
permet au cépage d'offrir toute |
sa typicité par |'expression de \ i
fruits secs et d'épices. Délicates- || i !
se, complexité et parfait équilibre ————
acidité/gras sont au rendez-vous de ce cru typé, propo-
sant une finale acidulée trés épurée, sur de beaux amers.

(2015 - 2020)

Cherche
Distributeur(s)

L'ETOILE [

P —

SAVAGNIN | !

www.vinscartaux.fr
contact@vinscartaux.fr

Ph. Bulabois 12,50¢]
K (X)

Arbois .
Jaune pale a doré/ \T"DO1S
moyennement inten-/ Akl St

se et de belle brillan- /
ce. Une friandise ol-, %« — 13l
factive, associant les ‘. v ' : @}v/’
senteurs de vanille, * %, 5‘?‘/3_90”7 2070 s
brioche et fruits blancs s
b o WA
mars (poire, péche). Fluide et s
délicate, cette bouche avenante livre sans retenue ses
saveurs de brou de noix et d’'amande fraiche, tout en pro-
posant une texture douce et charmeuse (poire william).
La finale, presque onctueuse, préserve la finesse de I'at-
taque, tout en placant en relief |a typicité variétale. Un bel
exercice de vinification.

(2014 - 2018)

\

03/84.66.03.42
pbulabois.vigneron@orange.fr

Domaine du Tausson
>k (%) Cotes du Jura
Des reflets dorés soutenus scin-

tillent dans cette robe avenan- |
te. Le registre des fruits bIancs
I'ouverture. Ensuite, les senteurs

Savaghir; A

@

au sirop domine le bouquet a

Cotes du Juraﬁ

Applntion Ll 4 JursComdi

caramélisées apparaissent timi-
dement. Un bouquet assez rete- |
nu mais élégant. L'entrée de
bouche est enveloppante, suave ‘
et charmeuse. On retrouve les \
saveurs de patisserie et de fruits |&
secs tout en douceur (cake
vanillée aux amandes, pain d'épices), dans un ensemble
équilibré et gourmand, de persistance agréable.

(2015-2017)

Cherche Tél: 03/84.85.00.18

jfmichelvin@orange.fr

Distributeur(s)

SAVAGNIN 2010

Dom. Geneletti Pére & Fils

4 () L'Etoile “Réserve de Louis”

Intenses reflets dorés trés soutenus a
nuances ocrées, pour une robe scin-
tillante. En finesse et profondeur, ce
bouquet ouvert et intense souligne les
accents de curry, noisette, pomme cuite
et chocolat blanc. Un festival de fruits
secs et d'épices (noix verte, poivre
blanc) envahit cette bouche riche et
expressive, tres large. Les dégustateurs
soulignent son appréciable typicité, son
gras et la densité de matiere d‘une
longue finale sur la peau d'amande,
délicieusement amere.

(2015-2019)

1'©

www.domaine-geneletti.net
contact@domaine-geneletti.net

Domaine Ligier Pére & Fils
T Cotes du Jura “Les Chassagnes”

Jaune sable moyennement bril- __— S
lant. Le premier nez donne le
ton, affirmant sans attendre \
ses arébmes de champignons, |
fruits secs et poire cuite.

Un bouguet complexe et pro- \‘
fond, trés engageant. \
Dotée d'un trés bel equmbre\
acidité/gras, cette cuvée ample “
et épanouie présente de beaux !
atouts: une concentration ap-
préciable, une texture délicate et assez serrée et une typi-
cité de saveurs appréciable (brou de noix, noisette cara-
mélisée). Un vin franc et longiligne.

(2015 -2018)
Cherche

www.domaine-ligier.com il
gaec.ligier@wanadoo.fr

Distributeur(s)

Domaine de Lahaye

*k J-P. et G. Tissot

Cotes du Jura e

Jolie robe paille, Iimpide/ap\m m 2010
et brillante. Le pre- -

mier nez révéle des /

senteurs  d'épices }f (i: 5 é

(safran, curry) et dew M
poire cuite voire \

macérée. Un ensem-
® AN D BOUTELLE AR
ble chaleureux. Flat- \uw JearPlere & Gulllaume Tisot 1/

VIGHERCHG A 5210 MEV Y- L
6, 0384 447938
[redrioatitag

teur et parfumé, ce vin
enveloppé livre une bouche
dotée d'un beau gras, livrant de belles saveurs de fruits
blancs cuits et d'épices, dans un ensemble aérien, privi-
légiant la finesse de texture.

(2015 -2017)

www.domaine-de-lahaye.fr
domainedelahaye@yahoo.fr




oav)

Christelle et Gilles Wicky
) Cétes du Jura 2009

Splendide robe dorée a ocré, [; /
}

étincelante. De doucereux par-
Cétes du

fums d‘épices (safran) et de
fruits jaunes mars envahissent le
premier nez, complétés a I'aéra-
tion par les notes de patisserie
aux fruits secs (cake aux noi-
settes). Une bouche souple et
fluide, presque tendre, de jolie
typicité variétale, qui exprime
ses saveurs de noisettes et de
patisserie (brioche). L'ensemble, plutot enveloppé en fina-
le, se voit ponctué d’'une jolie acidité mettant agréable-
ment la bouche sous tension.

(2015-2017)

A o 3 s e

SA:100

(Bio)

J www.juraetvin.com
gilles.wicky@wanadoo.fr

Joseph Dorbon
KA (k) Arbois 2007

Belle robe doré intense a reflets
vieil or. Un bouquet bien typé qui (‘I
laisse la priorité aux effluves de ||
noix. De délicates notes miné-
rales et épicées (safran, poivre) ||
viennent enjoliver I'ensemble. Les |
puristes seront séduits par la typi- "‘ N
cité de cette cuvée qui magnifie ||
son cépage et sa vinification. ||
Seveux et tranchant ce vin de gas- |«
tronomie offre une bouche de -
grande pureté ou la noix fraiche s’exprime sans retenue.
La finale, interminable, offre une délicieuse amertume
rafraichissante et garante d'un grand potentiel de garde.

(2014 - 2018)

www.joseph-dorbon.com
joseph.dorbon@wanadoo.fr

Fleur de Savagnin-
=

SAVAGNIN 2009-08-07-05

@ Domaine de la Pinte

rave Arbois 2007 )
|

Somptueuse robe bouton d'Or écla- | ___:@ﬂ

2007

tant. C'est la finesse et la profon-
deur d‘aréme qui séduit d’emblée. ‘
Les fruits jaunes secs (abricots), les \ A BO]S
raisins de corinthe, et les notes bis- K

cuitées et de noisette imprégnent ce

bouquet complexe et flatteur. La
bouche est pleine et riche de saveurs
de fruits jaunes et d'agrumes au
sirop. Grasse et riche, elle offre
beaucoup de plénitude dans un

ensemble flatteur ol les saveurs de

patisserie et de fruits secs se révélent davantage dans une
longue finale suave, presqu’envo(tante.

(2015 - 2018)

110

Ji.gn;n

SA: 100

L) Bio)

www.lapinte.fr
contact@lapinte.fr

Blondeau & Fils
> 4 (k) Cotes du Jura 2005

Superbe robe jaune doré
éclatant et de grande jeu-
nesse. Les dégustateurs
s'accordent a souligner la
typicité de ce puissant
bouquet qui associe les
effluves de noix aux notes
de curry et de pain d'épi-
ces. La bouche est a la
hauteur. Trés aromatique
elle se révele d'emblée
tranchante, séveuse et ample. L'équilibre gras/acidité est
au rendez-vous et la finale en queue de paon ponctue
cette cuvée ambitieuse et de belle évolution.

(2014 - 2018)

Tél: 03/84.85.21.02
blondeau.yves@9business.fr




TROUSSEAU 2013

@ Sylvain Faudot @ Domaine Daniel Dugois
ravere Arbois “Tour Canoz” S (%) Arbois “Grevilliere”

Robe cerise assez intense.
Complexe et trés profond,
associant les épices, les
fruits rouges et noirs mars, |
la confiserie (cuberdon) et \
une touche de minéralité,

ce puissant nez invite a la !
dégustation. Un vin com-

plet et séduisant, qui offre ||

Rubis cerise moyennement con- ‘
centré. Les arébmes de fraise /-

confiturée, tabac blond et /,
épices douces se complétent \
i harmonieusement dans ce - ;
bouquet expressif. Tres belle | @, )
cuvée en bouche, dont on ' &

i
apprécie la trame serrée et le ' jAI )
| parfait équilibre entre moelleux | HaGofs

2 ﬁw-llII

une,bouche savoureuse gt ‘w\‘\.rm et viva;ité. !_es saveurs jutegses ! ARBOIS
dotée d'un trés bel équi- de fruit frais s'expriment libre- | LTI Ao e )
libre acidité/gras. Fondue et épanouie, cette cuvée révele ment, enveloppées de tanins TROUSSEAU

un fruit trées mar (cerise confiturée, gelée de framboises) soyeux et fondus. Longue finale i

et livre une finale onctueuse et persistante a la fois. doucereuse de grande franchise.

(2015 - 2017) (2015 - 2017)

I ADo)

@ k() Domaine de la Touraize Arbois “Les Corvées” e

Cerise peu concentré, de belle brillance. Un bouquet profond et typé, qui associe la minéralité aux
épices (poivre), avec une touche de fruits rouges bien mdrs. Franche et équilibrée, cette bouche livre
une attaque assez vive et rafraichissante, pour évoluer vers un joli croquant de fruit en milieu de
bouche (griotte, fraise) et une impression d'enveloppement et de gras en finale. Un cru épanoui et
gourmand.

(2015 -2018)




TROUSSEAU 2012

Philippe Butin
e (%) Cotes du Jura
Une belle robe rubis intense. /,// 2012 \\
Trés engageant, ce bouquet — i
charmeur méle une expression DCUC?;];JERSA

de fruit généreuse (cerise, fram-
boise confiturées) aux ardbmes
d'épices douces et de tabac
blond. Deés I'attague, on appré- ‘

Whediotion it

VENDANGES EB MANUELLES

TROUSSEAU

o ale Lzm Consstle

cie la texture dense et la trame
assez serrée de cet ensemble
ambitieux, croquant de fruit
(cerise du nord, airelles). Le L
milieu de bouche et la finale ne sont pas en reste, soute-
nus par une belle acidité sans excés. Les dégustateurs
soulignent I'agréable persistance de I'ensemble.

Lucien Aviet

%% Arbois “Cuvée des Géologues”

Des reflets cerise sans signe d'évolu- -

tion se présentent dans cette robe | g

encore jeune. Parfumé et de belle
personnalité, ce bouquet inten-

se méle aux notes minérales, | « / p—-
herbacées et de fruits frais. On Y,
apprécie sa tonicité et sa fines- (:I,"LI)LYLA
se. Attaque vigoureuse et pré- yatliaes

cise (saveurs de cerises du nord e
et de groseilles), suivie d'un
milieu de bouche conservant

celle-ci sous tension et d'une
finale rectiligne, de persistance appréciable. Tendu et
structuré, ce cru possede un beau potentiel d'évolution.

(2015 - 2018) (2015 -2017)

COTES|DU JURA I
@ ek (k) Domaine Courbet Cétes du Jura \ oA |
Carminé profond, limpide et de grand éclat. Des I'ouverture, les ardmes de poivre blanc et de ﬂ o2
fruits frais (mdre sauvage, cassis) se complétent harmonieusement. Franche de fruit, tout en frai- W‘
cheur mais sans agressivité, cette bouche épanouie offre une généreuse expression de fruits frais (
(griotte, cassis) dans un ensemble qui privilégie la finesse de texture. Finale longiligne agréable- |

ment persistante. |
(2015 - 2017) |

15%0ky
| Tl |

Sh 2015
DD sme Salon des Qins

Louviére

LA LOUV

Rue du Hocquet, 7 - La Louviére

s

e

- 40 viticulteurs
- Stands gastronomiques

Vendredi 06 mars de 17h00 & 22h00
Samedi 07 mars de 10h00 & 20h00
Dimanche 08 mars de 10h00 & 19h00

86
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Les Matheny

e (%) Arbois

Robe intense au disque orangé.
Le bouquet profond et douce-
reux est particulierement enga-
geant. Les fruits rouges confitu-

rés, les notes délicatement épi- |

cées et le sirop d'érable s'y livrent
de concert. L'entrée de bouche
donne le ton d'une cuvée char-
nue, qui offre de jolis extraits
secs et un fruité bien présent. De
délicats tanins de fruits appor-
tent la vigueur et I'équilibre a
une cuvée qui se présente des

ARBOIS

APPELLATION ARSO! ROLEE

POULSARD*"

PouLsAarD 2011

aujourd’hui sous ses meilleurs atours. Une réussite.

www.lesmatheny.fr
elise&emeric@lesmatheny.fr

@ KA (k)

Robe pale au disque légerement orangé. Délicatement parfumé, le bouquet doucereux et flat-
teur se révéle engageant. Cette friandise offre de jolies notes florales, de confiserie et de petits
fruits rouges confiturés. La bouche est a I'avenant. Toute en dentelle et suavité, elle livre une
matiére fruitée bien croquante, dans un ensemble de concentration moyenne mais particulie-
rement gourmand. La finale, ronde et grasse est complétée par une délicate acidité bienvenue

et rafraichissante.

Cherche
Distributeur(s)

Frédéric Puffeney

* %k (k) Arbois

Robe pale de bel éclat.

Les premiéres effluves exhalent
la minéralité dans un ensemble
de caractére. L'aération dévoile
davantage des notes de pru-
neaux et fraises écrasées, plus
doucereuses. La bouche offre
une belle attaque et une agréa-
ble fraicheur d’ensemble. Les
fruits rouges confiturés sont
gourmands et I'équilibre acidi-
té/gras souligne un vin bien
construit et aujourd’hui épanoui

. La finale de longueur

appréciable est ronde et gourmande.

Cherche
Distributeur(s)

www.puffeney.fr
frederic.puffeney@orange.fr

Jean-Louis Tissot - Arbois

\

www.domaine-jeanlouis-tissot.com

valerie.tissot@wanadoo.fr

Poulsard ’

2011 ‘
Domaine

JEAN-LOQUIS TISSOT )

oav)
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Domaine de la Petite Marne

D

ok ok
Robe jaune-vert mor-
doré, limpide et écla-
tante. Ce vin propose
un bouquet expressif
et élégant. Complexe,
il méle avec réussite les
senteurs florales et
d’agrumes frais a I'ou-
verture, pour évoluer
vers les fruits blancs bien mars voire au sirop (péche,
poire). Une bouche incisive et épurée, tranchante par son
acidité bien présente et ses intenses saveurs d'agrumes et
de groseille verte. La minéralité est présente en finale et
la persistance se montre appréciable. Une cuvée longi-
ligne et racée. CH:100

contact@noir-freres.com

Fruitiére Viticole de Pupillin

4 () “Papillette”
Robe jaune pale a
reflets  scintillants,

tres  engageante.
Particulierement par-
fumé et charmeur, le
nez s'exprime d‘a-
bord sur la confiserie
(bonbons aux fruits)
et les fleurs suaves.
Le registre de la poire et de la péche au sirop apparait
ensuite. Proposant une belle tension en bouche, cette
cuvée tonigue et bien équilibrée séduit par I'expression
de ses saveurs d'agrumes et de pomme verte. D'un style
longiligne, elle livre un milieu de bouche concentré et une
finale longiligne, agréablement persistante.

CREMANT

www.noir-freres.com W

Domaine Pignier
(k)

Jaune citron de belle
brillance. Un panier de
fruits (agrumes mdars et
fruits blancs) envahit le
premier nez. Ensuite,
une fine touche minérale
et biscuitée (biscuit aux
amandes) apparait. Le
registre des fruits secs
(amande fraiche, noiset-
te) s'associe a la minéra-
lit¢, dans un ensemble
tendu, de belle typicité variétale et offrant beaucoup de
vinosité en finale. Les dégustateurs évoquent un vin racé
et concentré, trés persistant en finale. CH:100

100

domA I ne

PIAMITR

Crémant du Jura

www.domaine-pignier.com
contact@domaine-pignier.com

Chateau de I'Etoile

* ok (k) o
Jolie robe tres pale & "

gl ! S !
reflets  légérement | w wr |
sable, éclatante. Une ‘ <
friandise olfactive! Les § CHATERD DE |

senteurs de bonbons ! i A
aux fruits et (.je .Cake § CREMANT DU'JURA \
aux pommes rivalisent ¢ AP i o i ?
d'intensité. Suave et w
engageant. Un parfait

équilibre acidité/gras s'impose dés l'attaque dans cette
bouche concentrée, peu dosée, qui souligne les accents
d’agrumes et de groseille verte, dans un ensemble tendu
et de grande finesse. Finale élancée sur le pamplemousse
pour un cru persistant et savoureux.

CH:100

www.chateau-etoile.com
info@chateau-etoile.com

Cherche
Distributeur(s)




Domaine Grand
gy “Prestige”

Splendide robe bouton d’or
éclatant.

Particulierement char-

meur, expressif, ce
bouquet suave asso-
cie les aromes de
fruits mars (pomme,
péche) aux notes flo- §
rales et de confiserie.
Dotée d'une agréable structure, cette bouche savoureuse
et pleine séduit par I'élégance de ses saveurs fruitées
(fruits blancs) et patissiéres (tarte aux pommes).

On apprécie I'équilibre acidité/gras et |'agréable persis-
tance d'une finale sur le bonbon acidulé.

110

CH:100

www.domaine-grand.com
domaine-grand@wanadoo.fr

17, rue du Théitre * 39800 Poligny
03 84 37 09 27 - 06 84 61 00 36
jennifer.russell@free.fr

CREMANT

Domaine du Tausson

% (k) N
Des reflets jaune de Y e N
Naples irradient cet- |4 Crdmt HJM‘J
te robe engageante. B s i i
Une minéralité ex- %
pressive  s'impose | gatfiad
d'emblée, complé-
tée par les fruits secs
et une note herba-
cée rafraichissante. La bouche se montre pleine et équili-
brée des I'attaque. Elle associe dans un premier temps les
saveurs minérales et d'herbe fraiche, puis évolue ensuite
vers davantage de maturité (pomme, poire) pour revenir
a une délicieuse et légére amertume rafraichissante en
finale (fruits secs).

CH:100

Tél: 03/84.85.00.18
jfmichelvin@orange.fr

Cherche
Distributeur(s)

charme 4 chambres
‘___ ——




© ClV)

CREMANT

Domaine des Ronces
%k (k) S

Jaune doré de bel éclat. &
Flatteur et délicate- = Domgirie
ment parfumé, # des NONCES: \\
'ensemble exha- / @REMA\IT pu JURA
le dés le premier} SIEHMIR
nez de sédui-
santes notes vanil- =
|ées et briochées.
Les fruits blancs apparaissent ensuite (poire, pomme),
assortis d'une minéralité qui monte en puissance. Cette
impression se confirme dés I'attaque. Les saveurs miné-
rales et herbacées rafraichissantes s'associent aux
agrumes (pamplemousse), dans une bouche tonique,
ponctuée d’une finale longiligne sur la rhubarbe et la gro-
seille verte. CH:100

il =20

FROURIETATRE T
ORBAGH;

ANT
BenmeeE Jinl

Domaine Geneletti Pére & Fils
() “Brut Prestige”

Superbes reflets or soutenu a nuances paille pour cette robe éclatante. Belle maturité olfactive pour ce nez
enveloppé, qui associe les aromes de brioche, vanille et pomme compotée. Une bouche bien construite,
dont on apprécie I'équilibre acidité/gras. Les saveurs de fruits mars se confirment, illustrées par les fruits
blancs (poire, pomme). L'ensemble reste toutefois aérien et de texture trés fine, privilégiant la délicatesse

a la vinosité. Un cru friand et convivial.

I NE

@ Domaine Grand

Kk “Rosé A

Jolie robe framboise, soutenue
et de belle brillance. Une puis-
sante expression de confiserie
(grenade, cerise, framboise) et
de fleurs (violette) s’exprime
des |'ouverture. Un ensemble CREMANT DU JURA
doucereux et de grand char-

me. La bouche confirme. C'est BRUT ROSE
une confiserie, en dentelles et
aérienne, qui livre une texture
charmeuse dont les saveurs de
petits fruits rouges (fraise,
cerise) se montrent expressives. On apprécie la délicate
acidité qui équilibre I'onctuosité d'une finale agréable-
ment persistante. TR: 100

i

T e T

SA:100
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VIN JAUNE 2007

Jean-Louis Tissot
“Arbois”

D

* ok

De beaux reflets paille
a légérement ambrés
irradient cette robe
lumineuse. Un nez

ARBOIS

Appellaion Atbols Coatrilée

doucereux et envelop- “{ﬂ‘}i\[
pé, qui livre de beaux JAUNE

arémes de figue séchée 2007
et de corinthe, dans un | #1d semensa 145500
ensemble qui évolue

vers la poire cuite a |'aération. Puissante, typée et parti-
culierement charnue, cette bouche suave et fine a la fois
offre d'intenses saveurs de cake aux noix, pain d'épices,
curry doux et poire cuite. La finale, interminable, s'expri-
me davantage sur |'abricot sec. De belle évolution.

Gérard Villet
4 () “Arbois”

Extrémement pale,
jaune de Naples a
reflets verdatres. Les
senteurs de patisserie
(cake aux fruits secs) et
d'épices (curry) enva-
hissent le premier nez
puis une touche de
moka apparait subtile-
ment. Soutenu par une acidité bien présente, ce cru met
d’emblée la bouche sous tension. Le registre des fruits
secs s'y montre exubérant et la finesse de texture se met
au service de la puissance aromatique. Un vin de grand
potentiel, a I'aube de son expression, livrant une finale
impressionnante sur les cerneaux de noix.

e

ERARD LT Vi

Domaine de La Petite Marne
ok k Noir Fréres “Cétes du Jura”

Robe paille a nuances
|égerement ocrées.
Puissamment expressif,
de grande typicité, le
bouquet offre une do-
minante de noix frai-
che. L'aération comple-
te ensuite la palette par
ses ardbmes de praliné,
cuir frais, caramel et
cire de meuble. L'attaque ciselée et incisive donne le ton
d'un cru épuré, généreux en saveurs de fruits secs et
d'épices, qui évoluent vers les champignons au fil de
I'oxygénation. Longue finale safranée, de grande
ampleur, dont on apprécie la typicité oxydative.

1€ D

—
VIN JAUN

Cotes A

Fruitiére vinicole de Pupillin
ek (%) “Arbois-Pupillin”

Jaune péle a légers reflets dorés. //
Les dégustateurs soulignent .~

el
nALA X ) ipillin®
I'élégance olfactive de ce nez .
. n R s = N\,

profond, qui méle les ar6- .~ V J’ [ e

L s . \ \, /
mes épicés (curry, poi- 7N, InJaune
vre blanc) aux notes 5 /
de sherry sec.
Une bouche

, e &
agréable- < =—_ " °
ment concentrée, rafraichissante, qui privilégie la délica-
tesse a I'opulence. De subtiles saveurs de noisettes et
amandes s'y expriment généreusement et la finale, élé-
gante et équilibrée, révele des saveurs de cake aux fruits
secs et une jolie minéralité.

ARBOIS PUBILLIN S 2007

A)




Domaine Pignier
*4(x) Cotes du Jura

Robe bouton dor de grand
éclat. Premier nez sur le biscuit
et la pate d’amandes (masse-
pain). Ensuite, I'ensemble se
complexifie, évoluant vers le
curry et le brou de noix.
Puissante minéralité des I'at-
taque (hydrocarbure, brdlis),
pour une cuvée au caractere
bien trempé. Ensuite, le regis-
tre aromatique s'étend aux
fruits secs (noisettes, aman-

- Vin Jaune
2006

domaine 7

(PIAMIIER

des) et les épices orientales (curry vert). Particuliérement
expressif dans une finale de grande longueur, ce vin
ambitieux est bati pour affronter les décennies.

Domaine Robelin Fils 27,00¢
> (%) Cotes du Jura

Des reflets jaune doré légers —  ——=—=s =
scintillent dans cette robe ave- | o }
VIN JAUNE

nante. Enveloppé, le bouquet

associe le miel, la résine de e ]
pin, et les senteurs d'épices
orientales (safran, curry). \
Finement orienté vers sa miné-
ralité a I'attaque, ce cru délicat \
présente un grain assez serré et
livre une jolie typicité variétale.
Les saveurs de fruits secs et de
champignons s’expriment libre-
ment en bouche et la finale,
savoureuse, présente une belle étoffe et se montre agréa-
blement persistante.

Cherche
Distributeur(s)

@ Daniel Dugois

* ok Arbois

Vieil or intense a reflets i
ocrés, de bel éclat.
Bouquet moyennement
expressif mais de belle
typicité, livrant des notes .
de raisin de corinthe, L/
caramel et petits fruits * |
secs (amande fraiche).
Une bouche équilibrée,
agréablement concen-
trée, presque aérienne,
qui privilégie I'élégance a la vinosité. Particulierement
digeste, elle offre des saveurs expressives d'épices et de
fruits secs (abricot). Finale gourmande et longiligne, lége-
rement biscuitée (amandes).

www.vinsjura.com
robelinfils@wanadoo.fr

VIN JAUNE

ARBOILS

Cherche
Distributeur(s)

www.vins-danieldugois.com
daniel.dugois@wanadoo.fr

VIN JAUNE 2006

Rolet Pere & Fils
> ok (%) Arbois

Jaune doré éclatant. De jolies
notes de marc et de brou de
noix envahissent le premier
nez. Tout en douceur a |'aé-
ration, le registre s'étend aux | 2

épices douces et aux champi- | ()
gnons. Sapide et de texture | ()
serrée, cette bouche ambi- 6
tieuse donne le ton des I'at- S T
taque par ses puissantes e T ¥

saveurs oxydatives et de
fruits secs (noix verte). Les
dégustateurs soulignent la remarquable typicité d'une
finale trés persistante, qui associe les épices et les saveurs
briochées et biscuitées, sur de beaux amers.

www.rolet-arbois.com
rolet@wanadoo.fr

110

Cellier Saint Benoit
4 (%) Arbois-Pupillin
E’Eon n\ante robe — & (__,:,__;-_1
pale a or blanc, (e
peu intense. ‘
Délicatement par-
fumé, associant
des subtils par-
fums de cire et de §
térébenthe  aux -
notes classiques
de fruits secs. La bouche est a I'avenant. De texture plu-
t6t souple et avenante, elle présente une belle typciité
mais dans une texture friande et enveloppée. Les saveurs
de fruits secs s'y expriment généreusement. Un vin convi-
vial et enveloppé, agréablement persistant en finale.

www.celliersaintbenoit.com
celliersaintbenoit@wanadoo.fr

© Véronique Roelandt




VIN JAUNE 2005-2003

@ Domaine de la Pinte @ Joseph Dorbon
T Arbois | > 4 () Arbois 2003

Splendide robe vieil or intense, w@mﬁ | Des reflets trés soute-
|égerement voilée. Le premier nez \ nus a tendance vieil or

L
exprime des arébmes de caramel et scintillent dans cette gin gaurng
i

\
patisserie aux fruits secs L’es épices \ IN ]AUNE\ superbe robe. Tout en ; :
n'apparaissent qu‘a [|'aération finesse, ce bouquet ! 2003 ry

(poivre blanc, curry). ARBOIS ‘ aérien livre une jolie §| :
La bouche montre un bel équilibre ( ‘ typicité de fruits secs, {

d'ensemble. Savoureuse et bien

typée, elle livre une texture séveuse \
et charnue, dans le registre des

2005

Arboig
i Acoss Con

associés a quelques 31 AR e st Dn.

. - Rcotlan i Varire - 29600 Athoks - i - Frano |

‘ ép|ces_ La bouche est -'Nj.%m Py s ot dun ion - 113 G2d |
] a l'avenant. Elégante

fruits secs (amandes ameres, brou [T Lo et parfumée, elle privilégie la délicatesse tout en conser-
de noix). L'enveloppement est assu- — vant une belle persistance. Les saveurs de petits fruits secs
ré par une beau gras et la finale, s'y montrent généreuses, enveloppées d'un beau gras
charnue et sapide, voit sa persistance illustrée par les dans une finale sur le brou de noix et le pain d'épices.
notes de raisin de corinthe et de sherry. Un vin épanoui.
www.lapinte.fr www.vigneron-dorbon.com ]
I o contact@lgpinte.fr I Bio) joseph.c?orbon@wanadoo.fr

CHATEAU CHALON 2007

Domaine Grand @ Domaine Courbet 27,00¢
He 5k (%) “En Beaumont” ek (%)

Jolie robe paille éclatant, limpide [ .- .. ... .. De splendides reflets
et brillante. Grande finesse et Ly ocrés scintillent dans
jolie typicité pour ce bouquet -"N cette robe engagean-
suave, qui méle les notes de " te. Plutdt sur la rete-
patisserie aux fruits secs (cake | nue a l'ouverture,
aux noisettes) aux arébmes de I'ensemble livre ensui-
curry et de raisin de corinthe. te davantage d’ex-
Entrée de bouche épurée et inci- pression et rejoint le
sive, tout en élégance, pour un registre du miel, de la
vin ample et tendu a la fois, qui pate d’amandes, de
confirme l'intensité des saveurs I'abicot sec et de la cire de meuble. L'attaque se montre

2007

CHATE

de fruits secs. La finale, rafrai- trés grasse et suave. Dés le milieu de bouche, les saveurs
chissante, présente un beau volume. Ce vin distingué est de patisserie aux abricots et de petits fruits secs s'asso-
a I'aube de son expression. Il peut envisager sereinement cient, dans un ensemble aérien qui privilégie la finesse de
Iavenir. texture. Finale noisettée agréablement persistante.

I o www.domaine-grand.com Tél: 03/84.85.28.70
domaine-grand@wanadoo.fr dcourbet@hotmail.com
—CHATEAU CHALON 2002
@ Blondeau et Fils Chateau-Chalon 2002 1711

ok ok

Robe bouton d’or intense. Somptueux bou-
quet, profond et typé, exhalant dés I'ouver-
ture d'insistants arémes de poire cuite, rai-
sin de corinthe, térébenthe et noix verte.
Ambitieuse et pénétrante, cette cuvée aigui-
sée s'appuie sur une acidité bien présente.
Aromatiquement, c’est un festival d'épices
(safran, curry, cardamome) et de fruits secs.
La finale s'avere interminable et d'une
remarquable élégance.

Tél: 03/84.85.21.02 blondeau.yves@9business.fr




Philippe Butin

30,00¢
iy
N

CHATEAU
CHALON

et Ot ot Conshict

VENDANGES % MARUELLES,

VIN JAUNE
s e it i e Fohesdtifos
s 0 Ryt

ERI) Doy £ 012, %,
TR, S
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sk k

Robe dorée trés intense, a
reflets ocrés, de bel éclat.

A l'ouverture, les senteurs de
sirop de Liege, pate d'aman-
des et épices douces s'asso-
cient dans un ensemble tres
parfumé et de grande typicité.
Une trés belle bouteille, dotée
d'un parfait équilibre d’en-
semble. La maturité de la
bouche n'a d'égal que son élé-
gance. D'insistantes saveurs de
poire cuite et de patisserie aux fruits secs se livrent géné-
reusement et la finale, large et distinguée a la fois, se
montre interminable. Enorme potentiel.

Cherche

www.pagesperso-orange.fr/philippe.butin/

Distrib. ph.butin@wanadoo.fr

Baud Pere & Fils

* % (k)

Jaune légérement doré, de
grand éclat. Premier nez sur
les fruits blancs puis le
registre s'étend aux champi-
gnons et au cuir frais. Touche
de brou de noix a I'aération.
On a ici privilégié la finesse
de texture et le caractére
aérien. Cette bouche longi-
ligne confirme la délicatesse
des saveurs de petits fruits
secs. Une acidité rafraichis-
sante met la bouche sous
tension dans une finale de persistance agréable, dont les
dégustateurs soulignent |'élégante suavité.

Cherche
Distributeur(s)

www.domainebaud.fr
info@domainebaud.fr

CHATEAU CHALON 2006

Domaine Pécheur

D 33,00¢]

ok (k)

Splendide robe ocrée a nuances
presque ambrées, de grand éclat.
Réservé a I'ouverture, le nez s'exprime
intensément au fil de |'aération, sur
des notes de tourbe, cuir frais, épices
(poivre, cumin) et fruits secs. Tres
engageant! La bouche se montre plei-
ne, harmonieuse et distinguée. La
finesse des saveurs de petits fruits secs
domine I'ensemble, associée a une =
expression épicée bien présente. La =y
finale, acidulée et légérement grillée, )
témoigne d’une persistance appré- | |-
ciable. Un vin complet, bati pour
affronter I'avenir.

CHATEAL.CHALON

www.domaine-pecheur.com
contact@domaine-pécheur.fr

&

Des reflets jaune péle a W
doré scintillent dans
cette robe limpide.
Délicatement parfu—

mé et quelque peu \
sur la retenue & I'ou- \‘
verture, le bouquet \

Domaine de Lahaye

e Ludaye

C&m CMm

s'ouvre ensuite da- \W” e mm/
vantage et exprime de “mwm;ﬁj“;" i

fines senteurs de frangipa- \\\"--‘ opan

ne et nougat aux fruits confits.

La bouche est a l'avenant, privilégiant la délicatesse a
I'opulence. Le registre de la noisette et de I'amande
fraiche s'y exprime doucement et la finale, ciselée,
conserve un caractéere en dentelles.

www.domaine-de-lahaye.fr
domainedelahaye@yahoo.fr




Recommandé

VIN DE PAILLE 2008-2010

Domaine du Tausson
ok (%) "Cotes du Jura” 2008

Une robe ambrée trés intense
a reflets brunatres. Premier
nez chaleureux voire capi-
teux. Les ardbmes se livrent
ensuite sans réserve, asso- i
ciant le cuir frais aux champi-
gnons, puis évoluant vers le
pruneau cuit. Aucune lour-
deur dans cette bouche §
pourtant opulente et onc-
tueuse! Les saveurs de fruits [§
confits, caramel et raisin de
corinthe s'y expriment librement, dans un ensemble en
dentelle, ponctué d'une longue finale finement caraméli-
sée.

& v N
(’C[‘u 4Jé' )

TAUSSON |15

Cibles clu Jura
Appeliation Cotes du [ura Controlée

145%wval ety

o

Sylvain Faudot
+* %k "Cotes du Jura” 2010

Splendide  robe —
tuilée a nuances
acajou. De belle (Mh'/ fk/ rpabefe
finesse olfactive,
ce bouquet suave
et profond a la
fois associe les
senteurs de pain d'épices, caramel et fruits jaunes confits.
L'attaque est portée par une belle acidité, qui se confirme
tout au long de la dégustation. Digeste, le milieu de
bouche rejoint le registre des agrumes confits (orange,
kumquat). Les dégustateurs apprécient et soulignent
|'élégance et la finesse de texture de cette cuvée ponc-
tuée d'une longue finale sur la creme brdlée a I'orange.
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Juraklore

Fort des Rousses

Avenue de la gare - 39800 POLIGNY
Tél: 03/84.37.14.23 - Fax: 03/84.37.07.59

arnaud.fromagerie@wanadoo.fr
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Caves d’affinage Fort des Rousses
39220 Les Rousses

Tél: 03/84.60.02.55 - 03/84.60.02.24

arnaud.fortdesrousses@wanadoo.fr




VIN DE PAILLE 2009

@ Domaine Geneletti @ Jean-Luc Mouillard
Wy “L'Etoile” SR “Cotes du Jura”

Trés belle robe orangée a Splendide robe acajou, ‘
nuances cuivrées. On appré- de grand éclat.

cie la finesse de ce bouquet Doucereux mais conser-
délicatement parfumé qui vant une belle finesse, ce
associe les senteurs de cara- bouquet suave exhale de ol
mel au lait, abricot confit et belles saveurs de manda- | VIN DEPAI

LLE |

cire d'abeille. Touche d‘oran- VINPEP;&ILLE rine confite et noisette ‘ Appallitlon Cores:d

ge confite a I'aération. e B grillée voire caramélisée. " ‘

L'acidité équilibrante s'expri- Diotaing GENELETT i Extrémement  digeste, ‘I!ﬂi S Bid ||
. . M bl & i e il . i =

me fet soutient cette cuvée m AT R cette cuvée savoureuse |

des I'attaque. De charmeuses |Mmd & " & Wil voit son caractére confit

saveurs de fruits confits (abri- = - équilibré par une jolie acidité tonifiante. Les zestes

cot) et de miel se livrent de d’agrumes se confirment, agrémentés d'une touche cara-

concert. Longue finale particulierement digeste sur les mélisée bien présente en finale. Un trés joli vin, onctueux

zestes d’agrumes (kumquat, mandarine). Trés beau vin. mais sans exces.

I e www.domaine-geneletti.net
contact@domaine-geneletti.net

I 9 m Ch. www.domainemouillard.com pzg=

Dist. domainemouillard@hotmail.fr

Chateau de Quintigny @ Chateau L'Etoile
Sk (k) “L'Etoile” ok (k) “L'Etoile”

Bouton d’or éclatant.
Pas de reflets oran-
gés. Surprenant nez
pour ce vin qui s'ap-
parente a une friandi-
se. Les senteurs de |;
fruits secs (amande, |
noisette) s'expriment
de concert. Fin et
profond. Texture
caramélisée et délicate, pour un vin fin et fondu, qui pri-
vilégie I'aspect longiligne a I'épaisseur. On y apprécie les
saveurs de noisette caramélisée et de quinquina dans une
finale persistante et digeste a la fois.

Robe ambre a nuances tuilées.

A 'ouverture, les notes de raisin de
corinthe et de caramel se livrent
sans retenue. Ensuite apparaissent
les zestes d'agrumes confits et une
touche de noisette grillée.
Complexe et profonde, cette bou-
che savoureuse livre d'intenses
saveurs de miel, caramel et créme
bralée a I'orange. Les dégustateurs
soulignent la suavité et |'épaisseur
d’une finale de grande persistance,
digeste et tonique.

Vin de Paille

(5]

Cf_lerghe www.vinscartaux.fr www.chateau-etoile.com
Distributeur(s) contact@vinscartaux.fr info@chateau-etoile.com

©Cv)




Gérard Villet

* % (k)

Robe jaune bouton d'or
éclatant. A I'ouverture,
les arébmes de créeme
brlée et de fruits secs
envahissent le bouquet.
Quelle élégance! Cette
cuvée présente beau-
coup de relief et associe
dans une belle harmo-
nie les saveurs de fruits
secs et de zestes d'agru-
mes confits. Ensuite, le registre de la patisserie se livre
sans réserve et la finale, interminable, s'exprime sur la
poire william, sans excés d'alcool toutefois, grace a I'aci-
dité omniprésente.

N
==t

Macvin du Jura

Cherche www.domaine-villet.fr Bio)

domaine.villet@orange.fr

Distributeur(s)

Blondeau et Fils

% % (k)

Robe orangée a nuan-
ces cuivrées. De puis-
santes senteurs d'épi-
ces et de résine de pin
envahissent le premier
nez. Ensuite apparait la
poire cuite voire macé-
rée et la patisserie
(gosette aux abricots).
Expressive et relevée
par une belle acidité,
cette cuvée distinguée offre une impression crémeuse
mais sans lourdeur, livrant sans réserve son registre de
fruits blancs cuits. La finale, profonde et persistante, s'ex-
prime sur la poire caramélisée.

K;;:- \\‘
(1 /{//M y

Tél: 03/84.85.21.02
blondeau.yves@9business.fr

MACVIN

@ Domaine Amélie Guillot
>k k) =

Une robe vieux rose, limpi-
de. De puissantes notes de
cire de meuble, vieux cuir,
épices et kirsch envahis-
sent un bouquet qui ne
laissera personne indiffé-
rent. Attaque tonique et
digeste, confirmant sans
retenue les senteurs du
bouquet. Les dégustateurs
apprécient le caractéere
aérien et trés parfumé de ce vin qui offre d'intenses
saveurs de cerise macérée et une longue finale presque in
cisive, de grande distinction.

www.jura-gite-vacances.com

=
@ Christelle et Gilles Wicky [11]
Ak

Jolie robe dorée intense, a
reflets légérement ocrés. Une
typicité de fruits secs (aman-
de, noix) envahit le premier f
nez. A l'aération, les sen-
teurs de patisserie (cake aux
noisettes) dominent |'en-
semble. La bouche confirme
le style du bouquet.

Chaleureuse et dominée par
les fruits secs (noix de cajou,
massepain), elle séduit par L
sa finesse d'ensemble. La créeme brllée apparait en fina-
le, laissant une belle impression d’onctuosité mais sans
lourdeur.

amelie.guillot@wanadoo.fr

Chekstlle st Gilles WILKY
“witisulteurs § Sainie. Agnks

190 Jura France
Toiha 15 1o 56

CH:80 - POU:10 - SA:10

www.juraetvin.com
gilles.wicky@wanadoo.fr

et Annie Gallois - Tél: 06/30.51.92.92 - pologne56@yahoo.fr




Domaine Robelin Fils
>k k(%) Cotes du Jura 2013

Splendide robe grenat pourprel
au disque violacé, éclatante.

Expressif dés |'ouverture, ce nez

ouvert et profond associe dans\‘
une intéressante complexité Iesl
arébmes de fruits rouges et noirs

sauvages (airelles, mdre, cassis) et \
de subtile minéralité (graphite,\
encre). Engageant! Franche et lon- ||
giligne, cette cuvée juteuse et tout }i¥ . "
en pulpe livre une trame serrée et
impose une superbe fraicheur d’ensemble. Les saveurs de
petites baies rouges (airelles, cerise du nord) sy expri-
ment librement, dans un ensemble tonique et équilibré.

(2015 - 2018)

Cherche
Distributeur(s)

20

=
%{)&v (A{O %/f#{f ‘

ﬂm\\lmﬂ(ﬂﬁwmfmu ‘

Pln@jolr

i el b o

www.vinsjura.com
robelinfils@wanadoo.fr

PINOT NOIR

Domaine de la Petite Marne

* Kk Cotes du Jura 2012

Robe cerise peu concentrée, lim-
pide et brillante. Un nez au
caractere affirmé, qui méle d'in-
tenses senteurs minérales (terre
humide, sous-bois) aux arémes
de tabac et d'épices. Eau-de-vie
de prune a I'aération.
Une bouche classique, dont les et
saveurs variétales sont respec- | )

" /, et r/{'.xu—
tées (cerise, terre, sous-bois). Les ' 2002 /
dégustateurs |'assimilent au style
bourguignon. La finale, plus gras- -
se et enveloppée, séduit par son -
agréable persistance.

(2015 - 2016)

COTES DU jum

www.noir-freres.com
contact@noir-freres.com

Entre amis
ou colléegues
de bureau
Pour débutants
et cenophiles
avertis

VINS

TERROIRS
AUTHENTIQUES

Scéances d’initiation
a la dégustation
¢ Techniques de dégustation

¢ Dégustations thématiques,
de prestige, a la carte, etc.

Contactez

"Vins et Terroirs Authentiques”
Michel Praet - Rédacteur en Chef
Tél: 071 87 57 73
contact@vinsetterroirs.be
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CAVISTES - WIJNHANDELAREN - WINE MERCHANTS

1 Melchior & Mons 6 Terrovin & Antwerpen 8 Charvins a Gerpinnes
Caves des Oblats a Liege
2 Vinilux & Oudenaarde Le Pilori a Braine le Chateau 9 BD Drive in & Nivelles
Portovino a Maldegem Cuvée VOF a Brugges
3 Bernard Delaye a Labuissiére Ferme de la Motte
Louis Defroidemont a Visé a Thoricourt Silly 10 Euroboissons a Pin-lzel

7 Willy Goorden a Dworp

4 Maver a Roeselaere : R
Vinterra a Herentals

5 Rabot Vins 4 Gand Dulst a Blanden

LVVM a Ellignes Saint Anne
ISPC a Gent

Q Floreffe - Aiseaux-Presles G Chaineux -Grand Rechain o Blegny les Mines
Braine le Comte

e Soumagne - Dison Comblain aux Ponts 0 Floreffe

o Seclin en France G Saint Gilles a Bruxelles

Caves Particulieres de Lille Marche en Famenne
0 Romponcelle - Flemalle Q Vielsam - Couthuin

Caves Particuliéres de Lille
G Cap 48 a Mouscron
Bouchon de Liége a Jupille o Caves Particuliéres de Lille

Les vins du Jura, lorsqu’ils passent a table, demandent une attention toute particulie-
re. On parle toujours d’accords mets et vins mais il convient ici et surtout lorsqu’il s'agit du cépa-
ge savagnin, de parler d’accords vins et mets.

La poularde au vin jaune et aux morilles reste une institution. Les blancs du Jura en général, les
vins jaunes et autres savagnins feront toujours merveille avec un Comté bien affiné. Le Chateau-
Chalon accompagne trés bien les champignons et ne s’exprime jamais mieux qu’en présence de
textures onctueuses, renforcées par le beurre et la créme. Un chardonnay donnera le meilleur
de lui-méme des I'apéritif, mais il pourra sublimer des fruits de mers (coquillages cuisinés, crus-
tacés), une fondue aux fromages ou un poisson grillé. Assemblé au savagin, qui lui apportera
davantage de caractére, il trouvera un écho favorable auprés de plats en sauces crémées, de
plats exotiques ou d'une raclette. Un savagnin «non ouillé» ou un vin jaune peut surprendre cer-
tains palais non aguerris. Leurs notes capiteuses de noix et d'épices pourront sublimer un foie
gras de canard, un waterzoof, une paélla ou un plateau de fromages affinés. Ils souligneront de
leur caractere bien trempé un tournedos rossini, des ris de veau sauce crémée ou une truite au
vin jaune.

Les vins rouges, fruités a souhait et subtilement épicés, jouent davantage sur la finesse que sur
la concentration. Conviviaux, ils seront les compagnons d'une assiette de charcuterie, d'une fon-
due bourguignonne ou d’une pierrade.
Jouissant d’une bonne fraicheur, ils accom-
pagneront de maniére digeste un plateau de
fromage en fin de repas.

Si les vins de paille et Macvin peuvent tenter
de provoquer en duel les fromages forts,
c'est davantage sur un dessert aux fruits
confits, une créme brllée ou au caramel
qu'il serait plus prudent de se tourner. Mais
avec les vins du Jura une fois encore, qui
n’ose rien...

Accords gou
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Jura wines, when served at table, require quite particular attention. We always talk
about food and wine complementarity, but here it is appropriate, especially when it is a ques-
tion of the Savagnin grape variety, to speak about wine and food complementarity.

Fatted chicken in yellow wine and with morels remains an institution. The Jura whites in
general, the yellow and other Savagnin wines will go wonderfully well with a well-refined
Comté. A Chardonnay will give the best of itself as an aperitif, but it will also be able to
sublimate seafood (cooked molluscs, shellfish), a cheese fondue or grilled fish. Blended with
the Savagin, which will give it more character, it will get positive feedback from cream sauce
dishes, exotic dishes or a raclette. A “pure” Savagnin or a yellow wine can surprise certain
unseasoned palates. Their heady spice and nut notes will be able to sublimate duck foie gras,
a Waterzooi, a paella or a platter of
refined cheese. They will underline
with their sturdy character a tourne-
dos Rossini, calf sweetbreads in cream
sauce or a trout in yellow wine.

The red wines, as fruity as one could
wish and subtly spiced, play more on
their smoothness than on their densi-
ty. Convivial, they will be the compa-
nions of a plate of cold meats, a beef
bourguignon or a pierrade. Benefiting
from real freshness, they will digestive-
ly accompany a platter of cheese at
the end of a meal.

If straw wines and Macvin wines can try to challenge strong cheeses to a duel, it is more to
a candied fruit dessert, or a burned or caramel cream, that it would be advisable to turn. But
with Jura wines once again, who dares wins...

Wanneer Jurawijnen op tafel komen, vragen ze speciale aandacht. Er wordt altijd
gepraat over de harmonie van gerecht en wijn, maar in dit geval, en vooral wanneer het om
het druivenras Savagnin gaat, is het meer geschikt om te praten over de harmonie van wijn
en gerecht.

Mesthoentje met gele wijn en morilles blijft een instelling. De witte Jura-wijnen in het alge-
meen, de gele wijnen en andere Savagnins doen altijd wonderen met een goed rijpe Comté.
Een Chardonnay geeft het beste van zichzelf vanaf het aperitief, maar kan ook zeevruchten
(gekookte schelpdieren, schaaldieren), een kaasfondue of gegrilde vis sublimeren. In een
assemblage met Savagin, die hem meer karakter zal geven, zal hij een goede weerklank vin-
den bij gerechten met roomsaus, exotische gerechten of raclette. Een “pure” Savagnin of
een gele wijn kan sommige niet doorgewinterde smaakpapillen verrassen. Hun bedwelmen-
de toetsen van noten en specerijen kunnen ganzenlever, een waterzooi, paella of een assor-
timent van rijpe kazen sublimeren. Ze benadrukken het sterke karakter van een tournedos
rossini, van kalfszwezeriken met roomsaus of forel met gele wijn.

De rode wijnen, buitengewoon fruitig met subtiele toetsen van kruiden, zijn eerder verfijnd
dan geconcentreerd. Ze vergezellen graag een schotel fijne vleeswaren, een Bourgondische
fondue of steengril. Met hun frisse smaak helpen ze bij het verteren van een kaasschotel aan
het einde van de maaltijd.

De strowijnen en Macvin zouden een duel kunnen uitlokken met sterke kazen, dus is het
voorzichtiger om ze te combineren met een dessert met gekonfijt fruit, créme bralée of kara-
melpudding. Maar met de Jurawijnen is het zo dat wie niets durft...
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IMPORTANT - BELANGRIJK

Dans ce dossier de dégustation se trouvent des vins de
toutes origines. lls font partie des meilleurs crus de leur
appellation, et constituent de véritables coups de coeur.

15/20 est la cotation minimale a obtenir auprées de
notre comité de dégustation pour étre sélectionnés!

Dit degustatiedossier bevat wijnen van velerlei oors-
prong. Het zijn allen wijnen die behoren tot de beste
crus uit hun appellatie.

De vermelde behoordeling bedraagt minimum 15/20!

This tasting file contains wines of every origin.
They belong to best crus of their appellation, and
constitute heartfelt favourites.

15/20 is the minimum score to be obtained from
our tasting committee in order to be selected!

Domaines des Garances
Beaumes-de-Venise
“La Blache” 2011

Splendide robe d‘encre, profonde.
Une décoction de fruits confiturés
(myrtille, mdre), associés aux notes
d'épices douces et de vanille. Tres
engageant! Une personnalité affir-
mée s'exprime des |'attaque. Les
saveurs de mQre sauvage, sureau
et cassis se mélent dans une par-
faite harmonie aux épices.
L'ensemble est soutenu par une solide trame tannique qui
conserve de la distinction. Longue finale chaleureuse évo-
quant le fruit noir macéré et la garrigue.

%k (k)

'-"iﬂ'-..
DU(\"!AINZE
GARANCES

(2015-2019)

110 ~

Tél: 04/90.65.07.97 - 06/11.43.46.93
domaine-des-garances@wanadoo.fr

AUTHENTIQUES COUPS DE CEUR

Domaines des Garances [[5/[[10

Beaumes-de-Venise
“Les Faysses” 2011

Robe treés soutenue, grenat profond
au disque fermé. Ouvert et extré-
mement parfumé, ce puissant bou-
quet associe les notes lactiques et |
cacaotées. On y retrouve d'intenses
senteurs de fuits au sirop (griotte,
mdre) et une subtile touche cara-
mélisée. Attaque rectiligne, intense,
marquée par les épices et les baies
noires sauvages, suivie d'un milieu de bouche savoureux,
soutenu par d'élégants tanins tramés presque lissés.

Un vin croquant et concentré, tres long et chaleureux en
finale. Superbe!

(2015-2019)

11O A

S (k)

DOMAINE
GARANCES

Tél: 04/90.65.07.97 - 06/11.43.46.93
domaine-des-garances@wanadoo.fr

Champagne Legouge-Copin [{ 5 i/~
x4 Blancs et Noirs Millésimé 2006

Joli doré éclatant,
pour une robe de lim-
pide au cordon effer- |
vescent  tres  fin.
Beaucoup de caracte-
re dans ce nez suave
associant les notes de
fruits noirs, biscuit et :
fruits secs (amande douce). Touche florale flatteuse (lilas,
jasmin) a |'aération. En bouche, attaque racée, charnue,
dotée d'un bel équilibre acidité/gras. Cette cuvée se
monte digeste, distinguée et persistante. On apprécie sa
densité de trame et la persistance de sa finale extréme-
ment savoureuse.

Pn:40 - PM:20 - CH:40

www.champagne-legouge-copin.com
champagnelegougecopin@orange.fr

© Ornella Collura




Recommande
par V-2

PATIOS - _{T \.. Chambres d’hotes

et petites maisons-patios

DES VIGNES au pied du village de Séguret,

face aux Dentelles de Montmirail.

S E G U R E T Piscine chauffée avec balnéo.

Mary et Christian Gérard - Route de Sablet - 84110 SEGURET
Tel : 04.90.65.47.96 - Port : 06.78.33.37.98 - E-mail : contact@patiosdesvignes.fr
www.patiosdesvignes.com

102




Jacques Copin 17,70¢
%) “Extra-Brut Blanc de Blancs”

Pale a or blanc de belle
brillance. Un tres joli bou-
quet, aérien et floral (jas-
min, lilas), agrémenté d'une
touche de pomme verte et |
d'agrumes. Des |'attaque, la |
bouche démontre une gran-
de pureté, et une texture
particulierement délicate.
D’intenses saveurs de fruits
secs et de pomme granny
dominent une cuvée épurée, mettant la bouche sous ten-
sion, sans aucune agressivité toutefois. Longue finale
citronnée, ponctuée d'une délicieuse et légére amertume
rafraichissante (amande ameére). CH:100

Cherche

www.champagne-jacques-copin
contact@champagne-jacques-copin.co

Distrib.

Domaine Clos Romane
*xk) Cotes-du-Rhone Villages
Cairanne 2013

Jolie robe grenat pourpre au disque bleu-
té. Premier nez puissamment minéral évo-
luant a I'aération vers le graphite, |I'encre
et les épices. Relevé par une belle acidité
tonifiante, tout en conservant un beau
gras, ce vin charnu, tout en pulpe, se
montre généreux en saveurs de baies
rouges et noires. On apprécie son équi-
libre, la suavité de ses tanins gourmands
et la franchise d'une finale persistante et
presque lissée sur la mQre et le bigarreau.
Un vin gourmand et accessible des a pré-

sent.
(2015 -2017) GR: 60 - CA: 15 - SY: 25

www.closromane.fr
contact@closromane.fr

| CAVISTES

WIJNHANDELAREN
WINE MERCHANTS

1 Vins de France a Bruxelles

2 Godaert & Van Beneden
a Bruxelles
Vinodis a Manage
Lartduvin a Zarren

SALONS

o Salon de Namur

AUTHENTIQUES COUPS DE CEUR

Mas del Périé
*k Cahors “La Roque” 2013

Somptueuse robe pourpre
violacée, presque d’encre, au DPODTT
disque fermé. Le premier nez ./V.[AS‘;:PE IE
révéle un boisé presque exo- LA ROQUE

tique. Ensuite, les notes de 203

petites baies noires confitu-
rées (myrtilles, cassis) se
livrent sans retenue. Les
épices orientales completent
I'ensemble (clou de girofle).
En finesse, relevé par une fine acidité rafraichissante, ce
cru finement acidulé confirme en bouche le registre des
baies sauvages. Juteuse et charnue, mais plus en élégan-
ce gu’en volume, la finale se montre suave et persistante.

(2015 -2019) Malbec: 100

MALREC

Cherche www.masdelperie.com
I oDistrib. masdelperie@wanadoo.fr Bdy (I

Champagne Legouge-Copin [/}

ek () Brut Réserve

CHAMPAGNE

Lyl

Robe pale a légers
reflets jaune dorés.
Premier nez fumé
et de belle maturi-
té, sur les fruits
blancs au sirop avec
une touche vanillée
flatteuse, qui s'im-
pose a l'aération.
Généreusement dosée, cette cuvée suave et charmeuse
livre d'intenses saveurs de fruits au sirop voire compotés
(poire, pomme). Presque crémeuse, elle s'exprime en
milieu de bouche sur la patisserie. Finale sur la tarte a la
rhubarbe, pour un ensemble gourmand.  py. 80 - cH:20

BRUT
RESER

www.champagne-legouge-copin.com
champagnelegougecopin@orange.fr




ANCIENS NUMEROS (VERSION “PAPIER")

Gaillac
Melrsault

P
Sainta Foy

Caups e fmor

N°58 (2008)
Cotes de Castillon
Cotes de Francs
Lirac e Tavel
Bourgueil - St Nicolas

N°57 (2008)
Gaillac
Meursault
Sainte-Foy Bordeaux

N°61 (2009)
Nuits-Saint-Georges
Vosne-Romanée
Bandol ¢ Cotes du Luberon

N°62 (2009-10)
Champagne ( Marne )
Médoc ¢ Haut-Médoc
Coteaux du Tricastin

N°59 (2008-09) N°60 (2009)
Champagne Riesling & Muscat d'Alsace
(Cote des Blancs) Cotes de Duras
Chinon Cétes du Marmandais
Cotes du Ventoux

[ s, 'Iéxro.r
Althenteusm

Saint-Joseph ¢ Hermitage

N°65 (2010-11)
Champagne ( Reims )
Maconnais
Fleurie, Morgon, Chiroubles
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N°66 (2011)
Chablis « Maranges
Cote Chalonnaise
Fronsac « Canon-Fronsac

N°63 (2010) N°64 (2010)
Bergerac Argentine (Mendoza)
Roussillon

Crozes-Hermitage Graves ¢ Pessac-Léognan

Bar)
Saint-Emilion
Jurangon

N°67 011) N°68 (2011-12)

Cotes de Provence Champagne
Santenay ( Cote des Bar)

Saint-Emilion
Jurangon

Chassagne-Montrachet
Vouvray



OUDE NUMMERS - OLD NUMBERS

N°69 (2012) N°70 (2012

Cotes du Rhone Villages Corbiéres Champagne
Vinsobres ¢ Rasteau Fitou ( Cote des Blancs)
Gevrey-Chambertin Sancerre Languedoc

Moulin-a-Vent « Chénas

W s L Tenvoivs
AuthentigiEsm

“Champagne
Vellén 0 a Marre

- Anjou
- Satellites de Saint-Emilion

(e

- b T

N°73 2013) N°74 (2013-14)

Saumur Champagne ( Marne) Saint-Chinian
Cotes de Bourg Anjou Faugeéres
Brouilly Satellites Muscadet

Cote de Brouilly de Saint-Emilion

N°71 (2012-13)

Montagne de Corton

s R

N°75 (2014

Gigondas - Vacqueyras

N°72 (2013)
Minervois
Madiran
Pacherenc du Vic-Bilh
Gewurztraminer

N°76 014

Cahors - Cabardeés
Pouilly-Fumé
Coteaux du Giennois
Moselle luxembourgeoise

1N:6,00€ 3 N:12,00€ 6 N: 20,00 € (Port Gratuit - Portokosten gratis)

1 an - 3 N> (a partir du N°........ ) au prix de 19,50 €
1 jear - 3 Nr (vanaf N' ........ ) voor de prijs van 19,50 €
1 year - 3 Nr (starting from N' ........ ) for 19,50 €

2 ans - 6 N* (a partir du N°........ ) au prix de 35,50 €
2 jaar - 6 Nr (vanaf N' ........ ) voor de prijs van 35,50 €
2 years - 6 Nr (starting from N' ........ ) for 35,50 €

N° de Compte / Rekeningnummer Nr: BE70 210-0985687-25

ABONNEMENT - SUBSCRIPTION

Version “Informatique”
“Computer” versie
“Computer” version

Voir site internet
See website
Zie website

www.vinsetterroirs.be
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LE SALON DE V.T.A.+* SALON VAN V.T.A.
THE V.T.A. TRADE FAIR

Plus de 200 vins des dossiers de dégustation de de “Vins & Terroirs Authentiques” sont offerts
par les vignerons a nos abonnés, et présentés par notre équipe de spécialistes.

De wijnbouwers bieden onze abonnees meer dan 200 wijnen
uit de degustatiedossiers aan, voorgesteld door ons gespecialiseerde team.

More than 200 wines from the tasting files of each number of “Vins & TerroirsAuthentiques”
are offered to our subscribers free of charge by the wine growers,
and are presented by our team of specialists.

Entrée gratuite
Gratis ingang
Free Entrance

\V/ a

VINS TERROIRS
AUTHENTIQUES

_Costieres de Nimes "~ = =

Restaurant ‘K zeg a moda
Rue de I'Etoile,2 - 1620 Drogenbos
Tél: 02/377.66.16

www.kzegamoda.be

intemps - Lente - Spring 2 0 15

Citadelle de Blaye

Costieres de Nimes ¢ Blaye Cétes-de-Bordeaux
Saint-Amour - Juliénas - Régnié
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CORPORATE Since 1970

—_— b R commandé
;ar V.T.A.
VIP SERVICE 2 -

MODERN CAR

OFFICIAL VISITS AFRICA | AMERICA 1 DCEANIA
Wt EE

SHOW BUSINESS
WEDDING
SHUTTLE

EVENT

Firmin Lecharlier Ave 85 : + 32 (0)2 420 10 00 W : www.moderncar.com
1090 Brussels - BELGIUM 1+ 32 (0)2 420 12 00 : info@moderncar.com
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Vins & Terroirs Authentiques offre aux nouveaux clients, la bouteille de Champagne
dans la limousine ou a votre table (min. 4 couverts) sur présentation de la Revue

RESTAURANT

La Brouette

Herman Dedapper

1¢ Maitre-Sommelier de Belgique 82-83
3*m mondial 83

Initiation a I'art de la table et a I'cenologie

CEGO

Initiatie in de tafelkunst en de wijnproeverij
Centrum voor Gastronomische Ontplooiing

PriPs Van Luiklaan 61 Bld Prince de Liege ® 1070 Anderlecht ¢ Tel/Fax: 02/522;1 69




R Clasgde la

Bienvenue au cceur du Revermont, entre Poligny et Chateau-Chalon.
Cet ancien Relais de Poste a été entiérement rénové pour vous, avec godt,
et pour votre plus grand confort.

2 rue de I'Eglise - 39230 Saint-Lothain - Jura - Tél: 03 84 51 76 84 - Mobile: 06 29 26 18 34
eMail: contact@clos-de-la-gourmandiere.fr

www.clos-de-la-gourmandiere.com




