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 Dans ce numéro, nous clôturons notre 
série de dossiers consacrés aux crus du Beaujolais 
(voir VTA 100 et 101). Sous la loupe gustative de 
nos dégustateurs, Régnié, le "dernier nez", mais 
aussi Brouilly et Côte de Brouilly, les deux appel-
lations les plus méridionales des dix crus de cette 
splendide région viticole à croquer sans modéra-
tion.
            L’Entre-deux-Mers propose depuis toujours 
des vins blancs vifs et gourmands. Les volumes 
sont importants et les viticulteurs de ce «jardin de 
vignes» peinent à valoriser leur travail en raison de 
la proximité de leurs prestigieux voisins bordelais. 
À noter qu’à partir du millésime 2023 (commer-
cialisation en 2025), la région pourra produire des 
Entre-deux-Mers rouges. 

 Dans la vallée du Rhône méridionale, au 
Plan de Dieu qui fait face aux Dentelles de Mont-
mirail, plus de danger de se faire détrousser par 
des brigands lorsqu'on traverse la forêt. Les voya-
geurs ne confient plus leur âme au ciel mais plus 
volontiers aux vignerons de cette appellation qui, 
contrairement à Rasteau, Cairanne et Vinsobres, 
est encore actuellement un "Côtes du Rhône Vil-
lages" qui attend son statut de cru.  
 La Provence est avant tout réputée pour 
sa production massive de vins rosés. Des vigne-
rons de plus en plus nombreux des Coteaux d'Aix-
en-Provence et des Baux-de-Provence souhaitent 
aujourd’hui mettre davantage en avant leurs vins 
rouges. Nous avons volontiers exaucé leur souhait 
avec notre belle sélection des plus beaux crus de 
gastronomie de cette chaleureuse région.

        Michel Praet

Editorial
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 Met dit nummer sluiten we onze 
dossiers over de Cru's van de Beaujolais af 
( zie VTA 100 en 101) met de laatst geborene 
appellatie Régnié, Côte de Brouilly en Brouil-
ly, zijnde de meest uitgebreide. Tien wijnen 
en een prachtig wijngebied om met mate van 
te genieten.
 Het Entre-deux-Mers biedt aange-
name witte en rode wijnen, om naar belie-
ven van te snoepen. Grote volumes en de 
bekendheid van de regio lijden onder de na-
bijheid van hun prestigieuze buren en de wi-
jnboeren hebben helaas moeite om hun werk 

te laten waarderen. Ons dossier brengt hulde 
aan hun moed en de verdiende vruchten van 
hun arbeid.
 In Plan de Dieu bestaat er geen ge-
vaar meer om te worden beroofd door rovers 
bij het doorkruisen van het bos. Bezoekers 
vertrouwen hun ziel aan de wijnbouwers toe, 
die in tegenstelling tot Rasteau, Cairanne en 
Vinsobres, nog steeds Côte de Rhône Vil-
lages, behoefte aan erkenning hebben. Op 
zoek naar de goede grenache en een goede 
plezier/prijs verhouding  zal een verblijf in die 
regio een goed Plan zijn.
 De Provence staat bekend voor zijn 

enorme productie van ro-
séwijnen. Menig wijnbouwers 
uit de Coteaux d'Aix-en-Pro-
vence en les Baux-de-Pro-
vence wensen hun rode wij-
nen meer te benadrukken. 
Met veel plezier willigen we 
graag hun wens in met onze 
mooie selectie van de meest 
prachtige gastronomische 
wijnen uit deze warme regio. 
 
         Michel Praet

Edito
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Régnié, Brouilly, Côte de Brouilly
Le "dernier nez" et le plus étendu des Crus 
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 L’église du village de Régnié bégaie 
du clocher: elle en a deux. Ce fut bien com-
mode pour les viticulteurs de ce cru nouveau 
(AOC en 1988), car elle fut aussitôt un emblème 
et une carte de visite pour ce vin jeune et par-
fumé qui va chercher dans un sous-sol de granit 
rose, riche en éléments minéraux, ses arômes 
de framboise. Ce “dernier nez” a su se faire 
une place au soleil dans la cours des crus. En 
témoigne la qualité des vins sélectionnés dans 
notre guide qui sont désormais bien loin de 
l’étiquette de “Beaujolais villages améliorés” 
que certains leur accolaient jadis.
 Les 400 hectares de l’appellation, fruit 
du travail d’une centaine de vignerons, se si-
tuent essentiellement autour de la commune de 
Régnié-Durette, mais ils comprennent toutefois 
quelques parcelles sur Lantignié.

 Brouilly est le vignoble le plus étendu du 
Beaujolais. L’appellation, reconnue depuis 1938, 
couvre 1325 hectares, répartis au pied du Mont 
Brouilly, couronné d’une exquise chapelle. 
 Près de 400 viticulteurs y travaillent avec 
opiniâtreté. Le plus méridional des crus du Beau-
jolais puise sa dénomination du Mont Brouilly où 
siégeait Brulius, lieutenant de l’armée romaine. Sin-
gularité, aucune des communes de l’appellation ne
porte son nom.

 Côte de Brouilly expose ses 320 hectares 
de vigne sur les versants pentus et bien exposés du 
Mont Brouilly. C’est le sommet de la colline qui ac-
cueille l’appellation et les vignes exploitées par 85 
viticulteurs.
 Le Brouilly, croquant de fruit, s’apprécie 
en général dans sa jeunesse alors que le Côte de 
Brouilly devrait idéalement patienter quelque peu 
en cave selon les cuvées et les millésimes. Le vin est 
plus concentré car les raisins se gorgent de plus de 
soleil que ceux de l’AOC Brouilly. Certains vigne-
rons n’hésitent pas à élever leurs plus belles cuvées 
en fût, de manière toujours raisonnable, afin de leur 
donner patine et complexité.
 Ambitieux, robustes et élégants les Côte 
de Brouilly peuvent être appréciés dans la fougue 
de leur jeunesse mais ils peuvent volontiers affron-

ter quelques 4 à 6 années de cave.

    Dans une région qui souffre 
hélas d’un manque d’intérêt par 
rapport à sa voisine bourguignonne 
et d’une image peu valorisante 
véhiculée par le très médiatique 
Beaujolais Nouveau, il faut saluer le 
courage et la détermination de ces 
irréductibles vignerons. Le ciel leur 
est tombé sur la tête à plusieurs 
reprises mais ils la gardent sur les 
épaules et nous proposent des vins 
hauts en couleurs et conviviaux à 
souhait.

Domaine du Château de la Valette &
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Régnié, Brouilly, Côte de Brouilly
De laatste aanwinst en tevens de meest 

uitgestrekte der cru's

 De dorpskerk van Régnié heeft twee 
klokkentorens. Erg handig voor de wijnbouwers 
van deze nieuwe cru (AOC in 1988), want hij werd 
meteen een embleem en een visitekaartje voor 
de jonge en geurige wijn die uit een ondergrond 
van roze graniet, rijk aan mineralen, zijn aroma's 
van framboos put.
 Deze "laatste neus" heeft zich een plek-
je onder de zon weten te veroveren bij de cru’s. 
Dat blijkt uit de kwaliteit van de geselecteerde 
wijnen in onze gids, die nu ver verwijderd zijn 
van het etiket "Beaujolais villages améliorés" dat 
sommigen vroeger erop kleefden.
 De 400 hectaren van de appellation, 
vrucht van het werk van een honderdtal wijn-
bouwers, zijn voornamelijk gelegen rond de ge-
meente Régnié-Durette, maar omvatten ook en-
kele percelen in Lantignié.

                   Brouilly is het meest uitgestrekte wijn-
gebied van de Beaujolais. De appellation, die er-
kend is sinds 1938, beslaat 1325 hectaren aan de 
voet van de Mont Brouilly waarop een prachtige 
kapel torent.
 Bijna 400 wijnbouwers werken er met 
vastberadenheid. De meest zuidelijke van de Crus 
du Beaujolais dankt zijn naam aan de Mont Brouil-
ly, waarop Brulius, een luitenant van het Romeinse 
leger, zetelde. Vreemd genoeg draagt geen enke-
le gemeente zijn naam.
 De Côte de Brouilly onthult zijn 320 hec-
taren wijngaarden op de steile en goed belichte 
hellingen van de Mont Brouilly. De top van de 
heuvel onthaalt de appellation en de wijngaarden 
die geëxploiteerd worden door 85 wijnbouwers.
 De knapperig fruitige Brouilly wordt 
doorgaans gesmaakt in zijn jeugd, terwijl de Côte 
de Brouilly idealiter geduld oefent in de kelder 
gedurende twee of vier jaar, afhankelijk van de 
oogst en het wijnjaar.

 De wijn is meer geconcentreerd omdat 
de druiven meer zon krijgen dan die van de 
AOC Brouilly. Sommige wijnbouwers aarze-
len niet om hun beste wijnen, op een rede-
lijke manier, te laten rijpen op fusten om ze 
patina en complexiteit te geven. De ambi-
tieuze, robuuste en elegante Côte de Brouil-
ly kan worden genoten in het vuur van zijn 
jeugd, maar is ook opgewassen tegen zo’n 4 
à 8 jaar in de kelder.

 In een streek die helaas lijdt onder een 
gebrek aan belangstelling tegenover zijn 
Bourgondische buur en een weinig valorise-
rend imago dat in de media wordt uitgedra-
gen door de Beaujolais Nouveau, moeten 
we de moed en vastberadenheid van deze 
onverzettelijke wijnbouwers toejuichen.
 De hemel is al meermaals op hun hoofd 
gevallen, maar ze blijven met beide benen 
stevig op de grond staan en bieden kleurrij-
ke en gezellige wijnen naar believen.

Château de Pizay



7

Régnié 2021 

Sandrine Henriot - "Lachat"
Très jolie robe rubis grenat profond, à nuances violacées sur le disque. L’ex-
pression minérale domine l’ouverture, sur d’insistants arômes d’encre et de gra-
phite, puis le bouquet élargit sa palette aux senteurs de baies noires sauvages 
et d’épices. La bouche est à l’avenant. Les dégustateurs soulignent sa densité 
de matière, sa complexité aromatique et son bel équilibre acidité/gras. L’ex-
pression fruitée se traduit par de belles saveurs de cerise et myrtille et la finale, 
franche et précise, séduit par son étoffe. Un cru bien construit.   

Passion for Wine - Spirivins
Cherche Distributeur(s)

06/23.29.11.56
sand_henriot@yahoo.fr

2023/25

 

Bdy

16/20 HHHH

                         Jean-Michel Dupré - Vignes de 1948
Robe carminée intense et brillante de concentration appréciable. 
Le bouquet est profond et mature sur les fruits rouges confiturés et 
de délicats effluves épicés et de sous-bois. La bouche est franche et 
structurée. On apprécie la densité de matière, le fruité généreux et 
la vigueur d’un milieu de bouche séveux et rafraîchissant, soutenu 
par de délicats tanins structurants et partiellement fondus. La finale 
de cette cuvée ambitieuse est longue et salivante.  

Cherche
Distributeur(s)

    www.terroirs-originels.com            www.jeanmichel-dupre.com
audrey@terroirs-originels.com      sasjeanmicheldupre@gmail.com

14,15 €

  2023/25

HVE

16/20 HHH

Domaine Jean-Michel   Dupré
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Régnié 2021

Alexandre et Yvan Morion
Splendide robe grenat pourpre de grande intensité, au disque fermé à re-
flets bleutés. Lactique et confituré, le bouquet exprime de flatteuses notes 
de fruits confiturés voire au sirop (bigarreaux, mûre), assorties d’une touche 
lactique doucereuse et engageante. On se trouve d’emblée sous le charme 
de cette cuvée ample et richement dotée, dont on apprécie le fruité juteux 
(mûre, cerise) et le parfait équilibre global. Une belle rémanence de fruits 
mûrs s’impose en fin de bouche, soulignée par une texture assez grasse et 
ambitieuse par sa densité. Ce vin énergique et concentré jouit d’un beau 
potentiel d’évolution.  

Cherche
Distributeur(s)

06/07.19.45.22
yvan.morion@orange.fr

9,00 €

2023/26

 

Bio HVE

15/20 HHH

en conversion

 Jérôme Duthel - "Vieilles Vignes" 
Robe rubis cerise éclatante, de concentration appréciable. Particulière-
ment charmeur et engageant, ce bouquet suave associe dans une par-
faite harmonie les senteurs florales (violette, lilas), fruitées (gelée de fram-
boises, cuberdon) et épices douces. Un ensemble enveloppé et mature. 
Ce cru charnu présente de nombreux atouts, parmi lesquels sont relevés 
sa vigueur, sa concentration de matière, son équilibre vivacité/maturité et 
l’exubérance de ses saveurs fruitées (griotte, mûre, myrtille). De fins tanins 
partiellement lissés enveloppent un ensemble ambitieux et de belle évo-
lution.    

Cherche
Distributeur(s)

www.cavedutheljerome.com
cave.dutheljerome@gmail.com

5,10 €

2023/26

HVE

15/20 HHHH

Domaine Lathuilière

http://www.cavedutheljerome.com
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Régnié 2020

Patrice Lathuilière
Robe carminée soutenue et dense, au disque fermé. Complexe, pro-
fond et très engageant, ce bouquet associe les notes fruitées douce-
reuses (framboises, groseilles, cerises) à une touche pâtissière et bis-
cuitée charmeuse. Les dégustateurs sont unanimes pour souligner la 
concentration, l’élégance et l’ambition de cette cuvée convaincante, 
qui présente une trame fruitée généreuse (bigarreaux, myrtilles), en-
veloppée de tanins encore jeunes mais distingués et gourmands, do-

tée d’un parfait équilibre d’ensemble. La finale, racée et séveuse, se montre très persis-
tante et offre une superbe étoffe. Un cru qui fait honneur à son appellation.      

Domaine de La Plaigne - "Excellence" 
Jolie robe carminée, concentrée et de grand éclat. Il faut aller cher-
cher ce bouquet presque réservé à l’ouverture, mais qui révèle en-
suite plus de profondeur et une complexité d’arômes intéressante 
(fruits rouges et noirs au sirop, boisé délicat, vanille, épices douces). 
L’élevage, parfaitement maîtrisé, s’est ici mis au service d’une matière 
mûre et concentrée. Il a enveloppé d’exubérantes saveurs de mûre, 
bigarreaux et myrtille). La texture, grasse et enveloppante, ajoute au 
charme d’une cuvée qui est le fruit d’un très bel exercice de vinifica-
tion, respectueux de la typicité variétale.   

Domaine de Thulon - "Vieilles Vignes"
Superbe robe pourpre violacé, presque d’encre. Associant caractère, 
ambition et complexité, ce bouquet exhale sans attendre de généreuses 
senteurs d’encre, graphite, épices (genièvre, poivre) et fruits mûrs (su-
reau, cassis, mûre...). Un bel exercice de vinification a donné naissance 
à cette cuvée de grand charme, presque sudiste par sa sensation de 
sucrosité (saveurs de fruits rouges et noirs au sirop), mais qui trouve son 
équilibre dans une belle acidité revigorante. La finale salivante de ce vin 
complet se resserre sur quelques épices. Elle confirme par son étoffe 
l’ambition d’un cru très convaincant.  

Cherche
Distributeur(s)

Le Clos du Culot - le Comptoir des Vins
Cherche Distributeur(s)

ABC Vins
Salons: Vignerons Indépendants Reims et Strasbourg

www.domaine-lathuiliere.fr
patricelathuiliere@orange.fr

www.domainedelaplaigne.com
contact@domainedelaplaigne.com

www.thulon.com
carine@thulon.com

20,00 €

2023/25

2023/26

2023/26
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HVE

HVE

HVE

16,5/20

16,5/20

16/20

HHHH

HHH

HHHH

en conversion

Domaine de la Plaigne

http://www.domaine-lathuiliere.fr
http://www.domainedelaplaigne.com
www.thulon.com


Régnié 2020

Domaine Lachat
Très belle robe lumineuse et dense, rubis grenat de grande jeunesse 
encore. Franc et éloquent, friand et charmeur par ses puissantes sen-
teurs de fruits confiturés voire au sirop (fraise, cerise), de réglisse et 
d’épices douces, ce bouquet se révèle engageant. Cette bouche pré-
cise et épurée a convaincu les dégustateurs par sa texture serrée, son 
profil tendu et vigoureux et sa tension omniprésente. D’expressives 
saveurs de baies rouges et noires acidulées envahissent le milieu de 
bouche et la finale, salivante, jouit d’une grande persistance. Un vin à 
forte personnalité, paré pour la gastronomie.    

Domaine de Vallières - Laurent et Didier Trichard
Belle robe rubis profond, brillante et dense. Extrêmement doux et enga-
geant par ses notes de confiserie (cuberdon, bonbon à la violette) et son 
registre lactique et fruité (yaourt aux fruits des bois), ce nez doucereux 
invite à la dégustation. Tout est bien en place dans ce vin équilibré, doté 
d’une belle expression fruitée (cerise, fraise, framboise). On apprécie le 
gras de la texture, la finesse de tanins presque fondus et la persistance 
d’une finale enveloppée et charmeuse. Un cru épanoui, à croquer sur 
son fruité juvénile, charmeur par son parfait équilibre d’ensemble.       

Domaine de La Plaigne - "Vieilles Vignes"
Robe rubis cerise moyennement concentrée, au disque ouvert et bril-
lant. Délivrant une expression fruitée prégnante et doucereuse (baies 
rouges et noires au sirop), ce nez pommadé rejoint à l’aération un re-
gistre lactique flatteur (yaourt, crème). Un ensemble enveloppé qui 
appelle la dégustation.  Jouissant d’un bel équilibre d’ensemble, ce 
cru doté d’un fruité croquant et juteux privilégie une texture fine et 
un profil friand. Son milieu de bouche, gourmand, associe fraîcheur 
fruitée et trame ciselée. Finale revigorante, s’appuyant sur un support 
d’acidité rafraîchissant.    

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.domainelachat.com
domainelachat@gmail.com

06/85.26.30.37 - 06/46.70.72.95
gaec.trichard.bld@hotmail.fr

www.domainedelaplaigne.com
contact@domainedelaplaigne.com

18,00 €

9,00 €

13,00 €

2023/26

2023/25

2023/25
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en conversion

en conversion

Domaine de Vallières

Voir
page 2
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http://www.domainedelaplaigne.com


Brouilly 2022 

Nicolas Boudeau - "Jacquets"
Éclatante robe cerise intense moyennement concentrée. Aérienne 
et charmeuse cette friandise olfactive associe les notes florales et de 
confiserie à une corbeille de fruits rouges bien garnie (fraise, cerise, 
framboise…). Un bouquet gourmand et prometteur. Tout est en place 
dans cette cuvée parfaitement construite et fruité à souhait. Les dé-
gustateurs soulignent la densité de matière, l’équilibre gras/acidité et 
la finale vigoureuse, large et longue à la fois qui témoigne d’un avenir 
serein. Bravo. 

Château de Saint Lager
Splendide robe concentrée, rubis grenat aux reflets violacés. Pro-
fond et suave, le bouquet particulièrement séduisant fait la part 
belle à un fruité chatoyant (bigarreaux, framboise, myrtille, cas-
sis…). Quelques notes lactiques, presque crémeuses s’immiscent 
dans un ensemble élégant et velouté qui invite à la dégustation. 
La bouche est ensoleillée, ample, riche et suave. Les saveurs de 
fruits rouges et noirs au sirop s’y exhalent sans retenue dans un en-
semble charnu et gras ponctué d’une finale large sur une délicieuse 
impression de sucrosité. Bravo.   

Robert Perroud - "L’Enfer des Balloquets"
Jolie robe carminée de bel éclat. Assez expressif, le bouquet rafraî-
chissant mêle les notes de fruits rouges (cerise du nord, groseille…) 
à de subtiles effluves épicés et délicatement terreux. On apprécie 
la finesse de texture, le fruité juteux et l’acidité bien dosée d’une 
cuvée rafraîchissante et salivante. Plus en finesse et élégance qu’en 
démonstration, mais ne manquant toutefois pas de caractère, elle 
est ponctuée d’une finale longiligne, revigorante et digeste qui 
donne envie d’y revenir. 

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.nicolas-boudeau.com
contact@nicolas-boudeau.com

www.vins-chateaupizay.com
oenotheque@vins-chateaupizay.com

12,00 €

13,55 €

2023/26

2023/27

2023/25

 

Bio HVE

HVE

15,5/20

16/20

14,5/20

HHH

HHH

HH

Lors de notre passage, les crus des Brouilly du superbe millésime 2022 étaient encore en cours d’élevage chez de 
nombreux producteurs. Voici une sélection de quelques excellentes références déjà disponibles.

en conversion

       www.terroirs-originels.com           www.robert-perroud.com
    audrey@terroirs-originels.com              robertperroud@orange.fr HVE

Domaine Lachat Nicolas Boudeau

11

http://www.nicolas-boudeau.com
http://www.vins-chateaupizay.com
http://www.robert-perroud.com
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Brouilly 2021

Domaine des Grandes Vignes
Très belle robe rubis grenat à reflets bleutés. Particulièrement flat-
teur par ses notes de confiserie (bonbon à la violette) et fruits rouges 
parfumés (grenade, bigarreaux, framboises), ce nez enjôleur invite au 
voyage. L’attaque, structurée et affichant une concentration exemplaire, 
donne le ton d’une cuvée croquante de fruit, portée par une acidité 
revigorante et des tanins partiellement fondus. Les saveurs de baies 
rouges et noires se livrent de concert et la finale, relevée par de fins 
amers, délivre une grande longueur. Belle réussite pour un cru dont la 
trame serrée et la densité ont séduit les dégustateurs.    

Domaine des Fournelles - Guillaume Dumontet
Robe rubis cerise brillant. Particulièrement doux et parfumé (coulis de cerise 
noire, mûre) et de confiserie (bonbons à la violette), ce bouquet démons-
tratif invite à la dégustation. L’attaque de ce cru ambitieux et paré pour la 
gastronomie donne le ton d’une cuvée solidement construite, dotée d’une 
trame serrée tout en conservant de l’élégance. Le fruité (baies rouges et 
noires), juteux et intact, se voit enveloppé de tanins présents et gourmands, 
qui ne demandent qu’à se fondre. L’équilibre acidité/gras est également au 
rendez-vous et la finale, juteuse à souhait, offre une longueur appréciée. Un 
vin très bien construit et de belle évolution.   

Jérôme Mathon - "Vieilles Vignes"
Robe rubis cerise au disque ouvert sans signe de jeunesse. Les dégusta-
teurs apprécient la personnalité et l’originalité de ce nez puissant, asso-
ciant d’insistantes saveurs d’épices douces, de fruits confits. Touche de 
pruneau cuit et cerise confite à l’aération. Franchise et vigueur se donnent 
rendez-vous dans ce cru au caractère affirmé, qui mêle dans une belle 
harmonie les saveurs épicées et fruitées. La finale de ce vin sérieux, légè-
rement corsée, gagnera en fondu et charme d’ici 1 an.   

Cherche Distributeur(s) - J.-M. Remacle
Salons: Namur - Braine l'Alleud - Sart-lez-Spa

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.ddgv.com
contact@ddgv.com

www.domainedesfournelles.com
domainedesfournelles@outlook.fr

07/67.49.86.92
jeromemathon71@hotmail.fr

9,50 €

9,50 €

11,00 €

2024/27

2023/26

2023/27

 

Bio

HVE

HVE

HVE

16,5/20

16/20

15,5/20

HHHH

HHHH

HHH

en conversion

Jérôme   Mathon

http://www.ddgv.com
http://www.domainedesfournelles.com
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Brouilly 2021

Mathieu Verchère - "Beauvoir"
Jolie robe grenat pourpre à reflets bleutés sur un disque assez fer-
mé. Profond, complexe et très expressif, le bouquet mêle dans une 
parfaite harmonie les senteurs de baies confiturées (fraise, griotte), 
douceur lactique et épices douces. Attaque franche et épurée pour 
un vin ciselé, bénéficiant d’une trame fine et distinguée. Une corbeille 
de fruits rouges et noirs s’exprime en milieu de bouche, relevée par 
une acidité tonique et la finale, juteuse à souhait, jouit d’une longueur 
appréciable. Un vin tout en équilibre et suavité.    

Pierre-Marie Chermette - "Pierreux" 
Robe rubis carmin brillant. Le premier nez ne manque pas de per-
sonnalité. Marqué par une empreinte minérale (encre, graphite) bien 
présente, il laisse rapidement place à une douceur d’expression 
fruitée de belle maturité (myrtilles, cerises confiturées), assortie d’un 
registre lactique doucereux qui s’impose à l’aération. Tout est bien 
en place dans ce cru juteux et doté d’un bel équilibre. Sa texture 
soyeuse et son gras ont séduit les dégustateurs, qui apprécient la 
franchise de son fruité gourmand (baies rouges). Finale agréable-
ment persistante sur une belle rémanence de fruit.  

Guillaume Duvernay
Superbe robe concentrée, rubis grenat intense à nuances bleutées 
sur un disque dense. Classique et charmeur par ses insistants arômes 
de baies rouges et noires confiturés (bigarreaux, mûre) et son re-
gistre lactique (crème, yaourt) prégnant, ce nez enveloppé invite 
à la dégustation. La bouche présente une trame salivante et assez 
serrée. Relevée par un support d’acidité bien présent, elle associe 
de généreuses saveurs de fruits rouges mûrs à quelques épices et 
se voit soutenue par de fins tanins presque fondus dans la matière. 
Equilibre et suavité, pour un vin mûr et bien construit.  

Cherche Distributeur(s)
Salon: Château de Tilff

Maison des Vins 
La Cavinière - Leymarie

Cherche
Distributeur(s)

www.domaine-verchere.fr
mathieu.verchere@hotmail.fr

www.chermette.fr
info@chermette.fr

www.domaine-guillaumeduvernay.com
guillaume.duvernay@orange.fr

11,50 €

10,00 €

2023/25

2023/25

2023/25

HVE

HVE

HVE

15,5/20

15/20

15/20

HHH

HH

HHH

Domaine Guillaume Duvernay Mathieu Verchère

http://www.domaine-verchere.fr
http://www.chermette.fr
http://www.domaine-guillaumeduvernay.com
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Brouilly 2020

Domaine des Fournelles - "Sans Artifice" 
Robe très concentrée au disque fermé, particulièrement engageante. D’exubé-
rantes senteurs de baies rouges et noires confiturées voire au sirop (mûre, myr-
tille, bigarreaux) envahissent un bouquet lactique et doucereux, offrant une im-
pression de sucrosité marquante. Dotée d’un grain de matière serré et élégant 
à la fois, ce vin charnu et salivant offre un fruité juteux et croquant, soutenu par 
de fins tanins de fruit qui participent avec élégance à la structure de l’ensemble. 
De puissantes saveurs de griotte et mûre envahissent le milieu de bouche et la 
finale, persistante et distinguée, ponctue en beauté ce cru ambitieux, franc et 
très bien construit.     

Guillaume Duvernay - Saburin -  "Romy"
Splendide robe grenat pourpre violacé de grande intensité. Ce bou-
quet profond, complexe et enjôleur a fait l’unanimité. L’élevage s’y 
est résolument placé au service d’une expression fruitée démons-
trative (myrtille, griotte, framboise). Quelques épices douces enve-
loppent une palette aromatique large et engageante. En bouche, les 
dégustateurs soulignent l'élevage ambitieux et parfaitement dosé, la 
densité et l’exubérance fruitée (myrtille, cerise, mûre, cassis). Des ta-
nins encore jeunes mais distingués et une finale cacaotée et finement 
réglissée ponctuent ce très bel excercice de vinification !   

Château de La Chaize - "La Chaize"
Très jolie robe rubis grenat intense au disque fermé de belle jeunesse. Ce 
bouquet à forte personnalité mêle les notes minérales (graphite, encre, terre) 
à une expression fruité prégnante (cassis, sureau, coulis de mûre) et quelques 
épices (poivre, réglisse). Cette cuvée très ambitieuse fait honneur à son ap-
pellation. Parfaite représentante d’un cépage qui démontre sa capacité à of-
frir du volume et de la profondeur, elle délivre un fruit juteux et concentré, en-
veloppé de tanins distingués et ne demandant qu’à se fondre. La finale, très 
longue, suave et finement acidulée, témoigne de l’ambition d’un ensemble 
profond et très complexe, doté d’une belle évolution.   

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s) - J.-M. Remacle
Salons: Namur - Braine l'Alleud - Sart-lez-Spa

Sobelvin - Vinotheek Nelis - Vininvest
Cherche Distributeur(s)

www.domainedesfournelles.com
domainedesfournelles@outlook.fr

www.domaine-guillaumeduvernay.com
guillaume.duvernay@orange.fr

www.chateaudelachaize.fr
contact@chateaudelachaize.fr

16,00 €

15,00 €

2023/27

2024/28

2024/27

 

Bio

 

Bio

HVE

HVE

HVE

17/20

16,5/20

16,5/20

HHHH

HHHH

HH

Domaine du Château de    la Valette

en conversion

en conversion

http://www.domainedesfournelles.com
http://www.domaine-guillaumeduvernay.com
http://www.chateaudelachaize.fr
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Brouilly 2019

Brouilly 2018

Domaine du Château de la Valette
Robe grenat bien concentrée, sans réel signe d’évolution. Mûr et 
profond, le bouquet enveloppé dévoile un fruité intact (cerise noire, 
myrtille), mêlé à quelques épices. Une douceur lactique apparaît à 
l’aération. Tout est équilibre dans ce vin très bien construit, livrant 
un fruit pulpeux (baies rouges et noires), relevé par une acidité ra-
fraîchissante et doté d’une concentration de matière irréprochable. 
Quelques épices apparaissent dans une finale longiligne, salivante 
et dense. Un vin qui a traversé les ans avec bonheur.    

Domaine Dit Barron 
Jolie robe rubis carmin, de belle jeunesse encore. Premier nez délicat 
et subtilement parfumé, sur un fruité velouté. Ensuite, les senteurs 
confiturées (fraise, groseille, cerise) et d’épices douces se complètent 
harmonieusement, dans un ensemble engageant et enrobé. Tonique 
et structuré, ce vin solidement tramé présente un profil d’une grande 
jeunesse. Son fruité croquant (baies noires sauvages) s’exprime sans 
réserve et sa trame serrée et distinguée à la fois témoigne de son 
ambition. Belle réussite !     

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon: Corenne (Florennes)

www.domaine-chateau-valette.com
contact@domaine-chateau-valette.com

www.domaineditbarron.fr
gilles.avjogues@wanadoo.fr

11,50 €

11,00 €

2023/25

2023/25

HVE

16/20

15,5/20

HHHH

HHHH

Château     de La Chaize
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Domaine du Champ de la Croix - "Fond Curé"
Jolie robe cerise, moyennement concentrée mais sans aucun signe 
d’évolution. Le bouquet est délicatement parfumé, suave et complexe. 
Les notes de framboise et cerise confites sont assorties d’effluves déli-
catement minéraux (encre, sous-bois) et épicés dans un ensemble très 
engageant. Cette cuvée ambitieuse a traversé les ans avec bonheur. 
Concentrée, vigoureuse et offrant un fruité intact, elle a emporté tous 
les suffrages. La finale de cette cuvée qui fait honneur à l’appellation est 
longue et salivante.  Un bel exercice de vinification. 

Cherche
Distributeur(s)

www.domaineduchampdelacroix.fr
b.roche@domaineduchampdelacroix.fr

13,50 €

2023/24

 

Bio HVE

16,5/20 HHHH

en conversion

http://www.domaine-chateau-valette.com
http://www.domaineditbarron.fr
http://www.domaineduchampdelacroix.fr
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Côte de Brouilly 2021

Domain Ruet - "Côte de Brouilly"
Très jolie robe profonde, rubis soutenu à reflets carminés. Le premier 
nez se voit marqué par une minéralité bien présente (encre, graphite, 
terre). À l’aération, les senteurs de baies rouges et noires (cerise, cas-
sis, sureau, myrtille) rivalisent d’expression, dans un ensemble profond, 
complexe et engageant. Les qualités de concentration, étoffe et équi-
libre de ce cru structuré et encore jeune sont soulignées par les dégus-
tateurs. Enveloppées par de jolis tanins gourmands, les saveurs fruitées 
(fraise, bigarreaux) se livrent sans attendre. La finale, pouvant encore se 
lisser quelque peu, se montre salivante.    

Guillaume Duvernay - Chardignon
Un beau rubis grenat scintille dans cette robe engageante. Un 
bouquet très délicat, floral et subtilement parfumé, qui mêle les 
notes de grenade, cerise et violette. Une confiserie ! Les dégusta-
teurs apprécient la densité de trame, le profil charnu et la généro-
sité fruitée (cerise, fraise, framboise) de ce vin croquant et séveux. 
Le milieu de bouche offre une belle mâche et la finale, racée et 
salivante, invite à y revenir ! Belle réussite.   

Domaine des Grandes Vignes
Robe cerise peu intense au disque ouvert. Ouvert, parfumé et original, 
le nez associe les effluves de parfums orientaux et épices douces aux 
notes de fruits confits. Il invite à la dégustation. La bouche confirme 
sans attendre les promesses aromatiques du bouquet. De belles sa-
veurs fruitées et épicées s’y livrent de concert (framboise, cerise confi-
turées), mêlées à la douceur des épices qui ajoutent à la personnalité 
de ce cru enjôleur, donnant une agréable  impression de sucrosité en 
finale.    

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salons: Leuze - Vignerons Ind. de Lille

Cherche
Distributeur(s)

www.ruet-beaujolais.fr
ruet.beaujolais@orange.fr

www.domaine-guillaumeduvernay.com
guillaume.duvernay@orange.fr

www.ddgv.com
contact@ddgv.com

11,00 €

9,50 €

2024/26

2023/26

2023/25

 

Bio HVE

HVE

HVE

16,5/20

16/20

15,5/20

HHHH

HHHH

HHHH

en conversion

Château de Pizay

http://www.ruet-beaujolais.fr
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Côte de Brouilly 2021

Alexandra et Yvan Morion - "Cœur de Brouilly"
Belle robe rubis grenat à nuances pourpres sur le disque. Ouvert, expres-
sif et développant une belle complexité, le bouquet mêle de généreuses 
et flatteuses senteurs de fruits rouges et noirs mûrs (myrtille, bigarreaux), 
mêlées aux épices douces et à une fine touche de crème de cassis. Dotée 
d’un bel équilibre acidité/gras, cette cuvée généreuse en saveurs de fruits 
rouges mûrs (fraise, cerise) développe une belle énergie. Sa texture reste 
délicate et soyeuse et la finale, charnue, offre une longueur appréciable.      

Nicolas Boudeau - "L’Héronde"
Robe rubis cerise carminé, brillante, au disque ouvert. Le bouquet, par-
ticulièrement charmeur, s’apparente à une friandise olfactive. Il associe 
les senteurs de gelée de framboises, cerise confite et un registre lactique 
appuyé (crème, yaourt). La bouche confirme dès l’attaque le profil enve-
loppé et charmeur du bouquet. L’expression du fruit y reste intacte et la 
texture se montre aérienne et longiligne. Un vin gourmand et friand, à 
savourer sur son fruité juvénile. 

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

06/07.19.45.22
yvan.morion@orange.fr

www.nicolas-boudeau.com
contact@nicolas-boudeau.com

10,00 €

17,00 €

2023/26

2023/25

 

Bio

 

Bio

HVE

HVE

15/20

15/20

HHH

HH

en conversion

en conversion

Domaine Perrusset - "Transmettre - Cuvée Père-Fille"
Robe éclatante et limpide, rubis cerise. Cette friandise olfactive offre un 
fruité chatoyant et gourmand particulièrement engageant et velouté (vio-
lette, framboise, cerise amarena, cuberdon). Une certaine douceur lactique 
presque crémeuse complète ce bouquet féminin.  La bouche est friande et 
croquante de fruit. Gouleyante, elle ne manque toutefois pas de concentra-
tion et offre une belle fraîcheur d’ensemble. La finale ample et revigorante 
traduit un avenir serein pour les deux ou trois prochaines années.  

Cherche
Distributeur(s)

www.domaineperrusset.com
sarah.perrusset@gmail.com

14,00 €

2023/25

15,5/20 HHH

Domaine Perrusset
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Côte de Brouilly 2020

Château de La Chaize - "Brulhié"
Superbe robe rubis grenat soutenu au disque fermé, de belle jeunesse. De 
puissantes saveurs de baies noires sauvages, épices et minéralité (granit, 
encre) envahissent un bouquet au caractère affirmé, qui gagne en douceur 
à l’aération. Profondeur et distinction. Ce cru de haute tenue fait honneur 
à son appellation. Vigoureux, puissamment construit mais sans excès, doté 
de tanins gourmands ne demandant qu’à se patiner, il impose une trame 
fruitée exubérante et salivante (myrtille, cassis, mûre, cerise noire). Très 
longue finale associant énergie et distinction. Bravo !   

Domaine des Fournelles - "Godefroy" 
Robe profonde, rubis carmin intense. Franc et aromatique, le nez enrobé 
mêle les douceurs lactiques et confiturées (confiture de fraise, cerise). Une 
touche d’épices apparaît à l’aération. Franc et distingué, ce vin puissant 
et solidement construit délivre une expression fruitée exubérante (panier 
gourmand de fruits rouges et noirs), dans un ensemble enveloppé de fins 
tanins partiellement fondus et marqué par une douceur de texture très 
charmeuse. Finale salivante, confirmant par sa longueur et son gras l’ambi-
tion de ce vin très convaincant.       

Patrice Lathuilière 
Superbe robe sombre et de grande jeunesse, sur des nuances gre-
nat pourpre violacé. Premier nez pommadé, mêlant dans une belle 
harmonie les senteurs lactiques, vanillées et confiturées (fraise, ce-
rise). Fines saveurs de pâtisserie et de biscuit à l’aération. Pleine et 
dotée d’une belle structure, cette cuvée corpulente s’appuie sur 
une matière dense et des tanins bien présents mais élégants. Les 
dégustateurs apprécient son profil vigoureux et la maturité fruitée 
(cerise, framboise, myrtille) d’un ensemble associant étoffe et dis-

tinction. Sa charpente gage d’une belle évolution.     

Cherche Distributeur(s) - J.-M. Remacle
Salons: Namur - Braine l'Alleud - Sart-lez-Spa

Sobelvin - Vinotheek Nelis - Vininvest
Cherche Distributeur(s)

Le Clos du Culot - le Comptoir des Vins
Cherche Distributeur(s)

www.chateaudelachaize.fr
contact@chateaudelachaize.fr

www.domainedesfournelles.com
domainedesfournelles@outlook.fr

www.domaine-lathuiliere.fr
patricelathuiliere@orange.fr

10,50 €

2023/27

2023/26

2023/27
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HVE

HVE

17,5/20

16,5/20

16/20
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HHHH

Château   de la Chaize
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en conversion

en conversion

http://www.domainedesfournelles.com
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Côte de Brouilly 2020

Domaine Dupré Goujon - "6.3.1"  
Superbe robe rubis grenat profond à nuances pourpres sur un disque 
fermé. De puissantes senteurs confiturées voire au sirop (coulis de ce-
rise, myrtille) envahissent un bouquet offrant un nette impression de 
sucrosité, confortée par la présence d’un registre lactique enveloppant 
et charmeur. Fine minéralité à l’aération. L’attaque, charnue et salivante, 
est suivie d’un milieu de bouche au fruité intact et généreux (bigar-
reaux, mûre). De fins tanins enveloppent l’ensemble et la finale, soute-
nue par une acidité bien présente, conjugue vigueur et élégance.     

Olivier Pezenneau - "La Poyebade"
Robe rubis cerise de bel éclat, au disque ouvert. Le premier nez 
révèle quelques senteurs d’humus et de terre, avant de laisser place 
aux épices et aux senteurs de fruits noirs (myrtille et cerise). La dou-
ceur d’expression s’accentue à l’aération. Tout est bien en place 
dans cette cuvée franche et digeste, soutenue par une belle acidité 
revigorante. De juteuses saveurs de fruits rouges frais envahissent 
le milieu de bouche et la finale, franche et longiligne, se montre 
agréablement persistante.   

Domaine Baron de l’Ecluse - "Les Garances" 
Robe rubis grenat violacé de grande jeunesse encore. Profond et 
marqué par une présence lactique appuyée, ce nez enjôleur délivre 
des notes fruitées insistantes (mûre, griotte) et de pâtisserie (croûte 
de tarte). Un boisé très délicat enveloppe l’ensemble. Par sa structure 
tannique noble et bien dosée, cette bouche complexe et suave asso-
cie les saveurs fruitées (myrtille, cerise) aux notes finement biscuitées. 
Soutenue par une jolie acidité tonifiante, elle présente un bel équilibre 
global et se voit ponctuée d’une longue finale aux épaules larges.     

La Boutique de l'harmonie du Vin
La Maison des Vins Fins

Vinovo - Cherche Distributeur(s)
Salon: Virton

Les Plaisirs du Cellier
Cherche Distributeur(s)

www.dupregoujon.fr
dupregoujon@gmail.com

www.olivier-pezenneau.com
vins@olivier-pezenneau.com

www.barondelecluse.com
baron.delecluse2@orange.fr

18,00 €

2023/25

2023/24

2023/26

 

Bio

 

Bio
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15,5/20

15/20

16/20
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en conversion

Emmanuel Fellot - "Les Cailloux"
Robe de concentration appréciable, carminée éclatante. Le bouquet 
est ouvert, complexe et de caractère. Aux notes de fruits rouges 
confiturés s’associent des fragrances épicées voire minérales et gril-
lées dans un ensemble complexe qui invite à la dégustation. Franche 
et séveuse, cette cuvée ne cède pas à la facilité. Les dégustateurs 
soulignent sa vigueur, sa tension rafraîchissante omniprésente, ses 
saveurs de fruits rouges (groseille, cerise du nord) et sa finale longi-
ligne et salivante sur les épices.    

Cherche 
Distributeur(s)

13,80 €

2023/25

 

Bio

15,5/20

HHHH

en conversion      www.terroirs-originels.com            www.beaujolais-fellot.com
 audrey@terroirs-originels.com                 ne.fellot@gmail.com

http://www.dupregoujon.fr
http://www.olivier-pezenneau.com
http://www.beaujolais-fellot.com
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Côte de Brouilly 2019-18

Domaine Baron de l’Ecluse - "En Hommage au Film" 2019
Éclatante robe carminée, de concentration appréciable et de grande jeu-
nesse encore. Le bouquet profond et mature offre une belle complexité 
aromatique. Les notes de fruits rouges et noirs sont accompagnées d’ef-
fluves délicatement épicés voire minéraux et de sous-bois. La bouche est 
ample et juteuse sur un fruité chatoyant soutenu par des tanins de fruit 
partiellement fondus. Les dégustateurs apprécient la concentration de 
matière et l’équilibre gras/acidité d’une cuvée ambitieuse qui a traversé 
les ans avec succès et qui se présente aujourd’hui sous ses plus beaux 
atours. Bravo.    

Domaine Dit Barron 2018
Robe brillante et limpide d’un rubis cerise éclatant. Très engageant 
le bouquet offre une corbeille de fruits rouges bien garnie. Quelques 
fragrances lactiques voire crémeuses apportent de la douceur à une 
friandise olfactive qui invite à la dégustation. Les dégustateurs sont 
sous le charme de cette cuvée élégante, concentrée et gourmande. 
On apprécie le fruité croquant, l’équilibre gras/acidité et la finale 
large et longue à la fois relevée par une délicate acidité ascendante 
et quelques saveurs épicées revigorantes. On y revient volontiers.

Domaine Baron de l’Ecluse - "Plaisirs de Pégase" 2019
Robe moyennement concentrée au disque ouvert et en début d’évolu-
tion. Le bouquet est mature et de caractère. Les notes de fruits rouges 
confiturés, d’épices, d’encre, de sous-bois et de minéralité s’y expriment 
de concert. La bouche est à l’avenant. Franche et structurée, elle associe 
saveurs fruitées et épicées dans un ensemble séveux et vigoureux. Les 
dégustateurs soulignent son ambition et sa finale salivante et longiligne, 
relevée par de délicats amers rafraîchissants.   

Cherche Distributeur(s)
Salon: Corenne (Florennes)

Les Plaisirs du Cellier - Cherche Distrib.
Salon: Anvaing

Les Plaisirs du Cellier - Cherche Distrib.
Salon: Anvaing

www.barondelecluse.com
baron.delecluse2@orange.fr

www.domaineditbarron.fr
gilles.avjogues@wanadoo.fr

www.barondelecluse.com
baron.delecluse2@orange.fr

16,00 €

11,00 €

14,00 €

2023/24

2023/25

2023/25
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Daniel Perrusset - Fût de Chêne 2018
Jolie robe cerise intense et brillante, de belle jeunesse encore. Le bou-
quet est profond et mature sur les fruits rouges et noirs au sirop ac-
compagnés d’une certaine douceur liée à un élevage en fût qui semble 
mesuré. En bouche, le fruit est en effet parfaitement respecté et intact 
dans un ensemble vigoureux et concentré de grande jeunesse encore. 
En témoigne les tanins structurants, élégants et partiellement fondus. 
La finale de cette cuvée de gastronomie est large et longue à la fois. 
Bravo.  

www.domaineperrusset.com
sarah.perrusset@gmail.com

11,50 €

2023/24

15,5/20 HHHH

Cherche
Distributeur(s)

Facebook: Domaine des Olivedes
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Beaujolais & Beaujolais-Villages Rouge

Domaine Grange Masson - Chante-Perdrix
Beaujolais Villages 2022 

Belle robe profonde, rubis carmin intense. Le bouquet est déli-
catement parfumé sur ses effluves floraux (violette) et ses notes 
de confiseries (cuberdon) et de fruit rouges (framboise, cerise). 
Un ensemble enjôleur qui invite à la dégustation. L’entrée de 
bouche donne le ton d’une cuvée épurée et croquante de 
fruits. Une délicate acidité parfaitement dosée apporte la fraî-
cheur et l’équilibre nécessaire à ce vin gouleyant qui fait hon-

neur à l’appellation et à son excellent millésime. La finale est longiligne et salivante sur la 
cerise du nord et la groseille. Bravo. 

Domaine du Champ de la Croix - "Les Barrières"
Beaujolais Rouge 2019 

Très jolie robe rubis cerise de grande jeunesse encore. Le bouquet est ouvert, 
complexe et de caractère. On apprécie la complémentarité des senteurs frui-
tées (baies rouges et noires sauvages) et épicées d’un ensemble très démons-
tratif. A l’aération, le bouquet est assorti de quelques notes minérales, grillées 
voire de sous-bois. Cette cuvée vigoureuse ne cède pas à la facilité. Nerveuse et 
concentrée, sur un fruité intact, elle s’invitera volontiers à table. Des tanins par-
tiellement fondus et des saveurs épicées soutiennent un ensemble revigorant, 
ambitieux et de belle évolution. Un vin de gastronomie.   

Cherche Distributeur(s)
Salons: Aywaille - Arlon

Cherche
Distributeur(s)

www.domainegrangemasson.com
asdeshayes@aol.com

www.domaineduchampdelacroix.fr
b.roche@domaineduchampdelacroix.fr

6,00 €

9,50 €

2023/24

2023/24
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                       Jérôme Mathon - Grano Arena
Beaujolais St-Etienne-La-Varenne 2022

Très jolie robe profonde rubis carmin, intense et éclatante. Le bouquet 
est ouvert et parfumé à souhait. Violette, confiserie (cuberdon) et cor-
beille de fruits rouges bien garnie se livrent de concert dans cette frian-
dise olfactive qui invite à la dégustation. Juteuse et rafraîchissante, cette 
cuvée gourmande laisse ouvertement la priorité à un fruité chatoyant 
et croquant. Les dégustateurs soulignent l’équilibre gras/acidité, la 
concentration de matière appréciable et la finale longiligne et salivante. 
Une cuvée conviviale à partager sur son fruité juvénile.  

Cherche
Distributeur(s)

07/67.49.86.92
jeromemathon71@hotmail.fr

9,00 €

2023/24

HVE

15,5/20 HHH

en conversion

Domaine Dit Barron

http://www.domainegrangemasson.com
http:/www.domaineduchampdelacroix.fr
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Beaujolais & Beaujolais-Villages blanc

Domaine Grange Masson - Beaujolais Villages - 2022
Splendide robe bouton d’or intense. Le bouquet est profond 
et suave. Les notes florales et pâtissières (brioche, flan) s’as-
socient aux effluves d’agrumes et de fruits blancs (pample-
mousse, pêche, poire) dans un ensemble complexe, parfu-
mé et engageant. Les dégustateurs sont sous le charme de 
cette cuvée parfaitement construite et fruitée à souhait. On 
apprécie sa concentration de matière, ses saveurs d’agrumes 
insistantes et sa finale longiligne, revigorante et digeste. Une 
cuvée qui s’invite volontiers à table.

Domaine du Champ de la Croix - "Les Barrières" 
Beaujolais 2020

Robe doré léger à nuances ocrées. Le bouquet est ouvert et complexe sur 
les fruits blancs au sirop (poire, pêche…), les viennoiseries (brioche, cake) et 
les fruits secs (abricot, noisette). La  bouche est ample et très aromatique, 
marquée par l’élevage. Les saveurs pâtissières tiennent le devant de la scène, 
accompagnées de notes de fruits blancs mûrs dans un ensemble riche et 
suave. Une délicate acidité omniprésente apporte la fraîcheur nécessaire à 
l’équilibre d’une cuvée ambitieuse et de gastronomie. De la belle ouvrage.  

Château de Pizay - Beaujolais 2022
Éclatante robe ensoleillée, doré intense. Le bouquet printanier 
est délicat voire aérien. Les fragrances florales (chèvrefeuille, 
acacia, tilleul) sont rejointes à l’aération par quelques effluves 
d’agrumes frais. La bouche, plus démonstrative, est franche et 
nette sur un fruité juteux (agrumes et fruits blancs). On appré-
cie l’équilibre gras/acidité d’un milieu de bouche gourmand et 
salivant. La finale, de longueur appréciable, révèle de délicats 
amers rafraîchissants (fruits secs à coque).   

Cherche Distributeur(s)
Salons: Aywaille - Arlon

Cherche
Distributeur(s)

www.domainegrangemasson.com
asdeshayes@aol.com

www.domaineduchampdelacroix.fr
b.roche@domaineduchampdelacroix.fr

www.vins-chateaupizay.com
oenotheque@vins-chateaupizay.com

8,00 €

10,50 €
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s Juvéniles ou arrondis par quelques années de garde, les vins du Beaujolais accompagnent savoureu-

sement les plaisirs de la table. Servis légèrement rafraîchis les Beaujolais, Beaujolais-villages et Régnié s’apprécient 
avec une grande variété de plats: charcuteries, tripes, boudin, andouillettes, cervelas. Ils se marient très bien avec 
les produits régionaux: poulet de Bresse, escargots de Bourgogne et fromages de chèvre. Beaujolais et Beau-
jolais-villages sont parfaits l'été pour accompagner barbecues, terrines de poisson ou de légumes, fromages de 
chèvre frais et salades de fruits rouges.
 Plus corsés et charpentés, les Brouilly et surtout Côte de Brouilly, se dégustent chambrés (16 à 18°C) 
et s’accordent quant à eux merveilleusement avec les grillades de boeuf, le pot-au-feu, le foie de veau (avec 
sauce au Beaujolais!) mais également la volaille ou l’agneau de lait.
 Longs en bouche, ils s'associent également aux terrines et poissons de rivière et ne déparent nulle-
ment avec un coq au vin. Ils accompagneront une terrine de gibier, un canard rôti, une côte de boeuf, un boeuf 
bourguignon, un filet de sandre au beurre rouge ou un bon coulommiers. Faites votre choix ! 

en conversion
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Autres Vins

Sandrine Henriot - "L’Humeur Vagabonde"
Morgon 2020 

Robe rubis cerise assez concentrée et de bel éclat. Le bouquet de carac-
tère fait d’emblée la part belle aux effluves épicés, minéraux voire ter-
reux. L’aération laisse rapidement place à une expression fruitée (confi-
ture quatre-fruits rouges) qui s’impose avec gourmandise. La bouche est 
franche et vigoureuse, sans artifices. Elle jouit d’une matière assez concen-
trée, d’une jolie trame fruitée et impose un caractère acidulé très rafraî-
chissant. La finale, séveuse et revigorante sur quelques saveurs épicées, 
gage de quelques années de garde.  

Passion for Wine - Spirivins
Cherche Distributeur(s)

06/23.29.11.56
sand_henriot@yahoo.fr

2023/25
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Château de Pizay - Morgon 2022 
Splendide robe avenante, rubis grenat profond au disque fermé et violacé. 
Le bouquet, ouvert, séduisant et particulièrement suave, fait la part belle à un 
fruité généreux et bien mûr (fruits rouges et noirs au sirop). Quelques effluves 
lactiques voire vanillés ponctuent cette impression de grande douceur. Cette 
cuvée sudiste qui fait honneur à l’appellation est à l’aube de son expression. 
Une belle  concentration de matière, un fruité chatoyant, un parfait équilibre 
gras/acidité et des tanins de fruits structurants et élégants sont les principaux 
atouts d’une cuvée ambitieuse, ponctuée d’une longue finale et qui ne crain-
dra pas quelques années de cave. De la belle ouvrage !  

Dimitri Crespin - Méthode Artisanale
 "Rosé en Folie"

Robe pétale de rose intense. Le bouquet est ouvert et gourmand 
sur la violette et les bonbons aux fruits rouges (cerise, framboise, 
grenade, cuberdon). La bouche est franche et juteuse, croquante 
de fruit. La bulle est fine et généreuse, dans un ensemble fine-
ment texturé et suave. On apprécie l’équilibre acidité/sucrosité 
de cette friandise conviviale ponctuée d’une finale longiligne et 
gouleyante qui donne envie d’y revenir.

Cherche
Distributeur(s)

www.vins-chateaupizay.com
oenotheque@vins-chateaupizay.com

www.roseenfolie.com
crespin_dimitri@hotmail.fr

9,00 €

2023/26
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t Jong, of ronder na enkele jaren bewaring, zijn de wijnen van de Beaujolais een smakelijke metgezel 

aan tafel. Licht gekoeld geserveerd worden de Beaujolais, Beaujolais Villages en Régnié geapprecieerd bij een grote 
verscheidenheid aan gerechten: fijne vleeswaren, zeevruchten, gegratineerde aardappelen met uien of vistartaar! 
 Ze harmoniëren goed met de producten van de streek: kip van Bresse, Bourgondische slakken en 
geitenkazen. De Beaujolais en Beaujolais Villages zijn in de zomer perfect bij barbecues, vis- of groenteterrines, verse 
geitenkazen en salades van rode vruchten.
 De pittigere en stevigere Brouilly en vooral Côte de Brouilly, op kamertemperatuur gebracht (16-18°C), 
gaan dan weer goed samen met gegrild rundvlees, stoofvlees, kalfslever (met beaujolaissaus!) maar ook gevogelte 
of melklamsvlees. Met hun lange afdronk passen ze ook goed bij terrines en riviervis en zijn ze ook gewaagd aan 
een coq-au-vin. Zelfs zoetigheid kan ze niet weerstaan. Crumble met rode vruchten, sorbet, vijgen met wijn of 
notentaart, aan u de keuze!

http://www.roseenfolie.com
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L'Entre-deux-Mers;
Une région chargée d’histoire et de raisins…

De Entre-deux-Mers; 
Een regio doordrenkt van geschiedenis en druiven…

 L’Entre-deux-Mers aurait tout aussi 
bien pu s’appeler entre-deux-marées. La région 
est située entre la Garonne, au sud, et la Dor-
dogne, au nord, deux fleuves sous influence océa-
nique.  
 Les deux fleuves ont laissé au fil des 
âges des nappes de sables, de graves et d’argiles 
qui s’entrecroisent avec les roches calcaires plus 
anciennes et offrent une inimitable diversité de 
terroirs. Le vignoble se situe sur de hautes terres 
entaillées par de nombreux cours d’eau qui ont 
formé des coteaux. Avec toutes sortes d’exposi-
tions, des sols à prédominance argileuse, très pro-
pices à la culture des vignes blanches et bercées 
par la douceur du climat océanique, les vignes 
trouvent en Entre-deux-Mers l’environnement 
idéal.
 Particularité de l’AOC Entre-deux-Mers, 
les vins doivent être des vins d’assemblage, avec 
donc deux cépages blancs utilisés (minimum). Leur 
répartition dépendant de la volonté de chaque vi-
gneron … de ces différentes combinaisons naîtra 
la diversité.
 Les difficultés historiques de l’Entre-
deux-Mers ont forgé le caractère de ses habitants 
qui font passer le développement du vignoble et 
la modernisation des installations avant le confort 
et les apparences. Cette exigence a fait des 
hommes et des femmes de la région les véritables 
pionniers de la vinification des vins blancs et au-
jourd’hui encore ils poursuivent leurs efforts…

 Dans le nouveau cahier des charges mis 
en place conjointement par l’ODG Entre-deux-
Mers et l’INAO en 2011, une des mesures phares 
pour faire évoluer le vignoble vers l’excellence a 
été de mettre en place une densité de plantation 
de pieds par hectare importante, si on compare 
avec ce qui se fait dans les autres AOC voisines… 
4500 pieds par hectare, les vignerons de l’Entre-
deux-Mers adaptent leurs vignobles afin de pro-
duire des vins toujours plus aromatiques et d’une 
grande structure. A l’horizon 2036, 100% des sur-
faces produisant de l’Entre-deux-Mers respecte-
ront cette règle.

 Initialement reconnus par le décret de 
1937 avec la couleur blanche, les vins de l’AOC 
Entre-deux-Mers vont accueillir le rouge dès la 
prochaine récolte 2023, une évolution historique 
pour le vignoble bordelais.
 Après deux années de travail en commun 
avec l’ensemble de la filière, le Syndicat Viticole 
de l’AOC a vu ses efforts aboutir par la valida-
tion de l’INAO le 7 février dernier de son cahier 
des charges modifié pour intégrer la production 
de vins rouges produits sur son aire actuelle. Sur 
les 30.500 hectares de vignes rouges plantés sur 
l’aire de l’AOC Entre-deux-Mers, il se dégage un 
potentiel de plus de 5.700 hectares éligibles au 
cahier des charges. L’objectif est de rapidement 
approcher les surfaces qui produisent le blanc… 
1.500 hectares.

     Rappelons que l’on ne produit pas 
que du blanc dans la région de l’Entre-
deux-Mers. Ce n’est en fait qu’une ap-
pellation parmi tant d’autres, comme 
les Premières Côtes de Bordeaux, les 
Graves de Vayres, les Cadillac, Loupiac 
et Ste-Croix-du-Mont,... ou surtout les 
A.O.C. Bordeaux et Bordeaux Supérieur 
dont la production est largement plus 
importante que celle des vins blancs. 
    
 

Assignan&Château Lauduc
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De Entre-deux-Mers; 
Een regio doordrenkt van geschiedenis en druiven…

&

 Deze appellatie had evengoed Entre-
deux-Marées kunnen heten. De regio ligt tussen 
de Garonne in het zuiden en de Dordogne in het 
noorden, twee rivieren die de oceanische invloed 
ondergaan.
 De twee rivieren hebben door de eeuwen 
heen zandplaten van grind en klei achtergelaten 
die elkaar met oudere kalksteenrotsen kruisen en 
een onnavolgbare verscheidenheid aan terroirs 
aanbieden. De wijngaarden bevinden zich op ho-
ger gelegen gronden dat door talloze waterlopen 
worden doorsneden en zo de heuvels vormden. 
Met de enorme lichtinval, de overwegend kleibo-
dems, geschikt voor de teelt van de witte druiven 
en gewiegd door het milde zeeklimaat, voelen 
de wijnstokken zich, in de Entre-deux-Mers, in de 
ideale omgeving.
 De bijzonderheid van de AOP Entre-deux-
Mers is dat de wijnen de assemblage vormen van 
minstens twee druivenrassen. De verdeling hiervan 
is afhankelijk van de wil van de wijnboer en door 
die verschillende combinaties zal de verscheiden-
heid ontstaan.
 De historische moeilijkheden van Entre-
deux-Mers hebben het karakter van haar inwoners, 
die de ontwikkeling van de wijngaard en de moder-
nisering van de installaties voor het comfort en ui-
terlijk laten gelden, gesmeed. Deze vereiste heeft 
de mannen en vrouwen van de regio tot echte pio-
niers van de vinificatie van de witte wijn gedreven 
en waarvan de inspanning tot de dag van vandaag 
nog wordt verdergezet.

 In het nieuwe lastenboek, die 
gezamenlijk door de ODG en de INAO 
in 2011 zijn opgesteld, zal er voor ge-
zorgd worden dat één van de belangri-
jkste maatregelen om de wijngaard te 
laten evolueren naar uitmuntendheid het 
opzetten van een hoge plantdichtheid 
van wijnstokken per Ha is, vergeleken 
met wat er wordt gedaan in de naburige 
AOP’s…4500 platen per Ha, en zullen zo-
doende de wijnboeren van Entre-deux-
Mers hun wijngaarden aanpassen, om 

steeds meer aromatische en gestructureerde wij-
nen te produceren. Met 2036 in het vizier zal 100% 
van de oppervlakte die Entre-deux-Mers produce-
ren deze regel respecteren.
 Aanvankelijk erkend door het decreet 
van 1937 voor witte wijnen uit de AOP Entre-deux-
Mers, zullen ze vanaf de volgende oogst van 2023 
ook de rode wijnen verwelkomen hetgeen een his-
torische ontwikkeling van de Bordelese wijngaard 
betekent.
 Na twee jaar samenwerking met de hele 
ploeg heeft he Wine Syndicate van de AOP zijn ins-
panningen zien slagen met het aanvaarden van de 
INAO ( 7 februari) van zijn gewijzigde specificaties 
van de productie van rode wijnen die in het huidig 
gebied worden geproduceerd.
 Van de 30 500 Ha rode wijnstokken die in 
het AOP- Entre-deux-Mers gebied zijn aangeplant, 
is er een potentieel van meer dan 5700 Ha die in 
aanmerking komt voor deze specificaties. Het ul-
tieme doel is om snel de gebieden die wit produ-
ceren te benaderen….1500Ha.
 Vergeet niet dat we niet enkel wit pro-
duceren in de regio van de Entre-deux-Mers. Het 
is in feite slechts één van de andere namen zoals 
de Premières Côtes de Bordeaux, de Graves de 
Vayres, de Cadillacs, Loupiac en Ste-Croix-du-
Mont,… of vooral de AOP Bordeaux en Bordeaux 
Supérieur waarvan de productie veel belangrijker is 
dan die van witte wijnen. 

Château du Petit Puch
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Entre-deux-Mers 2022

Château de Crain 
Robe très pâle à translucide, lumineuse. Le premier nez se montre em-
preint de minéralité et de notes herbacées (mousse, rhubarbe, fougère). 
Ensuite, quelques arômes d’agrumes complètent un bouquet assez dé-
monstratif et vivifiant. Tout en nuances et délicatesse, ce vin ciselé et 
rafraîchissant privilégie les saveurs d’agrumes. Son support d’acidité, 
bien dosé, apporte la vigueur nécessaire et la finale, épurée et longi-
ligne, s’exprime sur le citron et la mandarine. 

Château Moulin de la Souloire 
Robe or blanc presque translucide. Le registre herbacé (géranium, rhu-
barbe, groseille blanche) s’associe aux agrumes (lime, pomme granny) dans 
un ensemble très rafraîchissant. Les dégustateurs soulignent l’énergie et la 
vigueur de cette cuvée salivante, portée par de puissantes saveurs de citron, 
pamplemousse, mandarine. Une texture délicate et délivrant un léger gras 
apporte l’équilibre en milieu de bouche. Finale longiligne et distinguée de 
persistance appréciable pour un vin bien construit.   

Château Landereau 
Robe jaune doré soutenu, de bel éclat. Puissamment marqué par les notes 
de citronnelle et agrumes frais (mandarine, lime), ce nez tonique laisse en-
suite s’exprimer une fine minéralité. Un ensemble agréable et vivifiant. La 
bouche séduit dès l’attaque par son profil suave et gourmand. La texture as-
sez grasse équilibre le support d’acidité. Agrumes et fruits blancs marquent 
l’empreinte aromatique d’un ensemble de belle richesse, ponctué d’une 
finale salivante, et légèrement enrobée, qui donne envie d’y revenir.    

Château Martinon
Robe jaune doré léger. Une friandise olfactive, de grande dou-
ceur! D’insistants arômes de fruits blancs mûrs voire au sirop (poire, 
pêche) se marient aux notes vanillées et de pâtisserie, dans un en-
semble extrêmement charmeur et engageant. Tout est bien place et 
en équilibre dans cette cuvée dont la texture assez grasse nuance 
la vivacité du support d’acidité. Les saveurs d’agrumes mûrs et de 
fruits blancs témoignent d’un fruité coquant. La finale, friande et 
suave, présente une légère salinité.  

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salons:  Vignerons Indépendants de Paris, Reims et Angers

Van Assche - Passion Vin
Cherche Distributeur(s)

Vanden Busche
Cherche Distributeur(s)

www.chateaudecrain.com
chateau.decrain@wanadoo.fr

www.vignoblesdegas.fr
contact@vignoblesdegas.fr

www.vignoblesbaylet.com
vignoblesbaylet@free.fr

www.chateau-martinon.com
chateaumartinon@wanadoo.fr

5,50 €

7,00 €

SAU bl: 50 - SEM: 25 - SAU Gr: 20 - MUS: 5

SAU bl: 80 - SAU Gr: 20

SAU bl: 40 - SAU Gr: 20 - SEM: 30 - MUS: 10

SEM: 60 - SAU bl.: 25 - SAU Gr.: 13 - MUS: 2
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http://www.chateaudecrain.com
http://www.vignoblesdegas.fr
http://www.vignoblesbaylet.com
http://www.chateau-martinon.com
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Entre-deux-Mers 2021

Domaine de Grand Homme
Jolie robe jaune doré soutenu, cristalline. Premier nez marqué par les notes 
minérales affirmées (bourgeon de cassis, craie, silex...), puis l’ensemble 
exprime de généreuses senteurs de pamplemousse et de rhubarbe. La 
bouche confirme le caractère du nez. Sa minéralité s'impose dès l’attaque 
et de belles saveurs d’agrumes se livre ensuite sans retenue. La tension est 
présente de l’attaque à la finale et la vinosité est au rendez-vous. Un vin très 
bien construit.   

Puyfromage Blanc  
Robe jaune sable, brillante et limpide. Particulièrement charmeur par ses 
senteurs de tilleul, verveine, fruits blancs et pâtisserie (brioche vanillée), 
ce nez enveloppant et démonstratif séduit par sa générosité. Les dé-
gustateurs soulignent unanimement l’étoffe, la richesse et l’équilibre de 
cette cuvée issue d’un bel exercice de vinification. De puissantes saveurs 
d’agrumes frais s’expriment sans réserve et la finale, séveuse et racée, 
jouit d’une belle persistance. Un cru très bien construit.   

Dépôt à Jurbize - Cherche Distributeur(s)
Salons: Jurbize - La Louvière - St-Ghislain - Court-St-Etienne

www.domainedegrandhomme.com
vignoblesbertrandb@orange.fr

www.puyfromage.fr
contact@puyfromage.fr

8,00 €

SAU: 100

SAU: 45 - SEM: 45 - MUS: 10

 

Bio

HVE

HVE

16/20

15,5/20

HHH

HHH

en conversion

Domaine de Grand Homme

Bertrand Benjamin - 1 lieu-dit "Grand Homme" - 33540 Blasimon - Tél: 06 59 73 48 68
www.domainedegrandhomme.com - vignoblesbertrandb@orange.fr

Gîte • Chambres d'Hôtes • Piscine • Jacuzzi

http://www.domainedegrandhomme.com
http://www.puyfromage.fr
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Entre-deux-Mers 2021

Entre-deux-Mers 2020

Bordeaux Families - "Excelium" - 2020
Robe doré intense à reflets ocrés. Le bouquet est délicatement parfu-
mé et élégant. Les notes de fleurs blanches, de confiseries et de fruits 
blancs s’y expriment de concert dans un ensemble doucereux et enga-
geant qui évolue vers les notes briochées voire vanillées à l’aération. La 
bouche est ample et riche, très aromatique. Marquée par un élevage 
sous bois bien dosé, elle offre un bon équilibre gras/acidité et des sa-
veurs d’agrumes mûrs, de viennoiseries et de fruits secs à coque qui s’y 
expriment de concert. Cette cuvée de gastronomie est ponctuée d’une 
finale longiligne et revigorante de belle fraîcheur.

Château Rousset-Caillau
Eclatante robe jaune de Naples pâle. Flatteur par ses notes de fleurs 
blanches parfumées, confiserie et fruits blancs frais (poire, pêche), ce 
nez se montre séduisant. Sans attendre, la bouche confirme la maturité 
et la richesse du bouquet. Une sensation d’onctuosité s’impose rapide-
ment, sans aucune lourdeur grâce au support d’acidité omniprésent. 
Fruits blancs mûrs et agrumes assurent leur complémentarité. La finale, 
large et salivante, délivre une persistance appréciable.   

Château Tuilerie Pagès
Robe jaune très pâle à or blanc. Parfumé par ses notes florales (fleurs 
blanches) à l’ouverture, le nez gagne ensuite en maturité et envelop-
pement, associant avec réussite les senteurs d’agrumes et de fruits 
blancs. Il invite à la dégustation. On apprécie dès l’attaque la chair et 
la concentration de cette cuvée davantage rafraîchissante en bouche 
qu’au nez. D’insistantes saveurs d’agrumes et de fruits blancs frais se 
livrent de concert. Finale de belle étoffe à la longueur appréciable.      

Cherche Distributeur(s)
Salons:  Wine Paris - Prowein - Millesime Bio

Cherche Distributeur(s)
Salon:  Wine Paris

Cherche Distributeur(s)
Salon:  Wine Paris - Prowein

www.bordeauxfamilies.fr
a.waddelow@bordeauxfamilies.fr

www.crc-bordeaux.com
sebastienleglise@gmail.com

www.cave-de-monsegur.com
rose.marie@cave-de-monsegur.com

12,00 €

7,00 €

4,40 €

 SAUV bl: 85 - SEM: 15

SAU: 60 - SEM: 40

SAU - SEM

 

Bio

 

Bio

HVETerra
 Vitis

16/20

15,5/20

15/20

HHH

HHH

HHHH

en conversion

Château Lauduc

http://www.bordeauxfamilies.fr
http://www.crc-bordeaux.com
http://www.cave-de-monsegur.com
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Bordeaux Rouge 2022-21

Joël Duffau - "La Cuve à mon Loup" - 2021
Un beau rubis profond irise cette robe grenat à reflets violacés. Les 
dégustateurs soulignent la complexité et la générosité de ce bouquet 
confituré (mûre, cassis, myrtille) et lactique à l’ouverture, qui évolue en-
suite vers les épices et une subtile minéralité. On apprécie l’élégance, 
la richesse de matière, l’équilibre acidité/gras et la générosité fruitée 
(bigarreaux, mûre) de ce cru très bien construit et solidement tramé. 
La finale, vigoureuse et longiligne, peut encore fondre ses éléments. 
Un cru de belle évolution.     

Château Aurore  - "Les Raisins de la Colère" - 2021
Superbe robe rubis grenat pourpre de grande intensité. Une dou-
ceur charmeuse apparaît à l’ouverture, ensuite complétée par 
quelques notes de grillé, tabac et épices. Dès l’attaque, on apprécie 
le profil gourmand et croquant de fruit de ce vin salivant, généreux et 
doté d’une belle structure. L’expression du fruit a été respectée par 
l’élevage et l’équilibre acidité/gras est au rendez-vous. De flatteuses 
saveurs de baies rouges et noires s’expriment librement et la finale, 
juteuse, témoigne d’une élégance appréciable.     

Cherche
Distributeur(s)

Divino - le Clos du Culot - Le Millésime  
les Vins Personnalisés - Cherche Distributeur(s)

www.vignoblesjoelduffau.fr
vignobles-jduffau@orange.fr

www.invidia.fr
vignoblesinvidia@invidia.fr / m.barthe@invidia.fr

12,50 €

ME: 100 • 2024/26

ME: 80 - CF: 20 • 2024/25

 

Bio

 

Bio

16/20

15,5/20

HHHH

HHH

Château Lauduc - "L’Invincible" - 2022
Splendide robe concentrée rubis carmin intense. Le bouquet est pro-
fond et suave sur une belle corbeille de fruits rouges et noirs au sirop 
voire confiturés. Une délicate touche lactique confirme la douceur et 
invite à la dégustation. La bouche est franche et concentrée sur des sa-
veurs fruitées intenses et salivantes (cerise du nord, cassis). Vigoureuse, 
charnue et soutenue par des tanins de fruits bien présents, elle témoigne 
d’une certaine ambition et d’un potentiel de garde intéressant. La finale, 
longue et large à la fois, ponctue une cuvée qui gagnera à être attendue 
un an. Bravo.     

Château Haut-Meyreau - "nu comme un verre" - 2022
Éclatante robe grenat pourpre. Ce bouquet est une friandise olfac-
tive! Les effluves de violette, de cuberdon, et de petits fruits rouges 
(framboise, cerise, groseille…) s’y expriment de concert dans un en-
semble particulièrement charmeur et engageant. La bouche tient les 
promesses du nez. Juteuse et croquante de fruit, elle séduit tant par 
sa finesse de trame, son côté épuré et son équilibre gras/acidité que 
par son fruité extrêmement gourmand. Un cru convivial et digeste à 
partager volontiers. 

Cherche Distributeur(s)
Salons: Wine Paris - Prowein

Cherche
Distributeur(s)

www.lauduc.fr
boutique@lauduc.fr

www.invidia.fr
vignoblesinvidia@invidia.fr / m.barthe@invidia.fr

8,00 €

6,90 €

ME: 100 • 2024-25

ME: 85  - CS: 10 - MA: 5 • 2023-24

 

BioHVE

HVE

Terra
 Vitis

15,5/20

14,5/20

HHHH

HHHH

Lors de notre passage, les crus des millésimes 2021 et 2022 étaient encore en cours d’élevage chez de nombreux 
producteurs. Voici une sélection de quelques excellentes références déjà disponibles.

http://www.vignoblesjoelduffau.fr
http://www.invidia.fr
http://www.lauduc.fr
http://www.invidia.fr
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Bordeaux Rouge 2020

Château Caminade Haut Guérin - "Tentation"
Robe cerise assez concentrée au disque ouvert et légèrement évolué. 
Extrêmement mûr et charmeur, ce nez presque sudiste évoque la cerise 
noire confite, le coulis de sureau et la pâtisserie (tarte aux fruits des bois). 
Une douceur olfactive insistante. Construit sur un bel équilibre acidité/
gras, ce vin juteux et croquant de fruit séduit par la générosité de ses 
saveurs de myrtilles et mûres sauvages et la délicatesse de sa charpente 
partiellement fondue. La finale, salivante, donne envie d’y revenir.    

Château Lagrugère - "L’Essentiel"
Très belle robe rubis grenat presque d’encre, sans aucun signe d’évo-
lution. On apprécie dès l’ouverture la puissance et la complexité de ce 
nez démonstratif qui mêle les senteurs de cacao, épices, fruits rouges 
et noirs au sirop et fine touche de minéralité. La bouche confirme les 
promesses du nez. Dotée d’un bel équilibre entre les saveurs croquantes 
de fruit (griotte, mûre) et les tanins gourmands d’une charpente noble et 
presque patinée, cette cuvée séveuse et racée se voit ponctuée d’une 
finale longiligne revenant sur le noyau de cerise.      

Formule 1 (Spa circuit) - Les Girondelles
Salon: Charleroi

Cherche
Distributeur(s)

www.caminadehautguerin.com
vignoblescaminade@orange.fr

www.chateau-hermitage.com
lopez@chateau-hermitage.com

6,00 €

ME: 100 • 2023/25

ME: 60 - CS/PV: 40 • 2023/25

 

Bio

 

Bio

15,5/20

15,5/20

HHHH

HHHH

en conversion

Château Caminade    Haut Guérin

http://www.caminadehautguerin.com
http://www.chateau-hermitage.com
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Bordeaux Rouge 2020

Château Ballan Larquette - "Encore Soif"
Splendide robe noire au disque fermé à nuances violacées. Particuliè-
rement complexe, ce bouquet démonstratif associe les notes de ca-
cao, épices et fruits noirs sauvages (sureau, cassis, mûre) à une touche 
réglissée plus insistante à l’aération. Il suscite la curiosité. Attaque vive, 
rafraîchissante et charnue, suivie d’un milieu de bouche généreuse-
ment fruité (baies rouges et noires). L’ensemble se voit soutenu par 
des tanins gourmands et partiellement lissés. L’expression variétale 
est bien présente et la finale se montre revigorante et agréablement 
persistante.   

Château Chantelouve
Robe cerise profonde en légère évolution. Charmeur et parfumé, ce 
nez mature mêle les senteurs de fruits rouges mûrs (fraise, cerise) à 
quelques épices douces. Il appelle la dégustation. Doté d’une struc-
ture lissée et charmeuse, ce vin s’apparente à une friandise. L’expres-
sion du fruit y est soulignée (fraise, cerise), enveloppée de tanins gour-
mands et fondus. Ce vin épanoui est à déguster aujourd’hui sur son 
fruité juvénile.   

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.chaigne.fr
commercial@chaigne.fr

www.chateau-chantelouve.com
laurent.lescoutras@wanadoo.fr

12,50 €

4,40 €

MA: 100 • 2023/25

ME - CS • 2023/24

 

Bio

HVE

15/20

14/20

HH

HHHH

en conversion

Château de Chardavoine
Robe concentrée et brillante, rouge carminé profond au disque fermé. 
Associant avec bonheur les notes d’élevage (cuir frais, tabac blond) et de 
fruits rouges et noirs confiturés (bigarreaux, mûre), ce bouquet complexe et 
engageant séduit par sa douceur et son enveloppement. Les dégustateurs 
s’accordent pour louer l’équilibre et le parfait dosage d’élevage de ce cru 
plein et soyeux, qui laisse une place prépondérante aux saveurs fruitées 
(cerise, fraise des bois). De fins tanins presque lissés enveloppent un en-
semble qui se présente dès aujourd’hui sous ses plus beaux atours. 

Cherche
Distributeur(s)

www.chateau-de-chardavoine.com
chateau-de-chardavoine@wanadoo.fr

7,00 €

ME: 90 - CS: 10 • 2023/25

HVE

15,5/20 HHH

Château 
de ChardavoineChâteau Ballan Larquette

http://www.chaigne.fr
http://www.chateau-chantelouve.com
http://www.chateau-de-chardavoine.com
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Bordeaux Rouge 2019

Château Gillet 
Un beau rubis profond scintille dans cette robe limpide et brillante. On 
est d’emblée sous le charme des insistantes senteurs d’épices douces, 
cacao et fruits rouges parfumés (fraise, cerise), enveloppées de notes 
lactiques presque crémeuses. La bouche ne déçoit pas. Équilibrée, do-
tée d’un beau gras, elle marie les saveurs de fruits confits (cerise noire, 
framboise, mûre) tout en préservant une fraîcheur appréciable. La finale, 
franche et très aromatique, jouit d’une belle persistance, subtilement 
chocolatée. Un vin complet qui n’a pris aucune ride. 

Château Gillet - "Cuvée Vieilles Vignes"
Robe rubis cerise lumineuse à légères nuances d’évolution sur le bord 
du disque. De flatteuses notes de tabac blond, caramel et moka do-
minent un premier nez de grande douceur. Quelques effluves de fruits 
rouges confiturés apparaissent ensuite. Dans un style classique béné-
ficiant d’un élevage présent et bien dosé, ce vin marie avec succès les 
saveurs finement torréfiées et de baies rouges et noires. La finale re-
joint le registre lié à l’élevage.   

Château Arnaucosse
Robe cerise soutenue en début d’évolution. Ce nez à forte personna-
lité évoque l’humus, le cuir et le tabac à l’ouverture. Il laisse ensuite 
place à quelques effluves de fruits noirs (mûre, sureau, cassis). L’at-
taque, vigoureuse et riche, délivre une certaine opulence. Sa struc-
ture, ferme mais distinguée, envahit ensuite un milieu de bouche où 
se complètent les saveurs épicées et de baies noires. Ce vin sérieux et 
solidement construit peut encore évoluer favorablement sur 2 à 3 ans.    

Domaine de Grand Homme
Superbe robe rubis grenat profond au disque fermé. De généreuses et flat-
teuses senteurs d’épices douces, tabac blond parfumé et fruits noirs mûrs 
se complètent harmonieusement. Ce cru aujourd’hui épanoui a conser-
vé une belle fraîcheur en bouche. L’expression fruitée, intacte, se traduit 
par d'insistantes saveurs de cerises et mûres, enveloppées de fins tanins 
presque fondus et d’un support d’acidité apportant vigueur et tonicité. 
L’équilibre est au rendez-vous et la finale, agréablement persistante, pré-
sente un profil longiligne. 

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

Delhaize
Salons:  Wine Paris - Prowein

Dépôt à Jurbize - Cherche Distributeur(s)
Salons:  Jurbize - La Louvière - St-Ghislain - Court-St-Etienne

www.vignobles-nadau.fr
vignoble.nadau@wanadoo.fr

www.vignobles-nadau.fr
vignoble.nadau@wanadoo.fr

www.cave-de-monsegur.com
rose.marie@cave-de-monsegur.com

www.domainedegrandhomme.com
vignoblesbertrandb@orange.fr

4,60 €

6,50 €

9,00 €

ME: 60 - CS: 40 • 2023/24

ME: 60 - CS: 40 • 2023/24

ME - CF - CS • 2023/24

ME: 70 - CS: 30 • 2023/24

HVE

HVE

HVE

15,5/20

15/20

14,5/20

15/20

HHHH

HHHH

HHH

HHH

http://www.vignobles-nadau.fr
http://www.vignobles-nadau.fr
http://www.cave-de-monsegur.com
http://www.domainedegrandhomme.com
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Bordeaux Rouge 2018

Anthologie de Marjosse - "Cuvée Canton du Loup"
Robe éclatante et concentrée, rubis profond. Mêlant dès l’ouverture 
de charmeuses senteurs de café, épices douces et fruits cuits (prune, 
cerise), ce nez chaleureux se montre enrobé et charmeur. Cette cu-
vée est un écrin. Elle a emporté tous les suffrages. L’extraction de 
matière, particulièrement puissante, a permis un élevage ambitieux 
qui a intégralement respecté l’expression du fruit (mûre, bigarreaux). 
La texture, grasse et enveloppante, nuance sans difficulté la solidité 
de trame de l’ensemble et la finale, interminable, associe largeur et 
opulence. Un cru hors normes.   

Anthologie de Marjosse - "Cuvée Les Truffiers"
Jolie robe cerise, éclatante et limpide. Enveloppé et chaleureux, le nez 
ne tarde pas à délivrer de puissantes senteurs de fruits au sirop (coulis de 
cerise, mûre, myrtille), associées à une délicate touche de cuir frais. Il in-
vite à la dégustation. Ce cru de haut rang a fait l’unanimité. Puissamment 
construit mais conservant une grande élégance, il propose une bouche 
séveuse, racée, solidement tramée et délivrant une parfaite complémen-
tarité entre saveurs fruitées et d’élevage. La finale, ample et large, séduit 
tant par sa longueur que par sa distinction. Grande réussite.     

Anthologie de Marjosse - "Cuvée La Charmille"
Robe rubis profond de bel éclat, sans signe d’évolution. Mûr et chaleu-
reux, le nez mêle dans une belle harmonie les effluves de fruits confiturés 
(fraise, griotte), d’épices douces et de tabac doux. Un ensemble particu-
lièrement engageant. Les dégustateurs sont unanimes pour souligner les 
qualités de concentration, équilibre, joliesse fruitée et maturité de ce cru 
dense au profil sudiste, dont le fruité très mûr trouve l’équilibre dans une 
acidité bienvenue, présente de l’attaque à la finale. On apprécie l’étoffe 
et la personnalité de volume de ce cru ambitieux, de belle évolution en-
core.     

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.marjosse.com
contact@marjosse.com

www.marjosse.com
contact@marjosse.com

www.marjosse.com
contact@marjosse.com

25,00 €

25,00 €

25,00 €

ME: 100 • 2023/30

ME: 100 • 2023/28

ME: 100 • 2023/26

HVE

HVE

HVE

18/20

17,5/20

16,5/20

HHHH

HHH

HHH

Château MarjosseVignobles Nadau

http://www.marjosse.com
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Bordeaux Rouge 2018 - 16

Château Ballan Larquette - "Prestige" - 2018
Robe rubis cerise à nuances légèrement tuilées sur le disque. Les notes fu-
mées et grillées rivalisent d’expression et se complètent d’une touche de 
café et d’épices douces. Dès l’entrée de bouche, ce vin solide et porté par 
une structure ferme mais gourmande développe une densité de matière 
appréciable, un fruité incisif (prune, cerise) et de fins tanins partiellement 
fondus mais élégants. Ensuite, les épices apportent la vigueur nécessaire 
et la finale, réglissée et torréfiée, jouit d’une belle persistance.     

Bordeaux Families - "Sauv’Terre" - 2018
Très belle robe rubis grenat profond, de grande intensité et au 
disque fermé. Engageant et de belle franchise, ce nez complexe 
associe un fruité chatoyant (fraise, cerise) aux notes finement épi-
cées et de tabac blond. Un bouquet enveloppé qui invite à la dé-
gustation. La bouche se montre dès l’attaque vigoureuse et pré-
cise. Ses tanins, gourmands et pouvant encore se fondre quelque 
peu, enveloppent une matière mûre et concentrée (baies noires 

sauvages). La finale, relevée par de beaux amers, évoque la réglisse et se montre persis-
tante. Un vin épuré et encore assez jeune, de belle évolution.

Cherche Distributeur(s)
Salons:  Wine Paris - Prowein - Millesime Bio

Cherche
Distributeur(s)

www.chaigne.fr
commercial@chaigne.fr

www.bordeauxfamilies.fr
a.waddelow@bordeauxfamilies.fr

15,50 €

8,80 €

ME: 55 - CS: 30 - MA: 15 • 2023/25

CS: 100 • 2023/25

 

Bio

 

BioHVETerra
 Vitis

15,5/20

15/20

HHH

HHH

en conversion

Cherche 
Distributeur(s)

Château Riffaud - Castelviel - 2016
Robe cerise concentrée, de belle jeunesse encore, au disque à peine ocré.  
Le bouquet est délicatement parfumé, suave voire doucereux. Les notes de 
fruits rouges (confiture quatre-fruits), les effluves de boisé fin (eucalyptus, 
caramel, moka, tabac blond…) s’y associent dans un ensemble très harmo-
nieux. Gouleyante et fondue, la bouche suave offre un joli fruité croquant 
et beaucoup de rondeur et de volupté. Les tanins de ce vin gourmand sont 
lissés et la finale, de longueur appréciable, est relevée par une délicate 
acidité rafraîchissante et équilibrante.   

Château du Masson - "Passion" - 2016
Robe de concentration moyenne au disque légèrement tuilé. Le 
bouquet est ouvert et mature, marqué par l’élevage: tabac blond, 
viennoiseries, babelutte… Quelques fragrances de fruits rouges 
confiturés et d’épices douces se dévoilent à l’aération. La  bouche 
de ce vin aujourd’hui épanoui jouit d’une belle finesse de texture, 
d’un bon équilibre gras/acidité et d’une finale longiligne et sali-
vante. Un vin convivial, plus en délicatesse et élégance qu’en dé-
monstration. 

Les Vins du 33 (Alain Depuydt)
Cherche Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.chateau-riffaud.fr
chateau.riffaud@gmail.com

www.chateau-du-masson.fr
vignobles.gassies.gautey@wanadoo.fr

8,00 €

8,50 €

ME: 60 - CS: 25 - CF: 15 • 2023/24

ME: 66 - CS: 34 • 2023

HVE

HVE

15/20

14,5/20

HHH

HHH

http://www.chaigne.fr
http://www.chateau-riffaud.fr
http://www.chateau-du-masson.fr
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Bordeaux Supérieur 2020

Château Riffaud
Splendide robe d’encre, grenat pourpre au disque fermé. Un puissant bou-
quet, dont la complexité met en présence de profondes notes de fruits au 
sirop (cerise noire), cacao, épices douces et fines épices (menthe poivrée). La 
bouche est à l’avenant. Puissante et élégante à la fois, elle témoigne d’une 
concentration exemplaire et d’un élevage abouti et bien dosé. Les saveurs de 
fruits noirs (cassis, myrtille, mûre) se livrent de concert, associées aux épices 
(poivre, genièvre). Les tanins, gourmands et partiellement lissés, témoignent 
du potentiel de ce cru prometteur et très bien construit, qui n’a rien à craindre 
de l’avenir.  

Château Clos Séric - "Cuvée Pauline" 
Robe rubis très concentrée et de belle jeunesse encore. Profondeur et 
complexité caractérisent ce puissant et élégant bouquet qui mêle les 
notes finement grillées à un fruit éclatant (cerise, myrtille), quelques ef-
fluves de tabac blond et de fines épices. Un ensemble très enjôleur. 
Ce cru de beau potentiel a convaincu les dégustateurs par sa structure 
qui n’empêche pas l’élégance, le parfait équilibre entre tanins gour-
mands et expression fruitée généreuse (myrtille, cerise) et la suavité de 
sa longue finale au grain serré, qui peut encore finaliser l’assagissement 
de ses contours. De la belle ouvrage!      

Château Lamothe-Vincent - "Héritage"
Robe d’encre, très concentrée, au disque fermé de grande jeunesse. 
Les arômes de boisé fin, tabac blond et fruits rouges mûrs (fraise, 
cerise) envahissent un nez classique et généreux, de belle maturité. 
La bouche confirme les sensations du nez. Dense, encore marquée 
par un élevage ambitieux qui enveloppe un fruité encore quelque 
peu en retrait, elle s’avère prometteuse par sa puissante structure et 
son équilibre vivacité/gras. Les tanins, fermes et gourmands à la fois, 
augurent d’un beau potentiel et n’empêchent pas l’expression de sa-
veurs de cerise confite en finale.      

Les Vins du 33 (Alain Depuydt)
Cherche Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

AVI
Salons:  Wine Paris - Prowein

www.chateau-riffaud.fr
chateau.riffaud@gmail.com

www.chateauclosseric.com
info@chateauclosseric.com

www.lamothe-vincent.com
info@lamothe-vincent.com

9,00 €

11,00 €

ME: 50 - CS: 50 • 2023/26

ME: 60 - CF: 20 - CS: 20 • 2023/27

ME: 80 - CS: 20 • 2023/26
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HVE

16,5/20

16,5/20

16/20

Cherche 
Distributeur(s)

HHHH

HHH

HHH

en conversion

Château    Lamothe-Vincent

http://www.chateauclosseric.com
http://www.lamothe-vincent.com
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Château Caminade Haut Guerin
Robe rubis cerise assez profonde. Lactique et doucereux, ce nez extrê-
mement charmeur délivre sans attendre de puissantes senteurs de fruits 
rouges et noirs au sirop (framboise, bigarreaux, myrtilles), agrémentées d’un 
registre lactique enveloppé. De l’élégance et beaucoup de douceur! Les 
dégustateurs soulignent dès l’attaque l’enveloppement, la maturité et la 
structure de cette cuvée concentrée au fruité intact (baies noires sauvages 
et fruits rouges). La texture se montre grasse et enjôleuse et l’élevage s’ex-
prime avec délicatesse dans une finale étoffée et persistante.   

Vignobles Duffau - Château La Mothe du Barry
"S3NS de La Mothe du Barry"

Un beau rubis grenat éclatant irise cette robe lumineuse. Ce bouquet très 
parfumé et enveloppé met en présence quelques notes pâtissières (tarte 
aux cerises), épices douces et tabac blond. Il invite à la dégustation. Tendu 
par une belle acidité revigorante et porté par des tanins gourmands et 
de grande noblesse, ce vin accorde la priorité à un fruité généreux (baies 
rouges et noires). On apprécie sa pureté et la précision de ses contours. 
Longue finale ciselée et digeste.    

Formule 1 (Spa circuit) - Les Girondelles
Salon: Charleroi

Divino - le Clos du Culot - Le Millésime  
les Vins Personnalisés - Cherche Distributeur(s)

www.caminadehautguerin.com
vignoblescaminade@orange.fr

www.vignoblesjoelduffau.fr
vignobles-jduffau@orange.fr

7,50 €

ME - CS - CF • 2023/26

CF: 1/3 - ME: 1/3 - MA: 1/3 • 2023/25

 

Bio

 

Bio

15,5/20

15,5/20

HHHH

HHH

en conversion

Arômes & Senteurs du vin
...et de la Bière

Bohey, 23 • 9647 Doncols
Tél: 0494/42.53.82 (B) • Fax: 00/352/26.95.00.94 (L) • www.arsan-wine.com

OZIE

Recommandé

par VTA

http://www.caminadehautguerin.com
http://www.vignoblesjoelduffau.fr
http://www.arsan-wine.com
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Château de Crain
Très belle robe rubis grenat, intense et lumineuse. De fines notes 
boisées enveloppent un bouquet de caractère, marqué par les 
épices et les fruits rouges mûrs (fraise, cerise). Tout en charme 
et souplesse, ce vin gouleyant offre aujourd’hui un fruité mûr et 
intact, qu’il faut déguster dès à présent. La texture est lisse et la 
finale agréablement persistante. Les fruits rouges mûrs s’y expri-
ment généreusement, équilibrés par une fine acidité. Un cru gou-
leyant et convivial.  

Cherche
Distributeur(s)

www.chateaudecrain.com
chateau.decrain@wanadoo.fr

5,50 €

ME: 50 - MA: 30 - CF: 10 - CS: 10 • 2023/24

HVE

14/20

HHH

Château Rousset-Caillau
Belle robe soutenue, rubis grenat intense à nuances violacées sur le 
disque. Le bouquet se montre extrêmement charmeur par ses insistantes 
senteurs de violette, gelée de framboises et myrtilles confiturées. Une fine 
touche de vanille et d’épices douces complète l’ensemble à l’aération. La 
texture fondue mais dense de cette cuvée précise et sans artifices a sé-
duit les dégustateurs qui soulignent la prégnance du fruit (baies rouges 
et noires). Une fine acidité apporte la vigueur nécessaire à un ensemble 
enveloppé, ponctué d’une finale salivante qui donne envie d’y revenir par 
sa délicieuse sensation de sucrosité. 

Château Roc de Lavergne
Robe rubis cerise assez intense en début d’évolution. Le bouquet se 
montre chaleureux et mature, exprimant dès l’ouverture des notes pâtis-
sières et de fruits cuits (fraise, cerise). Une fine touche de caramel enve-
loppe l’ensemble à l’aération. Épanoui et délivrant un bel équilibre dès 
aujourd’hui, ce vin généreux et chaleureux exprime de beaux arômes de 
fruits au sirop, agrémentés d’une subtile touche boisée. Construit sur 
l’équilibre et la gourmandise, il offre une texture soyeuse et une sensa-
tion d’enveloppement dans une finale agréablement persistante.     

Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

Cherche
Distributeur(s)

www.crc-bordeaux.com
sebastienleglise@gmail.com

www.chateau-chantelouve.com
laurent.lescoutras@wanadoo.fr

8,50 €

6,90 €

ME: 80 - CS: 20 • 2023/25

ME: 100 • 2023/24
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15/20

14,5/20
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en conversion

Château Rousset-CaillauChâteau de Crain

http://www.chateaudecrain.com
http://www.crc-bordeaux.com
http://www.chateau-chantelouve.com
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Château Landereau - "Prestige"
Superbe robe carminée éclatante, de grande jeunesse encore. Particuliè-
rement complexe, le nez développe sans attendre ses effluves d’épices 
orientales, boisé subtil (cèdre, santal) et de fruits confits (cerise, prune). Les 
dégustateurs sont unanimes pour souligner l’exercice de vinification maî-
trisé qui a permis à une expression fruitée prégnante (bigarreaux, myrtilles) 
de se voir enveloppée de saveurs finement toastées et fumées. La texture 
de l’ensemble, à la fois subtile et puissamment aromatique, témoigne de 
l’ambition d’un cru large d’épaules qui ne sacrifie rien en termes de finesse 
et de complexité. Ce vin fait honneur à son appellation.     

Château Lauduc - "Grande Cuvée" 
Jolie robe carminée de belle jeunesse encore. Mêlant les notes finement 
grillées et épicées à un registre fruité respecté (cerise noire, gelée de 
mûre), ce nez profond à forte personnalité invite à la dégustation. Ce cru 
extrêmement charnu et salivant offre une bouche pleine et harmonieuse, 
très riche et aromatique, dont les saveurs de fruits rouges et noirs (cerise, 
mûre, framboise) se livrent de concert. La texture se montre à la fois grasse 
et tonique et la finale ample séduit par sa persistance. Ce cru parfaitement 
construit est un digne représentant de son appellation.       

Château Landereau 
Un beau rubis profond scintille dans cette robe limpide et brillante. Char-
meur et parfumé, le bouquet s’impose par sa douceur d’expression et son 
fruit intact, illustré par d’engageantes senteurs de fruits confiturés (gelée 
de mûres, cerises). Une subtile touche de torréfaction complète ce bou-
quet qui invite à la dégustation. La bouche tient les promesses du nez. 
Riche et charnue, elle délivre un fruit intense et de belle maturité (baies 
rouges et noires confiturées), qui trouve son équilibre dans une fraîcheur 
acidulée revigorante, présente de l’attaque à la finale. Ce vin complet et 
racé est aujourd’hui épanoui.   

Château Martinon
Robe rubis profond de belle densité. Le bouquet a conservé son élé-
gance et un fruité intact (myrtille, bigarreaux). On apprécie son profil lac-
tique et presque crémeux qui évoque les baies noires au sirop. L’attaque 
contraste sans attendre avec la douceur du bouquet par sa vigueur, son 
support d’acidité qui fait parfaitement écho à la maturité d’un fruité in-
tact (baies noires sauvages) assorti de saveurs épicées. Les dégustateurs 
soulignent l’équilibre d’ensemble et l’énergie préservée d’une finale sa-
livante et étoffée. Un vin très bien construit qui se présente aujourd’hui 
sur ses plus beaux atours.       

Mouchaert - B & Co
Salons: Wine Paris - Prowein

Van Assche - Passion Vin
Cherche Distributeur(s)

Van Assche - Passion Vin
Cherche Distributeur(s)

Vanden Busche
Cherche Distributeur(s)

www.vignoblesbaylet.com
vignoblesbaylet@free.fr

www.lauduc.fr
boutique@lauduc.fr

www.vignoblesbaylet.com
vignoblesbaylet@free.fr

www.chateau-martinon.com
chateaumartinon@wanadoo.fr

ME: 100 • 2023/25

ME: 40 - CS: 30 - CF: 15 - MA: 7 - PV: 8 • 2023/26

ME: 70 - CF: 30 • 2023/24

ME: 80 - CS: 20 • 2023/25
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http://www.vignoblesbaylet.com
http://www.lauduc.fr
http://www.chateau-martinon.com
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Bordeaux Families - "Excelium Réserve" 
Splendide robe grenat profond, très concentrée au disque fermé sans 
évolution. Le premier nez témoigne d'un élevage ambitieux (boisé noble, 
tabac) qui se voit ensuite complété par quelques arômes de fruits rouges 
mûrs voire confiturés (cerise, fraise). Un bouquet profond et expressif.  
La bouche confirme dès l’attaque les promesses du nez. Travaillée en 
finesse et avec ambition, cette cuvée pleine et richement dotée offre une 
belle complémentarité entre saveurs fruitées (bigarreaux, mûre), épicées 
et de boisé délicat. Un cru complet, ponctué d’une longue finale suave 
et charnue. Bravo ! 

Château de Cugat - "Cuvée Première"
Robe rubis cerise de belle jeunesse encore. La prégnance d’un frui-
té bien mûr (cerise confite, confiture de prune) domine ce bouquet 
élégant, mûr et subtil, qui invite à la dégustation. Un bel exercice de 
vinification a donné naissance à ce vin complet, croquant de fruit, sou-
tenu par de fins tanins gourmands qui ne demandent qu’à achever 
leur assouplissement. Les dégustateurs soulignent l’exubérance d’un 
fruité intact (baies rouges et noires) et la finale, cacaotée, se montre 
enveloppante et persistante.    

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salons: Wine Paris - Prowein - Millesime Bio

www.bordeauxfamilies.fr
a.waddelow@bordeauxfamilies.fr

www.chateaudecugat.com
chateaudecugat@orange.fr

15,20 €

7,40 €

ME: 90 - CS: 10 • 2023/25

ME: 70 - CS: 30 • 2023/25
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Bordeaux Families

http://www.chateaudecugat.com
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Château Degas 
Robe cerise moyennement dense, au disque ouvert en légère évolu-
tion. Délicatement parfumé, le nez exhale sans attendre ses arômes 
de baies rouges et noires confiturées (gelée de framboises, ce-
rises). Quelques notes subtilement épicées complètent l’ensemble 
à l’aération. Ce vin vigoureux et étoffé voit son expression fruitée 
(baies noires sauvages) encore soutenue par de fins tanins qui ne 
demandent qu’à achever leur patine. L’ensemble se révèle rafraîchis-
sant et la finale, à la fois ciselée et mûre, se montre salivante.    

Château Riffaud 
Robe carminée de belle concentration. On apprécie dès l’ou-
verture les arômes de fruits rouges mûrs voire confiturés (fraise, 
cerise) et les notes lactiques presque crémeuses de ce nez en-
veloppé et charmeur. Gourmande et parfumée, la bouche séduit 
par sa douceur de texture, sa suavité et la générosité de son frui-
té intact (fraise, bigarreaux). Une fine acidité bienvenue équilibre 
l’ensemble et la finale, charmeuse, jouit d’une belle longueur 
aromatique.    

Alain Depuydt
Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salons:  Vignerons Indépendants de Paris, Reims et Angers

www.vignoblesdegas.fr
contact@vignoblesdegas.fr

www.chateau-riffaud.fr
chateau.riffaud@gmail.com

8,00 €

9,50 €

 ME: 100 • 2023/24

ME: 100 • 2023/24

HVE

HVE

15/20

15/20

HHH

HHH

Château de l'Hermitage - "Jade & Maxime"
Éclatante robe rubis cerise de concentration appréciable. Le bouquet 
est élégant et parfumé. Les notes fruitées (fruits rouges confiturés) et les 
effluves de boisé fin (eucalyptus, moka, crème caramel) s’y expriment 
de concert dans un ensemble très harmonieux qui invite à la dégusta-
tion. La bouche est franche et juteuse sur un fruité croquant. 
On apprécie la densité de matière, les délicats tanins partiellement 
fondus, l’équilibre acidité/gras et la finale salivante et longiligne d’une 
cuvée gourmande qui offre aujourd’hui son plus beau visage. 

Cherche
Distributeur(s)

www.chateau-hermitage.com
lopez@chateau-hermitage.com

13,00 €

ME: 100 • 2023/25

 

Bio

16/20 HHH

Château Riffaud

http://www.chateau-hermitage.com
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Clos Castelot Bussac
Robe rubis carmin de belle densité et jeunesse. Une délicate minéralité 
s’exprime dès l’ouverture, rapidement rejointe par de généreuses sen-
teurs de baies rouges et noires mûres et quelques épices douces. 
Un bouquet complet et éloquent. Ce cru ambitieux et très bien construit 
a convaincu les dégustateurs par sa trame serrée, l’élégance de sa texture 
et son fruité intense (cassis, myrtille, cerise noire). De délicats tanins enve-
loppent l’ensemble et la finale, finement biscuitée, séduit par sa longueur 
et sa distinction. Très  bel exercice de vinification.   

Château Bussac 
Robe cerise profonde et concentrée, brillante. Particulièrement char-
meur, le bouquet laisse une impression de sucrosité par ses puissantes 
senteurs de fruits rouges mûrs voire au sirop (cerise, framboise) et pâtis-
serie vanillée. Il invite à la dégustation. Ce vin complet au grain serré a 
convaincu les dégustateurs par sa trame ambitieuse, son fruité exubérant 
et croquant (myrtille, framboise, cerise) et son bel équilibre d’ensemble, 
un support d’acidité nuançant sans difficulté l’impression chaleureuse 
d’un fruit presque confit. De fins tanins enveloppent un ensemble bien 
construit et très agréable aujourd’hui.      

Château Haut-Mongeat
Robe carminée profonde au disque fermé, de belle brillance. Intensément 
minéral à l’ouverture (truffe, encre, graphite), ce nez puissant évoque ensuite 
le coulis de baies noires sauvages (cassis, mûre). Sans attendre, la bouche 
confirme les promesses aromatiques du nez. Presque corsée, elle délivre une 
impression de densité et de profondeur. La charpente tannique, encore pré-
sente et au grain serré, enveloppe une matière dense et étoffée (saveurs de 
baies noires sauvages). La finale, puissante et prometteuse, révèle de beaux 
amers et une tonalité réglissée. Un cru ambitieux, original et de belle évolu-
tion.     

Château Toulouze
Jolie robe rubis cerise assez profonde, en début d’évolution. D’intenses 
notes liées à l’empreinte de l’élevage (torréfaction, tabac, boîte à cigares, 
grillé) dominent ce nez qui place l’expression fruité en retrait. La bouche, 
puissante et distinguée à la fois, laisse davantage de place aux saveurs de 
fruits rouges et noirs (cerise confite, gelée de mûre). Des tanins délicats 
enrobent une matière mûre et concentrée et la finale, étoffée et persis-
tante, ponctue en beauté ce vin caractérisé par son ambition et son élé-
gance. Bel exercice de vinification.  

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

Piels & Gustin
Salons:  Xhoris - Lille - Strasbourg

Cherche Distributeur(s)
Salon:  Prowein

www.chateaubussac.com
info@chateaubussac.com

www.chateaubussac.com
info@chateaubussac.com

www.mongeat.fr
isabelle.bouchon@mongeat.fr

www.chateau-toulouze.fr
contact@chateau-toulouze.fr

9,00 €

8,20 €

15,00 €

ME: 65 - CS: 35 • 2023/25

ME: 80 - CS: 15 - MA: 5 • 2023/25

ME: 70 - CF: 15 - CS: 15 • 2023/26

ME: 80 - CF: 8 - CS: 7 - MA: 5 • 2023/26
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en conversion

en conversion

en conversion

http://www.chateaubussac.com
http://www.mongeat.fr
http://www.chateau-toulouze.fr
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Château Pichon Bellevue - "Cuvée Élisée"
Robe rubis cerise à nuances tuilées sur un disque ouvert. Les fruits cuits, 
les épices et le caramel s’associent dans ce bouquet mature, complexe 
et séduisant. Fondue et épanouie, presque crémeuse, cette bouche 
laisse sans attendre s’exprimer ses saveurs de fraises et cerises confi-
turées. De fins tanins enveloppent l’ensemble et la finale, aux contours 
lissés, séduit par sa longueur et son gras. Belle réussite.     

Château Les Artigaux - "L’Art des Artigaux"
Robe cerise moyennement concentrée, au disque ouvert. Puissam-
ment marqué par les arômes liés à l’élevage (moka, boîte à cigares), 
ce nez profond dévoile ensuite un fruité assez discret (baies rouges 
et noires), complété par quelques fragrances d’épices. En bouche, 
l’expression du fruit se révèle plus présente (bigarreaux, mûre). 
L’ensemble se montre presque patiné et les saveurs fruitées et de 
boisé délicat se mêlent avec réussite. Finale étoffée et de persis-
tance appréciable, s’imposant davantage par son élégance que par 
sa puissance.    

Château Jean Dugay
Très belle robe rubis grenat éclatant, de grande jeunesse encore. Dès 
l’ouverture, d’insistantes senteurs de fleurs parfumées (lilas, violette) et de 
petits fruits rouges (framboise, bonbon à la cerise) envahissent un bouquet 
doucereux et charmeur, qui invite à la dégustation. Ce vin franc et digeste 
confirme en bouche la primauté du fruit du bouquet. Enveloppé d’une 
texture douce aux tanins lissés, il offre une fruité croquant (cerise, fram-
boise, grenade) et séduit par ses contours fondus et l’impression presque 
lactique d’une finale agréablement persistante et très gourmande.   

Cherche Distributeur(s)
Salon: Dunkerque

Districo - Wijnhuis Conings - Alain Meersseman 
Jiessevins - Cherche Distributeur(s) - Salon: Dunkerque

Une Autre Clé du Paradis
Cherche Distributeur(s)

www.chateau-pichon-bellevue.com
chateaupichonbellevue@orange.fr

06/66.79.08.96 - 06/08.16.55.45
baudet.bruno@wanadoo.fr

www.vignoble-ballet.fr
vignoble.ballet@orange.fr

7,90 €

16,00 €

ME: 80 - CS: 10 - CF 10 • 2023/25

ME: 60 - CF: 40 • 2023/25

ME: 100 • 2023/24

HVE

HVE

15,5/20

16/20

14,5/20
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Graves de Vayres Rouge 2019

Château du Petit Puch
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http://www.chateau-pichon-bellevue.com
http://www.vignoble-ballet.fr
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Château Haut Gayat
Magnifique robe sombre, rubis grenat éclatant, de grande jeunesse sur le 
disque. Particulièrement distingué et profond, ce nez complexe mêle de 
puissantes senteurs de fruits rouges et noirs confiturés voire au sirop (cerise, 
mûre, framboise), vanille et boisé délicat. Il séduit tant par sa douceur d’ex-
pression que par son éloquence. La bouche tient dès l’attaque les promesses 
du nez. Savoureuse, portée par une charpente noble et partiellement fon-
due, elle impose une densité de matière exemplaire et une superbe maturité 
de fruit (baies rouges et noires). La texture de cette cuvée étoffée se montre 
voluptueuse et la finale, ample et riche, augure d’une belle évolution encore. 
Ce vin fait honneur à son appellation.  

Château du Petit Puch
Un beau carmin profond irise cette robe lumineuse et encore jeune. Les 
épices douces et les baies noires confiturées (gelée de mûre, bigarreaux) riva-
lisent d’expression dans ce nez charmeur et enveloppé, qui étend à l’aération 
sa palette aromatique aux notes de tabac blond parfumé et épices douces. 
Ce vin complet et bien construit a convaincu les dégustateurs par sa concen-
tration de matière, la gourmandise de ses tanins, la franchise de son expres-
sion fruitée (cerise, mûre) et son bel équilibre acidité/gras. Richement doté, il 
peut encore évoluer favorablement et se voit ponctué d’une finale puissante 
et structurée sur le noyau de cerise.   

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons Indépendants de Paris, Reims et Angers

www.vignoblesdegas.fr
contact@vignoblesdegas.fr

www.chateaupetitpuch.com
chateaupetitpuch@yahoo.fr

9,00 €

15,00 €

ME: 50 - CS: 50 • 2023/26

ME: 80 - CS: 15 - CF: 5 • 2023/26

HVE

HVE
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15,5/20
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t L’Entre-deux-Mers est un vin fruité, élégant et savoureux. Capable de toutes les audaces comme des 
alliances les plus complices, tout lui est permi. De l’apéritif aux fromages, il accompagne à merveille tous les plaisirs 
de la table. A l’apéritif, il flatte le palais et aiguise les sens. Il soutient la fraîcheur des fruits de mer, rehausse leur 
goût iodé tout en atténuant leur saveur salée. Sa prédilection va aux huîtres, mais il mettra en valeur avec autant 
de bonheur tous les crustacés. La mer est son domaine, les poissons lui rendent tous hommage sans exception: 
marinés, grillés, à la nage, à la vapeur, en papillote, en matelote…

 Il fait également le bonheur des tables des beaux jours, accompagnant 
salades composées, asperges, céleris, concombres et artichauts… Tous les 
légumes qui ont tant de mal à trouver compagnon ont enfin leur alter-ego.
 En fin de repas, si les fromages sont choisis avec soin, l’alliance sera 
parfaite: fromages de chèvre frais ou semi-affinés, de brebis des Pyrénées, 
de vache (St-Marcellin) et pâtes dures (Comté, Emmenthal).
 
 De Entre-deux-Mers is een fruitige, elegante en smakelijke wijn. 
Van de meest gedurfde tot de meest harmonieuze combinaties… alles is 
mogelijk. Van het aperitief tot de kaas vergezelt hij alle tafelgeneugten op 
een voortreffelijke manier.

 Als aperitief streelt hij het gehemelte en scherpt de zintuigen. Hij ondersteunt de frisheid van zee-
vruchten, versterkt hun jodiumsmaak, terwijl hij hun zoutsmaak verzacht. Zijn voorkeur gaat uit naar oesters, maar 
hij zal alle andere schaaldieren even goed tot hun recht laten komen. De zee is zijn terrein, alle soorten vis doen 
hem eer aan, zonder uitzondering... gemarineerd, gegrild, gepocheerd, gestoomd, in papillot, in ragout...
 Hij zorgt ook voor genoegen op zomerse tafels: bij gemengde salades, asperges, selderij, komkommers 
en artisjoken… Alle groenten die het zo moeilijk hebben om een metgezel te vinden, hebben eindelijk hun al-
ter-ego.  Aan het eind van de maaltijd zal, bij zorgvuldig gekozen kazen, de alliantie perfect zijn...: verse of half gerijpte 
geitenkazen, kazen van schapenmelk van de Pyreneeën of van koemelk (St-Marcellin) of harde kazen (Comté, 
Emmenthal).

http://www.chateaupetitpuch.com
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Graves de Vayres Blanc

Clos Castelot Bussac - 2019
Jolie robe bouton d’or, éclatante. Ce nez délicat s’apparente 
à une friandise par ses senteurs de fleurs blanches suaves, de 
confiserie (bonbons aux fruits) et de poire mûre. Attaque vive et 
tendue par une acidité tonifiante, suivie d’un milieu de bouche 
où la minéralité s’associe aux agrumes frais. Ce vin vigoureux 
démontre un bel équilibre maturité/vivacité et se ponctue d’une 
finale élancée sur la groseille blanche et le pamplemousse. 

Château Pichon Bellevue - 2020
Jolie robe ensoleillée, jaune doré éclatant. Ce bouquet mûr et par-
fumé mêle avec bonheur les arômes de fleurs blanches suaves, 
agrumes frais, herbe fraîche et fine minéralité. Les dégustateurs 
apprécient sa complexité. Les accents biscuités et briochés s’asso-
cient à d’expressives saveurs de fruits blancs et de vanille. 
Un bel équilibre acidité/gras envahit une finale ponctuée par les 
fruits secs (amande, noisette). Un vin complet.  

Château Jean Dugay - 2022
Robe jaune de Naples à or blanc, limpide et brillante. La typici-
té variétale s’impose dès l’ouverture, illustrée par de flatteuses 
senteurs de bourgeon de cassis, buis et agrumes frais. L’attaque 
se montre vive et tendue par une belle acidité, sur le citron et 
la pomme granny puis le milieu de bouche s’élargit et voit une 
texture assez grasse s’installer. Une légère salinité apparaît dans 
une finale de trame assez fine, agréablement persistante.    

Cherche
Distributeur(s)

Districo - Wijnhuis Conings - Alain Meersseman 
Jiessevins - Cherche Distributeur(s) - Salon: Dunkerque

Une Autre Clé du Paradis
Cherche Distributeur(s)

www.chateaubussac.com
info@chateaubussac.com

www.chateau-pichon-bellevue.com
chateaupichonbellevue@orange.fr

www.vignoble-ballet.fr
vignoble.ballet@orange.fr

6,00 €

9,30 €

SAU: 50 - SEM: 50

SEM: 85 - SAU bl: 15

SAU bl: 100

 

Bio HVE

HVE

HVE

15/20

15,5/20

14,5/20

HHHH
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HHH

en conversion

Château Jean Dugay    Bruno Ballet
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Bordeaux Blanc

Château Marjosse - Anthologie de Marjosse
"Cuvée Palombe" - 2019

Robe jaune paille intense, de grand éclat. Complexe et de belle profondeur, le 
bouquet mêle harmonieusement les notes biscuitées, vanillées et briochées aux 
arômes d’abricot , pêche et fruits exotiques. Un ensemble de belle maturité. 
Ce vin complet et richement doté a convaincu les dégustateurs. Sa profondeur, 
sa complexité et son parfait équilibre acidité/gras portent une bouche à la fois 
vigoureuse et très mûre, qui accorde la priorité aux saveurs d’agrumes, de fruits 
blancs et jaunes (pêche, mirabelle). Longue finale biscuitée donnant envie d’y 
revenir. Belle réussite !  

Château Clos Séric - "Cuvée Pauline" -  2021
Jolie robe jaune doré soutenu. Quelques senteurs de fruits blancs (poire, 
pêche) et d’agrumes se mêlent aux notes pâtissières (vanille, boisé délicat). 
Les dégustateurs soulignent la qualité et le dosage de l’élevage de ce vin 
complet, plein et riche, dont les saveurs fumées et légèrement grillées s’asso-
cient sans le dominer au registre des fruits blancs et des fruits exotiques. Ce 
vin complet et bien construit propose une structure élégante et concentrée ; 
sa finale, gourmande, rejoint davantage d’enveloppement. Elle trouve l’équi-
libre dans une fine acidité bienvenue.    

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.marjosse.com
contact@marjosse.com

www.chateauclosseric.com
info@chateauclosseric.com

25,00 €

11,00 €

SAU Gr: 1/3 - SAU bl: 1/3 - SEM: 1/3

SAU bl: 50 - MUS: 50

 

Bio

HVE

16,5/20

15,5/20

HH

HHH

Château Pichon Bellevue
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Crémant de Bordeaux

Louis Vallon - "Brut Nature"
Robe Jaune de Naples très pâle. Le bouquet est ouvert et complexe. 
Les notes de fruits blancs et de fruits secs sont assorties d’une dé-
licate minéralité et de fragrances pâtissières à l’aération. Les dé-
gustateurs apprécient d’emblée le caractère affirmé de cette cuvée 
franche et vigoureuse. Ils soulignent sa concentration et son carac-
tère épuré et tranchant, particulièrement rafraîchissant. Une cuvée 
de gastronomie ponctuée d’une finale longiligne, aiguisée et sali-
vante. Bravo.   

Louis Vallon - "Brut Blanc de Noirs"
Robe lumineuse, jaune très pâle. Ce bouquet féminin est délicatement 
parfumé et élégant. Les notes florales printanières et les effluves de 
confiseries (guimauve, cuberdon…) s’y expriment de concert rejointes 
à l’aération par quelques fragrances de viennoiseries.  L’entrée de 
bouche donne le ton d’une cuvée qui offre une belle concentration de 
matière et une acidité parfaitement dosée et revigorante. On apprécie 
la finale séveuse, large et longue à la fois relevée par des saveurs de 
fruits secs et de délicats amers.   

Perles du Galouchey - Brut
Éclatante robe doré léger aux bulles abondantes. Le bouquet est ouvert et 
parfumé. Cette friandise associe un registre floral (chèvrefeuille, acacia, vio-
lette) à d’insistants effluves de fruits blancs assortis de notes pâtissières voire 
crémeuses. Un ensemble éloquent, doucereux et prometteur. La bouche, tout 
en dentelles, est juteuse et fruitée à souhait. Elle offre une concentration de 
matière appréciable et semble généreusement dosée. La finale de cette cu-
vée conviviale est ronde et suave. On y revient volontiers. 

Cherche Distributeur(s)
Salons:  Wine Paris - Prowein - Millesime Bio

Cherche Distributeur(s)
Salons:  Wine Paris - Prowein - Millesime Bio

Cherche
Distributeur(s)

www.bordeauxfamilies.fr
a.waddelow@bordeauxfamilies.fr

www.bordeauxfamilies.fr
a.waddelow@bordeauxfamilies.fr

www.chateau-galouchey-pesquey.fr
bruno-laville@orange.fr

12,50 €

12,50 €

7,50 €

ME: 87 - CF: 13

ME: 87 - CF: 13

SEM: 100

 

Bio
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HVE

HVE

HVE

Terra
 Vitis

Terra
 Vitis

16/20

15,5/20

14,5/20

HHH

HH

HHH

Vignobles    Noriega

http://www.chateau-galouchey-pesquey.fr
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Autres Vins

Séric Blanc - Vin de France 2021
Robe ensoleillée, doré éclatant. Le bouquet parfumé et gour-
mand associe les notes florales (chèvrefeuille, tilleul, acacia…) 
à un registre fruité gourmand (pêche, poire, fruits exotiques). 
Quelques fragrances pâtissières complètent la palette olfac-
tive de cette friandise ! Ce vin complet très aromatique et 
particulièrement tendu et rafraîchissant offre de nombreux 
atouts de concentration de matière, de fruité croquant (boisé 
discret) et d’équilibre gras/acidité. La finale, de belle persis-

tance, est séveuse, revigorante et très digeste. De la belle ouvrage. 

Vignobles Noriega - La collection de Père en Fille
Vin de France Moelleux 

Robe vieil or intense à reflets ocrés avec de fines impuretés en suspension. Le 
bouquet est profond, très démonstratif et complexe; des fruits blancs mûrs 
voire au sirop et des notes pâtissières (poire caramélisée, tarte tatin), des 
fruits secs (abricot, noisette), de la cire d’abeille et du miel s’y expriment de 
concert. L’entrée de bouche donne le ton d’une cuvée ample et suave (agru-
mes confits, abricot sec, raisin de Corinthe). Une pointe d’acidité bienvenue 
apporte la fraîcheur nécessaire à une cuvée ouvertement surmaturée ponc-
tuée d’une finale enveloppée de longueur appréciable. 

Château Chrismar - Côtes de Bordeaux 2018  
Très belle robe rubis grenat de grande jeunesse encore, lumineuse. 
Démonstratif dès l’ouverture, le bouquet délivre sans attendre de 
puissantes notes de fruits noirs (mûre, cassis, bigarreaux), léger grillé 
et épices, dans un ensemble au caractère affirmé. La bouche propose 
un beau gras. De fins tanins presque fondus enveloppent une matière 
fruitée concentrée et généreuse, mûre voire confiturée (cerise, myr-
tille). La finale, chaleureuse, séduit par son élégance et sa persistance. 

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.chateauclosseric.com
info@chateauclosseric.com

www.maisonduberneuilh.fr
anoriega@hotmail.fr

www.vignoblesclisseyfermis.fr
clissey.fermis@wanadoo.fr

17,00 €

5,90 €

6,00 €

Colombard

SEM: 50 - MUS: 50

 

Bio

HVE

16/20

15/20

15,5/20

HHH

HHHH

HHHH

http://www.chateauclosseric.com
http://www.maisonduberneuilh.fr
http://www.vignoblesclisseyfermis.fr
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 Op ongeveer vijftig kilometer ten 
noordoosten van Bordeaux gelegen, is Franc 
Côtes de Bordeaux de meest oostelijke, kleinste 
en hoogst gelegen appellatie van de Côtes de 
Bordeaux. Als de landschappen van Saint-Emi-
lion als UNESCO-werelderfgoed geclassificeerd 
zijn, dan zijn die van Franc Côtes de Bordeaux de 
natuurlijke verlenging, gemaakt van heuvels en 

dalen die de drie dorpen van St Cibard, Francs en 
Tayac beschermen. Rond hun Romaanse kerken 
ineengedoken, inspireerden ze sommigen om de 
bijnaam “Toscane van Bordeaux“ er aan te ge-
ven.
 Ondanks de overwegend oostelijke lig-
ging geniet de wijngaard van een utstekende 
zonneschijn en weinig neerslag. De temperaturen 
zijn lager in de winter en hoger in de zomer dan 
op de terroirs van die uit de buurt.
 De wijngaard is aangeplant met ver-
schillende druivensoorten. Voor de rode wijnen 
is de Merlot in de meerderheid, zoals in heel Li-
bourne en staat in voor zo’n 50 à 60%. Dan komen 
Cabernet Franc en Cabernet Sauvignon, goed 
voor zo’n 40 tot 50 %. Wat de witte wijnen be-
treft, domineert Sémillon met 60%, terwijl Musca-
delle en Sauvignon blanc gelijkmatig de druiven-
soorten verdelen. 

Francs Côtes de Bordeaux
l'humble perle du vignoble bordelais

Jean-Paul Kaufmann

& Château Puygueraud

 Située à une cinquantaine de kilo-
mètres au nord-est de Bordeaux, Francs Côtes 
de Bordeaux est l’appellation la plus orientale, la 
plus petite et la plus haute des appellations des 
Côtes de Bordeaux. Si les paysages de Saint-Emi-
lion ont été classés au Patrimoine Mondial de 
l’UNESCO, ceux des Francs Côtes de Bordeaux 
en sont le prolongement naturel, faits de col-
lines et de combes abritant les trois villages de 
St Cibard, Francs et Tayac. Blottis autour de leurs 
églises romanes, ils ont inspiré à certains le sur-
nom de "Toscane du Bordelais".
 Malgré son exposition à dominante Est, 
le vignoble bénéficie d’un excellent ensoleille-
ment, avec une faible pluviométrie. Les tempéra-
tures sont plus basses en hiver et plus élevées en 
été que sur les terroirs d’alentours. 
 Le vignoble est complanté en cépages 
divers. Pour les vins rouges, le merlot est majo-

ritaire, comme dans l’ensemble du libournais, et 
représente entre 50 et 60%. Viennent ensuite le 
Cabernet franc et le Cabernet sauvignon repré-
sentant environ 40 à 50%. En ce qui concerne les 
vins blancs, le sémillon domine avec 60%, alors 
que la muscadelle et le sauvignon complètent à 
égalité l’encépagement.
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Francs Côtes de Bordeaux Rouge 2020
 ©

 C
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Château Cru Godard 
Très belle robe rubis carmin profond et de grand éclat. Le bouquet révèle une 
grande complémentarité entre fins arômes de boisé noble (santal, cèdre), fruits 
mûrs (griotte, framboise) et épices parfumées. Une grande élégance qui appelle 
la dégustation. Dès l’entrée de bouche, on apprécie le grain de trame très fin de 
ce vin savoureux et élégant, qui marie avec grand succès les saveurs fruitées et 
d’élevage. La charpente tannique noble enveloppe avec douceur un ensemble 
énergique, dense et distingué, qui peut encore fondre ses éléments. Longue 
finale sur la fève de tonka, au grain de texture confondant de charme. Ce cru 
peut envisager sereinement l’avenir.   

Domaine Haut Ventenac - "L’Authentique" 
Très jolie robe profonde, rubis cardinal éclatant. Un panier de fruits gour-
mands se livre dès l’ouverture, dominé par de puissantes senteurs de ge-
lée de mûres, framboises et cerises confites. Une douceur presque lactique 
apparaît ensuite, associée à quelques effluves de fleurs parfumées (violette, 
lilas). Un bouquet extrêmement franc et engageant. Pleine et dotée d’une 
chair concentrée, cette bouche privilégie ouvertement un fruit prégnant et 
une structure intense mais distinguée et sans aspérités. De fins amers réglis-
sés apparaissent dans une finale ample et persistante, développant une belle 
énergie. Bravo !  

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

06/74.53.21.96
cru.godard@wanadoo.fr

www.domainehautventenac.com
vignoblesbc@gmail.com

10,00 €

11,00 €

ME: 65 - CS: 15 - CF: 10 - MA: 10 • 2023/28

ME: 90 - CF: 5 - CS: 5 • 2023/26

 

Bio

 

Bio HVE

17/20

16/20

HHHH

HHH

en conversion

Domaine Haut Ventenac

http://www.domainehautventenac.com
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Francs Côtes de Bordeaux Rouge 2019

Clos Aguilem

Domaine Haut Ventenac - "L’Audacieux" 
Robe de densité appréciable, rubis carmin profond. Le premier nez se montre 
ouvertement marqué par l’empreinte de l’élevage. On y retrouve des notes pré-
gnantes de boisé noble, tabac blond et cuir. Ensuite, la palette aromatique de 
cet ensemble complexe s’élargit aux épices parfumées (girofle, cannelle) et à la 
cerise confite. Ce vin richement doté est l'aboutissement d’un exercice de vini-
fication maîtrisé. En bouche, la prégnance du fruit est perceptible dès l’attaque 
(myrtille, cerise noire), enrobée de notes délicatement boisées et de quelques 
épices douces. La finale, distinguée et opulente à la fois, s’exprime sur le cacao. 
Un vin complet et très réussi.  

Château Laulan
Robe cerise, brillante et limpide. Ce nez au caractère affirmé mêle avec 
harmonie les effluves liés à l’élevage (boisé noble, cuir frais) et les parfums 
de fruits rouges et noirs confiturés (bigarreaux, myrtille, mûre) et épices 
douces. Cette superbe cuvée a emporté les suffrages pour sa densité de 
matière, l’élégance de ses tanins presque patinés et l’exubérance de son 
expression fruitée (griotte, cassis), parfaitement respectée par un élevage 
dosé. Un cru ambitieux, extrêmement étoffé et de belle évolution !  

Château Franc Cardinal 
Jolie robe rubis à nuances carminées, brillante. Fruits et épices se ma-
rient avec bonheur dans ce bouquet expressif et franc. On y apprécie 
la complémentarité des arômes de mûre, cassis et cerise, enveloppés 
de notes finement toastées. Doté d’une jolie trame fruitée, respectée 
par l’élevage, ce vin franc au grain assez serré se montre solidement 
construit, sans excès toutefois. Ses tanins peuvent encore se patiner 
quelque peu. L’expression fruitée (cassis, mûre sauvage, bigarreaux) 
s’exprime généreusement en milieu de bouche. Finale tonique et longi-
ligne, finement torréfiée.   

Château Puyfromage 
Robe rubis carminé au disque ouvert en légère évolution. De généreux 
arômes de fruits rouges mûrs voire confits (cerise, fraise) s’expriment 
dès l’ouverture, agrémentés d’épices douces et d’une fine touche de 
tabac blond. Un bouquet parfumé, doucereux et engageant. Franc et 
digeste, ce vin structuré mais sans excès a conservé un fruité bien pré-
sent (baies rouges et noires). Le support tannique se révèle presque 
lissé et la finale, longiligne et vigoureuse, jouit d’une agréable persis-
tance. Un vin à son apogée.  

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon:  le Touquet

Cherche
Distributeur(s)

Young Charly

www.domainehautventenac.com
vignoblesbc@gmail.com

www.chateaulaulan.com
quentin@chateaulaulan.com

www.chateau-franc-cardinal.com
sophie@chateau-franc-cardinal.com

www.puyfromage.fr
contact@puyfromage.fr

16,00 €

8,50 €

11,00 €

ME: 80 - CF: 20 • 2023/26

ME: 50 - CS: 25 - MA: 15 - CF: 10 • 2023/26

ME: 68 - CF: 24 - MA: 8 • 2023-25

ME: 87 - CS: 7 - CF: 6 • 2023/25
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en conversion

http://www.chateaulaulan.com
http://www.chateau-franc-cardinal.com
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Francs Côtes de Bordeaux Rouge 2018

Château Franc-Cardinal
Un beau rubis carmin irise une robe de belle jeunesse encore. Un boi-
sé délicat apparaît dès l’ouverture, rapidement rejoint par quelques 
arômes de réglisse et de fruits noirs. Un bouquet subtil, plus en élé-
gance qu’en opulence. Les dégustateurs ont beaucoup apprécié la 
texture serrée et distinguée à la fois de ce vin bien construit, dont la 
noblesse de tanins (presque fondus) n’a d’égal que le croquant de fruit. 
Un vin franc et digeste, ponctué d’une longue finale finement épicée.  

Clos Fontaine
Robe cerise assez concentrée, limpide et lumineuse. Ce bouquet au 
caractère affirmé mêle sans attendre les senteurs épicées (poivre), 
minérales (graphite, truffe) et de fruits noirs (cassis, mûre sauvage). 
Cette bouche tendue et longiligne offre une texture assez serrée. 
On y retrouve des saveurs épicées et de réglisse, dans un ensemble 
généreux, enveloppé de tanins partiellement lissés et ponctué 
d’une finale persistante, relevée de fins amers très agréables.     

Clos de Nardou
Robe rubis profond, intense au disque fermé, sans signe d’évolution. De 
puissantes notes de fruits confiturés voire macérés (kirsch, prune) do-
minent un ensemble chaleureux et doucereux, agrémenté d’une touche 
lactique flatteuse. La bouche confirme sans attendre les promesses du 
bouquet. Enveloppée, elle offre des saveurs lactiques et presque cré-
meuses, tout en confirmant l’expression d’un registre fruité charmeur 
(bigarreaux, framboises). Une fine acidité apporte la nuance nécessaire 
à un ensemble chaleureux et persistant.  

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.chateau-franc-cardinal.com
sophie@chateau-franc-cardinal.com

www.terroir-de-crus.com
contact@terroir-de-crus.com

05/57.40.64.56
06/72.07.67.78

10,00 €

7,00 €

ME: 60 - CF: 34 - MA: 6 • 2023/25

ME: 100 • 2023/25

ME: 100 • 2023/24
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15,5/20
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Pigeonnier du Château Puyfromage

 

Bioen conversion

http://www.chateau-franc-cardinal.com
http://www.terroir-de-crus.com
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Francs Côtes de Bordeaux 2016

Château Ad Francos
Très belle robe soutenue et profonde, au disque fermé de belle jeunesse encore. 
Complexe et engageant, le bouquet mêle dans une belle harmonie les senteurs 
de baies noires confiturées (gelée de mûre, myrtille), les épices douces (clou de 
girofle, cannelle) et de fine minéralité. Ce vin complet et extrêmement savoureux 
a fait l’unanimité. Les dégustateurs soulignent sa densité de matière, son parfait 
équilibre acidité/gras et un fruité intact et irrésistible, illustré par de puissantes sa-
veurs de fruits confiturés (bigarreaux, fraise, myrtille). L’ensemble, séveux et racé, se 
voit ponctué d’une très longue finale qui donne envie d’y revenir. Ce vin a traversé 
les ans avec grande réussite.   

Château de Garonneau - "L’Excuse"
Splendide robe carminé profond, de belle jeunesse encore et très concen-
trée. Les dégustateurs soulignent la belle complémentarité d’arômes de 
ce bouquet complexe, qui associe harmonieusement les notes d’élevage 
(moka, caramel) aux effluves de fruits confits (cerise, figue). L’attaque 
confirme l’ambition de ce cru solidement bâti, dont les tanins, partiel-
lement fondus, enveloppent une matière dense dont le fruité se montre 
respecté par l’élevage (bigarreaux, mûre). Finale puissante et persistante 
pour un cru étoffé développant une belle énergie.     

Château Puyfromage - "Albert Signature"
Robe cerise moyennement intense, limpide et au disque ouvert. 
On apprécie dès l’ouverture l’élégance des arômes fruités intacts 
(fraise cuite, cerise), associés aux notes d’épices douces, de va-
nille et de boisé subtil. La bouche se montre équilibrée, dotée 
d’un beau gras et ses saveurs de fruits rouges mûrs voire confitu-
rés se voient portées par un support d’acidité bien présent. 
La finale, savoureuse et fondue, jouit d’une agréable persistance.

Château de Garonneau
Jolie robe carminée, de belle brillance. On se trouve d’emblée sous le 
charme de ce bouquet crémeux qui laisse une impression de sucrosité 
par ses senteurs de cerises et framboises au sirop. Fondue, souple et 
épanouie, cette cuvée privilégie la finesse de texture et propose encore 
aujourd’hui un fruité intact (baies rouges légèrement acidulées). Cette 
bouche franche et sans artifices a séduit par son profil longiligne et sali-
vant et sa persistance.    

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

Young Charly

Cherche
Distributeur(s)

www.chateau-adfrancos.com
adfrancos@chateau-adfrancos.com

www.chateaudegaronneau.fr
chateaudegaronneau@wanadoo.fr

www.puyfromage.fr
contact@puyfromage.fr

www.chateaudegaronneau.fr
chateaudegaronneau@wanadoo.fr

36,00 €

9,50 €

5,75 €

ME: 70 - CF: 20 - CS: 10 • 2023/25

ME: 60 - CS: 40 • 2023/25

ME: 91 - CF: 5 - CS: 4 • 2023/24

ME: 85 - CS: 15 • 2023/24

 

Bio

 

Bio

 

Bio

 

Bio

HVE

17,5/20

16/20

15,5/20

14,5/20

HHH

HHHH

HHH

HHHH

en conversion

en conversion

http://www.chateau-adfrancos.com
http://www.chateaudegaronneau.fr
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Francs Côtes de Bordeaux Rouge 2014

Francs Côtes de Bordeaux Rouge 2012

Château La Prade 
Robe profonde et concentrée, au disque fermé en évolution. On 
apprécie dès l’ouverture, la profondeur et la complexité de ce nez 
qui mêle les effluves de fruits au sirop (mûre, cerise) aux arômes de 
cuir frais et de caramel. Cette cuvée franche et persistante offre une 
bouche séveuse, concentrée et de belle rémanence fruitée encore 
(fruits rouges mûrs). Portée par une jolie acidité rafraîchissante, elle 
développe encore une belle énergie et se voit ponctuée d’une finale 
épurée et savoureuse.   

Château Ad Francos - Réserve Ad Aeternam
Robe très dense au disque ouvert en début d’évolution. Le bouquet au 
caractère affirmé est puissant et complexe. Aux notes de fruits rouges 
confiturés s’associent des effluves de cuir frais, pruneau, venaison, épices 
et cacao. La bouche tient les promesses du bouquet. Ample et très aro-
matique, elle offre un fruité encore bien présent dans une cuvée qui a 
traversé les années avec succès. Des tanins partiellement fondus sou-
tiennent un ensemble ambitieux et structuré, ponctué d’une finale large 
et longue à la fois.    

Cherche
Distributeur(s)

Thienpont Wine
Cherche Distributeur(s)

www.puygueraud.com
secretariat@puygueraud.com

www.chateau-adfrancos.com
adfrancos@chateau-adfrancos.com

78,00 €

ME: 90 - CF: 10 • 2023/24

ME: 100 • 2023/24

 

Bio

 

Bio

HVE

15/20

17/20

HHH

HH

en conversion

Clos de Nardou

en conversion

http://www.puygueraud.com
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Francs Côtes de Bordeaux Blanc 2020

Château Ad Francos - 2020
Robe ensoleillée dorée intense à nuances ocrées. Le bouquet est ouvert et 
complexe sur une corbeille de fruits blancs et exotiques bien garnie. Quelques 
effluves pâtissiers (brioche, flanc vanillé, frangipane…) et de fruits secs (noi-
sette) apportent de la douceur à un ensemble engageant. La bouche est ample 
et très aromatique. Les dégustateurs soulignent sa concentration de matière, 
son équilibre gras/acidité et ses saveurs fruitées croquantes. La finale de cette 
cuvée de gastronomie, témoigne par sa longueur et sa tension de l’ambition 
d’une cuvée parfaitement vinifiée. Bravo. 

Cherche
Distributeur(s)

www.chateau-adfrancos.com
adfrancos@chateau-adfrancos.com

29,00 €

SAUV: 50 - SEM: 50

 

Bio

17/20 HHH

en conversion

Château Les Charmes-Godard - 2020
Éclatante robe doré léger. Délicatement parfumé voire aérien, le bou-
quet rafraîchissant associe les fragrances florales à un registre fruité 
(agrumes et fruits blancs) qui s’affirme progressivement. La bouche est 
plus démonstrative. Franche et épurée sur ses saveurs d’agrumes frais, 
elle jouit d’une belle finesse de texture et d’une acidité revigorante 
particulièrement salivante. La finale longiligne et tendue, souligne la 
pureté d’une cuvée qui gagnera encore en harmonie et suavité d’ici 
un an.    

www.puygueraud.com
secretariat@puygueraud.com

SEM: 54 - SAU bl: 23 - SAU Gr: 23

 

Bio HVE

15/20 HHH

en conversion

Château Ad Francos

Thienpont Wine
Cherche Distributeur(s)

http://www.puygueraud.com
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Francs Côtes de Bordeaux Blanc 2019-18

Château Cru Godard - 2019
Jolie robe doré intense à reflets paille. Le bouquet est profond et suave sur 
les fleurs sucrées, les fruits blancs mûrs voire au sirop (poire, pêche, reine-
Claude…) et les notes de viennoiseries. Une délicate minéralité apporte une 
touche de caractère à un ensemble qui invite à la dégustation. La bouche est 
pleine et épanouie sur un fruité bien présent et quelques saveurs minérales 
qui se dévoilent ensuite. Du gras, une délicate acidité bienvenue et une finale 
de persistance appréciable et plus vigoureuse sur les fruits secs à coque et 
la réglisse ponctuent cette cuvée qui se présente aujourd’hui sous ses plus 
beaux atours. 

Château Puygueraud - 2018
Scintillante robe jaune de Naples. Le bouquet est ouvert et distin-
gué. Les notes d’agrumes, de fruits blancs et de fruits secs à coque se 
livrent de concert. Quelques fragrances minérales (silex, craie,…) s’as-
socient à l’ensemble. Aiguisée comme une lame, épurée et croquante 
de fruits (citron, pamplemousse…), cette cuvée, plus en finesse et élé-
gance qu’en démonstration, jouit d’un bel équilibre d’ensemble et 
d’une finale très rafraîchissante et digeste. On y revient facilement… 
et volontiers !  

Cherche
Distributeur(s)

06/74.53.21.96
cru.godard@wanadoo.fr

www.puygueraud.com
secretariat@puygueraud.com

8,00 €

SAU: 80 - SEM: 20

SAU bl: 90 - SAU Gr: 10

 

Bio

 

Bio HVE

15,5/20

15,5/20

HHHH

HHH

en conversion

Château Puygueraud

Château Les Charmes-Godard Nicolas et Cyrille Thienpont

Thienpont Wine
Cherche Distributeur(s)



Vinsobres, Rasteau, Cairanne
et Côte du Rhône Villages Plan de Dieu,

des vins vrais et entiers

 Rasteau, est un vin vrai, entier, qui 
réconcilie la force de l'être et de l'esprit. Un vin 
"Corps & Âme".
 De par leur élégance et leur caractère, les 
rouges secs et les vins doux naturels de Rasteau 
reflètent un terroir fabuleux et unique dans la fa-
mille des vins de la Vallée du Rhône. Le paysage se 
compose de collines, de vignobles et de plaines où 
serpente la rivière de l'Ouvèze. Le vignoble s'étend 
sur tout le territoire rastelain et ne dépasse par les 
360 mètres d'altitude.
 Les vins de Rasteau jouissent d’un mi-
cro-climat Méditerranéen caractérisé par des hivers 
doux et ensoleillés et des étés chauds et secs. Soleil 
et Mistral vont de pair et confèrent au vignoble des 
conditions climatiques particulièrement favorables 
à l’épanouissement des cépages, notamment le 
cépage roi qu’est le Grenache.
 Dans leur jeunesse, les vins rouges de 
Rasteau sont frais, fruités et gourmands. La robe 
est profonde, le nez sur les épices et les fruits mûrs. 
Ces vins rouges de garde (entre 4 et 8 ans)  évoluent 
vers des palettes aromatiques beaucoup plus com-
plexes. Le dynamisme de la jeunesse se bonifie au 
profit d’une belle suavité, des tanins plus enrobés, 
une structure équilibrée et une belle amplitude en 
bouche. 

 Cairanne est reconnu Cru des Côtes du 
Rhône depuis 2016. Une reconnaissance méritée 
pour ce terroir.
 L’esprit "village" est entretenu à Cairanne 
depuis plusieurs générations successives qui ont 
fait de leur vin un véritable emblème de la com-
mune éponyme. Les vignerons ont su très tôt et 
progressivement fédérer l’ensemble des habitants 
autour du vin de "Cairanne".
 Cairanne se distingue par une mosaïque 
de situations géo-pédologiques et climatiques qui 
sont autant de moyens d’expression différents pour 
les cépages qui y sont implantés. Le grenache do-
mine pour l’encépagement rouge (50% minimum) 
aux côtés de la syrah et du mourvèdre (minimum 
20%), ayant trouvé ici un terroir de prédilection. 

Peuvent y être associés les cépages tels que le cin-
sault ou encore de vieux pieds de carignan (maxi-
mum 30%).
 Les vins rouges se caractérisent par la 
douceur et la suavité des tanins, associant élé-
gance, équilibre et complexité.
Les rares vins blancs se distinguent par un caractère 
floral et une bouche fruitée et minérale.

               Historiquement, le vignoble de Vinsobres, 
bien qu’ancien, est toujours resté de taille mo-
deste. Son essor s’est produit après 1956, année de 
gel, qui détruisit massivement toutes les oliveraies 
du secteur et poussa les agriculteurs à se reconver-
tir vers une production moins sensible: la vigne.
 Les vins de l’appellation Vinsobres, éle-
vés au rang de Cru en 2006 et vinifiés uniquement 
des vins rouges, sont aptes à produire de grands 
vins de garde. Issus principalement de Grenache et 
Syrah, les vins bénéficient d’un excellent équilibre 
entre les tanins, l’acidité, les épices et les arômes 
de fruits rouges.
 Vinsobres, quel nom insolite: amusant 
oxymore qui fait la fierté de ses vignerons.
 Bien que l’origine exacte ne soit pas clai-
rement identifiée, selon l’étymologie latine, Vin-
sobres viendrait de "Vinsobris" signifiant "vigne" et  
"travail". Cette explication souligne que Vinsobres 
est, et restera, un village de vignes et de vignerons.

 C’est au pied des Dentelles de Mont-
mirail que s’étend l’Appellation Côtes-du-Rhône 
Villages Plan de Dieu, une AOC discrète mais au 
caractère affirmé. Elle produit ici aussi uniquement 
des vins rouges. La combinaison entre grenache, 
syrah et mourvèdre donne des vins brillants et co-
lorés, denses et concentrés en arômes alliant fruits 
rouges, épices et parfums de la garrigue environ-
nante.
 Après des débuts timides et prudents, 
le Côtes du Rhône Villages Plan de Dieu est au-
jourd’hui devenu la première appellation Côtes-
du-Rhône Villages en volume avec une production 
annuelle moyenne de 40.000 hectolitres.  

&
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Vinsobres, Rasteau, Cairanne
en Côte du Rhône Villages Plan de Dieu,

echte en volle wijnen

 Rasteau, is een echte, volle wijn, die de 
kracht van het zijn en van de geest verzoent. Een 
Body & Soul-wijn".
Door hun elegantie en karakter weerspiegelen de 
droge rode wijnen en natuurlijke zoete wijnen van 
Rasteau een fantastisch en uniek terroir in de fa-
milie van Rhône-wijnen. Het landschap bestaat uit 
heuvels, wijngaarden en vlaktes waar de rivier de 
Ouvèze meandert. De wijngaard strekt zich uit over 
het hele grondgebied van Rastelain en is niet hoger 
dan 360 meter.
 Rasteau-wijnen genieten van een medi-
terraan microklimaat dat wordt gekenmerkt door 
milde, zonnige winters en hete, droge zomers. Zon 
en Mistral gaan hand in hand en geven de wijngaard 
bijzonder gunstige klimatologische omstandighe-
den voor de ontwikkeling van de druivensoorten, in 
het bijzonder de koningssoort Grenache.
 In hun jeugd zijn de rode wijnen van Ras-
teau fris, fruitig en lekker. De kleur is diep, de neus 
op kruiden en rijp fruit. Deze rode wijnen voor het 
leggen (tussen 4 en 8 jaar) evolueren naar veel 
complexere aromatische paletten. De dynamiek 
van de jeugd verbetert ten gunste van een mooie 
zachtheid, meer gecoate tannines, een evenwich-
tige structuur en een mooie amplitude in de mond.
 Cairanne wordt sinds 2016 erkend als 
Côtes du Rhône Cru. Een terechte erkenning voor 
dit terroir. De "dorpsgeest" is in Cairanne ge-
durende verschillende opeenvolgende generaties 
behouden gebleven, die van hun wijn een echt 
embleem van de gelijknamige gemeente hebben 

gemaakt. De wijnbouwers waren al heel vroeg en 
geleidelijk in staat om alle inwoners rond de wijn 
van "Cairanne" te verenigen.
 Grenache domineert voor de rode druiven-
soorten (minimaal 50%) naast Syrah en Mourvèdre 
(minimaal 20%), omdat ze hier een favoriet terroir 
hebben gevonden. Het kan worden geassocieerd 
met druivensoorten zoals Cinsault of zelfs oude Ca-
rignan-wijnstokken (maximaal 30%).
Rode wijnen worden gekenmerkt door de zachtheid 
en zachtheid van de tannines, die elegantie, 
evenwicht en complexiteit combineren.
De zeldzame witte wijnen onderscheiden zich door 
een bloemig karakter en een fruitig en mineraal 
mondgevoel.

       Historisch gezien is de wijngaard van Vinsobres, 
hoewel oud, altijd bescheiden gebleven. De bloei 
vond plaats na 1956, een jaar van vorst, die alle 
olijfgaarden in de sector massaal vernietigde en 
boeren ertoe aanzette om over te stappen op een 
minder gevoelige productie: de wijnstok.
De wijnen van de appellatie Vinsobres, die in 2006 
tot Cru zijn verheven en alleen in rode wijnen wor-
den gevinifieerd, zijn geschikt voor het produceren 
van geweldige wijnen om op te leggen. De wijnen, 
voornamelijk gemaakt van grenache en syrah, pro-
fiteren van een uitstekende balans tussen tannines, 
zuren, kruiden en aroma's van rood fruit.

 Het is aan de voet van de Dentelles de 
Montmirail dat de Appellation Côtes-du-Rhône Vil-
lages Plan de Dieu zich uitstrekt, een discrete AOC 
maar met een assertief karakter. Het produceert hier 

ook alleen rode wijnen. De combinatie van 
Grenache, Syrah en Mourvèdre geeft briljante 
en kleurrijke wijnen, dicht en geconcentreerd 
in aroma's die rood fruit, kruiden en geuren 
van het omliggende kreupelhout combineren.
 Na een timide en voorzichtige start is 
Côtes du Rhône Villages Plan de Dieu nu 
uitgegroeid tot de belangrijkste appellatie 
van de Côtes-du-Rhône Villages qua volume, 
met een gemiddelde jaarlijkse productie van 
40.000 hectoliter.

&
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Vinsobres
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Vinsobres 2020

La Vinsobraise - "Therapius"
Splendide robe d’encre, opaque, de grande jeunesse. Le premier nez évoque 
la garrigue (thym, laurier) et le poivre doux, avant de laisser s’exprimer d’insis-
tants arômes de bigarreaux, myrtille et coulis de sureau. Dès l’attaque, ce cru 
solidement construit confirme le caractère du bouquet. Porté par des tanins 
fermes et gourmands à la fois, qui ne demandent qu’à se fondre, il offre une 
bouche charnue et salivante, exprimant de puissantes saveurs d’épices, ré-
glisse et baies noires sauvages. Ce cru intense et richement doté, presque cor-
sé, présente de beaux amers en finale. Il peut envisager l’avenir avec sérénité.    

La Vinsobraise - "Excellius" 
Splendide robe d’encre, presque noire, au disque fermé. Offrant une par-
faite complémentarité entre l’empreinte de l’élevage (tabac blond, caramel) 
et les effluves de fruits rouges et noirs mûrs, ce nez profond et complexe 
invite à la dégustation. On se trouve d’emblée sous le charme de cette cu-
vée de haute tenue, dont la densité de matière n’a d’égal que la douceur 
d’expression. De puissantes saveurs de baies rouges et noires confites et de 
pâtisserie s’expriment sans réserve, enveloppées de délicates saveurs d’éle-
vage. La finale, interminable, ponctue l’ensemble par une texture patinée et 
un très beau gras.   

Domaine Jaume - Notre Sélection - "La Main des Mômes" 
Robe rubis pourpre à nuances violacées, de grand éclat. Ce bouquet 
au caractère affirmé mêle avec réussite les arômes de baies noires sau-
vages (sureau, cassis), minéralité (terre, encre) et épices de garrigue. 
Complexe, il appelle la dégustation. Cette bouche sphérique et pleine 
s’exprime davantage en finesse qu’en démonstration. L’expression 
d’un fruité mûr (myrtille, bigarreaux) s’y livre sans retenue. L’ensemble, 
digeste et élégant, séduit par ses contours lissés et la patine d’une fi-
nale aromatique laissant une légère impression de sucrosité.      

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

Wijnen Jacobs - Divine Caviste - Anverres - J. Harrie
Cherche Distributeur(s)

www.la-vinsobraise.com
direction@la-vinsobraise.com

www.la-vinsobraise.com
direction@la-vinsobraise.com

www.famillejaume.com
anthony@domainejaume.com

15,20 €

19,20 €

GR: 80 - SY: 20 • 2023/28

GR: 80 - SY: 20 • 2023/27

SY: 95 - GR: 5 • 2023/26
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Domaine Jaume
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http://www.la-vinsobraise.com
http://www.famillejaume.com


Vinsobres 2020

Domaine La Guintrandy - Olivier Cuilleras 
 "Les Chauvets" 

Belle robe carminée, lumineuse et encore jeune. Délivrant une 
impression de sucrosité, ce nez confituré s’exprime sur les fruits 
rouges (fraise, cerise, framboise). Une douceur lactique crémeuse le 
complète à l’aération. Cette bouche franche et structurée contraste 
avec le bouquet par sa vigueur d’expression, ses insistantes saveurs 
épicées (genévrier, poivre) et son acidité tonifiante. L’expression du 
fruit mûr reprend la main dans une finale pleine et charmeuse.  

La Vinsobraise - "Emeraude"
Robe de grande intensité, rubis grenat pourpre à nuances violacées. 
Lactique et confituré, ce nez très charmeur évoque la cerise noire au 
sirop, le coulis de mûre et les notes crémeuses. Fine touche d’épices 
douces à l’aération. Tout en équilibre et suavité, la bouche présente 
une texture ronde et grasse, qui privilégie l’expression de fruits 
confiturés (griotte, mûre). Quelques épices et une acidité bienvenue 
nuancent l’impression de chaleur liée à une grande maturité. Un cru 
gourmand et plein ponctué d’une finale étoffée.    

Domaine Jaume - "Altitude 420"
 Robe rubis carmin assez concentrée. Une friandise olfactive! De 

flatteuses notes de gelée de framboises, violette et cuberdon 
dominent un nez engageant, aérien et parfumé, qui invite à la 
dégustation. La bouche confirme sans attendre le profil friand et 
gourmand d’un vin de texture délicate, au fruité pulpeux, dont les 
tanins se montrent lissés. Franc et aérien, il se voit relevé par une 
jolie acidité équilibrante. Finale salivante sans aucune lourdeur.      

Cherche Distributeur(s)
Salons: Rochefort - Eghezée

Cherche
Distributeur(s)

Wijnen Jacobs - Divine Caviste - Anverres - J. Harrie
Cherche Distributeur(s)

www.vins-cuilleras.com
olivier.cuilleras@wanadoo.fr

www.la-vinsobraise.com
direction@la-vinsobraise.com

www.famillejaume.com
anthony@domainejaume.com

10,00 €

9,00 €

9,90 €

SY: 60 - GR: 40 • 2023/25

GR: 50 - SY: 50 • 2023/25

GR: 60 - SY: 40 • 2023/24
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en conversion

Vinsobres

http://www.vins-cuilleras.com
http://www.famillejaume.com


Vinsobres 2019

Vinsobres 2021

   Château MontPlaisir – "Expressions" 
Robe dense et brillante, presque d’encre, carminé soutenu. Profond, 
enveloppé et exprimant de vibrantes senteurs de fruits rouges et noirs 
et d’eucalyptus, ce bouquet engageant est une invitation au voyage. 
Cette cuvée particulièrement ambitieuse par sa densité de texture, sa 
maturité fruitée et son élevage bien maîtrisé, a emporté les suffrages. 
De puissantes saveurs de cacao, cerise noire et épices douces enva-
hissent un ensemble plein et distingué, extrêmement gourmand, ponc-
tué d’une longue finale sur les épices douces et la réglisse. Très belle 
réussite.     

Domaine Autrand  - "Cuvée VS" 
Robe très concentrée, de grande densité, rubis grenat à reflets de 
grande jeunesse. Gourmand et parfumé par ses puissantes senteurs de 
fruits confits (cerise, mûre) et d’épices douces, ce nez enjôleur invite à la 
dégustation. Il se complète d’une touche de cacao à l’aération. L'attaque 
est ferme et vigoureuse, portée par une belle présence épicée et un sup-
port d’acidité qui équilibre la maturité du fruit. Ce vin franc et juteux 
témoigne de son ambition par sa concentration de matière, la noblesse 
de ses contours de charpente presque patinée et la longueur de sa finale 
expressive. Bravo !      

Vinilux - Cherche Distributeur(s)
Salons: Wine Paris - Prowein

Cherche Distributeur(s)
Salons: Marche-en-Famenne - Saint-Gilles 

www.chateaumontplaisir.com
info@chateaumontplaisir.com

www.domaineautrand.fr
contact@domaineautrand.fr

16,00 €

10,80 €

SY: 70 - GR: 30 • 2023/27

SY • 2023/26
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Domaine Autrand - "Mosaïque"
Très belle robe rubis grenat profond au disque violacé. Sans attendre, 
de généreuses notes de fruits au sirop (myrtille, bigarreaux) envahissent 
un bouquet d’une grande douceur, complété à l’aération par une 
touche vanillée presque crémeuse. La bouche confirme le profil gour-
mand et flatteur du nez. On y apprécie la maturité d’une matière cro-
quante de fruit (cerise, framboise), relevée par une acidité équilibrante. 
Fine touche d’épices dans une finale persistante et friande.   

Vinilux - Cherche Distributeur(s)
Salons: Wine Paris - Prowein

www.domaineautrand.fr
contact@domaineautrand.fr

8,80 €

GR: 35 - SY: 35 - MOU: 20 - CA: 10 • 2023/25

HVE

15/20 HHH
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Domaine de l'Ancienne Ecole

www.chateaumontplaisir.com
http://www.domaineautrand.fr


Vinsobres 2017

Domaine L'Ancienne Ecole - "La Dame Anglaise" 
Robe rubis cerise, limpide et brillante, moyennement concentrée. Le bou-
quet est ouvert et mature sur les fruits cuits (fraise des bois, pruneau), les 
notes d’épices douces et le cuir frais. Cette cuvée ambitieuse et concen-
trée se présente aujourd’hui sous ses plus beaux atours. Le fruit est intact 
et croquant, les tanins structurants partiellement fondus, et l’équilibre 
gras/alcool/acidité parfaitement au rendez-vous. Cette cuvée qui fait hon-
neur à l’appellation et ne craindra pas encore quelques années de cave, 
est ponctuée d’une finale en queue de paon sur des saveurs épicées revi-
gorantes. De la belle ouvrage.

Domaine Jaume - Clos des Echalas
Très belle robe dense, rubis profond au disque encore bien fermé. Le bouquet 
ouvert fait la part belle à un fruité chatoyant (fruits rouges et noirs au sirop) 
assorti de quelques fragrances de boisé fin. Une certaine douceur lactique 
confirme l’aspect velouté et gourmand d’un ensemble très aromatique qui 
invite à la dégustation. L’entrée de bouche donne le ton d’une cuvée épa-
nouie, concentrée et particulièrement riche et suave. Beaucoup de gras, de 
délicieuses saveurs de fruits noirs au sirop et une longue finale patinée sur une 
agréable impression de sucrosité sont les principaux atouts de ce vin sudiste. 

Domaine L'Ancienne Ecole - "L'Essentiel"
Robe cerise éclatante, peu concentrée. Le bouquet, moyennement 
expressif, se révèle très charmeur et doucereux. Les notes de fruits 
rouges confiturés sont assorties de délicats effluves de sous-bois, de 
grillé et d’épices dans un ensemble qui s’affirme progressivement. 
Tout est en place dans cette cuvée franche et friande qui offre un fruité 
juteux et un parfait équilibre gras/acidité. "Quelle jeunesse encore!" 
dans ce vin ciselé et salivant, soulignent les dégustateurs. La finale 
est longiligne et rafaîchissante. Elle donne volontiers envie d’y revenir.   

Wijnen Jacobs - Divine Caviste - Anverres - J. Harrie
Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon: Vignerons Indépendants de Lille

Cherche Distributeur(s)
Salon: Vignerons Indépendants de Lille

www.domaine-lancienne-ecole.com
info@domaine-lancienne-ecole.com

www.famillejaume.com
anthony@domainejaume.com

www.domaine-lancienne-ecole.com
info@domaine-lancienne-ecole.com

14,00 €

39,00 €

12,00 €

GR: 50 - SY: 50 • 2023/25

GR: 50 - MOU: 50 • 2023/26

GR: 50 - SY: 50 • 2023/24
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Domaine   Autrand

http://www.domaine-lancienne-ecole.com
http://www.famillejaume.com
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Cairanne 2021

Domaine La Guintrandy - Olivier Cuilleras 
"Bois de la Garrigue"

Robe cerise moyennement intense, ne présentant plus de signe de jeu-
nesse. Un lien minéral s’exprime dès l’ouverture (terre, encre) dans ce 
nez au caractère affirmé, associé à quelques senteurs épicées et aux 
baies noires sauvages. La bouche confirme sans attendre le caractère 
du nez. Ambitieuse par sa densité de matière et ses tanins gourmands, 
elle exprime de généreuses saveurs de cerise noire, mûre et réglisse, 
dans un ensemble concentré et séveux, enveloppé en finale d’un beau 
gras.     

Coteaux des Travers - "Terra Rosea"
Robe carminée de belle jeunesse, brillante. Un panier de fruits gour-
mands s’exprime dès l’ouverture, dans ce bouquet enveloppé et char-
meur par son profil lactique et confituré (prune, cerise). La bouche, 
presque corsée, marque un contraste appuyé avec le bouquet. On y re-
trouve une présence épicée prégnante, quelques saveurs de réglisse et 
l’expression de fruits noirs (sureau, cassis, mûre sauvage). De fins amers 
relèvent une finale au caractère bien trempé, qui peut encore assagir 
ses contours.   

Cherche Distributeur(s)
Salons: Rochefort - Eghezée

Olivier Vins - Le Comptoir des Vins - Bernard Visé 
La Passion des Vins - Cherche Distrib. / Salon: Hulsonnieux

www.vins-cuilleras.com
olivier.cuilleras@wanadoo.fr

www.coteauxdestravers.com
contact@coteauxdestravers.com

10,00 €

17,00 €

GR: 70 - SY: 20 - CA: 10 • 2023/26

GR: 50 - MOU: 50 • 2023/27
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Coteaux des Travers

http://www.vins-cuilleras.com
http://www.coteauxdestravers.com
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Cairanne 2020

Domaine de la Présidente - Vieilles Vignes
Superbe robe de grande concentration au disque fermé, sans plus de 
signe de jeunesse. Très beau nez mariant avec succès les arômes de 
boisé délicat, épices de garrigue, herbes aromatiques et baies noires 
(mûre, myrtille). Il invite à la dégustation. Fruits et épices se livrent de 
concert dans cette bouche suave et portée par une jolie tension aci-
dulée équilibrante. Les dégustateurs apprécient la densité de matière, 
l’élégance de tanins presque fondus et la persistance d’une finale qui 
marie les saveurs de baies noires et épices (poivre, genévrier). Un vin 
complet de belle évolution.       

Domaine Martin
Robe rubis grenat assez profond, de belle brillance. Ce splendide bou-
quet de grande complexité a emporté les suffrages et invite à la dégus-
tation. On y apprécie d’insistantes senteurs de fruits rouges et noirs au 
sirop, quelques épices douces, du cacao et une touche de tabac blond. 
Séduisant par sa fraîcheur d’ensemble apportée par les baies sauvages 
(myrtille, mûre) et son support d’acidité présent de l’attaque à la finale, 
ce vin complet et structuré présente un très bel équilibre d’ensemble. 
Il se voit ponctué d’une finale ample et riche sur les fruits macérés (kirsch, 
quetsche).        

Domaine Roche
Splendide robe d’encre, presque noire, grenat intense au disque 
fermé. Profond, chaleureux et velouté, le nez exprime sans attendre 
d’insistantes notes de fruits confiturés voire au sirop (mûre, bigar-
reaux), cacao et vanille. Un bouquet enjôleur. La bouche confirme dès 
l’attaque le profil enveloppé et sudiste du bouquet. Concentrée et 
dense, elle se montre assez large et présente de puissantes saveurs 
de fruits au sirop (crème de mûre, cassis), privilégiant la rondeur à la 
tension en bouche. Longue finale sur les fruits à l’eau-de-vie (prune, 
cerise).   

Vins et Champagne - Savina Vins
Cherche Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons Indépendants de Lille  - Wine Paris - Prowein

De Kok - Portovino

www.presidente.fr
aubert@presidente.fr

www.domaine-martin.com
martin@domaine-martin.com

www.domaineroche.fr
romain@domaineroche.fr

19,90 €

GR: 50 - SY: 40 - MOU: 10 • 2023/27

GR: 60 - SY: 40 • 2023/25

GR: 65 - SY: 25 - CA: 10 • 2023/25
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Domaine de La Présidente

http://www.presidente.fr
http://www.domaine-martin.com
http://www.domaineroche.fr
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Cairanne 2019

Domaine Jubain - Vieilles Vignes
Robe cerise de belle intensité, brillante et limpide. Le nez présente 
une certaine complexité, associant avec bonheur les fruits noirs, un 
fin lien minéral et quelques épices de garrigue. Les dégustateurs 
ont beaucoup apprécié la vigueur et l’énergie déployées par cette 
cuvée tendue par une belle acidité et les épices, dont le fruité se 
montre croquant et sans excès de maturité (griotte, mûre). L’équi-
libre vivacité/gras est au rendez-vous et la finale, puissante et large 
à la fois, se montre très salivante. Elle donne l’envie d’y revenir. 
Bravo !     

Domaine Juliette Avril - Cuvée Mailys"
Robe rubis cerise assez concentrée, sans réel signe d’évolution. Le premier 
nez, plus en finesse qu’en démonstration, révèle des arômes enveloppés 
et presque crémeux de fruits rouges confits et de pâtisserie. Il séduit par 
la chaleur de son expression et son profil gourmand. L’attaque, au grain 
serré, donne le ton d’une cuvée ciselée et vigoureuse, marquée par l’em-
preinte des épices et de baies noires sauvages. Ce vin droit, presque corsé, 
se montre richement doté. Il possède un beau potentiel d’évolution encore 
et se voit ponctué d’une très longue finale poivrée. Un cru paré pour les 
repas de chasse.   

Domaine Moun Pantaï - "Cuvée Jérémie"
Robe rubis profond, intense et brillante. Une corbeille de fruits 
noirs, d’épices douces et de vanille s’exprime dans ce bouquet 
ouvert, complexe et engageant. Ce vin gourmand séduit par sa 
franchise d’expression, son élégance de texture et sa généro-
sité fruitée (cerise confite, figue, prune). De fins tanins presque 
fondus enveloppent un ensemble dont la bouche, séduisante et 
étoffée, tient les promesses du nez.  

Cherche
Distributeur(s)

La Grange Aux Vins - La Halle Aux Vins 
Vins Leroy - Maison Honore

Grebotin - Cellier Jocunditas PH Vins
Cherche Distributeur(s)

06/16.04.49.25
domainejubain@yahoo.fr

www.julietteavril.com
info@julietteavril.com

www.moun-pantai.fr
fredericpenne@orange.fr

12,00 €

10,50 €

GR: 50 - SY: 10 - CIN: 10 - MOU: 20 - CA: 10 • 2023/25

GR - SY - MOU • 2023/26

GR: 60 - SY: 40 • 2023/24
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Arnoux & Fils - Vieux Clocher

http://www.julietteavril.com
http://www.moun-pantai.fr
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Cairanne 2018 - 2017

Arnoux & Fils - Vieux Clocher - 2018
Robe peu concentrée, au disque ouvert en début d’évolution. Le bouquet, 
plus en finesse qu’en démonstration, est profond, doucereux et mature. 
Les fruits rouges confiturés (fraise des bois, pruneau, bigarreaux…) et les 
notes d’épices douces voire de fruits confits (figue, raisin de Corinthe) s’as-
socient dans un ensemble qui gagne encore en enveloppement à l’aéra-
tion. La bouche est franche et nette, finement texturée. On apprécie son 
équilibre d’ensemble et surtout l’aspect rafraîchissant voire salivant d’une 
cuvée épanouie qui ne souffre d’aucune lourdeur. Une cuvée conviviale à 
partager et croquer sans attendre. 

Domaine Jubain - "Trémère" - 2018
Robe cerise assez concentrée, présentant un disque en évolution 
(reflets tuilés). Généreux dès l’ouverture, le bouquet associe les 
notes de cuir, fruits cuits voire macérés (pruneau) et épices. Ce vin 
a traversé les ans avec bonheur. Conservant une belle acidité, il 
offre une bouche mature mais sans excès de chaleur, confirmant 
les saveurs de fruits au sirop (prune, cassis, griotte). La finale, ca-
caotée, présente de fins amers réglissés.   

Cherche
Distributeur(s)

www.arnoux-vins.com
info@arnoux-vins.com

06/16.04.49.25
domainejubain@yahoo.fr

15,00 €

GR: 70 - SY: 25 - CA: 5 • 2023/24

GR: 50 - CA: 50 • 2023/24

15/20

15,5/20

HHH

HHH

Domaine Le Renard - "L'Effrontée..." - 2017
Splendide robe rubis carmin intense, de grande jeunesse et au disque fer-
mé. Le bouquet est ouvert et complexe. Les notes grillées, de tabac blond, 
de moka et de cacao liées à l’élevage s’associent à des effluves épicés et de 
baies noires sauvages dans un ensemble très démonstratif qui invite au voyage. 
Cette cuvée ambitieuse et structurée justifie pleinement l’accès des vins de 
Cairanne au rang de Cru. Les saveurs de fruits noirs et d’épices s’y expriment 
de concert dans un ensemble soutenu par une charpente tannique noble. Une 
légère sensation de sucrosité ponctue une finale étoffée et vigoureuse qui té-
moigne d’un bel avenir encore. De la belle ouvrage.   

Xavier Vignon - Arcane - "La Tempérance"
Très belle robe rubis carmin profond, de grand éclat. Le bouquet suave 
est empreint de finesse, d’élégance et de gourmandise sur une corbeille 
de fruits mûrs bien garnie (framboise, griotte, grenade, fraise des bois…). 
Quelques effluves d’épices orientales et de biscuit s’immiscent à l’aération. 
Un ensemble pommadé et doucereux très éloquent et prometteur. C’est la 
concentration de matière, sans excès toutefois, l’équilibre d’ensemble mais 
surtout le fruité juteux qui ont séduit les dégustateurs. Fruits rouges et noirs 
rivalisent d’expression dans un ensemble travaillé en finesse et ponctué 
d’une longue finale presque onctueuse.      

Cherche
Distributeur(s)

Cave de Bacchus  
CORA

www.domainevalandrenard.com
valadier17@orange.fr

www.xaviervignon.com
contact@xaviervignon.com

19,50 €

GR: 50 - SY: 50 • 2023/25

GR: 90 - SY: 10 • 2023/24
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http://www.arnoux-vins.com
http://www.domainevalandrenard.com
http://www.xaviervignon.com
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Cairanne Blanc

Domaine de la Présidente - "Galifay" 2022 
Splendide robe ensoleillée, doré éclatant. Le bouquet, quelque peu 
réservé aujourd’hui, se révèle doucereux et suave. Les notes de fleurs 
sucrées, de fruits blancs et jaunes au sirop (poire, pêche) et les senteurs 
pâtissières (flan, brioche) s’y expriment harmonieusement. La bouche 
est ample et riche, très aromatique sur d’insistantes saveurs de fruits 
jaunes aux légers accents de boisé fin. Structurée et large, la finale de 
cette cuvée de gastronomie séduit par sa persistance et son fruité cha-
toyant. Un bel exercice de style parfaitement maîtrisé. 

Domaine Galuval - "La Vallée" 2020 
Belle robe bouton d’or intense à reflets légèrement ocrés. Le bouquet est 
ouvert et profondément marqué par l’élevage. Les effluves de viennoi-
series, de fruits secs (noix, noisette) et de flan caramel s’associent dans 
un nez qui libère à l’aération quelques effluves de fruits blancs et jaunes 
mûrs. La bouche est ample et vineuse, particulièrement riche et suave. 
Les saveurs fruitées se montrent plus présentes dans un ensemble ambi-
tieux. La finale de cette cuvée "très travaillée" est démonstrative et per-
sistante sur des saveurs noisettées voire beurrées. 

Domaine de la Présidente 2021
Robe jaune de Naples pâle, avec un léger perlé au service. Le bouquet 
printanier est délicatement parfumé et élégant. Les effluves floraux 
(chèvrefeuille, tilleul, citronnelle…) s’associent à une belle corbeille de 
fruits (agrumes, fruits exotiques) dans un ensemble qui invite à la dé-
gustation. La bouche est franche et nette. Les dégustateurs soulignent 
les saveurs d’agrumes frais et la tension omniprésente et salivante 
d’une cuvée finement texturée, aiguisée et très rafraichissante. Finale 
longiligne sur une délicate salinité et minéralité naissante.

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons Indépendants de Lille  - Wine Paris - Prowein

Cherche Distributeur(s) 
Salons: wine Paris - Prowein

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons Indépendants de Lille  - Wine Paris - Prowein

www.presidente.fr
aubert@presidente.fr

www.galuval.com
domaine@galuval.com

www.presidente.fr
aubert@presidente.fr

19,90 €

13,90 €

GR bl: 55 - ROU: 35 - VIO: 10

ROU: 51 - GR Bl.: 24 - CL: 15 - VIO: 10

GR bl: 55 - ROU: 35 - VIO: 10
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HVE

HVE
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Domaine de La Présidente
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rasteau 2021

Domaine Chamfort - "La Planne" 
Superbe robe rubis grenat intense à reflets pourpres, très concentrée. 
Profond, mûr et complexe, le bouquet marie les notes de réglisse et 
épices douces aux arômes de fruits rouges et noirs au sirop (griotte, 
mûre). Cette bouche démonstrative a conquis les dégustateurs par sa 
vigueur, l’intensité de ses saveurs de baies noires (cassis, myrtille) et 
l’élégance de sa charpente tannique se plaçant au service d’une ma-
tière très concentrée. Très longue finale sur les fruits au sirop. Bravo.  

Domaine Martin
Robe profonde, rubis cerise assez concentré. Une belle complémenta-
rité d’arômes s’exprime dans ce bouquet expressif et typé, qui marie 
les accents épicés aux notes lactiques et confiturées (gelée de mûres, 
myrtilles, cerises). Savoureuse et affichant une personnalité affirmée, 
cette bouche corsée et solidement construite s’appuie sur une pré-
sence épicée insistante, relayée par les baies sauvages (mûre, cassis). 
Les tanins, fermes mais distingués, ne demandent qu’à se fondre. L’en-
semble, très énergique, jouit d’un beau potentiel d’évolution.    

Domaine de l’Espigouette - "La Chapelière"
Robe rubis carmin de belle brillance. Ce puissant bouquet sudiste 
délivre dès l’ouverture d’insistantes senteurs de cerise noire au sirop 
et d’épices douces. Un registre lactique doucereux et très engageant 
complète ensuite la palette aromatique (crème, yaourt), assorti d’une 
touche de pâtisserie. Ambitieuse par sa puissante structure et la 
profondeur de ses arômes de fruits confiturés voire macérés (prune, 
figue, cerise), cette cuvée se complète de notes cacaotées et réglis-
sées dans une finale ample et riche, chaleureuse et persistante.     

Champagne et Vin - Savina Vins
Cherche Distributeur(s)

Maag vins - La Maison des Vins Fins - La Vinothèque - Lambrecht 
Couvreur / Salons: Upperwine Woluwé - Les Caves de Rochefort

P&A Gelin
Salon: Arras ( Seclin)

www.domaine-chamfort.com
domaine-chamfort@orange.fr

www.domaine-martin.com
martin@domaine-martin.com

www.espigouette.com
espigouette@aol.com

13,50 €

14,00 €

GR: 70 - SY: 30 • 2023/27

GR: 70 - SY: 20 - MOU: 10 • 2024/27

GR: 70 - SY: 20 - MOU: 10 • 2023/26
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Domaine    Martin

http://www.domaine-chamfort.com
http://www.espigouette.com
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rasteau 2021

Coteaux des Travers - "Les Travès"
Très jolie robe grenat pourpre concentré au disque violacé fermé. 
Les parfums de garrigue et d’herbes aromatiques dominent l’ouver-
ture, avant de laisser place aux senteurs délicatement fumées et ré-
glissées. Tout est bien en place dans cette cuvée plus en élégance 
qu’en démonstration, portée par une texture fine et délicate. Les sa-
veurs fruitées y développent une belle rémanence (fraise, cerise) et la 
finale, agréablement persistante, séduit par son allonge. Un vin bien 
construit, déjà très agréable aujourd’hui.   

Domaine La Luminaille - "Garance"
Robe cerise moyennement intense au disque ouvert, brillant. Tout en 
douceur et élégance, ce nez fin et quelque peu réservé aujourd’hui 
délivre à l’aération quelques arômes lactiques et confiturés (gelée de 
mûres, myrtilles, bigarreaux). Porté dès l’attaque par une acidité bien 
présente et revigorante, cette cuvée riche en saveurs de fruits rouges et 
noirs murs séduit par sa finesse de trame, son équilibre vivacité/gras et 
la franchise d’une finale ciselée de persistance appréciable.   

Domaine Mikael Boutin 
Robe cerise limpide et brillante, à reflets bleutés et au disque ou-
vert. Le premier nez exprime une minéralité bien présente (terre, 
encre), complétée par les arômes de cuir frais, de tabac et de 
baies noires bien mûres. La bouche, de concentration moyenne, 
est friande, sur des tanins de fruits partiellement lissés. 
Les saveurs fruitées sont relevées par de délicates notes épicées. 
La finale offre une délicate acidité bienvenue. Une cru élégant et 
friand qui se présente dès aujourd’hui sous ses plus beaux atours.

Olivier Vins - Le Comptoir des Vins - Bernard Visé 
La Passion des Vins - Cherche Distrib. / Salon: Hulsonnieux

Vitineos - Bacchus & Friend
Salon: Ferme des Vignerons (Houyet)

Autrement Dit Vins

www.coteauxdestravers.com
contact@coteauxdestravers.com

www.domainelaluminaille.com
domainelaluminaille@gmail.com

www.domainemikaelboutinrasteau.over-blog.com
mikael.boutin@orange.fr

13,00 €

GR: 50 - SY: 30 - MOU: 20 • 2023/26

GR: 60 - CA: 30 - MOU: 10 • 2023/25

GR - SY - MOU - CA - CIN • 2023/25
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http://www.domainelaluminaille.com
http://www.domainemikaelboutinrasteau.over-blog.com
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rasteau 2020

Domaine Font de Notre Dame - "La Source" 
Belle présentation pour cette robe rubis grenat bien concentrée. Ce bou-
quet complexe et profond invite au voyage. Les dégustateurs y appré-
cient la complémentarité des arômes de fruits rouges et noirs confiturés 
(myrtille, bigarreaux), cacao et épices douces. Ce vin ample, riche et vo-
luptueux a emporté tous les suffrages. Ambitieux par sa concentration de 
matière, l’élégance de ses tanins presque patinés et la maturité de son 
fruité prégnant et confit (mûre, bigarreaux, myrtille), il s’impose par sa 
mâche et la puissance d’une finale laissant une impression de sucrosité. 
Bravo !      

Château La Courançonne 
Splendide robe presque d’encre, grenat pourpre profond de grande 
jeunesse encore. Intense et charmeur dès l’ouverture, le bouquet offre 
une belle complémentarité d’arômes entre les notes de baies noires 
confiturées (gelée de mûre, myrtille) et les notes d’épices douces et de 
pâtisserie. Pleine, structurée, et dotée d’une concentration de matière 
exemplaire, cette cuvée ambitieuse est portée par une charpente tan-
nique ferme mais gourmande. Son fruité est démonstratif (baies rouges 
et noires) et la finale, séveuse et racée, ponctue en beauté ce cru qui n’a 
rien à craindre de l’évolution.  

Domaine de la Girardière - "Cuvée Prestige" 
Robe rubis grenat concentré de belle intensité. Parfumé et séduisant, 
ce nez délicat délivre de jolies senteurs de violette, grenade et fram-
boise, assorties d’une touche de confiserie (cuberdon) et d’un registre 
lactique engageant et doucereux. Généreux et salivant, ce vin concen-
tré offre, par ses saveurs de fruits presque confits (cerise, myrtille), une 
sensation de sucrosité très charmeuse. Une fine acidité bienvenue ap-
porte l’équilibre et la finale, sphérique et épurée, séduit par sa fran-
chise et sa persistance appréciable.  

Cherche Distributeur(s)
Salons: Wine Paris - Prowein

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon: Houyet

www.lafontdenotredame.fr
lafontdenotredame@orange.fr

04/90.70.92.16
info@lacouranconne.com

www.domaine-de-la-girardiere.fr
lagirardiere@rasteau.fr

12,50 €

11,50 €

12,00 €

GR: 80 - MOU: 10 - SY: 10 • 2023/26

GR: 60 - SY: 25 - MOU: 15 • 2023/27

GR: 70 - SY: 30 • 2023/25

HVE

HVE

17/20

17/20

15,5/20
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http://www.lafontdenotredame.fr
http://www.domaine-de-la-girardiere.fr
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Domaine de Verquière
Robe cerise moyennement concentrée, au disque ouvert. Quel-
que peu sur la retenue à l’ouverture, le bouquet délivre ensuite 
de fins arômes de fruits rouges mûrs (framboise, cerise), assortis 
d’une touche lactique flatteuse. Franche et incisive, cette cuvée 
gourmande et dotée d’une belle fraîcheur privilégie une texture 
délicate. L’expression du fruit y est démonstrative (bigarreaux, 
mûre) et les tanins sont patinés. Finale salivante et persistante qui 
donne envie d’y revenir.    

Coteaux des Travers - "Mondona" 
Belle robe rubis carmin au disque de belle jeunesse encore. Une belle 
complexité se dégage de ce bouquet démonstratif, qui mêle avec bon-
heur les arômes de fruits au sirop (bigarreaux, mûre), réglisse et fines 
touches minérales. L’attaque, pleine et riche, séduit par son envelop-
pement et sa douceur de texture. Les saveurs fruitées (baies rouges et 
noires) et épicées s’expriment librement en milieu de bouche, portées 
par d’élégants tanins qui peuvent encore se patiner. L’ensemble allie 
concentration et élégance. Un cru bien construit, ponctué d’une finale 
présentant une belle allonge.    

Domaine Beau Mistral - "Sélection Vieilles Vignes" 
Robe de concentration moyenne au disque en début d’évolution. 
Quelque peu réservé aujourd’hui, ce bouquet suave affiche une cer-
taine douceur, illustrée par les notes lactiques et confiturées (fram-
boises, cerises, fraises). La bouche confirme le profil enveloppé du bou-
quet. Marquée par l’empreinte des fruits mûrs voire cuits (baies rouges 
et noires), elle présente une texture veloutée et patinée, qui trouve son 
équilibre dans une fine acidité bienvenue. Un vin épanoui et gouleyant, 
à déguster dès aujourd’hui.    

VPS
Cherche Distributeur(s)

Olivier Vins - Le Comptoir des Vins - Bernard Visé 
La Passion des Vins - Cherche Distrib. / Salon: Hulsonnieux

www.domaine-de-verquiere.fr
contact@domaine-de-verquiere.fr

www.coteauxdestravers.com
contact@coteauxdestravers.com

www.domainebeaumistral.com
    contact@domainebeaumistral.com

14,00 €

17,00 €

GR: 70 - SY: 30 • 2023/25

GR: 50 - SY: 30 - CA: 20 • 2023/26

GR: 60 - MOU: 30 - SY: 10 • 2023/25
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Domaine Beau Mistral

http://www.domaine-de-verquiere.fr
http://www.domainebeaumistral.com
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rasteau 2019

Domaine Galuval - "Les Collines" - Sélection Parcellaire
Très belle robe rubis carmin profond, intense et sans réelle évolution. Envoû-
tant, ce bouquet lactique et chaleureux évoque de puissantes notes de crème 
de fruits rouges et noirs (mûre, cerise noire), de cacao et de tabac blond. 
Il séduit par son enveloppement et son profil velouté. Un vin hors normes, 
dont la densité de matière et la maturité de fruit (crèmes de griotte, mûre) 
ont été respectées par un élevage parfaitement dosé. Les dégustateurs sou-
lignent l’ambition et le gras d’une cuvée de haute tenue, qui fait honneur à 
son appellation. Elle est ponctuée d’une finale interminable, mariant épices 
douces et fruits confiturés. Bravo !  

Domaine La Luminaille - "Luminaris" 
Superbe robe dense et encore jeune, rubis grenat. Parfumé à l’ouver-
ture par ses arômes d’épices de garrigue et herbes aromatiques (roma-
rin, thym), ce nez démonstratif propose ensuite de flatteuses senteurs 
de fruits rouges et noirs confiturés (bigarreaux, myrtille). Il invite à la 
dégustation. L’attaque, vigoureuse et salivante, est relevée par l’acidité 
et l’expression prégnante des épices. En milieu de bouche, le fruit s’ex-
prime librement (cassis, sureau, mûre sauvage). De fins tanins partielle-
ment patinés enveloppent un ensemble solidement construit, qui peut 
encore évoluer favorablement.    

Domaine des Nymphes - "Les Encostes" 
Robe rubis profond en tout début d’évolution. Le registre des épices 
aromatiques (poivre doux, romarin, baie de genévrier) s’exprime dès le 
premier nez, rejoint au fil de l’aération par quelques arômes de prune 
et figue. Attaque distinguée et digeste, suivie d’un milieu de bouche 
longiligne et offrant une belle fraîcheur. La texture lissée et charnue à 
la fois, séduit par sa pureté. Les saveurs de fruits rouges et noirs s’ex-
priment librement. Finale élancée, de persistance appréciable.    

Domaine La Soumade - "Cuvée Confiance"
Jolie robe carminée de belle brillance. Charmeur et parfumé par 
ses arômes de cerise confite, épices douces et violette, ce nez 
délicat évolue à l’aération vers un registre lactique charmeur. 
Attaque franche au grain serré, suivie d’un milieu de bouche 
appréciable par sa densité de trame. L’expression fruitée se tra-
duit par d’insistantes saveurs de baies sauvages (myrtille, sureau, 
cassis) et les tanins, encore présents mais nobles, portent un en-
semble sérieux qui peut encore fondre sa patine.   

Vitineos - Bacchus & Friend
Salon: Ferme des Vignerons (Houyet)

Cherche Distributeur(s)
Salons: wine Paris - Prowein

Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

Recovins - Mahé - Vinodux - Vin Découverte & Passion 
Dandrimont Tangre - L'Eau Délice - Cherche Distributeur(s) Bruxelles

www.galuval.com
domaine@galuval.com

www.domainelaluminaille.com
domainelaluminaille@gmail.com

www.domaine-des-nymphes.vin
contact@domainedesnymphes.fr

www.domainelasoumade.fr
dom-lasoumade@hotmail.fr

12,50 €

GR - MOU - SY • 2023/26

GR: 45 - SY: 35 - CA: 10 - MOU: 10 • 2023/26

GR: 70 - SY: 25 - CA: 5 • 2023/25

GR: 70 - SY: 20 - MOU: 10 • 2023/26
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en conversion

http://www.domaine-des-nymphes.vin
http://www.domainelasoumade.fr
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rasteau 2019

rasteau 2016

Domaine La Soumade - "Cuvée Prestige" 
Très belle robe concentrée au disque fermé, rubis carmin lu-
mineux. Sur la retenue à l’ouverture, ce bouquet profond mêle 
les notes de tabac blond parfumé à quelques arômes de baies 
rouges et noires de belle maturité. Cette bouche sphérique et 
flatteuse propose une texture fondue et grasse. Le registre des 
fruits rouges confiturés (fraise, cerise) s’y exprime librement et 
la finale, presque lactique, se révèle charmeuse et salivante.    

Domaine de la Girardière 
Robe cerise peu intense au disque ouvert à reflets d’évolution. 
Quelques arômes de fruits rouges cuits (fraise, cerise) s’expri-
ment dans ce bouquet mature, complété à l’aération par une 
touche lactique presque crémeuse. Cette bouche vigoureuse 
et incisive est portée par une acidité présente de l’attaque à 
la finale. En milieu de bouche, les saveurs d’épices et de baies 
noires sauvages se livrent de concert. Finale tendue agréable-
ment persistante. 

Xavier Vignon
Splendide robe rubis carmin de belle concentration et de grande 
jeunesse encore. Le bouquet est profond et de caractère, très 
démonstratif. Les fruits noirs (cassis, mûres sauvages, bigarreaux), 
les notes épicées et minérales (graphite, encre, sous-bois) s’y 
expriment de concert. La bouche est séveuse et concentrée. 
Presque corsée, elle jouit d’une grande concentration de matière, 
de tanins partiellement fondus, de saveurs fruitées et épicées sa-

livantes et d’une finale large et longue à la fois. Une cuvée structurée et ambitieuse qui 
traverse les ans avec bonheur.  

Recovins - Mahé - Vinodux - Vin Découverte & Passion 
Dandrimont Tangre - L'Eau Délice - Cherche Distributeur(s) Bruxelles

Cherche Distributeur(s)
Salon: Houyet

Cave de Bacchus  
CORA

www.domainelasoumade.fr
dom-lasoumade@hotmail.fr

www.domaine-de-la-girardiere.fr
lagirardiere@rasteau.fr

www.xaviervignon.com
contact@xaviervignon.com

9,50 €

GR: 70 - SY: 20 - MOU: 10 • 2023/25

GR: 50 - SY: 50 • 2023/25

GR: 75 - MOU: 15 - SY: 10 • 2023/25
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Domaine    La Soumade

http://www.domaine-de-la-girardiere.fr
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CDRV Plan de Dieu 2022

Domaine Le Renard  
Robe de densité appréciable, à reflets carminés violacés. Le premier nez se 
montre ouvertement marqué par l’empreinte de l’élevage. Ce bouquet dé-
monstratif mêle dans une belle harmonie les senteurs d’épices, de réglisse 
et de fruits noirs (mûre, cassis). Complexe, il révèle une belle profondeur. 
Ce vin richement doté est le fruit d’un exercice de vinification maîtrisé. En 
bouche, la prégnance du fruit est perceptible dès l’attaque (myrtille, cerise 
noire), enrobée de tanins jeunes et gourmands, qui ne demandent qu’à se 
fondre. Les épices s’expriment ensuite librement et la finale, au grain serré, 
témoigne d’une belle énergie et d’un bon potentiel d’évolution.  

Domaine Valand
Jolie robe rubis à nuances carminées, au disque bleuté. Une frian-
dise olfactive. D’intenses effluves de violette, pivoine, cerise et gre-
nade dominent le premier nez, puis quelques notes d’épices douces 
complètent une palette aromatique engageante. La bouche offre 
une belle énergie. Portée à l’attaque par un support d’acidité bien 
présent, elle délivre une trame généreuse et soyeuse, dominée par 
un fruité croquant (mûre, bigarreaux). Finale tonique et longiligne, 
privilégiant l’élégance à l’opulence.   

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.domainevalandrenard.com
valadier17@orange.fr

www.domainevalandrenard.com
valadier17@orange.fr

11,50 €

11,50 €

GR: 60 - SY: 40 • 2023/27

GR: 40 - SY: 60 • 2023/25
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Lors de notre passage, les crus du millésime 2022 étaient encore en cours d’élevage chez de nombreux producteurs. 
Voici une sélection de deux excellentes références déjà disponibles.

Domaine Valandrenard

http://www.domainevalandrenard.com
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Château La Courançonne
Splendide robe rubis grenat profond, intense et à reflets violacés, très 
brillante. D’emblée, de puissantes senteurs de fruits noirs au sirop (mûre, 
myrtille, bigarreaux) envahissent un bouquet éloquent et prometteur. 
Quelques épices douces complètent l’ensemble au fil de l’aération. La 
bouche confirme sans attendre l’ambition de ce vin concentré mais sans 
surextraction, relevé par de fins tanins presque lissés. La texture se montre 
élégante et rafraîchissante, l’acidité jouant son rôle pour équilibrer la ma-
turité d’un fruité prégnant (fraise, cerise, mûre). Bel exercice de vinification, 
pour un vin complet et séduisant.     

Domaine de L’Espigouette
Superbe robe presque d’encre, rubis grenat bleuté. Parfumé par les 
épices et la réglisse à l’ouverture, le nez délivre ensuite de généreuses 
senteurs de fruits noirs (mûre, cassis). Fine touche grillée à l’aération.  
Cette bouche pleine et harmonieuse offre un grain serré. Croquante 
par ses puissantes saveurs de cerise confite, mûre sauvage et myr-
tille, elle propose une texture grasse avec beaucoup de relief et une 
charpente solide qui n’empêche pas l’élégance. Longue finale sur les 
épices de garrigue, dont la chaleur est équilibrée par une belle acidité. 
Bel exercice de vinification.     

Saint Antonin
Un beau rubis carmin irise cette robe dense et lumineuse. Ce bouquet au 
caractère affirmé délivre de jolies senteurs d’épices, de fruits mûrs voire 
macérés (griotte, myrtille) et de réglisse. Un ensemble typé et chaleureux. 
L’attaque, corsée et puissante, donne le ton d’un vin corsé et solidement 
construit, qui délivre une généreuse expression épicée (poivre, genévrier). 
En milieu de bouche, les saveurs de baies sauvages (myrte, cassis, sureau) 
s’expriment librement. Longue finale aux tanins encore fermes, relevée 
par de jolis amers réglissés. Un cru solide et de belle évolution.     

Cherche
Distributeur(s)

P&A Gelin
Salon: Arras ( Seclin)

04/90.70.92.16
info@lacouranconne.com

www.espigouette.com
espigouette@aol.com

www.st-antonin.com
vignoblessabon@gmail.com

8,50 €

12,00 €

GR: 60 - SY: 25 - MOU: 10 - CA: 5 • 2023/26

GR: 80 - SY: 15 - MOU: 5 • 2023/27

GR: 50 - MOU: 30 - SY: 20 • 2024/27
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en conversion

en conversion

Domaine de la Janasse

http://www.st-antonin.com
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Domaine de Font Sarade - "Cuvée Égoïste"
Robe cerise, profonde et jeune, au disque ouvert. Le bouquet se 
révèle d’emblée doucereux et lactique, associant les arômes de 
fruits confiturés (fraise, cerise) et de vanille/crème. Un ensemble 
enveloppé et charmeur. Ronde et gourmande, cette cuvée dotée 
d’un bel équilibre est à croquer sur son fruité juvénile. Elle privilégie 
la souplesse et la franchise et livre de séduisantes saveurs de fruits 
rouges mûrs, dans un ensemble finement texturé et gouleyant.    

Domaine Saint-Damien - Vieilles Vignes
Jolie robe rubis carmin éclatant. Affichant une belle complexité 
aromatique, le nez associe les senteurs fruitées (baies rouges et 
noires) aux notes de fines épices et de réglisse. La bouche, équi-
librée et grasse, séduit par sa netteté et son étoffe. Quelques 
tanins partiellement fondus enveloppent une matière juteuse, 
ponctuée d’une finale épicée revigorante. Un vin élégant, franc 
et ciselé, de belle fraîcheur. 

Domaine des Favards - "Les Brigands" - Vieilles Vignes
Splendide robe rubis carmin de belle concentration et au disque fermé. Le 
bouquet sudiste est chaleureux, complexe et mature sur les fruits noirs confi-
turés voire au sirop, les épices (poivre sauvage, baie de genévrier…) et la 
garrigue. Un bouquet éloquent qui invite au voyage. La bouche est pleine et 
structurée, d’une concentration exemplaire. Les saveurs de fruits noirs (cas-
sis, bigarreaux, mûre sauvage) s’y expriment sans retenue, accompagnées 
de notes épicées revigorante. Une charpente tannique noble et une finale 
large et vigoureuse ponctuent cette cuvée ambitieuse et de gastronomie.

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon: Vignerons Indépendants de Lille - Tour des Chais

www.fontsarade.fr
infos@fontsarade.fr

www.domainesaintdamien.com
contact@domainesaintdamien.com

www.domainedesfavards.com
domaine.des.favards@orange.fr

10,00 €

8,00 €

14,80 €

GR: 60 - MOU: 40 • 2023/24

GR: 80 - MOU: 20 • 2023/25

GR: 65 - SY: 30 - CIN: 5 • 2023/27
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Domaine Tourbillon
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http://www.fontsarade.fr
http://www.domainesaintdamien.com
http://www.domainedesfavards.com
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Domaine Juliette Avril - "Cuvée Léandre"
Splendide robe noire très impressionnante, au disque fermé violacé. Com-
plexe et chaleureux, ce bouquet démonstratif évoque sans attendre les 
fruits macérés (myrte, bigarreaux), les épices (ciste, genévrier) et les notes 
de tabac parfumé. L’attaque, puissante, charpentée et élégante à fois, 
donne le ton d’une bouche énorme, dont la structure serrée n’a d’égal 
que la concentration de matière. Les saveurs fruitées (bigarreaux, myrtille) 
et épicées (poivre, girofle) rivalisent d’expression, dans un ensemble de 
haute tenue, qui fait honneur à l’appellation. Finale interminable, tout en 
équilibre malgré sa puissance.    

Domaine Tourbillon - "Querelle de Clochers" 
Robe rubis carmin de belle intensité, brillante. Particulièrement doux 
par ses senteurs de fruits macérés (figue, prune, cerise), ce nez puis-
sant se complète à l’aération de quelques notes de pain d’épices et de 
cannelle. La bouche confirme sans attendre l’impression d’opulence du 
bouquet. L’impression de sucrosité s’installe au fil de la dégustation, 
équilibrée par un grain de tanin serré et une texture énergique. Les 
épices complètent le tableau et la finale, large et persistante, ponctue 
en beauté un vin à forte personnalité, paré pour la gastronomie.     

Château Saint-Jean  
Belle robe rubis cerise, limpide et brillante. Le bouquet séduisant 
est délicatement parfumé et velouté. Il associe les effluves de fruits 
rouges et noirs confiturés à de délicates fragrances d’épices douces. 
La bouche est franche et élégante, croquante de fruit. On apprécie 
la finesse de texture et l’équilibre gras/acidité d’une cuvée friande 
soutenue par de délicats tanins partiellement fondus. La finale est 
longiligne et salivante sur de subtiles saveurs épicées.      

La Grange Aux Vins - La Halle Aux Vins 
Vins Leroy - Maison Honore

Cherche
Distributeur(s)

Franz Tricot

www.julietteavril.com
info@julietteavril.com

www.domaine-tourbillon.com
contact@domaine-tourbillon.com

04/90.65.88.93
domaine.saintjean@orange.fr - chateau.raspail@wanadoo.fr

16,00 €

GR - SY - CA • 2023/26

GR: 60 - CA: 25 - SY: 15 • 2023/26

GR - SY - MOU • 2023/25
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Domaine Juliette Avril - Mr Brun
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Domaine des Favards
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Cave Les Coteaux du Rhône - "Panicaut"
Robe rubis profond à légères nuances d’évolution. De généreuses 
notes de fruits rouges confiturés (fraise, cerise, framboise) enva-
hissent le premier nez. Une douceur presque lactique apparaît en-
suite et des notes de pâtisserie se dévoilent au fil de l’aération; un 
ensemble doux et séduisant. Relevé par un beau support d’acidité 
équilibrant et des parfums d’épices à l’attaque, ce vin délivre une 
franchise fruitée intense (baies rouges et noires). Plein et distingué à 
la fois, il se voit ponctué d’une finale longiligne et assagie, de belle 
persistance.  

Domaine Saint Pierre
Belle robe carminée intense au disque fermé de belle jeunesse en-
core. D’emblée, les arômes veloutés de fruits confiturés (gelée de 
framboises, cerises) envahissent un ensemble complété à l’aération 
par une touche de cacao et d’épices douces. Tout est bien place dans 
ce vin solidement bâti et presque corsé, qui peut encore patiner ses 
contours. L’expression d’un fruit confituré voire macéré (kirsch, prune) 
se montre prégnante et la finale, agréablement persistante, révèle un 
beau potentiel.    

Cherche
Distributeur(s)

Cherche
Distributeur(s)

www.lescoteauxdurhone.com
commercial.coteau.rhone@orange.fr

www.domaine-saintpierre.fr
contact@domaine-saintpierre.fr

8,00 €

GR: 70 - MOU: 30 • 2023/25

GR: 50 - SY: 25 - MOU: 25 • 2023/26
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Domaine des Quayrades
Jolie robe rubis cerise de bel éclat, au disque ouvert. Complexe et 
profond, le bouquet mêle dans une parfaite harmonie de puissantes 
senteurs de fruits noirs (mûre sauvage, bigarreaux, myrtille), épices 
douces, tabac blond et pâtisserie. Il invite à la dégustation. Doté 
d’une fraîcheur acidulée intacte, ce vin bien construit séduit par son 
équilibre et sa délicatesse de texture. Son fruité croquant (griotte, 
framboise, groseille) se montre démonstratif en milieu de bouche. 
Finale vigoureuse et agréablement persistante.    

Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

www.domainedesquayrades.com
g.latour.dom.quayrades@gmail.com

12,00 €

GR: 60 - SY: 25 - MOU: 15 • 2023/25

 

Bio

15,5/20

HHH

Domaine Martin
Robe cerise moyennement intense, au disque à reflets évolués. 
Ce bouquet sudiste et éloquent associe les notes d’épices orientales, 
fruits confits (cerise, mûre) et de léger grillé. L’attaque démontre 
quelques amers réglissés qui donnent du caractère à cet ensemble 
puissant et plein, dont on apprécie les saveurs fruitées confiturées 
(myrtille, bigarreaux) et les délicates notes de tabac et d’épices. 
Un vin complet, encore de belle évolution.    

Champagne et Vin - Savina Vins
Cherche Distributeur(s)

www.domaine-martin.com
martin@domaine-martin.com

GR: 60 - SY: 25 - MOU: 15 • 2023/26

HVE

15,5/20 HHHH

http://www.lescoteauxdurhone.com
http://www.domaine-saintpierre.fr
http://www.domainedesquayrades.com
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Côtes du rhône Villages rouge 2021

Domaine de la Janasse - "Terre d’Argile"  
Robe cerise moyennement intense, de bel éclat, à reflets bleutés 
sur le disque. Au nez s'expriment les baies noires, épices douces et 
crème lactée. Touche de pâtisserie à l’aération (tarte aux myrtilles, 
cerises). Pleine et charnue, cette cuvée très gourmande a séduit 
les dégustateurs par ses nombreuses qualités: densité de matière, 
équilibre acidité/gras, générosité fruitée (mûre, griotte) et élégance 
de tanins. Bénéficiant d’une texture à la fois serrée et distinguée, 
elle possède d’incontestables atouts pour évoluer favorablement. 

Coteaux des Travers - Massif d’Uchaux - "Les Lauzes"
Très jolie robe rubis grenat à reflets violacés, de grand éclat. De puis-
santes notes de fruits noirs au sirop (myrtille, mûre) envahissent le pre-
mier nez. Le bouquet au caractère affirmé s’élargit à quelques senteurs 
de cuir frais et d’épices. Les dégustateurs relèvent dès l’attaque les 
qualités de concentration, d’équilibre et de suavité de ce vin dont la 
maturité de fruit trouve une belle complicité dans l’expression épicée 
d’une finale savoureuse et vigoureuse. Ce cru richement doté est paré 
pour une belle évolution. Les tanins, partiellement fondus peuvent en-
core gagner en patine.   

Château La Courançonne - Séguret
Un beau rubis carmin profond scintille dans cette robe à reflets pourpres vio-
lacés. Sans attendre, le bouquet offre une grande douceur d’arômes, souli-
gnée par de généreuses notes de fruits noirs mûrs voire confiturés (myrtille, 
cassis, bigarreaux). Une douceur lactique flatteuse complète la palette. L’en-
trée de bouche, séveuse, témoigne d’une belle concentration de matière. 
L’expression du fruit s’y révèle prégnante (cerise, baies noires), relevée par 
quelques épices de garrigue et de fin tanins, gourmands et jeunes mais dis-
tingués. Ce vin digeste est doté d’un bel équilibre acidité/gras. Il s’apprécie 
sur la gourmandise de son fruité juvénile.    

Salons: Wine Paris 
Vignerons Indépendants de Paris

Olivier Vins - Le Comptoir des Vins - Bernard Visé 
La Passion des Vins - Cherche Distributeur(s) / Salon: Hulsonnieux

Cherche
Distributeur(s)

www.lajanasse.com
vignoblessabon@gmail.com

www.coteauxdestravers.com
contact@coteauxdestravers.com

04/90.70.92.16
info@lacouranconne.com

10,50 €

7,80 €

GR: 25 - SY: 25 - MOU: 25 - CA: 25 • 2023/26

GR: 60 - MOU: 40 • 2023/26

GR: 70 - SY: 30 • 2023/25
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Cave des Coteaux de Saint Maurice - "Grande Réserve" 
Splendide robe carminé intense, au disque fermé, de grande concentration. 
La complexité et la profondeur de ce bouquet parfumé se révèlent d'em-
blée. On y retrouve les fruits rouges et noirs au sirop (mûre, bigarreaux, fram-
boise), des effluves d’épices orientales et une délicate note de tabac doux. 
Sans attendre, la bouche confirme l’ambition du nez. Enveloppée de tanins 
gourmands et nobles, elle séduit tant par sa concentration de matière que 
par la générosité de son expression fruitée (baies rouges et noires). La finale, 
opulente et persistante, s’exprime sur les épices. Un vin complet, fruit d’un 
bel exercice de vinification.   

Domaine de l’Amauve - "Les Merrelies"
Un beau rubis pourpre violacé irise cette robe jeune et lumineuse. De 
grand charme et présentant une belle complexité aromatique, le bou-
quet marie avec bonheur les arômes de tabac parfumé, épices douces 
et fruits rouges et noirs confiturés. Il se montre particulièrement enga-
geant. Enveloppé d’une texture grasse et charmeuse, ce vin corsé et 
solidement bâti offre une texture serrée et des tanins fins, qui peuvent 
encore assagir leurs contours. L’expression du fruit y est prégnante 
(mûre, bigarreaux, cassis) et la finale, ample et étoffée, séduit par sa 
persistance.   

Domaine de l’Ancienne Ecole - "Terra Firma"  
Très belle robe grenat pourpre à reflets encore violacés sur le disque. 
Le bouquet affirme une forte personnalité, associant la cerise confite, 
le massepain, le poivre de Sichuan et le cuir frais. Original, il invite à 
la dégustation. Cette cuvée pleine et ambitieuse impose dès l’entrée 
de bouche une trame solide, s’appuyant sur des tanins fermes et gour-
mands pouvant encore patiner leurs contours. L’expression du fruit y 
est toutefois respectée (cassis, mûre, bigarreaux) et un beau gras vient 
nuancer la force de l’ensemble. Très longue finale, savoureuse et étof-
fée, gageant d’une belle évolution. Bravo ! 

Domaine de l’Amauve - "Laurances"
Très jolie robe grenat à reflets encore violacés sur le disque. De charmeuses 
notes florales (pivoine, violette) et de confiserie (framboise, grenade) do-
minent un premier nez enjôleur. L’ensemble présente une grande douceur, 
accentuée par les accents crémeux presque vanillés. La bouche, par son ca-
ractère bien ancré dans les épices et la minéralité, contraste avec la douceur 
du bouquet. Vigoureuse et portée par des tanins encore présents mais par-
tiellement fondus, elle se montre pleine, énergique et généreuse en saveurs 
de baies noires sauvages (cassis, mûre). Ce vin étoffé et large d’épaules ne 
craindra pas quelques années de garde.  

Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

Pirard

Cherche Distributeur(s)
Salon: Vignerons Indépendants de Lille

Pirard

www.cavesaintmaurice.fr
contact@cavesaintmaurice.fr

www.domainedelamauve.fr
contact@domainedelamauve.fr

www.domaine-lancienne-ecole.com
info@domaine-lancienne-ecole.com

www.domainedelamauve.fr
contact@domainedelamauve.fr

6,80 €

8,00 €

GR: 60 - SY: 40 • 2023/25

GR: 80 - SY: 20 • 2023/26

GR: 70 - SY: 30 • 2023/26

GR: 70 - SY: 30 • 2023/26
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http://www.cavesaintmaurice.fr
http://www.domainedelamauve.fr
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Domaine Chamfort - "La Pause" - CdRV Sablet
Très jolie robe rubis carmin à nuances encore bleutées sur un disque ouvert 
et encore jeune. Le premier nez se montre minéral et épicé, avant de laisser 
place à l’aération aux arômes de cerise noire confite et de gelée de fruits 
noirs. Un ensemble complexe et parfumé. Tout est bien en place dans ce 
vin finement tramé, au grain assez serré, dont la texture en bouche se révèle 
charmeuse et patinée. Le registre des fruits rouges mûrs s’y exprime sans 
retenue, assorti d’une touche pâtissière (tarte aux cerises, myrtilles). Une 
fine acidité apporte l’équilibre en finale. Un vin gourmand, à déguster dès 
aujourd’hui.    

Domaine Moun Pantaï - CdRV Sainte Cécile 
Robe profonde et concentrée, rubis grenat à reflets pourpres. Épices 
douces, fin lien minéral, fruits noirs et notes lactiques s’associent dans 
ce bouquet profond, suave et engageant, de grande franchise. Dense 
et charnue, la bouche ne déçoit pas. Sa trame enrobée et chaleureuse 
trouve l’équilibre dans un beau support d’acidité et de fins tanins 
presque fondus. Le registre des fruits confiturés voire cuits (prune, ce-
rise) se livre sans retenue. La finale associe opulence et distinction, tout 
en assurant une agréable sensation de sucrosité et de chaleur, sans 
excès toutefois.  

Domaine de la Vieille Ferme de l’Eoune  - CdRV Roaix
Jolie robe rubis carminé au disque brillant. À l’ouverture, le registre épi-
cé (poivre, garrigue) domine l’ensemble puis les notes de baies sauvages 
(mûre, cassis) et de tabac blond parfumé complètent une palette aroma-
tique complexe et engageante. Tout est bien en place et en équilibre dans 
ce vin tendre et parfumé, au fruité juteux et mature (cerise, myrtille), dont 
la douceur de texture n’a d’égal que la finesse de tanins presque fondus. 
La finale associe onctuosité et persistance. Un cru bien construit, à son 
apogée, jouissant d’une étoffe intéressante.   

Maag vins - La Maison des Vins Fins - La Vinothèque - Lambrecht 
Couvreur / Salons: Upperwine Woluwé - Les Caves de Rochefort

Grebotin - Cellier Jocunditas PH Vins
Cherche Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

www.domaine-chamfort.com
domaine-chamfort@orange.fr

www.moun-pantai.fr
fredericpenne@orange.fr

06/16.72.53.91
contact@domainedeleoune.fr

11,00 €

9,40 €

6,50 €

GR: 70 - SY: 30 • 2023/24

GR: 34 - SY: 33 - CIN: 33 • 2023/25

GR: 34 - SY: 33 - CIN: 33 • 2023/24
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Domaine    de l'Amauve
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Cave les Coteaux du Rhône - Sainte Cécile - "Jasoun" 2019  
Jolie robe carminée intense de belle densité. Le bouquet délicat et 
suave se révèle gourmand sur les fruits rouges au sirop. Quelques 
notes lactiques confirment la douceur d’un ensemble bien mûr et ve-
louté. La  bouche est pleine et suave. Elle laisse ouvertement la prio-
rité à un fruité chatoyant et particulièrement croquant. Beaucoup de 
gras, sans lourdeur toutefois et une longue finale sur une délicieuse 
sensation de sucrosité ponctuent cette cuvée bien construite qui fait 
honneur à l’appellation. 

Château Saint Anne - Saint-Maurice 2018
Belle robe limpide et brillante, cerise intense. Le bouquet est ou-
vert et de caractère. Les notes épicées, minérales voire de sous-bois 
(tourbe, truffe) s’associent aux effluves de baies noires sauvages (cas-
sis, mûre). L’aération apporte une note de douceur à un ensemble 
qui gagne en finesse et complexité. La bouche est franche et structu-
rée, presque corsée sur des tanins partiellement fondus. Vigoureuse, 
cette cuvée au caractère bien trempé affrontera volontiers une gril-
lade. La finale est large et longue à la fois sur les fruits noirs et les 
saveurs délicatement épicées.

Cherche
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

www.lescoteauxdurhone.com
commercial.coteau.rhone@orange.fr

www.cavesaintmaurice.fr
contact@cavesaintmaurice.fr

7,50 €

7,30 €

GR: 70 - SY: 25 - MOU: 5 • 2023/24

GR: 60 - SY: 40 • 2023/25
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Xavier Vignon - Arcane XIX -  "Le Soleil" 2015
Belle robe cerise, de concentration appréciable et au disque à peine évo-
lué. Le bouquet est profond et chaleureux sur les fruits rouges et noirs au 
sirop voire macérés. Des fragrances parfumées d’épices de garrigue com-
plètent une palette olfactive ensoleillée. En bouche, un sentiment de plé-
nitude s’empare d’emblée des dégustateurs qui soulignent unanimement 
la concentration de matière, le volupté et le fruité juteux de cette cuvée de 
haut rang qui a traversé les ans avec bonheur. La finale est large et longue à 
la fois, relevée par des notes épicées et de délicats amers rafraîchissants qui 
tempèrent la chaleur de l’ensemble. 

Cave de Bacchus  
CORA

www.xaviervignon.com
contact@xaviervignon.com

GR: 80 - SY: 10 - MOU: 10 • 2023/25

17/20

HHH

http://www.lescoteauxdurhone.com
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Château Montplaisir - "Vieilles Grenaches"
Robe cerise, brillante et limpide. Le premier nez révèle une personnalité 
affirmée. On y retrouve une insistante minéralité (terre, encre, graphite) et 
une expression épicée prégnante (poivre, genévrier). Quelques arômes 
de baies noires sauvages (cassis, sureau) complètent l’ensemble à l’aé-
ration. La bouche offre un grain assez serré. Ses tanins, partiellement 
fondus, enveloppent une matière mûre et concentrée. On y apprécie les 
saveurs de baies rouges et noires, la fraîcheur apportée par un support 
d’acidité bien présent et l’équilibre d’une cuvée étoffée, ponctuée d’une 
finale sur le cacao, persistante et distinguée.     

Domaine des Favards - "Les Grandes Terres" 2020 
Très jolie robe rubis cerise à reflets délicatement bleutés sur le bord 
du disque. Le premier nez se voit dominé par l’expression des épices 
(poivre, garrigue). Au fil de l’aération apparaissent les senteurs de baies 
noires sauvages (cassis, mûre, sureau), avec une pointe de réglisse. Ce vin 
bien construit propose une bouche salivante, portée par une belle acidité 
qui équilibre la maturité du fruit. Les tanins se montrent lissés et la texture 
de l’ensemble présente un enveloppement charmeur. Finale chaleureuse 
et persistante, sur les fruits confits.  

Domaine Benedetti - "Vieilles Vignes" 
Robe rubis cerise moyennement intense, au disque ouvert. Charmeur, 
ce bouquet parfumé exhale d’expressives notes de fruits confiturés 
(fraise, cerise, mûre), mêlées à une touche lactique enveloppante 
(yaourt, crème). Ce vin bien construit offre une belle tenue en bouche. 
Les dégustateurs apprécient son fruité croquant et mûr (baies rouges 
et noires), son bel équilibre acidité/gras et la délicatesse de ses ta-
nins partiellement fondus. Un vin richement doté, parfumé et ponctué 
d’une finale persistante sur la cerise confiturée.  

Aimé Arnoux - "Sélection Parcellaire"  
Robe rubis moyennement concentré sur un disque ouvert sans évolu-
tion. Lactique et confituré, le bouquet mêle les arômes de fruits mûrs 
(bigarreaux, myrtille) aux accents vanillés et crémeux. Quelques épices 
douces complètent un ensemble charmeur et velouté. En bouche, ce 
vin au caractère affirmé présente une texture ample et chaleureuse. 
Les saveurs de fruits cuits voire macérés (cerise, prune) s’y expriment 
librement, relevées de quelques épices. La finale, grasse et enrobée, 
délivre de fins amers réglissés.      

Cherche Distributeur(s)
Salons: Marche-en-Famenne - Saint-Gilles

Cherche Distributeur(s)
Salons: Vignerons Indépendants de Lille - Tour des Chais

Salons: Vignerons Indépendants 
de Reims - Lyon

www.chateaumontplaisir.com
info@chateaumontplaisir.com

www.domainedesfavards.com
domaine.des.favards@orange.fr

www.domainebenedetti.fr
domainebenedetti@yahoo.fr

www.arnoux-vins.com
info@arnoux-vins.com

10,00 €

7,70 €

11,00 €

GR: 95 - SY: 5 • 2023/26

GR: 50 - SY: 30 - MOU: 20 • 2023/24

GR: 70 - SY: 30 • 2023/25

GR: 65 - SY: 35 • 2023/24
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http://www.arnoux-vins.com
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Château Montplaisir - "Eclats" - CdRV 2021
Très belle robe bouton d’or, éclatante. Flatteur et enrobé, le bouquet 
mêle les senteurs de fruits au sirop (nectarine, pêche, abricot) à quelques 
notes pâtissières presque vanillées. Un ensemble tout en charme et déli-
catesse. La bouche de ce cru racé et séveux a convaincu les dégustateurs 
par son élégance, sa fraîcheur omniprésente de l’attaque à la finale et 
son expression fruitée démonstrative (agrumes mûrs, pêche, mirabelle, 
abricot). Complexe et distinguée, elle se voit ponctuée d’une longue fi-
nale salivante qui donne envie d’y revenir. Bravo !   

Domaine des Nymphes - CdRV 2021 
Robe jaune pâle à légers reflets dorés, lumineuse. Particulièrement char-
meur par l’association de ses effluves de fleurs blanches parfumées, fruits 
jaunes (abricot, pêche) et de confiserie, ce nez engageant appelle la dé-
gustation. La bouche confirme dès l’attaque l’impression de douceur et de 
volupté du nez. Riche en saveurs fruitées de belle maturité (fruits blancs 
et jaunes), elle offre une trame assez grasse et charmeuse, équilibrée par 
quelques épices et une fine acidité. Finale chaleureuse et persistante pour 
un vin à déguster sur son profil juvénile et gourmand.      

Domaine de la Janasse - CdR 2022
Robe jaune pâle à légers reflets dorés. On se trouve d’emblée sous le 
charme de ce bouquet parfumé et suave, qui marie avec bonheur les ef-
fluves de fleurs blanches (lilas, chèvrefeuille) et de fruits mûrs (poire, pêche). 
Les dégustateurs apprécient dès l’entrée de bouche la franchise et la fraî-
cheur ce vin bien construit, construit sur un bel équilibre acidité/gras et 
généreusement fruité. L’enveloppement est au rendez-vous d’un ensemble 
richement doté, concentré et ponctué d’une finale enveloppante et char-
meuse.  

Cherche Distributeur(s)
Salon: Wine Paris

Cherche Distributeur(s)
Salons: Marche-en-Famenne - Saint-Gilles

Salons: Wine Paris 
Vignerons Indépendants de Paris

www.chateaumontplaisir.com
info@chateaumontplaisir.com

www.domaine-des-nymphes.vin
contact@domainedesnymphes.fr

www.lajanasse.com
vignoblessabon@gmail.com

16,00 €

8,90 €

VIO: 60 - MAR: 30 - Picpoul: 10

VIO: 25 - MAR: 25 - ROU: 25 - GR bl: 25

GR bl: 60 - CL: 10 - ROU: 10 - VIO: 10 - BOU: 10
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s Les vins blancs sont dans la région très minoritaires. Riches et onctueux, nous apprécierons d’emblée 

toutes leurs saveurs dès l’apéritif, mais ils seront également les partenaires privilégiés de poissons et crustacés 
grillés ou en sauce. Leur présence sera remarquée sur une brandade de morue ou des coquilles Saint-Jacques à la 
provençale. 
 Les rouges imposent une forte personnalité, une densité de matière importante et des saveurs fruitées 
et épicées qui se livrent sans retenue. Affichant un degré alcoolique dépassant souvent les 13 à 13,5°, il convient 
de les déguster à une température n’excédant pas les 18°C. Onctueux, sur de savoureux tanins, ils seront magni-
fiés par des plats puissants en goût comme le confit de canard, le boeuf bourguignon, la côte à l’os grillée ou le 
gibier à poils (marcassin, lièvre, biche…). Leurs notes épicées, poivrées et boisées, assorties avec l’âge d’effluves de 
venaison en font de bons compagnons pour la truffe, avec laquelle ils forment un accord incomparable. Ces vins 
forts et vigoureux font bon ménage en fin de repas avec les fromages bourguignons affinés tels que l’Epoisses, le 
Cîteaux ou l’Amour-de-Nuits. 
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Grégory Laurent  - "Greg Anatomy" - 2021
Robe rubis carmin assez concentrée, de bel éclat. Doucereux et 
parfumé par une belle complémentarité d’arômes lactiques et 
confiturés (crème, yaourt, myrtilles, bigarreaux), ce nez pommadé 
invite à la dégustation. Franc, digeste et doté d’un très bel équilibre 
acidité/gras, ce vin séveux et racé offre de juteuses saveurs de fruits 
rouges et noirs mûrs. Les tanins se montrent patinés et le milieu de 
bouche à la fois puissant et distingué. Finale presque aérienne, de 
persistance appréciable, sur la cerise confite.   

Olivier Trombetta - "Rock Nature" - 2020
Robe profonde, grenat sombre présentant un léger perlant sur le bord du disque. 
Premier nez typé, au caractère affirmé, s’exprimant sur les épices de garrigue (ge-
névrier, thym), le poivre et le laurier. À l’aération, les arômes de cerise noire confite 
complètent la palette. Un bouquet très engageant. Relevé par une acidité revi-
gorante et des saveurs épicées qui prolongent le bouquet, ce vin charnu et doté 
d’une belle concentration de matière séduit par son corps plein et la maturité 
de son expression fruitée. Finale vigoureuse et persistante, confirmant un léger 
perlant destiné à disparaître.   

Domaine Galuval - "La Clavelle N°8" - VDF Blanc 2019 
Robe éclatante, jaune de Naples pâle. Le bouquet est élégant et complexe. 
Les effluves floraux laissent rapidement place aux notes fruitées et surtout 
minérales qui s’imposent à l’aération (silex, pierre à fusil, bourgeon de cas-
sis). Un nez au caractère bien trempé qui invite à la dégustation. Les dégus-
tateurs sont sous le charme de cette cuvée ample et vineuse, parée pour la 
gastronomie. L’équilibre gras/acidité est souligné ainsi que la remarquable 
association des saveurs d’agrumes et minérales. La finale est interminable 
et ponctue une cuvée épurée et de haut rang qui fait honneur à la région. 
Bravo. 

Jé Soif

Julien Colson (Vin Naturel)
Cherche Distributeur(s) Flandres - Bruxelles

Cherche Distributeur(s)
Salons: Wine Paris - Prowein

06/24.08.43.33
gregorylaurent@hotmail.com

06/74.79.58.29
lecridelaraignee@gmail.com

www.galuval.com
domaine@galuval.com

11,00 €

GR: 70 - CA: 30 • 2023/25

GR: 50 - CA: 50 • 2023/24

GR bl: 100
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t De witte wijnen zijn in de minderheid in deze streek. Ze zijn rijk en smeuïg en ze kunnen rustig van bij 
het aperitief gedronken worden, maar ze passen ook perfect bij vis en schaaldieren, gegrild of met een sausje. Hun 
aanwezigheid zal zeker opvallen bij een brandade met kabeljauw of sint-jakobsschelpen op Provençaalse wijze.

 De rode wijnen hebben een sterke persoonlijkheid, een grote den-
siteit en fruitige, kruidige smaken die voluit tot uiting komen. Het alco-
holgehalte overschrijdt vaak de 13 tot 13,5°, ze worden dus best gedron-
ken op maximum 18°C. Ze zijn smeuïg en bevatten smakelijke tannines. 
Ze komen optimaal tot hun recht bij sterk doorsmakende gerechten zoals 
confit de canard, boeuf bourguignon, gegrilde côte à l’os of wild (everzwijn, 
haas, hert,...). De kruidige, gepeperde en bosachtige toetsen gaan perfect 
bij truffel, in een unieke wisselwerking. Deze sterke en krachtige wijnen zijn 
lekker met gerijpte kazen zoals Epoisses, Cîteaux of l’Amour-de-nuits.
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Autres Vins 

                         Domaine Font Sarade - "Les Hauts de la Ponche"  
 Vacqueyras 2021

Splendide robe pourpre, concentrée et lumineuse. Particulièrement profond et 
charmeur par ses effluves de fruits au sirop (bigarreaux, mûre) et de cacao, ce 
nez complexe délivre une douceur lactique agrémentée d’une touche d’épices 
douces. Puissante et solidement tramée, cette bouche pleine associe dans une 
parfaite harmonie d’intenses saveurs d’épices (genévrier, poivre, clou de gi-
rofle), de réglisse et de baies sauvages (sureau, cassis). Les tanins se révèlent 
gourmands et partiellement fondus. Ils enveloppent une matière ambitieuse et 

distinguée. Ce vin peut encore affronter quelques années de cave.  

    Saint Antonin - IGP Principauté d’Orange
Chardonnay 2022

Très belle robe ensoleillée, doré léger. Le bouquet est ouvert et charmeur. 
Les notes florales (tilleul, chèvrefeuille, verveine) et fruitées (agrumes et 
fruits blancs frais - poire, pomme granny) s’y expriment de concert. 
La bouche est franche, épurée et aiguisée, sans artifices. Les saveurs 
d’agrumes (pamplemousse, citron), groseille blanche et pomme verte s’ex-
priment sans retenue dans un ensemble revigorant, jouissant d’une belle 
concentration de matière et d’une grande fraîcheur intacte. La finale est 
longiligne et salivante. Elle donne envie d’y revenir.

Domaine Font Sarade - "Les Terres Rouges" - Ventoux 2020
Jolie robe rubis grenat à nuances pourpres, de grande jeunesse encore. 
Le premier nez s’exprime sur une délicate minéralité (encre, graphite) 
puis les arômes fruités confiturés (cerise noire, myrtille) et les épices de 
garrigue complètent un bouquet expressif et engageant. De texture fine 
et délicate, habillé de tanins très subtils et presque fondus, ce vin di-
geste et épuré offre une bouche gourmande où la primauté du fruit est 
préservée. Le grain se montre assez serré et la finale, dominée par le 
noyau de cerise et le cacao, prolonge le plaisir par une trame élégante 
et persistante.  

Delhaize

Delhaize

www.fontsarade.fr
infos@fontsarade.fr

www.st-antonin.com
vignoblessabon@gmail.com

www.fontsarade.fr
infos@fontsarade.fr

14,00 €

8,50 €

GR: 50 - SY: 25 - MOU: 25 • 2024/27

CH: 90 - CL: 10

GR: 50 - SY: 25 - CA: 25 • 2023/26

 

Bio

HVE

HVE

16/20

15,5/20

15,5/20

HHH

HHH

HHH

en conversion

Domaine    Font Sarade
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Côteaux d'Aix-en-Provence,
la rencontre préméditée de saveurs

 et de couleurs étourdissantes

&

 L’histoire du vignoble aixois se confond 
avec l’histoire de la Provence, dont les origines re-
montent au VIe siècle avant notre ère.
 Plus tard, les Romains, conquérants infa-
tigables et épicuriens authentiques, étendent l’im-
plantation de la vigne du littoral vers l’arrière-pays, 
au nord par la vallée du Rhône, et à l’ouest, en 
direction du Languedoc. Au Moyen-âge, monas-
tères et abbayes donnent un nouvel essor au vi-
gnoble provençal et favorisent le développement 
du négoce des vins, particulièrement florissant.

 Les Vignobles du Pays d’Aix-en-Provence 
vous offrent aujourd’hui la sensualité d’un bou-
quet de couleurs et de parfums étourdissants. L’air 
fouetté par les caprices du vent recèle un envelop-
pant mélange d’herbes aromatiques et de fleurs 
sauvages qui ne cesse de changer.
 Au rythme du temps et des saisons fan-
tasques, le vigneron compose patiemment avec 
la nature. Rouges fringants ou charnus, rosés fleu-
ris et blancs aériens, les vins des Coteaux Aixois 
s’enorgueillissent de nobles cuvées, dont les 
arômes flattent les palais exigeants et curieux de 
sensations nouvelles. 

 Au cours des dernières années, les vigne-
rons des Coteaux d’Aix-en-Provence, dans un sou-
ci constant d’amélioration de la typicité de leurs 
vins rouges, se sont orientés pour une part de leur 

production vers des cuvaisons plus longues. Ce 
type de vinification, d’une durée approximative 
d’un mois à 35°, confère aux vins une belle couleur 
rubis profond, une grande structure et une matière 
riche et complexe, tout en ôtant aux tanins leur 
agressivité pour les rendre ronds et fondus.
 L’encépagement des Coteaux d’Aix-en- 
Provence se prête tout particulièrement à cette 
technique de vinification. 
 Les principaux sont le Grenache, le Ca-
bernet Sauvignon, le Carignan, le Cinsault, la Sy-
rah, le Mourvèdre et la Counoise.

 Avec un bouquet puissant, 
bien développé, les rouges sont gras, 
amples et peuvent agréablement être 
consommés jeunes. Mais après un vieil-
lissement de deux à six ans en cave, ils 
gagnent en profondeur, complexité et 
persistance aromatique.

 Les rosés sont élaborés à partir 
des mêmes cépages que les rouges. 
La macération en cuves des jus et des 
peaux se fait à froid. La durée de la cu-
vaison s’échelonne de 8 à 24 heures se-
lon les cépages et les millésimes, pour 
se terminer par une saignée totale de la 
cuve.

         Légers, souples et fruités, ils arborent 
une belle robe rose pâle aux reflets brillants et ac-
compagnent tout naturellement la cuisine de l’été 
et des beaux jours.

 Bourboulenc, Vermentino, Clairette, 
Grenache Blanc, Ugni Blanc, Sauvignon et Sé-
millon entrent dans la composition des rares vins 
blancs. La technique de macération pelliculaire à 
froid est de plus en plus utilisée pour leur élabo-
ration. Contrôle des températures, levures sélec-
tionnées, ainsi qu’une belle maturité toujours au 
rendez-vous courant septembre, tout concourt à 
donner aux vins blancs des Coteaux d’Aix-en-Pro-
vence équilibre, arômes et finesse.

Château Virant
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De Coteaux d'Aix-en-Provence, 
de met voorbedachten rade ontmoeting van 

verbluffende smaken en adembenemende kleuren

&

Château P

 De geschiedenis van de wijngaarden 
van Aix wordt versmolten met die van de Pro-
vence, waarvan de oorsprong naar de zesde eeuw 
voor onze era teruggaat.
 Later breidden de Romeinen, gekend als 
onvermoeibare veroveraars en authentieke levens-
genieters, de vestiging van de wijnstok uit, van de 
kust naar het achterland in het noorden door de 
Rhône-vallei en in het westen, richting Languedoc. 
In de middeleeuwen gaven kloosters en abdijen 
een nieuwe impuls aan de Provencaalse wijngaard 
en stimuleerden ze de ontwikkeling van de wijn-
handel, die bijzonder floreerde. 

 De wijngaarden van het Pays d’ Aix-en-
Provence bieden u vandaag de sensualiteit van 
een prachtig boeket van adembenemende kleuren 
en parfums. De lucht die wordt opgezweept door 
de grillen van de wind maskeert een omhullende 
mix van aromatische kruiden en wilde bloemen 
die voortdurend verandert. Op het ritme van het 
weer en van de grillige seizoenen componeert de 
wijnboer geduldig samen met de natuur . Strak-
ke of vlezige rode wijnen, florale rosés en luchtige 
witte wijnen zijn die van de Coteaux Aixois trots op 
nobele cuvées, waarvan de aroma’s veeleisende 
fijnproevers flatteren die nieuwsgierig zijn naar 
nieuwe sensaties.

 In de afgelopen jaren hebben de wijn-
bouwers van de Coteaux d’Aix en Provence, in 
een voortdurende inspanning om het typische van 
hun rode wijnen te verbeteren, een deel van hun 
productie gericht op langere rijping. Dit type vi-
nificatie, dat ongeveer een maand duurt bij 35°, 
geeft de wijnen een prachtige diepe robijnrode 
kleur, een geweldige structuur en een rijke en 
complexe substantie, terwijl de agressiviteit en 
de tannines wordt verwijderd om ze rond en vers-
molten te maken. 
 De druivensoorten van de Coteaux d’Aix 
en Provence lenen zich bijzonder goed voor deze 
wijnbereidingstechniek. De belangrijkste druiven-
soorten zijn Grenache, Cabernet Sauvignon, Ca-
rignan, Cinsault, Syrah, Mourvèdre en Counoise. 
Met een krachtige, goed ontwikkelde en vlezige 
neus zijn de rode wijnen vol en aangenaam om 
jong te drinken. Maar na twee tot zes jaar rijping 
in de kelder winnen ze aan diepte, complexiteit en 
aromatische lengte.
 De rosés zijn met dezelfde druivenrassen 
gemaakt. De maceratie in vaten van sappen en 
schillen gebeurt koud. De duur van het macere-
ren varieert van 8 tot 24 uur, afhankelijk van de 
druivensoort en het oogstjaar, en eindigt met een 
totale lediging van de tank zoals een bloedvergie-
ten, ook saignée genoemd.
 Ze zijn licht, soepel en fruitig en tekenen 
een prachtige lichtroze kleur met schitterende 
weerkaatsingen en passen perfect bij de zomerse 
keuken op zonnige dagen.
 Bourbelenc, Vermentino, Clairette, Gre-
nache Blanc, Ugni Blanc, Sauvignon en Sémillon 
maken deel uit van de samenstelling van de zeld-
zame witte wijnen. De techniek van koude pelli-
culaire maceratie wordt steeds vaker gebruikt om 
het vervaardigen ervan. Beheersing van de tem-
peratuur, geselecteerde gisten en een mooie ri-
jpheid, altijd op afspraak in september, draagt dit 
alles bij om de witte wijnen van de Coteaux d’Aix 
en Provence evenwicht, aroma’s en finesse bij te 
brengen.
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rosé 2022

Domaine Beauchamp - "Bouquet de Roses" 
Belle présentation pour cette robe saumonée assez soutenue. Beau-
coup de fraîcheur se révèle d'emblée dans ce bouquet ouvert qui 
offre une corbeille de fruits bien garnie (agrumes, pêche, poire, raisin 
frais…) qui invite à la dégustation. La bouche est franche et pleine, 
d’une belle vinosité. Les dégustateurs soulignent également sa ten-
sion revigorante, ses saveurs d’agrumes et sa finale ciselée et aiguisée 
particulièrement rafraîchissante. Un bel exercice de vinification.  

La Bargemone - "Collection" 
Robe rose pâle à œil-de-perdrix. Le bouquet, quelque peu réservé actuelle-
ment s’exprime sur la délicatesse, l’élégance et un registre floral printanier. 
Quelques fragrances d’agrumes et de bonbons au fruits voire de vanille se 
dévoilent à l’aération. Travaillée en finesse, cette cuvée ronde et gourmande 
est une friandise. Un fruit juteux, du gras, une délicate acidité bienvenue et 
équilibrante et une finale assez tendue ponctuent cette cuvée qui a emporté 
tous les suffrages.  

Château Montaurone - "Touloubre"
Splendide robe rose tendre. Le bouquet printanier est ouvert et parfu-
mé. Fleurs blanches sucrées, petits fruits rouges (framboise) et notes 
de confiseries (guimauve, bonbon à la violette) s’y livrent harmonieu-
sement. La bouche est franche et séveuse sur une remarquable viva-
cité et tension omniprésente et revigorante. Les dégustateurs sou-
lignent les saveurs d’agrumes et la finale longiligne et salivante d’une 
cuvée qui s’invitera volontiers à table. De la belle ouvrage.

Cherche 
Distributeur(s)

Delhaize
Cherche Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

www.domaine-beauchamp.com
domainebeauchamp@gmail.com

www.bargemone.com
philippine.paillot@bargemone.com

www.chateau-montaurone.fr
administratif@chateau-montaurone.fr

15,00 €

15,90 €

6,80 €

GR: 1/3 - SY: 1/3 - MOU: 1/3

CS - SY - GR - COU

GR - SY - CS

 

Bio

 

Bio

 

Bio

HVE

HVE

16/20

16/20

15,5/20

HHH

HHH

HHHH

Château de VauclaireLa Bergamone
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rosé 2022

Château de Vauclaire 
Jolie robe pétale de rose à reflets saumonés. Le bouquet suave 
est particulièrement généreux et engageant. La violette, les fleurs 
sucrées et les notes de confiseries (fraise tagada, cuberdon) s’y ex-
priment de concert. La bouche est franche, de concentration très 
appréciable et fruitée à souhait (pêche, reine-Claude, grenade). 
Les dégustateurs soulignent l’équilibre gras/vivacité et la finale sa-
livante relevée par une belle acidité sur les agrumes et la groseille 
verte. On y revient volontiers. 

La Bargemone 
Robe rose très pâle à nuances saumonées. Un registre floral affir-
mé s’exprime d’emblée dans ce bouquet ouvert et élégant. Une 
belle corbeille de fruits (poire, pamplemousse, framboise) complète 
une palette olfactive engageante. La bouche tient les promesses 
du nez. Croquante de fruit, élégante et suave, elle offre une belle 
finesse de trame tout en conservant une concentration de matière 
intéressante. Une finale longue et rafraîchissante ponctue cette cu-
vée savoureuse et bien construite. 

Domaine Saint Savournin 
Robe pâle, rose bonbon. Le bouquet printanier de cette friandise ol-
factive associe les effluves floraux aux notes de confiseries (guimauve, 
cuberdon) et de petits fruits rouges (framboise, cerise, grenade...) dans 
un ensemble friand qui invite au voyage. Tout est place dans cette cu-
vée bien construite et démonstrative: un fruité juteux, une trame assez 
serrée et surtout un juste équilibre gras/acidité. Une finale de belle per-
sistance et bien tendue ponctue cette cuvée de gastronomie.  

Cherche 
Distributeur(s)

Delhaize
Cherche Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

www.chateaudevauclaire.com
adeline.sallier@chateaudevauclaire.com

www.bargemone.com
philippine.paillot@bargemone.com

www.domainesaintsavournin.com
wine.saintsavournin@yahoo.com

8,50 €

9,50 €

10,00 €

SY: 1/3 - CIN: 1/3 - CS: 1/3

GR: 40 - CS: 40 - CIN: 20

GR: 1/3 - SY: 1/3 - CS: 1/3

 

Bio

 

Bio

HVE

HVE

HVE

15,5/20

15,5/20

15,5/20

HHHH

HHH

HHH

Domaine Sainte Philomène - "Cuvée Adèle"
Robe rose tendre, très pâle. Le bouquet, plus en finesse qu’en démons-
tration, fait la part belle à un registre floral délicatement parfumé. Il gagne 
en maturité et fruité à l’aération (framboise, pêche de vigne, poire…). Le 
fruit est juteux et croquant dans cette cuvée plus éloquente en bouche. 
Les dégustateurs soulignent sa concentration de matière, son équilibre 
d’ensemble et sa finale longue et large à la fois sur une belle rémanence 
fruitée agréablement acidulée (bonbon Napoléon). 

Cherche 
Distributeur(s)

04/90.53.28.61
domainestephilomene@yahoo.com

12,00 €

GR: 50 - CIN: 50

HVE

15,5/20

HHH

en conversion
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rosé 2022

Château Paradis
Belle présentation pour cette robe pétale de rose éclatante. Le bouquet est ou-

vert, complexe et de caractère. Les notes florales et fruitées sont assorties d’ef-

fluves délicatement minéraux (silex, craie) voire d’herbe fraîche. Epurée et tendue, 

l’entrée de bouche donne le ton d’une cuvée franche et incisive. On apprécie sa 

vivacité omniprésente, sa finesse de trame, ses saveurs d’agrumes et sa finale 

longiligne et salivante qui donne envie d’y revenir. 

Domaine d’Eole 
Séduisante robe rose bonbon intense éclatante. Cette friandise olfac-
tive, délicatement parfumée, offre un registre floral (chèvrefeuille, lilas, 
violette) séduisant qui s’associe à des fragrances de confiseries (fraise 
tagada, cuberdon) et de petits fruits rouges. Tout est en place dans 
cette cuvée bien construite, équilibrée et élégante qui offre un fruité 
juteux (framboise, mandarine…), et une concentration de matière ap-
préciable. La finale est longiligne et relevée par une délicate acidité 
ascendante. 

Domaine Sainte Philomène - "Cuvée Capucine"
Jolie robe œil-de-perdrix éclatante. D’insistantes notes florales 
(chèvrefeuille, acacia, tilleul) et de bonbons aux fruits s’associent 
harmonieusement dans ce bouquet gourmand. La bouche ne tarde 
pas à confirmer les impression du nez avec une concentration de 
matière fruitée croquante et suave. Du gras et une délicate acidité 
omniprésente assurent l’équilibre et la fraîcheur d'un ensemble bien 
construit, ponctué d’une finale revigorante sur de délicats amers 
(groseille verte, rhubarbe).   

Cherche Distributeur(s) / Salons:  Wine Paris 
Vignerons Indépendants de Lille

Cherche 
Distributeur(s)

www.chateauparadis.com
welcome@chateauparadis.com

www.domainedeole.com
domaine@domainedeole.com

04/90.53.28.61
domainestephilomene@yahoo.com

12,50 €

7,90 €

SY - MOU - VER

GR: 60 - CIN: 25 - SY/CA/RO/COU: 15

GR: 60 - SY: 20 - CIN: 20

 

Bio

 

Bio

HVE

HVE

15,5/20

15,5/20

15/20

HHH

HH

HHHH

en conversion

Salons:  Wine Paris 
Millésime Bio Montpellier

http://www.chateauparadis.com
http://www.domainedeole.com


91

Coteaux d'Aix-en-Provence Rosé 2022

Domaine des Baoux 
Robe saumonée assez intense. Moyennement expressif, mais très suave et 

doucereux, ce bouquet enveloppé est une friandise olfactive. Les fleurs su-
crées, les bonbons aux fruits et les notes vanillées se livrent de concert dans 
un ensemble sudiste qui s’ouvre plus volontiers à l’aération. La bouche est 
savoureuse et fruitée à souhait. Elle offre une belle densité de matière, un 
bon équilibre gras/acidité et une finale large et longue à la fois. Un vin qui 
s’invite aisément à table.  

Cherche Distributeur(s) 
Salons:  Wine Paris - Prowein

04/42.92.51.12 
jc.rolland@lecellierdeguilles.com

8,00 €

GR - SY - CS

15/20

HHHH

Domaine Val de Caire - "Lou Cantaï "
Belle robe rose tendre de grand éclat. Notes florales (tilleul, chèvre-
feuille, citronnelle), agrumes frais et délicate minéralité s’expriment 
d’emblée dans ce bouquet rafraîchissant et engageant. Cette cuvée 
franche et aiguisée jouit d’une grande fraîcheur en bouche. On ap-
précie les insistantes saveurs d’agrumes dans un ensemble finement 
texturé et épuré. Aucun artifice ni lourdeur ne se retrouvent dans cette 
cuvée ponctuée d’une finale salivante.  

Cherche 
Distributeur(s)

www.valdecaire.com
valdecaire@gmail.com

12,00 €

GR: 50 - SY: 50 

 

Bio

15/20 HHH

Le Cellier d’Eguilles - "Ophélie" 
Belle robe éclatante, rose tendre. Ouvert et complexe sur des notes florales et 
fruitées (agrumes), le bouquet rafraîchissant et engageant est assorti de déli-
cates notes de minéralité voire d’épices douces. Un ensemble qui invite à la dé-
gustation. D’une concentration appréciable, franche et ciselée, cette cuvée tout 
en dentelle offre une belle fraîcheur aromatique. Les dégustateurs soulignent 
ses saveurs fruitées croquantes (agrumes, groseille blanche, pomme granny) et 
sa finale longiligne et digeste.   

Cherche Distributeur(s) 
Salons:  Wine Paris - Prowein

04/42.92.51.12 
jc.rolland@lecellierdeguilles.com

8,00 €

GR: 29 - SY: 71

14,5/20

HHH

http://www.valdecaire.com
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rosé 2021-2020

Domaine des Oullières - "Oh !"  - 2021 
Robe très pâle, œil-de-perdrix. Le bouquet, plus en finesse qu’en démons-
tration, n’en est pas moins complexe et engageant. Fleurs sucrées, fruits au 
sirop, délicate note miellée et de vanille s’y associent harmonieusement. 
La bouche est assez ample sur une vinosité intéressante. Très aromatique sur 
un fruité intact, elle jouit d’un bel équilibre d’ensemble et d’une fraîcheur 
omniprésente. Une cuvée assez ambitieuse qui pourra volontiers s’inviter à 
table.

Château Pigoudet  - "Signature" - 2020   
Robe saumonée assez intense. Le bouquet est ouvert et complexe. 
Les effluves fruités, de confiserie (guimauve, cuberdon) de viennoiseries 
voire de vanille s’associent dans un ensemble éloquent qui invite à la 
dégustation. La bouche est ample et ambitieuse, toutefois travaillée en 
finesse. Les saveurs de petits fruits rouges et d’agrumes sont assorties de 
notes briochées et de fruits secs à coque (boisé fin). Une délicate acidité 
omniprésente assure l’équilibre à cette cuvée riche, grasse et suave ponc-
tuée d’une finale beurrée, noisettée. Un vin de gastronomie. 

Cherche 
Distributeur(s)

Wine Time
Cherche Distributeur(s)

www.oullieres.com
contact@oullieres.com

www.pigoudet.com / www.boutique.pigoudet.com
pigoudet@pigoudet.com

13,90 €

GR:30 - SY: 40 - CIN: 10 - Caladoc: 20

GR: 50 - SY: 33 - CS: 17

HVE

HVE

15,5/20

16,5/20

HHH

HHH

http://www.oullieres.com
http://www.pigoudet.com
http://www.boutique.pigoudet.com
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rouge 2021

Château Calissanne - "Clos Victoire"
Splendide robe rubis grenat concentré, lumineuse et au disque fermé. Les dégus-
tateurs s’accordent pour souligner la complémentarité démontré par les senteurs 
de moka et tabac blond inspirées par l’élevage et la prégnance des effluves de 
fruits rouges et noirs mûrs (myrtille, cerise). Ce cru de haute tenue a emporté les 
suffrages pour ses nombreuses qualités parmi lesquelles un parfait respect du 
fruit, un superbe équilibre fraîcheur/moelleux et une concentration de matière 
qui le promet à un bel avenir. Les saveurs fruitées (mûre sauvage, bigarreaux) et 
épicées (garrigue, poivre) se combinent harmonieusement et la finale, dense et 
étoffée, prolonge le plaisir ressenti. Une superbe cuvée, qui fait honneur à son 
appellation.   

Domaine d’Eole  
Un beau rubis carmin profond à nuances bleutées sur le disque scin-
tille dans cette robe engageante. Complexe et chaleureux, ce bouquet 
démonstratif mêle les arômes de fruits rouges et noirs confiturés (bigar-
reaux, myrtille) à une douceur lactique charmeuse et à quelques accents 
d’épices de garrigue. La bouche n’est pas en reste. Ambitieuse dès 
l’attaque par sa concentration et la puissance de ses saveurs d’épices 
(poivre, genévrier, ciste) et de baies noires sauvages, elle s’impose par 
son volume et son bel équilibre vivacité/gras. Quelques amers réglissés 

complètent l’ensemble dans une finale à la fois chaleureuse et élégante, dont la per-
sistance aromatique a été très appréciée. Bravo !     

Cherche Distributeur(s) / Salons:  Prowein 
Wine Paris - Vinexpo - Singapour - Vinexpo New-York

Salons:  Wine Paris 
Millésime Bio Montpellier

www.chateau-calissanne.fr
commercial@chateau-calissanne.fr

www.domainedeole.com
domaine@domainedeole.com

17,50 €

SY: 70 - CS: 30 • 2023/27

GR: 45 - SY: 45 - CA: 10 • 2023/26

 

Bio

HVE

17/20

16,5/20

HHH

HHH

Domaine d'Eole

http://www.chateau-calissanne.fr
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rouge 2021

Domaine Vallon des Glauges - "Oddo"  
Robe grenat au disque ouvert à nuances violacées. Quelques notes 
d’épices et de fruits noirs complètent les accents floraux qui domi-
naient le nez à l’ouverture. Relevé par une fine acidité rafraîchissante, 
ce vin équilibré présente une trame fine et subtile, qui privilégie l’élé-
gance à l’opulence. On y retrouve de généreuses saveurs de fruits 
rouges (framboise, cerise, fraise), enveloppées de tanins presque to-
talement fondus dans la matière. Croquante, la finale se révèle épu-
rée et confirme la primauté du fruit. Un vin gourmand, à déguster au-
jourd’hui.     

Cherche Distributeur(s)
Salons:  Wine Paris - Prowein - Grand Tasting Paris

www.vallondesglauges.com
contact@vallondesglauges.com

15,50 €

GR: 40 - SY: 60 • 2023/24

 

Bio

14,5/20

HHH

Hostellerie des Vignerons du Pays d’Aix - "1924 L’Initiale"  
Un beau rouge cardinal éclatant scintille dans cette robe lumineuse, sans 
signe d’évolution. L’empreinte de l’élevage marque de son influence le 
premier nez (tabac, bois de santal, cèdre). Quelques notes fruitées appa-
raissent ensuite, assez timidement toutefois (cerise noire, mûre sauvage). 
La bouche laisse davantage de place au fruit (baies rouges et noires) et se 
voit enveloppée d’un beau gras. De trame légère cependant, elle privilégie 
l’élégance à la puissance. La finale, dont les tanins peuvent encore gagner 
quelque peu en fondu, se montre agréablement persistante.   

Cherche 
Distributeur(s)

www.hostelleriedesvinsderognes.com
caveaudevente@hvrognes

17,90 €

GR: 50 - SY: 50 •  2023/25

15,5/20 HHH

en conversion

http://www.vallondesglauges.com
http://www.hostelleriedesvinsderognes.com


95

Coteaux d'Aix-en-Provence Rouge 2020

Les Béates - "Les Béates"
Superbe robe rubis carminé intense, de grande densité. Profondeur et com-
plexité caractérisent ce bouquet démonstratif. Les arômes de réglisse, cacao 
et baies noires sauvages rivalisent d’expression, les épices apparaissant au fil 
de l’aération. En bouche, l’ambition s’affiche sans attendre. La parfaite com-
plémentarité des saveurs d’épices de garrigue, mûre, cassis et cerise se voit 
enveloppée d’élégants tanins partiellement patinés. La finale, longue et suave 
donne l’envie d’y revenir. Ce vin dense et étoffé possède de très beaux atouts 
pour évoluer favorablement. Paré pour la gastronomie, il fait honneur à son 
appellation. Très belle réussite.

Château de Vauclaire - "Cuvée Uldaric"
Robe lumineuse et avenante, rubis profond. Le nez ne tarde pas à dévoiler ses 
charmes. Puissamment dominé par une expression fruitée gourmande et enjô-
leuse, il exhale d’insistantes notes de cerises, fraises et myrtilles confiturées, as-
sorties de fines épices. Complexité et élégance, dans la douceur. Dès l’attaque, 
la bouche confirme les promesses du bouquet. L’expression d’un fruit mûr et 
concentré s’illustre par des saveurs de bigarreaux et coulis de mûre, les épices 
douces complétant ensuite l’ensemble. La douceur presque crémeuse de cette 
cuvée enveloppe une trame au grain serré et trouve son équilibre dans une fine 
acidité bienvenue. 

Cellier Saint-Augustin - "Les Caillas"
La robe dévoile un beau rubis profond. Le premier nez offre des accents va-
nillés et légèrement toastés, avant de laisser place à une expression fruitée 
de belle maturité (cerise noire, framboise, myrtille). L’enveloppement de 
ce vin puissant et chaleureux domine l’entrée de bouche. Rapidement, les 
saveurs de fruits confiturés (prune, figue, cerise) marquent leur empreinte, 
soutenues par des tanins nobles et gourmands, qui ne demandent qu’à 
finaliser leur patine. Un bel exercice de vinification a donné naissance à 
cette cuvée ambitieuse, parée pour la gastronomie. Longue finale sur le 
tabac blond et la crème de fruits noirs.    

Cherche Distributeur(s)
Salon:  Wine Paris

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

www.lesbeates.com
contact@lesbeates.com

www.chateaudevauclaire.com
adeline.sallier@chateaudevauclaire.com

www.celliersaintaugustin.fr
cellier.staugustin@orange.fr

20,00 €

12,90 €

9,00 €

SY: 40 - GR: 40 - CS: 20 • 2023/25

CS: 60 - SY: 30 - GR: 10 • 2023/25

GR: 50 - SY: 10 - CS: 40 • 2023/25

 

Bio

 

Bio HVE

HVE

16,5/20

16/20

15,5/20

HHH

HHH

HHHH

Cellier Saint-Augustin

en conversion

http://www.lesbeates.com
http://www.chateaudevauclaire.com
http://www.celliersaintaugustin.fr
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rouge 2020

Hostellerie des Vignerons du Pays d’Aix 
"Pierre de Taille" 

Belle robe rubis cerise sans réel signe d’évolution, brillante et limpide. Pro-
fond et chaleureux, le nez associe avec harmonie les senteurs de fruits noirs, 
épices et délicate minéralité. Les dégustateurs ont apprécié la trame as-
sez serrée de ce cru séveux et racé, dont la maturité fruitée (baies rouges 
et noires confiturées) trouve l’équilibre dans une acidité bien présente et 
quelques tanins structurants et partiellement fondus. Un vin bien construit, 
ponctué d’une finale légèrement réglissée.    

Les Béates - "Les Béatines" 
Un beau rubis grenat scintille dans cette robe lumineuse et engageante. 
Un panier de fruits gourmands et mûrs s’exprime dans ce nez exubérant, 
dominé par d’intenses senteurs de mûre, cerise noire et cassis. Quelques 
fragrances épicées complètent une palette aromatique au profil très char-
meur. La bouche ne déçoit pas. Privilégiant la franchise d’un fruité croquant 
et juteux, elle voit son support d’acidité présent de l’attaque à la finale équili-
brer une matière fruitée (baies rouges et noires) de grande maturité, presque 
confiturée. La trame souple et charmeuse de cette cuvée en fait un vin friand 
et joyeux, porté par une superbe énergie.  

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon:  Wine Paris

www.hostelleriedesvinsderognes.com
caveaudevente@hvrognes

www.lesbeates.com
contact@lesbeates.com

7,20 €

12,50 €

GR: 20 - SY: 40 - CS: 40 • 2023/25

GR: 40 - SY: 50 - CA: 10 • 2023/25

 

Bio

15/20

15/20

HHHH

HH

Château Virant

Domaine des Oullières - "Harmonie" 
Très belle robe carminée à reflets encore bleutés. Particulièrement char-
meur et démonstratif par l’association de ses senteurs de fruits confitu-
rés (cerise, framboise) et d’épices (poivre, garrigue), ce bouquet enga-
geant appelle la dégustation. La trame à la fois serrée et distinguée de 
ce vin très bien construit est soulignée. La fraîcheur y est préservée par 
une acidité présente de l’attaque à la finale. L’expression du fruit (baies 
rouges et noires mûres) s’y montre généreuse et l’enveloppe tannique 
est noble et gourmande. Ce vin complet est aujourd’hui un épanoui et 
charmeur.    

Cherche 
Distributeur(s)

www.oullieres.com
contact@oullieres.com

6,20 €

GR - SY - CS • 2023/26

HVE

15/20

HHHH

Les Béates
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rouge 2019

Château Virant - "Cuvée des Oliviers"
Très belle robe rubis profond, au disque fermé sans signe d’évolution. 
Le premier nez voit l’empreinte de l’élevage bien présente (tabac blond, 
cuir frais). L’expression de baies sauvages apparaît ensuite (mûre, bigar-
reaux). La bouche révèle d’emblée son ambition. Elle témoigne d’un 
bel exercice de vinification, qui a vu la matière fruitée confiturée (myr-
tilles, framboises, cerises) enveloppée de tanins extrêmement élégants 
et partiellement lissés. Finale salivante, légèrement caramélisée, dotée 
d’une belle persistance aromatique. Un cru accompli et étoffé.     

Domaine Val de Caire - "Lou Cantaï"
Superbe robe carmin profond à reflets grenat, de belle jeunesse encore. 
Puissamment minéral à l’ouverture (encre, graphite), ce nez au caractère 
affirmé évoque ensuite la réglisse, le cassis et les épices de garrigue. L’at-
taque confirme sans attendre l’ambition et la personnalité du bouquet. 
Une charpente partiellement fondue mais noble enveloppe une matière 
riche et concentrée. Les saveurs de baies sauvages (sureau, cassis) et 
d’épices se livrent de concert. Finale puissante et solidement tramée, qui 
peut encore fondre ses éléments. Un cru de belle évolution.      

Domaine La Cadenière - "Vallon d'Escale"
Jolie robe rubis soutenu, limpide et brillante. Privilégiant l’expression des 
arômes fruités gourmands (fraise, cerise, myrtille), ce nez gourmand invite à la 
dégustation. Ce vin franc et bien construit présente un profil épuré. Rafraîchi 
par son acidité revigorante, il confirme la prégnance fruitée du bouquet. 
On apprécie la chair et la concentration d’un ensemble aujourd’hui fondu, 
ponctué d’une finale chaleureuse sur les fruits cuits.   

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon:  Wine Paris

www.chateauvirant.com
contact@chateau-virant.com

www.valdecaire.com
valdecaire@gmail.com

www.domaine-la-cadeniere.com
la-cadeniere@wanadoo.fr

13,90 €

14,00 €

13,50 €

CS - SY • 2023/26

SY - CS • 2023/26

CS: 55 - SY: 45 • 2023/25

 

Bio

 

Bio

HVE

16,5/20

15,5/20

15/20

HHHH

HHH

HHH

La Cadenière

http://www.domaine-la-cadeniere.com
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rouge 2018

Domaine Naïs -  "Collection Naïs N°9"
Superbe robe rubis cerise, profonde et particulièrement concentrée. Ce nez 
extrêmement doux et enveloppant évoque dès l’ouverture d’insistants arômes 
de fruits au sirop (crème de mûre, cerise amarena), assortis d’épices douces 
et d’une subtile touche de boisé noble (tabac parfumé, caramel). La bouche, 
massive et concentrée, confirme les promesses du nez. Son expression fruitée 
chaleureuse (fruits rouges et noirs macérés) se voit enveloppée d’une char-
pente tannique de grande noblesse, presque fondue. La densité de matière et 
la distinction de cette cuvée de haute tenue en font un digne représentant de 
son appellation.        

Château Paradis - "Terre des Anges" 
Robe concentrée à reflets brique. Flatteur par ses notes confiturées in-
tactes (cerise, mûre, framboise), ce nez chaleureux évolue vers les fruits 
cuits et une douceur lactique qui invite à la dégustation. Ce vin épanoui 
offre aujourd’hui un bel équilibre acidité/gras. Son expression fruitée 
(baies rouges et noires) se montre séduisante, assortie de quelques 
épices qui confèrent à l’ensemble une belle vigueur. La finale, démons-
trative et persistante, ponctue dans l’élégance ce vin qui a atteint son 
apogée.    

Cherche Distributeur(s)
Salon:  Dison

Cherche Distributeur(s) / Salons:  Wine Paris 
Vignerons Indépendants de Lille

www.domainenais.fr
domainenais@gmail.com

www.chateauparadis.com
welcome@chateauparadis.com

19,90 €

23,90 €

GR: 33 - SY: 34 - CS: 33  •  2023/27

SY - GR - CS •  2023/24

 

Bio

 

Bio

HVE

HVE

17,5/20

15/20

HHHH

HH

Château Virant

en conversion

en conversion

http://www.domainenais.fr
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Coteaux d'Aix-en-Provence Rouge 2017-16

Château Montaurone - "Cuvée Excellence" 2017  
Très jolie robe carminée, de belle concentration. Les senteurs d’épices 
douces et de fruits macérés à l’eau-de-vie (kirsch, quetsche) dominent ce 
bouquet sudiste, chaleureux et démonstratif. Quelle jeunesse en bouche 
pour ce vin vigoureux, charnu et salivant, qui offre une belle concetration 
de matière et une expression fruitée intacte (prune, cerise). Il se voit en-
veloppée de tanins gourmands qui peuvent encore achever leur patine. 
Ce cru ambitieux a traversé les ans avec réussite.   

Domaine Beauchamp - "Temps d’Amphore" 2017 
Robe cerise de concentration appréciable, à l’évolution mesurée. 
Les dégustateurs soulignent l’élégance, la finesse de parfums et la fran-
chise de ce bouquet chatoyant, qui mêle les senteurs de fruits confiturés 
voire cuits (prune, cerise, figue) à quelques épices douces. Un nez enga-
geant. Ce vin franc et doté d’un beau gras a conservé une belle fraîcheur 
en bouche. Son fruité est intact et la texture en dentelles de l’ensemble 
révèle une grande élégance. La finale, suave et subtile, se montre fondue 
et épanouie. Finale sur la cerise confite et le cacao, agréablement persis-
tante.    

Château Virant - "Prestige" 2017
Robe rubis profond au disque fermé, à légers reflets d’évolution. Premier 
nez puissamment marqué par l’empreinte de l’élevage (moka, torréfac-
tion, grillé). À l’aération, quelques effluves lactiques (vanille) et confitu-
rées (fraise, cerise) complètent un bouquet démonstratif. Puissamment 
construit, s’appuyant sur une charpente tannique encore bien présente, 
ce vin corsé délivre un fruité mûr et concentré, qui se marie avec le re-
gistre boisé. Les dégustateurs soulignent l’ampleur et la richesse d’une 
cuvée dont la finale, large et opulente, impose une grande persistance, 
sur la réglisse et les épices.    

Villa Baulieu 2016
Splendide robe carminée, très concentrée. Les dégustateurs sont sous le charme de 
ce bouquet pommadé, qui exprime d’insistantes saveurs de fruits confiturés voire 
au sirop (mûre, bigarreaux, myrtille), enveloppées d’une touche d’épices douces et 
de boisé délicat (caramel). La bouche confirme dès l’attaque les promesses du nez. 
Séveuse et dotée d’une trame serrée, elle délivre un fruité exubérant (baies noires), 
soutenu par des tanins partiellement fondus d’une grande élégance. Travaillée en 
finesse, cette cuvée juteuse et croquante de fruit s’impose par sa distinction et son 
parfait équilibre. Longue finale cacaotée sur la cerise noire, qui n’a rien à craindre 
de l’évolution. Très belle réussite !  

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

www.chateau-montaurone.fr
administratif@chateau-montaurone.fr

www.domaine-beauchamp.com
domainebeauchamp@gmail.com

www.chateauvirant.com
contact@chateau-virant.com

11,50 €

24,00 €

19,60 €

SY - CS • 2023/25

SY: 90 - GR: 10 • 2023/24

CS - SY • 2023/25

SY: 60 - CS: 30 - GR: 10 • 2023/26

 

Bio

 

Bio

HVE

HVE

16/20

16,5/20

15,5/20

17,5/20

HHHH

HHH

HHH

HHH

en conversion

Cherche 
Distributeur(s)

www.villabaulieuvignoble.com
contact@pgadomaines.com 

44,00 €

http://www.chateau-montaurone.fr
http://www.domaine-beauchamp.com
http://www.villabaulieuvignoble.com
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Coteaux d'Aix-en-Provence Blanc 2022

Domaine d’Eole 
Jolie robe jaune doré léger, cristalline. On apprécie dès l’ouverture la gé-
nérosité olfactive de ce bouquet complexe et engageant, qui marie avec 
succès les accents minéraux aux notes de fruits jaunes et d’agrumes mûrs. 
La bouche confirme dès l’attaque les promesses du nez. Oscillant entre 
tension minérale et acidulée et une belle maturité fruitée, (pêche, necta-
rine, abricot), elle se voit soutenue par une acidité ciselée qui confère à 
l’ensemble un équilibre vivacité/gras très apprécié. Le plaisir et la sensa-
tion de fraîcheur se prolongent jusqu’en finale. Un vin franc et abouti, très 
harmonieux.    

Domaine Beauchamp - "L’Instant Blanc"
Un beau jaune pâle brillant irise cette robe cristalline. Premier nez de 
grande fraîcheur, associant les senteurs d’agrumes, de fleurs blanches et 
de confiserie à l’aération. Tonique et expressif, il invite à la dégustation. 
Ce cru racé et finement texturé maintient la bouche sous tension par sa 
jolie acidité omniprésente et ses légers amers très rafraîchissants. On ap-
précie les saveurs de pamplemousse, citron et petits fruits secs, dans un 
ensemble salivant, ponctué d’une finale sur l’amande fraîche. Belle per-
sonnalité pour une cuvée parée pour la gastronomie.     

Domaine Saint Savournin  
Belle robe pâle à reflets légèrement verdâtres, léger perlant au service. 
Extrêmement parfumé et séduisant, le bouquet s’ouvre sur une présence 
florale appuyée (lilas, violette), puis laisse s’exprimer une palette fruitée 
mûre (poire, pêche) et de confiserie à l’ananas. Un ensemble enjôleur!  
Ce vin s’apparente à une friandise. Gourmand, précis, généreux en sa-
veurs florales et fruitées, de texture aérienne, il oscille entre fraîcheur 
d’agrumes et trame fruitée plus mûre. Son équilibre vivacité/gras est 
présent. On apprécie le volume et la persistance d’une finale séveuse, 
qui donne envie d’y revenir.   

Salons:  Wine Paris 
Millésime Bio Montpellier

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

www.domainedeole.com
domaine@domainedeole.com

www.domaine-beauchamp.com
domainebeauchamp@gmail.com

www.domainesaintsavournin.com
wine.saintsavournin@yahoo.com

15,00 €

10,00 €

VER: 60 - GR bl: 40

Gr bl: 70 - VER: 30

GR: 40 - SAU: 30 - VER: 30

 

Bio

 

Bio

HVE

16/20

16/20

15,5/20

HHH

HHH

HHHH
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Domaine d'Eole

http://www.domaine-beauchamp.com
http://www.domainesaintsavournin.com
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Château Paradis - "Terre des Anges"
Jolie robe jaune pâle, lumineuse et limpide, avec un léger per-
lant à l’ouverture. Particulièrement tonique par ses puissantes 
notes d’agrumes (citron, pamplemousse) et fruits blancs frais 
(pomme granny), ce nez séduisant appelle la dégustation. Tout 
est bien en place dans ce cru franc et élégant. L’attaque, vive et 
épurée, se voit suivie d’un milieu de bouche qui gagne en ma-
turité et ampleur, l’ensemble présentant un très bel équilibre 
vivacité/moelleux, qui se prolonge jusqu’en finale. 

Cherche Distributeur(s) / Salons:  Wine Paris 
Vignerons Indépendants de Lille

www.chateauparadis.com
welcome@chateauparadis.com

16,90 €

SAU bl - VER 

 

Bio HVE

15,5/20

HHH

Coteaux d'Aix-en-Provence Blanc 2022

Château Calissanne - "Clos Victoire" 
Robe pâle lumineuse à reflets légèrement verdâtres. Dès le premier nez, les 
arômes de fruits jaunes, de petits fruits secs à coque et de vanille s’associent 
pour offrir à ce bouquet un profil enveloppant et étoffé. La bouche est à l’ave-
nant. Un élevage maîtrisé lui a apporté complexité aromatique (amande, noi-
sette, léger fumé). Une délicate acidité maintient la tension nécessaire et ap-
porte l’équilibre. La finale, ample, riche et large, séduit par sa persistance. 
Elle s’exprime sur le beurre de noisette.  

Cherche Distributeur(s) / Salons:  Prowein 
Wine Paris - Vinexpo - Singapour - Vinexpo New-York

www.chateau-calissanne.fr
commercial@chateau-calissanne.fr

15,90 €

RO: 90 - SEM: 10

HVE

15/20

HHH

en conversion
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Coteaux d'Aix-en-Provence Blanc 2021-2015

Villa Beaulieu 2015  
Surprenante robe jaune pâle, brillante et limpide. Livrant d'emblée une 
grande fraîcheur olfactive, le bouquet s’exprime sur la pomme fraîche, 
les herbes aromatiques et une subtile touche minérale. La bouche, 
épurée et longiligne, confirme l’impression de vivacité. Elle a conservé 
une grande jeunesse et délivre de généreuses saveurs d’agrumes et de 
fruits blancs. Une belle acidité accompagne la dégustation jusqu’en fi-
nale. Un cru élégant et très digeste, qui a traversé les ans avec bonheur.      

Domaine La Cadenière - "Vallon d’Escale" 2021
Robe or pailleté soutenu, lumineuse. Plutôt sur la réserve au premier nez, le 
bouquet s’exprime ensuite davantage et exhale de fins arômes de fleurs 
blanches, agrumes et herbes aromatiques. Porté par une belle acidité présente 
de l’attaque à la finale, cette bouche épurée et incisive se livre sur les agrumes 
et les fruits blancs frais. On apprécie la tension en bouche d’un ensemble très 
élégant et digeste, dont la finale, ciselée, se révèle longiligne et salivante. Belle 
réussite.   

Domaine Naïs - "Symphonie de Naïs" 2021
Jolie robe jaune paille de grand éclat. Charmeur et parfumé, le bouquet 

suave délivre dès l’ouverture ses arômes de fruits blancs mûrs (poire, 

pêche), assortis d’une touche vanillée engageante. Le travail d’élevage 

s’exprime par d’insistantes saveurs de fruits blancs mûrs voire caraméli-

sés et de petits fruits secs à coque. La texture se montre large et grasse, 

enjôleuse. Finale enveloppante, presque crémeuse.  

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon:  Wine Paris

Cherche Distributeur(s)
Salon:  Dison

www.villabaulieuvignoble.com
contact@pgadomaines.com 

www.domaine-la-cadeniere.com
la-cadeniere@wanadoo.fr

www.domainenais.fr
domainenais@gmail.com

44,00 €

13,50 €

10,50 €

RO: 60 - SAU bl: 40

SAU bl: 80 - RO: 20

VER/RO: 98 - CL: 2

 

Bio

 

Bio HVE

16/20

15,5/20

15/20
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n
s Les vins rosés des Coteaux d'Aix en Provence accompagnent un apéritif convivial et les plus charnus 

apporteront une note de fraîcheur à quelques plats simples et petits en-cas divers.
 Les vins rouges, parfois chaleureux et qu’il est prudent de servir aux alentours de 18°C, jouent de leur 

structure pour accompagner des plats mijotés et onctueux. L’osso bucco se 
prête particulièrement bien à cette alliance. Le lapin aux pruneaux convient 
bien aux cuvées plus matures, car les pruneaux épousent les arômes de 
fruits séchés. Un chevreau tout juste rôti, légèrement épicé et aromatisé de 
laurier, s’harmonisera avec ses tanins. Servi avec un gibier à poils comme le 
sanglier, il apportera une note chaude et sudiste aux repas d’automne et 
d’hiver. En fin de repas, les rouges les plus puissants et les Baux-de-Provence 
aimeront les saveurs relevées et fortes. Ils se marient volontiers avec les 
fromages affinés de Bourgogne comme l’Epoisses ou le Cîteaux.

Domaine d'Eole

en conversion



103

Indication géographique Protégée Blanc

Domaine Fonscolombe 2021 
Eclantante robe jaune de Naples pâle. Le bouquet est franc, frais et com-
plexe à la fois. Aux fragrances de citronnelle et d'agrumes s'associent 
quelques notes délictement minérales (silex, craie, bourgeon de cassis). 
Un ensemble de caractère qui invite à la dégustation. Séveuse et revi-
gorante, l'entrée de bouche, sur ses saveurs d'agrumes frais,  donne le 
ton d'une cuvée tranchante, aiguisée comme une lame. Les dégustateurs 
soulignent la tension omniprésente et la finale longiligne et salivante sur 
le bonbon Napoléon. Un vin de gastronomie.

Domaine de Métifiot - "Les Essentiels" 2022
Eclatante robe pâle à reflets doré léger. Le bouquet est aérien et frais. Les 
notes florales (fleurs blanches, citronnelle) et d'agrumes sont rejointes à 
l'aération par quelques effluves plus doucereux de confiserie. L'entrée de 
bouche, franche et épurée, tient les promesses du nez par sa grande fraîcheur 
aromatique. Les saveurs d'agrumes frais s'y expriment sans retenue dans un 
ensemble finement texturé et salivant. Un vin sans artifice, gourmand à sou-
hait sur son fruité juvéline. On y revient volontiers. 

Domaine Saint-Savournin - "Cure-Bourse" - 2022
Robe très pâle à reflets verdâtres. Un léger perlé au service. Le bouquet 
printannier est ouvert et parfumé sur les fleurs sucrées, une belle corbeille 
de fruits blancs voire exotiques et la confiserie (guimauve, bonbon vanillé). 
La bouche est ample et juteuse sur un fruité bien mûr et croquant (pêche, 
poire, lichee, pamplemousse...). On apprécie la richesse et la suavité d'une 
cuvée enveloppée qui ne souffre toutefois d'aucune lourdeur, la finale, large 
et longue à la fois, étant relevée par une délicate acidité ascendante. Une 
friandise! 

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

www.fonscolombe.fr
cave@fonscolombe.fr

www.domainedemetifiot.fr
contact@domainedemetifiot.fr

www.domainesaintsavournin.com
wine.saintsavournin@yahoo.com

8,00 €

15,00 €

8,50 €

SAU bl: 60 - VER: 40

RO - VIO - CH - GR bl - ROU

SAU: 100
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15,5/20
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t De roséwijnen vergezellen een gezellig aperitief en de meest vlezige zullen een frisse toets geven aan
eenvoudige gerechten en diverse tussendoortjes.
De rode wijnen, die soms warm zijn en best rond de 18°C geserveerd worden, spelen met hun structuur om ges-

toofde en smeuïge gerechten te vergezellen. Osso buco leent zich bijzonder 
goed voor deze combinatie. Konijn met pruimen is geschikt bij rijpere cu-
vées, want de pruimen gaan goed samen met de aroma's van gedroogd fruit. 
Licht gebraden geitenjong, lichtjes gekruid en op smaak gebracht met laurier, 
zal harmoniëren met de tannines. Geserveerd bij haarwild, zoals everzwijn, 
zal de wijn een warme zuidelijke toets geven aan herfst- en wintermaaltijden. 
Aan het einde van de maaltijd houden de krachtigste rode wijnen en de 
Baux-de-Provence van sterke en pittige smaken. Ze harm niëren goed met 
gerijpte kazen van Bourgogne, zoals Epoisses of Cîteaux.

en conversion

http://www.fonscolombe.fr
http://www.domainedemetifiot.fr
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IGP & Vins de France

Domaine Fonscolombe - IGP Rosé 2022
Robe très pâle, pétale de rose. Quelle friandise olfactive! Les effluves de 
fleurs printanières et les notes de confiseries (bonbon à la violette, cu-
berdon) rivalisent d’expression dans ce bouquet particulièrement parfumé 
et engageant. La bouche est juteuse, croquante d’un fruité gourmand et 
salivant. Les dégustateurs soulignent une belle densité de matière et sur-
tout le bel équilibre gras/acidité d’une cuvée parfaitement construite et 
savoureuse. La finale est longiligne et salivante. On y revient volontiers.  

Domaine du Grand Fontanille - IGP Alpilles - 2017 
Belle robe cerise intense sans signes d’évolution. Le bouquet est ouvert, 
complexe et de caractère. Les notes de fruits noirs (cassis, mûres sauvages, 
sureau), d’épices, de grillé voire de minéralité s’y expriment de concert dans 
un ensemble très éloquent qui invite au voyage. La bouche est dense et 
très aromatique. Cette cuvée a traversé les ans avec bonheur. Quelque peu 
assagie aujourd’hui, sur des tanins partiellement lissés, elle offre une bouche 
suave ou s’associent les saveurs fruitées et épicées. La finale est large et 
revigorante sur de délicats amers cacaotés. Un vin prêt à affronter une belle 
grillade. Bravo.   

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche Distributeur(s)
Salon: Vignerons Indépendants de Strasbourg

www.fonscolombe.fr
cave@fonscolombe.fr

www.domaine-fontanille.fr
mail@domaine-fontanille.fr

8,00 €

13,80 €

ME: 60 - Caladoc: 40

SY: 100 • 2023/25
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La Chapelle Saint Bacchi - "Cuvée Orus"
VdF Blanc 2022

Splendide robe ensoleillée, dorée intense. Le bouquet est ouvert et suave, 
particulièrement charmeur sur ses notes de fleurs sucrées et une corbeille de 
fruits jaunes et exotiques bien garnie (pêche de vigne, abricot, mangue…). 
La bouche est gourmande et juteuse sur des saveurs fruitées croquantes. 
Beaucoup de gras mais une délicate acidité omniprésente assure un équilibre 
appréciable à un ensemble très aromatique et convivial à souhait. Une friandise 
qui magnifie son cépage.  

La Chapelle Saint Bacchi - "Terre et Mer"
VdF Rouge 2022

Éclatante robe assez concentrée, rubis carmin au disque violacé. Quel fruité 
chatoyant et gourmand dans ce bouquet au fruité intense, très engageant (vio-
lette, framboise, grenade, bigarreaux, myrtilles…). Une délicate note lactique 
voire de guimauve apporte de la douceur à l’aération. La  bouche friande et 
gouleyante tient les promesses du nez. Finement texturée, sur un fruité intense 
et d’une rondeur sans pareil, cette cuvée conviviale et de grand charme est à 
partager et à croquer sur son fruité juvénile. Mission accomplie. 

Couleur Vin
Salon:  Stavelot

Couleur Vin
Salon:  Stavelot

06/12.63.33.88
valensisi.christian@neuf.fr

06/12.63.33.88
valensisi.christian@neuf.fr

14,00 €

14,00 €

VIO: 100

Tempranillo: 100 • 2023/24
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Facebook: Domaine des Olivedes
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Les Baux-de-Provence
des vins à l’image de leur terroir singulier

&

 Il est des lieux où 
la brutalité des paysages a 
quelque chose de doux et où 
l’ardent caractère d’un terroir 
promet des vins d’une finesse 
parfaite. Ici, au cœur de l’AOP 
Les Baux-de-Provence, il faut 
s’allier avec le maître des 
lieux: le mistral. Il est le té-
moin intemporel du travail 
respectueux des hommes à la 
vigne.
 Vivre dans un tel 
écrin de nature pousse à ai-
mer sa terre et à l’écouter 
attentivement. Patrimoine 
culturel, garrigue, oliviers et rangées de vignes à 
perte de vue forgent le panorama cette appella-
tion située en plein cœur des Alpilles.

 Inspirantes et lumineuses, elle forment 
un incroyable panorama ponctué de roches cal-
caires, balayé par les vignes et dévoilant l’immen-
sité des oliveraies surplombées de cyprès qui 
donnent l’impression de toucher le ciel.
 C’est dans ce paysage aux mille mer-
veilles que se dessine le village des Baux-de-Pro-
vence. Ici, en haut du précipice vertigineux d'un 
des "Plus Beaux Village de France", au milieu des 
majestueuses ruines de sa forteresse, on aperçoit 
les vignes de l’appellation Les Baux-de-Provence.
 Le vignoble occupe les versants Nord et 
Sud des Alpilles, sur une bande de 30 kilomètres 
qui regroupe huit villages: Les Baux-de-Provence, 
Fontvieille, Maussane-les-Alpilles, Mouriès, Para-
dou, Eygalières, Saint-Etienne-du-Grès et Saint-
Rémy-de-Provence.
 Ici, onze domaines forment 243 hectares 
de vignes. La nature a bien fait les choses et les 
vignerons bénéficient tous de parcelles isolées.

 Les producteurs ont placé le respect de 
l’environnement au cœur de leur travail quoti-
dien. Ainsi, l’AOP a la fierté de compter 100 % 
de sa surface cultivée en agriculture biologique, 
raisonnée ou encore en biodynamie.
 Très charnus, les rouges (48% de l’ap-
pellation) sont à l’image du paysage qui les 
voit naître: sauvages et puissants. Une robe très 
sombre, une matière dense: le soleil a donné à 
ces vins une âme chaleureuse.
 Les rosés (45%) des Baux-de-Provence 
sont avant tout des vins destinés à la table.
 S’agissant majoritairement de rosés de 
saignée, la robe arbore des nuances de rose 
assez soutenues. La vivacité surprend et révèle 
gourmandise et complexité. 
 Les vins blancs (7%) de l’appellation 
offrent une large palette aromatique: notes de 
miel et de fruits exotiques, arômes de pêche et 
d’agrumes, et parfois même une légère amer-
tume. La bouche se caractérise par sa fraîcheur et 
libère toute sa minéralité et sa richesse. 

Château d'Estoublon
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De Baux de Provence
wijnen die hun uniek terroir weerspiegelen

&

 Er zijn plaatsen waar de wreedheid van 
het landschap iets zachts heeft en waar het vurige 
karakter van een terroir wijnen van een perfecte 
finesse voorziet.. Hier in het hartje van de AOP 
Les-Baux-de-Provence, is het noodzakelijk een 
bondgenootschap te sluiten met de meester van 
de regio: de Mistral. Hij is de tijdloze getuige van 
het respectvolle werk van mensen in de wijngaard.
In zo’n natuurlijke omgeving wonen, moedigt de 
mens aan om van je land te houden en er met veel 
aandacht naar te luisteren. Cultureel erfgoed, gar-
rigue, olijfbomen en rangen wijnstokken zover het 
oog kan reiken, smeden het panorama van deze 
appellatie in het hart van de Alpilles.
 Ze vormen, door de inspirerende invloed 
en het lichtgevend aspect, een ongelooflijk pa-
norama, onderbroken door kalksteenrotsen die 
zijn weggeveegd door wijnstokken en onthullen 
de onmetelijkheid van de olijfboomgaarden die 

overhangen worden door cipressen, die de indruk 
wekken de hemel te raken.
 Het is in dit landschap van duizend won-
deren dat het dorp Les-Baux-de-Provence vorm 
krijgt. Hier, op de top van de duizelingwekkende 
afgrond van één van de "Mooiste Dorpen van 
Frankrijk", te midden van de majestueuze ruïnes 
van het fort, ziet u de wijngaarden van Les Baux-
de-Provence.
 De wijngaard beslaat de noordelijke en 
zuidelijke hellingen van de Alpilles, op een strook 
van 30 km die acht dorpen omvat: Les Baux-de-
Provence, Fontvieille, Maussane-les-Alpilles, Mou-
riès, Paradou, Eygalières, Saint-Etienne-du-Grès 
en Saint-Remy-de-Provence. Hier vormen elf land-
goederen 243 Ha wijnstokken. De natuur heeft 
goed gewerkt en de wijnbouwers genieten alle-
maal van geïsoleerde percelen.
 Het respect voor het milieu hebben 
de producenten centraal gesteld in hun dageli-

jks werk. Zodoende is de AOP er trots op 
dat 100% van haar gecultiveerde areaal uit 
biologische, duurzame of biodynamische 
landbouw bestaat.
  De rode wijnen (48% van de ap-
pellatie) zijn zeer vlezig en weerspiegelen 
het landschap waarin ze zijn geboren: wild 
en krachtig. Een zeer donkere kleur, een di-
chte substantie: de zon heeft deze wijnen 
een warme ziel gegeven.
  De rosés (45%) van Baux-de-
Provence zijn vooral culinaire wijnen. Omdat 
het voornamelijk over rosé de saignée gaat, 
bevat de kleur diepere roze tinten. De le-
vendigheid verrast en onthult gulheid en 
complexiteit.
  De witte wijnen (7%) van de ap-
pellatie bieden een breed aromatisch palet: 
hints van honing en exotisch fruit, aroma’s 
van perzik en citrusvruchten met soms wel 
een lichte waarneembare bitterheid. De 
smaak wordt gekenmerkt door zijn frisheid 
en geeft al zijn mineraliteit en rijkdom vrij.  
 

Château Romanin
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Les Baux-de-Provence Rouge 2021

Les Baux de Provence Rouge 2020

Mas de la Dame - "Coin Caché" 
Splendide robe grenat pourpre violacé, très concentrée. D’insistantes senteurs de 
fruits noirs au sirop (mûre, myrtille, cassis) envahissent un premier nez enveloppé et 

démonstratif, complété à l’aération d’une touche de cacao, cerise noire et tabac 
blond. Un bouquet complexe et engageant. La bouche est à l’avenant. Puissante 

et élégante à la fois, elle séduit par sa densité de matière, la parfaite complé-
mentarité de ses saveurs de fruits rouges et noirs confiturés et son bel équi-

libre fraîcheur/maturité. Les tanins, jeunes mais gourmands, ne demandant qu’à 
se fondre; ils enveloppent et soutiennent dans la distinction un ensemble richement 
doté et de belle évolution. Un très grand vin.   

Mas de la Dame - "Le Vallon des Amants" 
Magnifique robe presque d’encre au disque fermé. Un énorme bouquet, 
exubérant et distingué, qui associe les senteurs liées à l’élevage (tabac, 
cuir frais) et une expression fruitée exubérante (baies noires confiturées). 
Quelques épices de garrigue complètent l’ensemble à l’aération. Les 
dégustateurs soulignent unanimement l’élégance, la concentration et 
l’exubérance de saveurs fruitées et épicées de ce vin richement doté, 
dont le gras équilibre la vigueur. De puissantes saveurs de fruits confi-

turés (bigarreaux, mûre) s’associent à la réglisse et au cacao. Longue finale racée, 
portée par de fins et agréables amers.    

Mas de Gourgonnier - "Clés du Paradis"
Jolie robe rubis profond de concentration appréciable. Premier 
nez sur les effluves de moka et torréfaction puis l’expression des 
fruits (baies noires) et des épices complètent une palette aro-
matique diversifiée et démonstrative. Dense et charnue, cette 
bouche ambitieuse voit sa matière fruitée généreuse (bigar-
reaux, mûre, myrtille) enveloppée de fines marques d’élevage. 
La concentration est exemplaire et la distinction est soulignée 

de l’attaque à la finale par une texture salivante, ciselée et démonstrative à la fois. Un vin 
extrêmement gourmand, de belle évolution.   

P&A Gelin - Assenmaker - Wauquier

P&A Gelin - Assenmaker - Wauquier

le Repaire du Sommelier
Cherche Distributeur(s)

www.masdeladame.com
masdeladame@masdeladame.com

www.masdeladame.com
masdeladame@masdeladame.com

www.gourgonnier.com
contact@gourgonnier.com

19,40 €

GR: 80 - SY: 20 • 2024/27

SY - CA - MOU - CS • 2023/27

GR: 40 - SY: 40 - CS: 20 • 2023/26
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Lors de notre passage, les crus du millésime 2021 étaient encore en cours d’élevage chez la plupart des producteurs. 
Voici toutefois une excellente référence déjà disponible.

Mas de la Dame Caroline Missoffe et Anne Poniatowski

http://www.masdeladame.com
http://www.gourgonnier.com
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Les Baux-de-Provence Rouge 2020

Domaine de la Vallongue - "Garrigues"
Très jolie robe rubis grenat de belle jeunesse encore. Puissamment 
parfumé par ses effluves d’épices de garrigue et de fruits noirs confi-
turés voire au sirop (cassis, myrtille, mûre sauvage), ce nez complexe 
évolue à l’aération vers une fine minéralité (encre, graphite). On ap-
précie dès l’attaque le gras et le velouté de cette cuvée sudiste, où 
s’associent les saveurs de baies noires et d’épices douces. Le milieu 
de bouche confirme une texture presque sphérique et la finale, racée 
et relevée par de fins amers réglissés, séduit par sa longueur et son 
étoffe.  

Domaine de Métiflot 
Superbe robe rubis carmin, lumineuse et de belle concentration. Com-
plexe et très engageant par sa belle complémentarité d’arômes (ré-
glisse, épices douces, cerise noire confite, cacao), ce nez exubérant et 
enrobé appelle la dégustation. Charnu et construit sur un bel équilibre 
acidité/gras, ce vin vigoureux ne pêche par aucun excès de chaleur. Son 
expression fruitée (baies rouges et noires) se montre généreuse et de 
fins tanins presque patinés enveloppent l’ensemble. Ce vin franc offre 
une finale salivante qui donne envie d’y revenir.    

Mas Sainte Berthe - "Tradition" 
Splendide robe cerise moyennement concentrée, au disque ouvert. 
Doucereux et confituré, le nez souligne les arômes de fruits rouges 
(fraise cuite, cerise, framboise) et les notes lactiques de grande dou-
ceur (yaourt, crème). On a ici privilégié la gourmandise et un fruité 
croquant. La texture de ce vin friand se montre délicate, les tanins se 
révèlent fondus et les saveurs de fruits rouges mûrs sont prégnantes 
et rafraîchies par une jolie acidité; un vin digeste, à son apogée et de 
grande franchise. Mission accomplie !  

Cherche 
Distributeur(s)

Cherche 
Distributeur(s)

Willy Goorden

www.lavallongue.com
contact@lavallongue.com

www.domainedemetifiot.fr
contact@domainedemetifiot.fr

www.massainteberthe.com
mas@sainteberthe.com

16,50 €

28,00 €

GR: 20 - SY: 60 - CS: 20 • 2023/25

GR - SY - CS • 2023/25

GR: 45 - SY: 27 - CS: 28 • 2023/24
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Château Romanin Domaine de La Vallongue

en conversion

http://www.lavallongue.com
http://www.domainedemetifiot.fr
http://www.massainteberthe.com
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Les Baux-de-Provence Rouge 2019

Mas de la Dame - "La Stèle"  
Un beau carmin profond et brillant scintille dans cette robe prometteuse. 
De grande complexité, ce puissant bouquet démonstratif voit les arômes liés 
à un élevage mesuré (tabac blond, cuir frais) envelopper un fruité intense et 
charmeur (cerise noire confite, gelée de mûre et de myrtille) et une présence 
d’épices douces prégnante. Un ensemble très enjôleur! Finesse et profon-
deur sont au rendez-vous de ce grand vin sans surextraction, qui associe 
concentration de matière, élégance de tanins et expression fruitée (cassis, 
mûre sauvage, cerise noire) respectée par un élevage parfaitement dosé. 
Très longue finale, suave, en queue de paon. Bravo !   

Domaine des Terres Blanches 
Robe rubis profond, brillante et sans réel signe d’évolution. Généreux et 
distingué à la fois, le bouquet mêle les arômes d’épices de garrigue (girofle, 
thym, laurier) et de fruits noirs mûrs voire confiturés. Une délicate touche 
de prune et de figue apparaît à l’aération, dans un ensemble élégant. Les 
dégustateurs soulignent d’emblée la trame serrée, l’équilibre vivacité/gras 
et l’exubérance de saveurs fruitées (cassis, mûre, griotte) et épicées (poivre, 
garrigue) de cette bouche puissante et distinguée à fois. Finale ample et 
persistante, relevée par de fins amers réglissés pour un vin complet et sub-
tilement minéral. Bravo.    

Château Romanin - "La Chapelle"  
Superbe robe dense et de grande jeunesse, rubis grenat à reflets encore bleutés 
sur le disque. Lactique et presque crémeux par ses exubérants arômes de fruits 
rouges et noirs au sirop (griotte, mûre) et ses délicates notes d’épices douces, 
ce nez enveloppé se révèle très engageant. Cette cuvée séduit sans attendre 
par sa franchise d’expression, sa trame délicate et une grande fraîcheur, illustrée 
par de puissantes saveurs de fruits rouges et noirs. La sensation d’élégance et 
de vigueur se prolonge jusqu’en finale. Un vin croquant de fruit et salivant, de 
grande franchise, qui donne irrésistiblement l’envie d’y revenir.    

P&A Gelin - Assenmaker - Wauquier

Cherche 
Distributeur(s)

Vajra

www.masdeladame.com
masdeladame@masdeladame.com

www.terresblanches.com
contact@lavallongue.com

www.chateauromanin.com
accueil@chateauromanin.fr

17,50 €

SY - CS • 2023/27

GR: 30 - SY: 50 - MOU: 10 - CS: 10 • 2023/26

SY: 82 - CS: 12 - MOU: 6 • 2023/25
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Château Romanin

http://www.terresblanches.com
http://www.chateauromanin.com


110

Les Baux-de-Provence Rouge 2018-16

Mas Sainte Berthe - "La Chapelle" - 2018
Splendide robe rubis très profond de grande jeunesse encore et très concentrée. 
Quelle magnifique élégance dans ce nez enveloppé, qui marie avec bonheur les 
arômes de fruits au sirop (cerise  noire, myrtille), le cacao et un boisé délicat. 
Un bouquet distingué qui invite à la dégustation. La bouche, charnue, élégante 
et puissante à la fois, confirme dès l’attaque l’ambition de ce cru de haute tenue, 
dont l’expression fruitée intacte (mûre sauvage, bigarreaux) et les fragrances épi-
cées maintiennent l’ensemble sous une tension omniprésente et rafraîchissante. 
Des tanins gourmands et partiellement lissés, au service du fruit, augurent d’un 
beau potentiel encore. Un très beau vin. 

Château d'Estoublon - 2018
Belle robe carminée intense, ne présentant pas de réels signes d’évolution. Ce 
bouquet au caractère affirmé a emporté les suffrages par ses puissantes senteurs 
d’épices, de minéralité et de baies noires sauvages. Sa complexité et son élégance 
appellent la dégustation. Ambitieux par sa trame serrée, ce vin sérieux et ne cédant 
pas à la facilité s’appuie sur une belle acidité, des tanins encore assez jeunes et une 
expression d’épices de garrigue et de baies noires sauvages prégnante. Structu-
rée, la trame peut encore patiner ses contours. Longue finale à la fois cacaotée et 
épicée.     

Salon: Wine Paris www.estoublon.com
contact@estoublon.com

GR: 32 - SY: 45 - CS: 23 • 2023/26

SY - MOU - GR - CS • 2023/26
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Domaine Baumanière - "Affectif,ive" - 2016
Formidable robe incroyablement jeune, grenat pourpre profond au disque fermé. 
Le premier nez est dominé par les senteurs liées à l’élevage (boisé noble, tabac 
blond, cuir frais). Au fil de l’aération, les effluves de fruits noirs confiturés (gelée 
de mûres, myrtilles, cerises) et d’épices douces complètent un ensemble exubé-
rant et charmeur. Associant finesse de texture et concentration de matière, cette 
cuvée chaleureuse extrêmement aromatique confirme d’emblée les promesses 
du nez. On y retrouve une harmonieuse association entre saveurs réglissées, de 
fruits noirs et d’épices, l’ensemble se voyant enveloppé de tanins nobles et gour-
mands, qui peuvent encore patiner leurs contours. Ce vin n’a pris aucune ride, il 
est promis à une belle évolution encore. Bravo !  

Cherche 
Distributeur(s)

www.laffectif.com
contact@laffectif.com  -  secretariat@baumaniere.com

23,00 €

GR: 70 - SY: 30 • 2023/25
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Willy Goorden www.massainteberthe.com
mas@sainteberthe.com

 

Bioen conversion

Château Romanin

http://www.estoublon.com
http://www.laffectif.com
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Château Romanin - Grand Vin Rosé
Robe extrêmement pâle, pétale de rose. La fraîcheur olfactive s’exprime d’em-
blée, sous le visage de notes d’agrumes, de pomme verte et de groseille à ma-
quereau. Ce nez incisif assure un profil à la fois distingué et tonique. Riche et 
opulente, l’attaque annonce un vin concentré, suave et racé. La maturité de la 
matière s’y exprime par d’intenses saveurs de fruits blancs. En finale, l’ensemble 
se resserre sur une belle acidité revigorante. Un vin complet et très bien construit, 
paré pour la gastronomie.    

Domaine des Terres Blanches
Robe œil-de-perdrix, à légères nuances saumonées. On apprécie dès l’ou-
verture la puissance et l’élégance des senteurs d’agrumes mûrs et de fruits 
blancs (pomme, poire) de ce nez exubérant qui invite à la dégustation. 
Un rosé de gastronomie! Les dégustateurs soulignent la vinosité importante 
de cette cuvée richement dotée, dont les saveurs d’agrumes et de fruits 
blancs s’expriment sans réserve. La trame de l’ensemble, serrée et ample, ré-
vèle une certaine opulence, équilibrée par un joli support d’acidité, présent 
de l’attaque à la finale. Belle réussite! 

Vajra

Cherche 
Distributeur(s)

www.chateauromanin.com
accueil@chateauromanin.fr

www.terresblanches.com
contact@lavallongue.com

15,50 €

GR: 73 - SY: 11 - MOU: 16

GR: 40 - CIN: 20 - MOU: 10 -  SY: 10 - ROL: 10 - COU: 10
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Mas de Gourgonnier - "Tradition"
Belle robe soutenue à nuances saumon. Quelques effluves de biscuit et 
de vanille s’expriment au premier nez, assorties d’une fine minéralité et 
de quelques notes de fruits secs (amande, frangipane). Attaque vive et 
charnue, témoignant d’une concentration appréciable, suivie d’un mi-
lieu de bouche où les saveurs de fruits blancs se livrent sans retenue. 
L’équilibre acidité/gras et au rendez-vous et la finale se resserre sur une 
jolie tension qui prolonge le plaisir de dégustation.   

9,50 €

GR: 60 - CA: 20 - ROU: 10 - CIN: 10

15,5/20 HHHH

Mas Sainte Berthe
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le Repaire du Sommelier
Cherche Distributeur(s)

www.gourgonnier.com
contact@gourgonnier.com

 

Bio

Château Romanin

http://www.gourgonnier.com
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Les Baux de Provence Blanc 2021

Domaine Baumanière - "l'affectif"
Jolie robe rose tendre, limpide et brillante. Quelque peu réservé actuel-
lement, le nez se montre friand et aérien, délivrant au fil de l’aération 
quelques effluves de confiserie (bonbon à la framboise). La bouche séduit 
par sa finesse de chair et sa trame assez serrée. La texture se montre ju-
teuse et la maturité du fruit (saveurs de fruits blancs mûrs) trouve l’équilibre 
dans un support d’acidité qui s’impose dans une finale digeste.    

Château Romanin - Grand Vin Blanc
Robe jaune très pâle à translucide, presque or blanc. Une belle fraîcheur olfactive 
se dégage de ce bouquet franc et vif, illustré par les notes de citronnelle, d’agru-
mes et de fleurs blanches. La bouche ne tarde guère à confirmer l’impression 
de tonicité du nez. Les agrumes se confirment en milieu de bouche et la finale, 
ample et riche, offre davantage d’enveloppement, dans la persistance. Une cuvée 
élégante et bien construite.  

Cherche 
Distributeur(s)

Vajra

www.laffectif.com
contact@laffectif.com  -   secretariat@baumaniere.com

www.chateauromanin.com
accueil@chateauromanin.fr

17,00 €

GR: 85 - CIN: 10 - COU: 3 - MOU: 2

Rolle: 66 - CL: 16 - ROU: 10 - Gr. Bl. : 8
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Domaine de La Vallongue - Garrigues" 
Jolie robe rose tendre, brillante et limpide.  Cette friandise olfactive 
associe dans l’harmonie les arômes de petits fruits rouges (framboise, 
groseille) et de confiserie. Il se complète d’une touche de guimauve 
à l’aération. Tout est bien en place dans cette cuvée dotée d’un bel 
équilibre vivacité/gras, dont les saveurs d’agrumes et de minéralité se 
livrent de concert, dans un ensemble de texture délicate et de longueur 
appréciable.   

14,50 €

SY: 50 - CIN: 20 - GR: 20 - COU: 10

15/20 HHH

Cherche 
Distributeur(s)

www.lavallongue.com
contact@lavallongue.com

 

Bio

http://www.laffectif.com
http://www.lavallongue.com
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Anciens Numéros • Oude Nummers

1 an - 3 Nos (à partir du N°:.......) au prix de 22,50 €
1 jaar - 3 Nr (vanaf Nr ........) voor de prijs van 22,50 €

2 ans - 6 Nos (à partir du N°:.......) au prix de 39,50 €
2 jaar - 6 Nr (vanaf Nr ........) voor de prijs van 39,50 €

N° de Compte / Rekeningnummer Nr: BE70 210-0985687-25

Abonnement

 1n°: 6 € • 3N°: 12 € • 6N°: 20€ (Port Gratuit - Portokosten gratis)

Version 
“Informatique”

“Computer” versie

•
Voir site internet

Zie website

www.vinsetterroirs.be

•

•

Printemps 2019 Lente Eté - Automne 2019 Zomer - Herfst

Hiver 2018-2019 Winter

Guide d’achat • Aankoopgids7,50€

Quadrimestriel - Viermaandelijks

2018   
N°88Eté - Automne                Zomer - Herfst

Minervois
Minervois la Livinière

Madiran
Pacherenc du Vic-Bilh

Coteaux Varois en Provence

Côtes de Provence
Sainte-Victoire

Luberon

Accords gourmands
•

Wijn en gerecht

Printemps 2018 Lente Eté - Automne 2018 Zomer - Herfst

Hiver 2019-2020 Winter

http://www.vinsetterroirs.be
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Printemps - Eté 2020 Lente - Zomer Automne 2020 Herfst

Automne 2021 Herfst

Hiver VTA 95 - 2020-2021 Winter

Printemps - Eté VTA 96 - 2021 Lente - Zomer

Automne 2022 Herfst Hiver 2022-2023 WinterPrintemps - Eté 2022 Lente - Zomer

Hiver 2021-2022 Winter



Salon de/van VTA

Prochain Numéro                 Volgend Nummer

De wijnbouwers bieden onze abonnees veelvuldige 
wijnen uit de degustatiedossiers aan,

voorgesteld door ons gespecialiseerd team.

Entrée Gratuite ! Gratis Ingang

De nombreux vins des dossiers de dégustation 
de “Vins & Terroirs Authentiques” sont offerts 
par les vignerons et présentés à nos abonnés,

par notre équipe de spécialistes.

Lalande de Pomerol • Madiran • Pacherenc du Vic-Bilh
Côtes du Roussillon • Maury • Rivesaltes • Banyuls 

Printemps - Eté 2023 N°103 Lente - Zomer 2023

Lalande de Pomerol
Madiran

Maury
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